





pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbajtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.
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« PARALAJMERIM: Pér t& shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambeén.

« PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

» Pérdorni gjithmoné doreza furre pér t€ hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

» Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundert.

* Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

* Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi - Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.

Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga

/\ PARALAJMERIM!
Vetém njé person i kualifikuar duhet ta

instalojé kété pajisje.

Higni té gjithé paketimin.

* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

* Ndigni udhézimet e instalimit t&¢ dhéna me
pajisjen.
Gjithmoné béni kujdes kur e lévizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

* Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

» Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat
e instalimit.

* Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

» Pérpara montimit t& pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.
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priza.

Lartésia minimale e
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té

580 (600) mm

suprinés)

Gjerésia e mobilies 560 mm
Thellésia e mobilies 550 (550) mm
Lartésia e pjesés sé 589 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 570 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 558 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 561 mm




« Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje

Thellésia inkaso e pajisies 540 mm instaluese e cila ju lejon té shképusni
— — pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
Gjerésia me derén té hapur 1007 mm polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
Madhésia minimale e 560x20 mm hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.
hapjes sé ventilimit. Hapja » Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon

e vendosur né pjesén e elektrik.

pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore 1100 mm Llojet e kabllove té pérshtatshme pér

té furnizimit. Kablloja éshté instalim ose zévendésim pér Evropén:

vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t&é mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.
Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, vecanérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményreé té tillé gé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit t& pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né
pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni

edhe tabelés:

Korrenti gjithsej (W)

Seksioni i kordonit
(mm?)

maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.
« Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&¢ mos

jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté

punés.

Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.
Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja &shté né puné. Mund té
clirohet avull i nxehté.

Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.
Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.
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* Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

* Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

/N\ PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tjera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi té& keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

« Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla qé
mund té mbesin pérgjithmoné.

* Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni qé
dera t&€ mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

« Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.

* Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

» Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

« Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

« Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té
lagésht. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Ndrigcimi i brendshém

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* NE& lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndricim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite té&
klasit G té efikasitetit t& energjisé.

« Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.6 Shérbimi

« Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
« Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.7 Hedhja

» Pérpara se té kryeni mirémbaijtjen e
pajisjes, ¢aktivizojeni até dhe higeni nga
priza.
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/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.




» Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit * Higni kapésen e derés pér té parandaluar
me energji. qé fémijét kafshét shtépiake té ngecin

» Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané brenda pajisjes.
pajisjes dhe hidheni até.

3. INSTALIMI

3.1 Montimi inkaso

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

(*mm)

(*mm)
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4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pasqyra e pérgjithshme

N Ban Ao
==

Paneli i kontrollit

Llamba e fuqisé / simboli

Celési i funksioneve té ngrohjes
Ekrani

Celési i kontrollit (pér temperaturén)
Treguesi / simboli i temperaturés
Kanalet e ajrit pér ventilatorin e ftohjes
Elementi i ngrohjes

Llamba

Ventilimi

Mbéshtetje e raftit, i l&vizshém

Zbalcim i brendshém - Depozita e
pastrimit me ujé

Poyicioni i raftit

[ Ve T V" l— f— S

BEERREEOENE

(@]

2
GCACHEORCA
AL/

H HE 5HEE N

4.2 Aksesorét + Tigan tepér i thellé

. Rafti me rrjets Pér té béré musaka.

Pér ené gatimi, forma keku, rosto.

5. PANELI | KONTROLLIT

5.1 Dorezat e palosshme

Pér té pérdorur pajisjen shtypni gelésin.
Celési del jashté.

5.2 Butonat / fushat e sensorit

—_ Pér vendosjen e orés.

@ Pér té vendosur funksionin e orés.

_|_ Pér vendosjen e orés.
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5.3 Ekrani

A B A. Funksionet e orés

B. Kohématési
L Q G\)

g

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pérpara pérdorimit té paré

Furra mund té nxjerré eré té keqe dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé€ dhoma té
jeté e ajrosur miré.

b" =

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Vendosja e orés Pastrimi i furrés Nxehni paraprakisht furrén bosh
1 +_ - shtypeni pér té 1. Higni té gjithé aksesorét dhe 1. Vendosni temperaturén

mbaijtéset e rafteve gé mund té

. maksimale pér funksionin: E\
higen nga furra.

caktuar kohén. Pas rreth 5

sekondash, pulsimi do té ndalet Pastroni furrén dhe aksesorét Koha: 1 oré.

dhe né ekran do té afishohet ’ . .. 2. Vendosni temperaturén

ora. vetém me njé copé me m
mikrofibra, me ujé té ngrohté maksimale pér funksionin: .
dhe njé detergjent té buté. Koha: 15 min.

3. Vendosni temperaturén

maksimale pér funksionin: .
Koha: 15 min.

Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet. Vendosni né furré aksesorét dhe mbajtéset e rafteve qé mund té higen.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

" 7.1 Ményra e caktimit: Funksioni i
1 .
/\ PARALAJMERIM! nxehjes
Referojuni kapitujve pér siguriné.
Hapi 1 Kthejeni gelésin e funksioneve té furrés
pér té pérzgjedhur njé funksion
ngrohjeje.
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Hapi 2 Rrotullojeni gelésin e kontrollit pér té
zgjedhur temperaturén.
Hapi 3 Kur té pérfundojé gatimi, kthejini celésat

né pozicionin e fikjes pér té fikur furrén.

7.2 Funksionet e nxehjes

Funksioni e Aplikimi

ngrohjes
vov Pér té pjekur nyja t&é médha
W mishi ose shpendésh me kocka

oL . né njé pozicion rafti. Pér té béré
Pjekje turboné  gratina dhe pér té karamelizuar.

skaré

Funksioni e Aplikimi
ngrohjes
0 Furra éshté e fikur.
Pozicioni fikur
6 Pér té ndezur llambén.
-Or
Drita
Pér té pjekur né dy pozicione té
raftit njékohésisht dhe pér té

tharé ushqgimin.

Vendosni temperaturén 20 -
40°C mé poshté se sa pér Gatim
tradicional.

Ventilator i ploté

Ky funksion éshté krijuar pér té
kursyer energji gjaté gatimit. Kur
pérdorni kété funksion,
temperatura né hapésirén e
brendshme mund té ndryshojé
nga temperatura e vendosur.
Fugia e ngrohjes mund té
pakésohet. Pér mé shumé
informacion referojuni kapitullit
"Pérdorimi ditor", Shénime mbi:
Pjekje vent. me lagéshtiré.

WV
Pjekje vent. me
lagéshtiré

Pér pjekjen e kekéve me fund
kércités dhe pér ruajtien e
ushqimit.

Nxehtésia e
poshtme

— Pér pjekjen dhe gatimin e

Y ushgimeve me té njéjtén

— temperaturé gatimi, duke
pérdorur mé shumé se njé raft,
pa pérzierjen e aromave.

Gatim me ajrim
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Pér té shkriré ushgimin
Y (zarzavate dhe fruta). Koha e
shkrirjes varet nga sasia dhe

Shkrirja madhésia e ushgimit t& ngriré.
—_— Pér té pjekur ushgimin né njé
nivel furre.
Gatim tradicional
vvv Pér té pjekur né skaré ushgime
té sheshta dhe pér té thekur
bukeé.

Skaré

7.3 Shénime mbi: Pjekje vent. me
lagéshtire

Ky funksion ishte pérdorur pér té gené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas:

IEC/EN 60350-1

Dera e furrés duhet té mbyllet gjaté gatimit né
ményré gé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me
lagéshtiré. Pér rekomandime té pérgjithshme
té kursimit té energjisé, referojuni kapitullit
"Efikasiteti i energjis€", Kursimi i energjisé.



8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés Aplikimi
@ Pér té vendosur, ndryshuar ose kontrolluar orén ditore.
Ora
I_)l Pér té vendosur sa kohé do té jeté né puné furra.
Kohézgjatja
Q Pér vendosjen e numérimit mbrapsht. Ky funksion nuk ndikon né punén e

furrés. Ju mund ta vendosni kété funksion né ¢do kohé, edhe kur furra

Sinjalizuesi i minutave &shté e fikur.

8.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Si ta programoni: Ora

@ - pulson kur lidhni furrén me prizén, nése ka pasur shképutje energjie ose kur kohématési nuk éshté
vendosur.

+ , - shtypeni pér t& caktuar kohén.
Pas rreth 5 sekondash, pulsimi do té ndalet dhe né ekran do té afishohet ora.

Ményra e ndryshimit: Ora

Hapi 1
apl @ - shtypeni né ményré té pérséritur pér té ndryshuar orén ditore. @ - fillon té pulsojé.

Hapi 2 + , - shtypeni pér té caktuar kohén.

Pas rreth 5 sekondash, pulsimi do té ndalet dhe né ekran do té afishohet ora.

Si ta programoni: Kohézgjatja

Hapi 1 Regjistruar njé funksion té furrés dhe temperaturén.
Hapi 2 @ - shtypeni né ményré té pérséritur. |_)| - fillon té pulsojé.
Hapi 3 + , - shtypeni pér té& caktuar kohézgjatjen.
Ekrani shfaq: |_)|
|9| - pulson kur pérfundon koha e caktuar. Sinjali bie dhe furra fiket.
Hapi 4 Shtypni njé buton ¢farédo pér té ndaluar sinjalin.
Hapi 5 Kthejini gelésat né pozicionin e fikjes.

Si ta programoni: Sinjalizuesi i minutave

Hapi 1 @ - shtypeni né ményré té pérséritur. Q - fillon té pulsojé.

SHaQIP
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Si ta programoni: Sinjalizuesi i minutave

Hapi 2 + , T - shtypeni pér té& caktuar kohén.
Funksioni nis automatikisht pas 5 sekondash.
Kur koha e vendosur pérfundon, bie sinjali.
Hapi 3 Shtypni njé buton ¢farédo pér té ndaluar sinjalin.
Hapi 4 Kthejini gelésat né pozicionin e fikjes.

Si té anuloni: Funksionet e orés

Hapi 1

@ - shtypeni né ményré té pérséritur derisa simboli i funksionit t€ orés fillon té pulsojé.

Hapi 2 Shtypni dhe mbani shtypur: — .

Funksioni i orés fiket pas pak sekondash.

9. PERDORIMI | AKSESOREVE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu

pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth
skarés parandalojné rréshgqitjen nga rafti.

Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét té
jené me drejtim poshté.
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Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.

—

10. FUNKSIONET SHTESE
10.1 Ventilatori i ftohjes

Kur pajisja €shté né pung, ventilatori i ftohjes
ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget
e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.

11. UDHEZIME DHE KESHILLA

®

Referojuni kapitujve pér siguriné.

11.1 Rekomandimet e gatimit
Furra ka katér pozicione raftesh.

Numeérojini pozicionet e rafteve té furrés nga
poshté.

Furra juaj mund té pjeké ndryshe nga furra qé
keni pasur mé paré.

Mos e vendosni tiganin shtesé té thellé né
pozicionin mé té ulét té raftit.

Gatimi i kekéve
Mos e hapni derén e furrés para se té
mbarojné 3/4 e kohés sé caktuar té gatimit.

Nése pérdorni dy tava pér pjekje né té njéjtén
kohé&, mbani njé nivel bosh mes tyre.

Gatimi i mishit dhe peshkut

Pérdorni njé tigan té thellé pér ushgim shumé
té yndyrshém pér té parandaluar njollat e
furrés gé mund té jené té pérhershme.

10.2 Termostati i sigurisé

Pérdorimi i pasakté i furrés ose pjesét me
defekt mund té shkaktojné mbinxehje té
rrezikshme. Pér ta parandaluar kété, furra ka
njé termostat sigurie gé ndérpret furnizimin
me energji. Furra ndizet aktivizohet pérséri
automatikisht kur bie temperatura.

Léreni mishin pér aférsisht 15 minuta para se
ta prisni né ményré qé Iéngu té€ mos dalé
jashté.

Pér té parandaluar shumé tym né furré gjaté
pjekjes, shtoni pak ujé né enén e thellé. Pér
té parandaluar kondensimin e tymit, shtoni
ujé ¢do heré pasi té thahet.

Koha e gatimit
Koha e gatimit varet nga lloji i ushgimit,
géndrueshmeéria e tij dhe véllimi.

Fillimisht, monitoroni performancén kur
gatuani. Gjeni cilésimet mé té mira (vendosja
e nxehtésisg, koha e gatimit, etj.) pér enét
tuaja té gatimit, recetat dhe sasité kur
pérdorni kété pajisje.
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11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar
Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me

ngjyré té celur dhe re

flektuese.

7

Tavé pice

Tavé gatimi

Tasa geramike

Tavé pér bazé
pandispanje

E errét, joreflektuese
28 cm diametér

E errét, joreflektuese
26 cm diametér

Qeramiké
8 cm diametér, 5
cm lartési

E errét, joreflektuese
28 cm diametér

11.3 Pjekje vent.

me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

¥ = = <
\ uru
(°C) (min)

Role té émbla, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-40

copé thellé

Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-40
thellé

Picé, e ngriré, 0,35 kg  rafti rrjeté 220 2 35-40

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
thellé

Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 30-40
thellé

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 200 3 30-40

Bazé pudingu tavé baze pandispanje né raft 170 2 20-30

pandispanje teli

Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me rrjeté 170 2 35-45

Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45
thellé

Peshk i ploté, 0,2 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45
thellé

Fileta peshku, 0,3 kg tavé pice mbi raft teli 180 3 35-45

Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 40 - 50
thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 25-35

thellé
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¥ = SN
\ Ly
(°C) (min)
Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30
thellé
Amareta, 20 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 40 - 45
thellé
Kek me kupa, 12 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
thellé
Pasta me kripé, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 35-45
copé thellé
Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 40 -50
shkrifét, 20 copé thellé
Tarta té vogla, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 20-30
thellé
Perime, té ziera, 0,4 tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-40
kg thellé
Oméleté vegjetariane  tavé pice mbi raft teli 200 3 30-45
Perime mesdhetare, tavé pér pjekje ose tavé e 180 4 35-40

0,7 kg

thellé

11.4 Informacion pér institutet e testimit
Testet sipas IEC 60350-1.

=m
¥ B8 = Kk
\ o
(°C) (min)
Keké té Gatim Tavae 3 170 20-35
vegjél, 16 tradicional pjekjes
pér tavé
Keké té Ventilator i Tavae 3 160 20-35
vegjél, 16 ploté pjekjes
pér tavé
Keké té Ventilator i Tavae 1dhe3 160 20-35
vegjél, 16 ploté pjekjes
pér tavé
Embélsiré Gatim Rafti me 1 170 70-90
me mollg, 2  tradicional rrieté
tava @20 cm
Embélsiré Ventilator i Rafti me 2 160 70-90
me mollé, 2 ploté rrieté
tava @20 cm
Pandispanjé, Gatim Rafti me 2 170 35-45
formé keku tradicional rrieté
@26 cm

SHaQIP
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¥ B = EE O ®

(°C) (min)
Pandispanjé, Ventilator i Rafti me 2 160 35-45 -
formé keku  ploté rrjeté
@26 cm
Amareta Gatim Tavae 3 150 20-35 Ngroheni furrén
tradicional pjekjes paraprakisht pér 10
min.
Amareta Ventilator i Tavae 3 150 20-35 Ngroheni furrén
ploté pjekjes paraprakisht pér 10
min.
Buké e Skaré Rafti me 3 maks. 1-5 Ngroheni furrén
thekur rrjeté paraprakisht pér 10
min.
Qofte prej Skaré Rafti me 3 maks. 20-30 Vendosni raftin me
mish lope, 6 rrieté dhe rrieté né nivelin e treté
copé, 0.6 kg tavé kullimi dhe tavén e kullimit né
nivelin e dyté té furrés.
Rrotullojeni ushgimin
pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé
gatimit.
Ngroheni furrén
paraprakisht pér 10
min.
/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
12.1 Shénime pér pastrimin
< Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe

njé detergjent té buté. Pastroni dhe kontrolloni guarnicionin e derés rrotull kornizés sé
hapésirés sé brendshme.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Agjentét e Pastroni njollat me njé detergjent t& buté.

pastrimit

¢_ Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
[—] tiera mund té shkaktojé zjarr.
D Né pajisje ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér té ulur
kondensimin, I&reni pajisjen té€ punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani ushgimin né

Pérdorimi i pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me njé copé me mikrofibra pas
pérditshém ¢do pérdorimi.
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by Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té thahen. Pérdorni vetém njé
%>

/ lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né
W pjatalarése.
Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé
" té mprehté.
Aksesorét

12.2 Ményra e hegjes: Mbajtéset e
rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.

Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet. .
Hapi 2 Térhigni pjesén ballore té& mbajtéses

nga pareti anésor.

all ;\

Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses

sé rafteve jashté murit anésor dhe

higeni.
Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né

rendin e kundért.

12.3 Si ta pérdorni: Pastrimi me ujé

Kjo proceduré pastrimi pérdor lagéshtiré pér Hapi 3 Vendoseni temperaturén né 90°C.
hegjen e yndyrés sé mbetur dhe pjeséve Hapi 4 Léreni furrén t& punojé pér 30 minuta.
hgimore nga furra.
ushqimore nga furra Hapi 5 Fikni furrén.
Hapi 1 Derdhni ujé né relievin e hapésirés sé Hapi 6 Prisni derisa furra té jeté ftohur. Thajeni
brendshme: 150 ml. ujin me njé lecké té buté.
Hapi 2 Caktoni funksionin: \z]

12.4 Ményra e heqjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés ka dy panele xhami. Mund té higni derén e furrés dhe panelin e brendshém prej
xhami pér ta pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Hegja dhe instalimi i derés" pérpara se té

higni panelet prej xhami.

/\ KUJDES!

Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.
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Hapi 1 Hapeni derén plotésisht dhe mbani té dyja
menteshat.

Hapi 2 Ngrini dhe térhigni shulat derisa té klikojné.

Hapi 3 Mbylleni derén e furrés né pozicionin e paré
té hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni per ta
hequr derén nga vendi.

Hapi 4 Vendoseni derén mbi njé lecké té buté né
njé sipérfage té& géndrueshme dhe lironi
sistemin bllokues pér té hequr panelin e
brendshém prej xhami.

Hapi 5 Rrotulloni mbérthyeset me 90° dhe higini nga

vendi.
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Hapi 6 Fillimisht ngrijeni me kujdes dhe mé pas
higni panelin prej xhami.

Hapi 7 Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe sapun. Thajini me kujdes panelet prej xhami. Mos i
pastroni panelet prej xhami né pjatalarése.

Hapi 8 Pas pastrimit, montoni panelin prej xhamit dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni njé klikim kur mbylini shulat.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.

Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend panelin e
brendshém prej xhami. J

12.5 Ményra e ndérrimit: Llamba

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.

Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.
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13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

" .
& PARALAJMERIM! Problemi Kontrolloni nése...

Referojuni kapitujve pér siguriné.

Guarnicioni i derés éshté  Mos e pérdorni furrén.

. e i démtuar. Kontaktoni njé Qendér té
13.1 Cfaré duhet béré nése... Autorizuar t& Shérbimit.
Né ¢do rast gé nuk pérfshihet né kété tabelé, Ekrani tregon "12.00". Pati njé ndérprerje t&
ju lutemi kontaktoni me njé gendér té energjisé. Caktimi i
autorizuar shérbimi. periudhés sé dités.
Llamba nuk punon. Llamba éshté djegur.
Problemi Kontrolloni nése...
Furra nuk nxehet. Eshté djegur siguresa.

13.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi
té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé€ pajisjes. Mos e higni pllakén e
specifikimeve nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.) e

Numrii produktit (PNC) s

Numriiserisé (S.N.) s

14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit

Emri i furnizuesit Electrolux

Identifikimi i modelit EOF3H40BX 944068233
Indeksi i Efigiencés sé Energjisé 95.1

Klasi i efikasitetit energjetik A

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional 0.89kWh/cikél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim t&¢  0.78kWh/cikél

detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti

Volumi 65l
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Lloji i furrés

Furré e integruar

Sasi

28.1kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

14.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit

té pérditshém.

Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit t& gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té€ ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté.

Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

15. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin L/:)
Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e
mijedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né
riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe

elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin i e mbeturinave shtépiake.
Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
ose kontaktoni me zyrén komunale.
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HabnogeHne unm 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHata ynotpeba Ha ypeaa un pa3dompaTt Bb3MOXHUTE
puckoBe. [leua nog 8-roanilHa Bb3pacT U Xxopa C TEXKU
NN KOMMNJEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca nNoj NOCTOSAHHO HabnaeHune.
[euaTa Tpsabea ga 6baat noag HabnogeHve, 3a aa ce
rapaHTmpa, 4e He Cu uUrpasaT ¢ ypeaa.

[pbXTEe BCUYKN ONAKOBKN ganedye oT Aeua 1 U3XBbprieTe
OMaKoBKUTE MO MeCTHUTe npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTBMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. [Masete geuata u
AoMallHUTe nodbumumn ganey oT ypeaa, korato ce n3nosnssa
N KoraTto ce oxnaxaa.

AKO ypeabT uma yCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBMpa.

Heua He TpsibBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UMK
noaapbXka Ha ypeda, korato ca 6e3 Hagsop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

To3n ypea e npegHasHa4YeH caMo 3a roTBEHE.

Tosu ypen e npegHasHaveH 3a goMallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

To3n ypea moxe ga ce u3nonsea B opucu, ctam B xoTern,
cTau B MOTenN, KbLK 3a roCT1 1 Apyrm nogobHn mecTa 3a
HacTaHsiBaHe, KbAETO TOBa M3MOn3BaHe He HaaBuLwaBa
(CpegHo) HMBOTO Ha AomaluHa yrnoTtpeba.

Cawmo kBanuduumpaHo nuue Tpsabea aa nHctanupa ypeaa
N oa cMeHun kabena.

He n3nonseaiite ypeaa, npeam Aa ro MHctTanuparte BbB
BrpageHaTta KOHCTPYKUUS.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U Aa € NoAAPbXKKA,
N3KNoveTe ypena OT efnekTpo3axpaHBaHETO.

Ako 3axpaHBawmAT kaben e noBpeaeH, Ton TpsAbea ga ce
CMEHM OT NPOn3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnn oT KBanudurumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
ONacHoOCT.
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« MPEOYNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Yye ypeabT € U3KITHOYEH,
npeav Aa cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHeTe eBeHTyarneH

TOKOB yaap.

« MPEOYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTBMNHU YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa Aa He ce JOKOCBAaT HarpeBaTeNIHUTE eflEMEHTH
NI MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

* BuHaru nanonssante pbkaBuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.

« 3a ga cBanuTe HocauuTe Ha padTa, MbpPBO U3abpnanTe
npegHaTa 4YacT Ha HocaunTe, a cref ToBa M 3aHUs Kpan
Ha HOocaunTe OT CTPaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocaunTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

* He nounctBanTe ypeaa c napodmncradka.

* He nanonseante rpybu, abpasmsHu, noymcTeaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTanHu CTbprasnkm 3a noYncTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa AoBeAe A0 cHynBaHe Ha

CTbKIOTO.

2. UHCTPYKLUWWN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauumsna

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaH YoBek Moxe Aa
M3BBPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BC1YKM ONaKoBKM.
He MoHTMpaWTe n He nsnonssanTte
nospeaeH ypea.
CnepaBaiite UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, NpuoXxeHn KbM ypeaa.

* Bwnaru BHMmaBanTe, korato mecTtuTe
ypeaa, Tbi kaTo € Texbk. BuHaru
n3nonasawTe NpeanasHu pbKaBuLy 1
3aTBOPEHN 0BYBKU.

* He gbpnante ypena 3a Apbxkara.

*  MoHTuparitTe ypeaa Ha 6e3onacHo un
NoaxoAsiLLo MSCTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHT@XHWUTE U3NCKBaHMS.
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TpsibBa ga cnasBarte MUHUMANHOTO
pascTosiHMe o Apyru ypeau u
yCTpONCTBA.

Mpeow oa moHTUpaTe ypena, npoBepeTe
[anu BpaTtarta My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.

YpenbT e 06opyaBaH ¢ enekTpuyecka
cucTtema 3a oxnaxaaHe. TpsibBa aa ce
M3Mnon3Ba C efiekTpo3axpaHBaHeTo.

MuHMManHa BMcoYnHa Ha
oTBopa 3a BrpaxaaHe (Mu-
HMMarnHa BUCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxaaHe nog
paboTHus nnor)

580 (600) MM

LLinpnHa Ha oTBOpa 3a 560 mm

BrpaxgaHe

[bn6ounHa Ha oTBOpa 3a
BrpaxaaHe

550 (550) mm




KOraTto € BKITHOYEH U KoraTto BpaTtuykara

BucounHa B npegHaTta Yact 589 Mm e ropeula.

Ha ypeaa 3awmTaTa OT TOKOB yAap Ha ropeLute u

BucounHa B 3agHaTa yact 570 mm usonmpaty Yactu Tpabsa Aa Gbae

Ha ypeaa 3aTerHaTa no TakbB HauvH, Ye fa He
MOXe a ce OTCTpaHu 6e3 MHCTPYMEHTHU.

Llnpura B npeaHara Yact 594 mm CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM

Ha ypeaa KOHTaKTa eIMHCTBEHO B Kpas Ha

LnpuHa B 3agHaTa YacT Ha 558 Mm WMHCTanayuata. YBepeTe ce, Ye wencenbT

ypena 3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNeEH cnep,
VMHCTanupaHeTo.

ObnbouynHa Ha ypepa 561 Mmm p
AKO KOHTaKTbT € pasxnabeH, He

Obn6oynHa Ha BrpaxaaHe 540 mm CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLums Lwencen.

Ha ypena He nagbpneaiTe 3axpaHBalyms kaben, 3a

[bn6oynHa npu oTBOpEHa 1007 mm Aa MsKquVMTe ypena. Bunaru

BpaTa n3gbprnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBarite camo npaBuiiHM YCTPONCTBA

MvHumaneH paswep Ha oT- 560x20 mm 33 M30MaLys: MPeanasHu NpeKbCBayn Ha

BOpa 3a BeHTUnaums. OT- MDeXaTa. NbeanasuTent

BOp pa3nosyioXXeH B A0JTHa- p ’ p A

Ta 3agHa cTpaHa (NnpegnasutenuTe OT BUHTOB TWN TpsibBa
4a ce n3BagsT ot chacyHraTta),

fg’;ﬁgﬁ e ocHoH a- 1100 mm M3KITIOYBATENM U KOHTAKTOPU 3a yTeuka Ha

€ pa3nosioXeH B AgecHus 3a3eMABaHEeTo.

Brb Ha 33aHaTa CTpaHa * EnekTpuyeckata uHcTanauus Tpsioea aa
1MMa M30nupalo yCTpomcTBo, koeTo Bu

MoOHTa)HW BUHTOBE 4x25 mm

no3BonsiBa [a Usknio4vnTe ypeaa ot en.
mMpexarta npu BCUYKM NOSOCH.
M3onupalloTo ycTpoicTBo TpsibBa Aa e ¢
LUMPUHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

* Tosu ypen ce gocrass ¢
eneKkTpo3axpaHBalLy Lencen n kaben.

2.2 EnekTpunyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxap nnm TokoB yaap.

* Bcwuyku en. Bpb3ku Tpsibea aa ce
HanpasAT OT KBanuduumpaH
€NEeKTPOTEXHNK.

* YpeabT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBepeTe ce, Ye napameTpute Ha
TabenkaTa ¢ TEXHNYECKU AaHHWN ca
CbBMECTUMM C eNeKTPUYecKUTe AaHHU Ha
3axpaHBalyaTa mpexa.

* BwHarm nsnonsearite npaBunHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3alumTa OT TOKOB yAap.

* He na3nonssavite pasknoHUTENW UMK

TunoBe kabenu, nogxogsLM 3a MHCTana-
umMsa unm nogmsiHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a ceyeHuneTo Ha kabena BmxTe obwarta
MOLLHOCT B Taberkata C OCHOBHM [aHHMW.
MoxeTte [a HanpaBuTe cnpaBka U B
Tabnuuara:

aganTepu ¢ MHOro BXO4OBE.
BHumaBavite ga He noBpeauTe
3axpaHBaLLus Lencen 1 3axpaHealms
kaben. Ako 3axpaHBaLLuAT kaben Tpsbea
na 6bae nogMeHeH, ToBa TpsibBa aa 6bae
M3BBPLUEHO OT HaLLNS OTOpM3npaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

He ponyckariTe 3axpaHBalymTe kabenu ga
ce pobnuxaeaT 4O BpaTUykaTa Ha ypeaa
UM NPOCTPaHCTBOTO NOA Hero, ocobeHo

O6wa mouwHocT (W)

CeueHue Ha kabena
(mm?)

makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5

3asemuTenHuaT kaben (3enen/ xuvnT kaben)
Tpsbea ga 6bae ¢ 2 cm No-AbNbr OT
kadhsiBMsA ha3oB 1 CMHMSA HyneB kaben .
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2.3 Usnon3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvck oT HapaHsaiBaHe, U3rapsiHvsl, TOKOB
yAaap Unum ekcnnosusi.

* He npomeHanTe npegHasHa4YeHNETOo Ha
ypena.

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALNOHHUTE OTBOPU
He ca OnokmpaHu.

* He ocrtaesante ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

* KskniousanTe ypena cnef BCSKO
n3nonssaHe.

+ BbaeTte BHMMAaTENHK, koraTo oTBapsATe
BpaTaTa Ha ypeda, AoKaTo ypeabT
pabotu. Moxe na nanese ropely, Bb3ayx.

* He paborteTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBanTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
Bpara.

* He nanonssavite ypeaa kato pabotHa
MOBBPXHOCT UMM NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

+ OrTBapsiiTe BHMMaTENHO BpaTarta Ha
ypena. Mianon3saHeTo Ha CbCTaBkM C
ankoxon Moxe Aa npeansBuka cMecBaHe
Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He nossonsBaiiTe NCKPU UMK OTKPUT
nnambk ga BNM3aT B KOHTaKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpaTtaTta.

* He nocrasgiite 3ananvumun NpoayKTu Unm
npeameTH, KOMTO Ca HAMOKPEHU CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 61M3ocT o ypeaa
UM BBbPXY Hero.

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT OoT noBpeaa B ypeaa.

+ 3a pa ce nsberHaT noBpeau u
obesLBeTaBaHe Ha emanna:

— He nocTaesnTe CbAoBe 3a hypHa nnu
ApYyru npeameTv B ypeaa AUPEeKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He rnocTassnTe anyMmHMeBo ¢onmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NoCTaBsinTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLyms ypea.

— He NoCTaBsNTe BNaXHN CbAOBE U
XpaHa B ypeaa, crnej kato
NPUKIOYNTE C FOTBEHETO.

— ObgeTe BHMMATENHK, KOraTo Maxare
UM NocTaBsATe akcecoapuTe.
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« O6e3uBeTABaHETO Ha emarina unm
HepbXaaemaTa CToOMaHa He okasBa
BNMsiHWE BbpXy paboTaTa Ha ypeaa.

* VsnonsgaiTe Abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTW. [NogoBMTE COKOBE NpUYNHABAT
neTHa, KOUTO MoraT ga 6baaT TpariHu.

* BwuHaru rotBeTe Npu 3aTBOpEHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

*  AKO ypeabT € UHCTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3ag BpaTuyka B
wkadp, Tas3u BpaTuyka TpsibBa BUHaru ga e
OTBOpEHa, [oKaTo ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpeHa, Morar fa ce akymynupar
TOMNMMHa v Bnara, KoMTo BNocneacTene Aa
noBpeasT ypeaa, wkada unm noga. He
3aTBapsiiTe nperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHE HambMIHO crieq ynotpeba.

2.4 Tpuka M NoYncTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHABaHe, noXap unu
nospena Ha ypena.

» [MNpeon nogapwbxka U3knoyeTe ypeaa u
n3BafeTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo OT
KOHTaKTa Ha en. Mpexara.

* YBeperTe ce, 4ye ypeanT e cTyaeH. Mima
OMacHOCT CTbKMNeHWTe NnaHenu aa ce
cuynsT.

*  CwMeHsinTe He3abaBHO CTBKIEHUTE
naHenu Ha BpaTu4kaTa, koraTo ca
nospeneHn. CBbpXKeTe Ce C 0Topu3npaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

* BhumaBaliTe, korato cBansite BpaTuykata
oT ypefa. BpatuykaTa e Texka!

* [louyncTBaliTe peqoBHO ypeaa, 3a Aa
npegoTepaTMTe pasBassiHe Ha
NOBBPXHOCTHUSA MaTepuarn.

« [MouncTeTe ypena c MOKpa U Meka Kbpna.
M3nonssanTe camo HeyTparnHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasveHu
NpoayKTw, rpanasw, NOYUCTBALLM KbPMK,
pas3TBOPUTENY UNU METaNHW NpeaMeTH.

* Ako nsnonssare cnper 3a ypHa,
cnefBanTe MHCTPyKUMKTe 3a 6esonacHocT
BbPXY OMnakoBkaTa My.

2.5 BbTpewHo ocBeTneHune

/\ BHAMAHMUE!

OnacHoCT OT TOKOB yAap.




OTHOCHO namnara(uTe) BbTpe B TO3U
NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
oTAaenHo: Tesn namnu ca npegHasHayeHu
[a n3abpxaTt Ha eKCTPEMHU U3NYECKN
yCroBMS B AOMAKUHCKN ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumm, BNaxHOCT Uin
ca npegHasHayeHu ga curHanuaupar
nHdopMaLus 3a paboTHOTO CbCTOSHME Ha
ypena. Te He ca npeAHasHa4eHu 3a
N3non3BaHe B APYrv NPUIIOXKEHUS U He ca
NoaXoAsilLyM 3a OCBETSIBAHE Ha
nomeLleHns B JOMaKNHCTBOTO.

To3n NpoAyKT BKIOYBA CBETNIHEH
M3TOYHUK C Krnac Ha eHeprumrHa
edekTnBHOCT G.

V3non3BariTe camo namnu CbC CbLymTE
crneundukayun.

2.6 Ob6cnyxBaHe

3a nonpaska Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3NPAHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

3. NHCTAJITMPAHE

M3nonagsaite camo opurMHanty pesepsHu
yacTu.

2.7 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvck oT HapaHsiBaHe unu 3agyluaBaHe.

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

CBbpxeTe ce € OOLLMHCKMTE BNacTy 3a
nHGopMaLUs KaK Aa U3XBbpuTe ypeaa.
W3kntoveTe ypeaa ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

V13BapeTe 3axpaHBalyms en. kaben B
6nmM3oCT 4O ypeaa 1 ro U3xBbpreTe.
MNMpemaxHeTe ApbxKaTa Ha BpaTuykara, 3a
[a npegoTBpaTUTe 3aKneLlBaHeTo Ha
Aeua, unu gomaluHun nobvmum B ypeaa.

3.1 BrpaxpgaHe

(*mm)
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(*mm)

3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM
OTBOpa 3a BrpaxnaHe

4. ONMMCAHNE HA YPEQA

4.1 O6w, nperneg
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KoHTporeH naHen

Jlamna 3a 3axpaHBaHe/ cumBon
Konye 3a pyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasneHue (3a
TemnepaTypaTa)

A VHavkatop 3a Temnepatypal cumsorn

BeHTVNaumoHH 0TBOPY 3a BeHTurnaTopa
3a oxnaxgaHe

Bl HarpsiBaw enemeHTt

El Nawmna

BeHTunarop

Bopauu 3a ckapa, oTCTpaHsaemm

BbTpelsHa yacT Ha pypHaTa - KoHTeliHep
3a No4ncTBaHe ¢ BoAa



Mo3uuus Ha ckapa

4.2 Akcecoapwu

» CkapalpadpT
3a cbaoBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U
neveHe.

5. KOHTPOIJIEH MAHEJ

5.1 Mpubupawm ce Knr4oBe

3a pa nsnonsearte ypena, HaTuCHeTe Kro4a.

KntoybT nanumsa.

5.2 CeH3opHM noneta/6yToHM

« MHoro obLN60OK TUraH
3a npuroTesiHe Ha Mycaka.

3a HacTpoiika Ha BpeMeTo.

3a HacTpoiika Ha (OYHKLMSI Ha YacoBHYKa.

_|_

3a HacTpoiika Ha BpeMeTo.

A. ®yHKumn Ha YacoBHuKa

5.3 EkpaH
A B
I
Q Hooo 9

) |

B. Tainmep

6. NMPEOV MbPBOHAYAITHA YITOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 Npeau nbpBa ynoTpeba

OT chypHaTa Moxe Ja M3nu3a MMpuamMa 1 AMM Mo BpeMe Ha NpefBapuUTENIHOTO 3arpsiBaHe.
MorpmxeTe ce NOMeLLEHNETO Aa nMa Ao6PO NpoBeTpsiBaHe..

Ctbnka 1

&

—

555

Ctbnka 2

Ctbnka 3
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HacTtponte yacoBHMKa

MouuncrteTe cpypHaTa

MNpeaBapuTenHo 3arpenTe npas-
HaTa dypHa

1. +_ — HaTWCHeTe, 3a aa 3a- T
napete vaca. Cnep npnénuau-
TEnHo 5 cekyHan MUraHeTo
cnupa v AucnnesiT nokasea va-
ca.

W3BapeTe ot pypHaTa Bcuukm 1.
NPUHAANEKHOCTN U NOABUXHM-
Te onopu Ha ckapara.

2. TlouuctBanTe cpypHaTta u akce-
coapuTe camo ¢ MUKponEBp-

Ha Kbpna, Tonna Boaa u Mexk
noYucTBaLLY npenapar.

3apaiite MakcumanHarta Tem-

nepartypa 3a yHkumsTa: Iz\
Bpewme: 14
3apaliTe makcumanHarta Tem-

nepatypa 3a yHKuusTa: E
Bpewme: 15 muH
3apaiiTe makcumanHara Tem-

neparypa 3a yHkumsaTa:
Bpewme: 15 muH

M3kntoueTe pypHaTa v n3yakaiite fa usctmHe. MNoctaBeTe NpUHaANEXHOCTATE U CBANieHUTE OMopu 3a ckapa BbB
dypHaTa.

7. BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 Kak pa HacTpouTe: DYHKLUA Ha
3artonsnsiHe

®DyHKUMA 3a
HarpsiBaHe

MpunoxeHue

lopewy Bb3ayx/
BEHTUNMP.

3a nevyeHe Ha [iBe HMBa eqHO-
BPEMEHHO ¥ 3a CyLLEHe Ha Xpa-
Ha.

3apaiite Temnepatypata ¢ 20 —
40 °C no-H1CKa, OTKOMKOTO 3a
TpaonumoHHO neyeHe.

Ctbnka1  3aBbpTeTe kntoya 3a pyHKUMMTE 3a Ha-
rpsiBaHe, 3a Aa nsbepete PyHKLMA 3a
HarpsiBaHe.

Ctbnka2  3aBbpTeTe KOHTPOMHUA KIKoY, 3a Aa U3-
6epeTe TemnepaTtyparta.

Ctbnka 3  KoraTo roTBEHeTO MpUKIYK, 3aBbpTe-

Te KIIYOBETE B U3KIIOYEHa No3uLms,
3a [a n3knoyuTe dypHata.

7.2 ®yHKUUM HarpsiBaHe

)

MeyeHe c Bnax-
HoCT

PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a
recTeHe Ha eHeprus no Bpeme
Ha rotBeHe. KoraTo nsnonseate
Tasun yHKUMs, TemnepaTypara
BbB BbTPELIHOCTTA MOXe Ja ce
pasnuyasa oT 3ajapeHara. Cte-
neHTa Ha HarpsiBaHe Moxe Aa
6bae HamaneHa. 3a noseve uH-
hopmauus BUXKTe rnaea ,Bce-
knaHeBHa ynotpeba”, 3abene-
xeTe: MNeyeHe ¢ BNaxHOCT.

DyHKUMA 3a MpunoxeHune
HarpsiBaHe
0 qupHaTa € U3KI4eHa.

MonoxeHune M3-
kntoyeHo (Off)

3a neyeHe Ha crnagkuLLM ¢ Xpyn-
KaBa [I0fHa YacT 1 3a 3anassa-
He Ha xpaHarta.

[oneH HarpesaTen

3a ga Bk4MTe NamnuykaTa.

OcBeTrneHve

¥

[oTBEHE C BEHTU-

3a neyeHe Ha MeCHU n/unu Te-

CTEHW XpaHu, Npu ejHaKBa Tem-
nepatypa Ha npuroTesiHe, Ha Mo-
Beye OT eHo HMBa, 6e3 obmsHa
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nartop Ha MUpPU3MU.
vov 3a neyeHe Ha ronemu napyeTa
ﬁf MEeCO Wnu NTULM C KOCTUTE Ha
e[Ho HMBO. 3a orpeTeHn u 3a
TypGo rpun kacsiBa KopuyKa.




®DyHKUMA 32
HarpsiBaHe

MpunoxeHune

3a pa3mpassiBaHe Ha xpaHa
) (nnonose u 3eneHyyun). Bpeme-
TO 3a pasMpassiBaHe 3aBUCU OT

PasmpassiBaHe  konuuecTBOTO 1 pasmepa Ha 3a-
MpaseHaTa xpaHa.
—_— 3a neyeHe Ha TECTEHU U MECHY

XpaHu Ha eqHO HUBO.

TpaguumnoHHo ne-

YeHe
v 3a 3anunyaHe Ha TbHKN XpaHu

U1 NpenuyaHe Ha xnsé
pun

7.3 Benexkun oTHocHo: lNeyeHe ¢
BraXXHOCT

Tasu dyHkuns Gelle nsnonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha U3NCKBaHWUSITa 3a Knac Ha

8. PYHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 ®yHKUMM Ha YacoBHuMKa

eHeprumHa eekTBHOCT U eKoan3anH
(cnopen EU 65/2014 and EU 66/2014).
M3nutBaHusi cbrnacHo:

IEC/EN 60350-1

Bparara Ha dpypHaTa Tpsbsa aa ce 3aTBopu
no BpeMme Ha rotBeHe, Taka ye pyHKkuusaTa ga
He ce NpeKbecBa U [a ce rapaHTupa, ve
dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hai-BUCOKa
eHeprumnHa eekTUBHOCT.

3a VHCTPYKUMK 3a rOTBEHE BMXKTE rnaBa
,CbBeTn®, MNeyeHe ¢ BnaxHocT. 3a obLym
NpenopbKM OTHOCHO NECTEHE Ha eHeprusi
BWXTe rnaea ,EHepruinHa edpekTnBHOCT",
[NecTeHe Ha eHeprus.

DyYHKUNA HA YaCOBHUKA MpunoxeHue
@ 3a HacTpoiika, NPoMsiHa UM NPoBEpPKa Ha YacoBOTO BpEMeE.
Yac oT AeHoHoLWmMeTo
I_)l 3a onpepgensiHe KoOnko Bpeme da paboTu dypHaTa.
BpemeTpaere
Q 3a HacTpolika Ha NnpeacTapToBOTO BpoeHe. Tasu yHKUUS He Bnnsie Bbp-
Taiimep Xy paboTaTa Ha cpypHaTa. MoxeTe Aa HacTpoiiBaTe Ta3u yHKLMS No BCs-

KO Bpeme, BKITOUUTENTHO U KoraTo hypHaTa e M3KIioveHa.

8.2 Kak pa HacTpouTe: DYHKL MM HAa YaCOBHMKA

Kak aa HactpouTte: Yac ot AeHOHOWMeTO

@ — CBETW, KOraTo CBbPXKETe hypHaTa KbM EMEKTPUYECKO 3aXpaHBaHE, a Ce OKaxe, Ye HAMa TOK UNu TakmepbT

He e 3ajajeH.

+ , T —HaTucHeTe, 3a Ja 3ajajeTe yaca.

Cnep npubnusutenHo 5 CEeKyHAU MUraHeTo crnmpa 1 Ha ekpaHa ce rnokassa 4acbT.
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Kak ce cmeHsa: Yac ot geHoHoWwmMeTO

Ctbnka 1

@ — HaTUCHEeTe HEeKOJIKOKpaTHO, 3a la CMeHUTe Yaca. @ — 3ano4ea ga mura.

Ctbnka 2

+ , T —HaTucHeTe, 3a Aa 3afafeTe yaca.
Crieq NpubansnTeniHO 5 CeKyHAM MUraHeTo Cnupa 1 Ha ekpaHa ce nokassa YacbT.

Kak pa HacTpouTte: BpemeTpaeHe

Ctbnka1  3apaiite pyHKUMA 1 TemnepaTypa Ha dypHaTa.
Cronka 2 @ — HaTUCHEeTE HSKOMKO MbTU. I_)l - 3anoyea Aa mura.
Cronka 3 + ~ - HaTucHeTe, 3a
, - , 3a fja 3ajafeTe BpemeTpaeHe.
Ha ekpaHa ce nokassa: _)l
|_)| — cBETBa Npw NpUKIioyBaHe Ha HacTpoeHOTo BpeMme. Mpo3ByyaBa curHarn, a cypHarta ce u3-
KntoyBsa.
Ctbnka4  HatucHeTe npoussoneH 6yToH, 3a Aa crnpeTe curHana.
Ctbnka5  3aBbpTeTe KIOYOBETE B U3KIMIOYEHA NO3ULUS.

Kak na Hactpoute: Tanmep

Ctbnka 1 @ Q
— HaTUCHeTe HSKOMKO MbTu. L — 3anoyBa Aa mura.
CTbnka 2 + —
, — HaTUCHeTe, 3a Aa 3afafeTe yaca.
PyHKUMATa 3anoyBa aBTOMaTUYHO crief 5 cekyHan.
Cnep kpasi Ha 3a4afeHoTo BpeMe Npo3By4vaBa curHan.
Ctbnka 3  HaTucHeTe npousBorneH OyTOH, 3a Aa cnpeTe curHana.
Ctbnka4  3aBbpTeTe KNOYOBETE B U3KIHOYEHA MNO3ULIMSA.

Kak ce aHynupa: ®yHKUMMN Ha YaCOBHMKa

Ctbnka 1

@ — HaTucKanTe HEKOJIKOKpaTHO, AOKaToO CMMBOSIa 3a q)yHKLWIﬂTa 4YaCOBHMK 3arno4He ga mura.

Ctbnka 2

HatucHeTe u 3agpbxre: — .
DYHKUMATA YACOBHU CE U3KITIOYBA CIEA, HAKOMKO CEKyHAM.

9. N3MNOJN3BAHE HA MNMPNHALOJTEXHOCTUTE

/\ BHUMAHMUE!

yCTpoWicTBa NpoTMB NpeobpbliaHe. BucokmaTt
pb0 okono padTa npegoTepaTsaBa

Bx. rnasa "Be3onacHocT". n3N1b3BAHETO Ha roTBApPCKM CbaoBe.

9.1 lNocTaBsiHe Ha akcecoapwu

MankaTta BgnbbHaT/Ha OTrope yBenu4yasa
6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE CbLo ca
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Ckapal/pewieTka:
Bkapaiite padTta mexay BoAeLwuTe pencu Ha ono-
puTe My 1 Ce yBEPETE, Ye € C kpayeTaTa Hagony.

Obnboka TaBa:
Bkapatite TaBaTa mexay BogauvTe Ha OnopHuUTe
pencwm.

10. AOMNBITHNTENHN ®YHKLUNW

10.1 Oxnaxaalw BeHTUNaTop

Korato ypeabT paboTu, oxnaxaawusT
BEHTMNIATOP Ce BKIIH0YBA aBTOMaTWYHO, 3a Aa
noaabpa NoOBbPXHOCTUTE My XnagHu. AKo
U3KMNIOYNTE ypeaa, OXNaxkaalmaT
BEHTUMATOP MOXeE Aa NPOABLIKM Aa paboTu,
[oKaTo ypeabT ce oxnaau.

10.2 MNpepna3eH TepmocTat

HenpaeunHaTa pabota ¢ dpypHaTa unu
noepearta Ha HAKOWM KOMMOHEHTU MOXe Aa

11. NMPEMNOPBKN N CbBETH

®

Bx. rmasa "besonacHocT".

11.1 MpenopbKu 3a rotBeHe
dypHaTa Mma YeTnpu H1Ba Ha padToBe.

MosuyunTe Ha padToBeTe ce BposAT oT
OBHOTO Ha dpypHarTa.

[ioBefe [0 onacHo nperpssaHe. 3a aa
npenoTepaTyi ToBa, pypHaTta e obopyasaHa ¢
TepmocTart 3a 6e30MacHOCT, KOMTO NpeKkbeBa
3axpaHBaHeTo. PypHaTa ce BKMNoYBa OTHOBO
aBTOMaTUYHO, Cref KaTo TemnepaTypara
cragHe.

Bawara gypHa moxe ga neve no-pasnmyHo
OT AoceraluHara Bu dypHa.

He nocTtaBsiite abnbokaTta TaBa Ha Hal-
HMCKOTO HMBO 3a ckapa.

MeyeHe Ha KelkoBe

He oTBapsiiTe BpataTta Ha pypHaTa npeam
0a e ustekno 3/4 oT 3agageHoTo Bpeme 3a
roTBEHE.
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Ako nsnonsearte ABe TaBu 3a NeveHe
€HOBPEMEeHHO, OCTaBeTe €4HO Npa3HO HUBO
Mexay Tax.

FoTBeHe Ha meco u puba

M3nonaBarite gbnboka TaBa 3a MHOro MasHa
XpaHa, 3a Ja npegoTBpaTuTe netHa no
ypHaTa, KouTo Morat Aa 6baaT NOCTOSHHM.

OcTtaBeTe MecoTo 3a okono 15 MuHyTV Npean
[a ro HapexerTe, 3a ja He n3Tteye coka My.

3a ga nsberHeTe npekaneHo MHOro AWM BbB
dypHaTa no Bpeme Ha neyeHe, gobaeeTe
Marnko Bofa B Abnbokarta Taea. 3a oa
npefoTBpaTUTE KOHAeH3auusa Ha auma,

nobasaiiTe BOAa BCEKU MbT, Cref KaTo
N3CbXHE.

Bpewme 3a roTBeHe

BpemeTo 3a rotBeHe 3aBuCK OT Buaa Ha
XpaHaTa, HerHaTa KOHCUCTEHLNA U
KOJIn4ecTBO.

MbpBOHayanHo cnegete paboraTta, koraTo
roteuTe. HamepeTte Han-gobpuTe HaCTPONKK
(HacTpolika Ha HarpsiBaHe, Bpeme 3a rotBeHe
1 T.H.) 3a BawwTe rotBapckn cbaose,
peLenTn 1 KoNMyecTBa, koraTo usnonssate
TO3M ypeq.

11.2 MNeyeHe ¢ BNaXHOCT - NPeNOpPBbYUTESTHU aKcecoapu

M3nonsBaiiTe TbMHM, HeoTpassBawm onua n cbaose. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe ot

CBETNINTE N OTpaxaTellHu CbaoBe.

TaBa 3a nuua

CbA 3a neyeHe

Kynuuku 3a neve-

He
MeTanHa ocHoBa 3a ¢hnaH

TBbMHM, HeoTpassiBaLLm

28 cm anameTbp 26 cm anameTbp

TBMHM, HeoTpassBaLLm

KepamuyeH mate-
pvan
8 cm guameTsbp, 5
cm BUCOYMHA

TBMHM, HeOTpassBaLLm
28 cm anameTbp

11.3 lNeyvyeHe ¢ BNaxXHOCT

3a Hawi-gobpu pesyntaTu cnegsavite
npeanoxeHusTa B gonHaTta tabnuua.

¥ o= B
\ Ly
(°C) (MuH)

Cnapgku pyna, 12 6poss  TaBa 3a neyeHe U cbA 3a 180 2 35-40
oTTUYaHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a rneyYeHe Unu cbA 3a 180 2 35-40
oTTUYaHe

Muua, 3ampaseHa, ckapa 220 2 35-40

0,35 kr

Pyno TaBa 3a neyeHe Unu cbA 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe

BpayHu TaBa 3a NeYyeHe Unu cbp 3a 180 2 30-40

OTTUYaHe
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\ oru
(°C) (MuH)

Cydne, 6 6pos KepaMU4Hu paMekuHun Ha cka- 200 3 30-40
pata

OcHoBa 3a naHguwna- MmeTanHa ocHosa 3a onaH Ha 170 2 20-30

HeH chnaH ckapaTa

Topta ,Buktopusa® Cb[ 3a NeyeHe Ha ckapaTta 170 2 35-45

BapeHa puba, 0,3 kr TaBa 3a NeYyeHe UM cba 3a 180 3 35-45
oTTUYaHe

Liana pn6a, 0,2 kr TaBa 3a NevyeHe Unu cbpA 3a 180 3 35-45
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kr  TWraH 3a nNuua Ha ckapaTta 180 3 35-45

BapeHo meco, 0,25 kr  TaBa 3a neyeHe unu cby 3a 200 3 40 - 50
oTTUYaHe

Wawnwmk (wuwye), 0,5 TaBa 3a neyeHe Unu cbA 3a 200 3 25-35

Kr oTTUYaHe

BucksuTku, 16 6pos TaBa 3a neyeHe Unu cbA 3a 180 2 20 -30
oTTUYaHe

MakapyHc (cnag.), 20  TaBa 3a neveHe unu cby 3a 180 2 40 - 45

6pos OTTUYaHe

MbduHn, 12 6post TaBa 3a neyeHe Unu cbp 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe

ConeHu buckeuTi, 16 TaBa 3a neyeHe uUnu cbp 3a 170 2 35-45

6pos oTTUYaHe

BuckBuTM OT neko Te-  TaBa 3a NeYeHe Unu cby 3a 150 2 40 - 50

cto, 20 6post oTTU4aHe

TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a neyeHe Unu cbA 3a 170 2 20 -30
oTTUvYaHe

3eneHyyun, BapeHu, TaBa 3a neyeHe Unn cbA 3a 180 3 35-40

0,4 kr oTTU4aHe

BeretapuaHckvm omneT  Turad 3a nuua Ha ckapaTta 200 3 30-45

Cpean3eMHOMOpPCKU TaBa 3a neyeHe Unu cbA 3a 180 4 35-40

3eneHuyuu, 0,7 kr

OTTU4aHe

11.4 UHdhbopmauma 3a nanutBawm naboparopumn

ManuTtBaHus cbrinacHo IEC 60350-1.
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(°C) (MuUH)
Manku ker-  TpaguuymoHHo  TaBa3ane- 3 170 20-35 -
kose 16 neyeHe yeHe
6posi/tabna
Manku keri-  opewy Bb3ayx/ TaBasane- 3 160 20-35 -
kose 16 BEHTUNMP. yeHe
6pos/Tabna
Manku keri-  Topewy Bb3ayx/ TaBasane- 1u3 160 20-35 -
koBe 16 BEHTUNVNP. yeHe
6posi/Tabna
A6brkos TpaguumnonHo  Ckapa/ 1 170 70-90 -
namn, 2 TaBu  neveHe pelueTka
@20 cm
A6brkos lopewy Bb3ayx/ Ckapa/ 2 160 70-90 -
namn, 2 TaBu  BEHTUNUP. pelueTka
@20 cm
Mangnwna-  TpaguuymoHHo  Ckapa/ 2 170 35-45 -
HoBa TOpTa, neveHe peLueTka
dopma 3a
Kenk @26 cm
Mangnwna-  Mopew Bb3gyx/ Ckapa/ 2 160 35-45 -
HoBa TOpTa, BEHTUIMP. peLueTka
dopma 3a
Kevik @26 cm
MacneHku TpagnumoHHo  TaBasane- 3 150 20-35 3arpenTte npegsapu-
neyeHe yeHe TenHo dypHata 3a 10
MWH.
MacneHku lopewy Bb3gyx/ TaBasane- 3 150 20-35 3arpeite npeasapu-
BEHTUNWP. YeHe TenHo dypHata 3a 10
MWH.
Toct pun Ckapa/ 3 Makc. 1-5 3arpeiiTe npegsapu-
pelleTka TenHo dypHaTa 3a 10
MWH.
Byprep ot pun Ckapa/ 3 Makc. 20-30 MocTaBeTe ckapaTa Ha
roexao, 6 peLueTka v TPETOTO HMBO M TaBa-
6pos, 0.6 kr TaBa 3a oT- Ta 3a oTuexaaHe Ha
LexaaHe BTOPOTO HWBO Ha yp-

HaTa. O6bpHeTE
SICTUETO Ha MOJSIoBUHA-
Ta Bpeme 3a roTBeHe.
3arpelite npeasapu-
TenHo dypHata 3a 10
MWH.
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12. TPVOKA N TTIOYUCTBAHE

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

12.1 BeneXkn oTHOCHO NOYUCTBaHeETO

<

MpenapaTtu 3a
nouyncTeaHe

MouncTBanTe NpeaHaTa YacT Ha ypeda camo ¢ MUKpochmbbpHa Kbpra ¢ Tonna Boaa U Mek
nouncTealy npenapar. [oyncteTe n NnpoBepeTe yNTbTHEHMETO Ha BpaTaTa OKOMO pamkaTa
Ha BbTpeLUHoCTTa.

M3nonsBeaiiTe nouncTBall pa3TeBop, 3a Aa NOYNCTUTE METANHUTE NOBBLPXHOCTU.

MouuncTeTe neTHaTa ¢ nek noyucTealy npenapart.

—<r

MouncTBaiiTe BLTPELLHOCTTA Cea Besika ynoTpeba. HatpynBaHus Ha MasHUHW Unu Apyrv
ocTaTbLyW MoraT Aa AoBefart 4o noxap.

[

B ypena vnu no cTbknata Ha BpaTMykaTa MOXe a KoHAeH3vpa Bnara. 3a Aa Hamanute
KOHAEH3upaHeTo, ocTaBeTe ypeaa Aa paboTtu 10 MuHyTU Npeau rotBeHe. He cbxpaHsBaiite

BcekupgHeBHa  XPaHa B ypena 3a noseye oT 20 MuHyTL. MoficyllaBaiiTe BLTPELIHOCTTa Camo G MUKpPOdU-
ynotpe6a 6bpHa Kbpna crnep Besika ynotpeba.
& MouncTBaiiTe akcecoapuTe, Crieq BCAKO MOM3BaHe M M1 oCTaBAiiTe Aa M3CbxHaT. Manons-
2/, BaiiTe camo MMUKpodnbbpHa Kbpna ¢ Tonsia BoAa 1 Mek noyvcTealy npenapar. He noyu-
W CTBaliTe akcecoapuTe B CbAomusanHaTa
He nouncTeaiite HesanensawyuTe akcecoapu ¢ abpasnBHO NOYNCTBALLO CPEACTBO UK
Axcecoaph npeamMeTy ¢ ocTpu pubose.

12.2 HaunH Ha oTcTpaHsABaHe:
Onopwu Ha ckapara

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a aa
nouncTute dypHaTta.

Ctbnka 1 MakntoveTe dypHaTa u n3vakaiTe ga .
N3CTUHE.

CTtbnka 2 VMsgbpnarite npegHarta yacT Ha ono- Q—f\
pvTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4yHaTa cTe- ;\

Ha.
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Ctbnka 3 VMapbpnaiiTe 3agHaTa 4YacT Ha Hocava
Ha padTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U sl
n3Bagere.

Ctbnka4  [locTaBeTe HocauuTe Ha padTa B
obpaTHa nocrnenoBaTenHoCT.

12.3 Ha4ymH Ha usnons3BaHe:
MouucTBaHe ¢ BoAa

Tasu noyncTBalla npolenypa 1snonssa
BIIa)KHOCT 3a OTCTpaHsBaHe Ha nonenHanm
Ma3HUHW 1 YacTULM XpaHa OT pypHaTa.

Ctbnka 1 HanbnHeTe peneda Ha BbTpeLIHOCTTa
c Boga: 150 mn.

Cronka 2 3apaiite yHKUuATA: E

Ctbnka 3  HacTtpovite Temnepatypata Ha 90 °C.

Ctbnka4  OcraBeTe ypHaTa fa paboTm 3a 30
MUH.

Ctbnka5  VisknioveTe pypHaTa.

Ctbnka 6  VI3vakaitTe, JokaTo pypHaTa U3CTUHE.

MopacylweTte BbTPeLHOCTTa Ha dypHaTa
C MeKa Kbpna.

12.4 Kak pa npemaxHeTe U nHctanupare: Bpatnuka

BpaTtuykaTa Ha cpypHaTa uma aBa CcTbkineHn naHena. MoxeTe ga OTCTpaHuTe Bpatuykarta Ha
dypHaTa 1 BbTpeLLHUTE CTbKNeHW NaHenu, 3a ga a9 noynctute. NpoyeTtete MHCTPyKLUNTE
LM3BaxaaHe n MOHTMpPaHe Ha BpaTuykaTta”, npeau Aa BaguTe CTbKINEHUTE NaHenu.

/N MPEAYNPEXOEHUE!

He nanonssavite pypHaTa 6€3 CTbKIEeHUTE NaHenu.

Ctbnka1  OTBOpeTe AOKpal BpaTuykaTta U xBaHeTe
nBete i naHTu.

CTtbnka 2 MoBaurHeTe 1 usgbpnarite noctoBeTe, A0-
KaTo LipakHaT.
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Ctbnka 3  3aTBOpeTe BpaTaTa Ha (hypHaTa Hanonosu-
Ha, 0 MbPBOTO BL3MOXHO MONIOXeHMe 3a
otBapsiHe. Crieq ToBa NoBaWrHeTe 1 Apbii-
HeTe BpaTUykKaTa, 3a Aa s U3BaguTe OT rHe-
300TO.

Ctbnka4 [locTaBeTe BpaTata BbpXy MeKka Kbpna Ha
cTabunHa NoBBLPXHOCT 1 ocBoboaeTe cucTe-
maTa 3a 3akroyBaHe, 3a Ja U3BaauTe Bb-
TPELUHUSI CTBbKINEH NaHen.

Ctbnka5  3aBbpTeTe KpenexHuTe enemeHTy Ha 90° n
rv usBageTe OT rHe3gaTta UM.

Ctbnka 6  [TbpBO NOBAUrHETE BHUMATENHO U Cnef To-
Ba U3BageTe CTbKMNeHUs naHen.

Ctbnka 7 [MouncTeTe CTbKNEHUTE NaHeNu ¢ Boga u canyH. MNoacylueTe CTbKNeHNTe naHenn BHMMaTenHo. He
noyncTBalTe CTbKNEHUTE NaHENN B CbAOMUSINHA MaLLuHa.

Ctbnka 8 Cnep nouncTBaHe MOHTUpaliTe CTbKNEHWS NaHEeN v BpaTaTta Ha dypHaTa.

AKo BpaTtaTta e MOHTUpaHa NpaBuHoO, Npu 3aTBapsiHe Ha NTOCTOBETE LLie YyeTe LipakBaHe.

Mpwu NpaBWNEH MOHTaX rapHUTypaTa Ha BpaTtata
LLpakBsa.

YBepeTe ce, Ye BbTPELLHWUAT CTbKIEH NaHen e nocra-
BEH NPaBWUITHO B rHe3aaTa.
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12.5 Kak pa nogmeHuTe: Jlamna

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT TOKOB yaap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.

lNMpeau aa cmeHuTe namnara:

Crtbnka 1

CTtbnka 2

Ctbnka 3

MaknioveTe dypHaTa. N3uakaiite,
[okato dypHaTa UscTuHe.

MsknioveTe dypHaTa OT enekTpude-
ckaTa Mpexa.

MocTaBeTe napye nnat BbpXy Ab-

HOTO Ha dpypHaTa.

3agHa namna

Ctbnka1  3aBbpTeTe CTbKNEHWS Kanak, 3a Aa ro u3saguTe.
Ctbnka2  [loyncTeTe CTbKNEHUS Kamnak.

Ctbnka3  CwmeHeTe KpyLuKaTa C NoAXOAsLa KpyLUKa, ycTo4mBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.
Ctbnka4  [locTaBeTe CTbKNEHUS Kanak.

13. OTCTPAHABAHE HA HEN3INMPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a cny4vyauTe, KOUTo nunceart B Ta6nmuaTa,
MOIA, CBbpPXeTe ce C OTOpU3npaH cepBus.

Mpo6nem MpoBepeTe panu...

MpennasutenaT e nuaro-
psn.

dypHaTa He ce 3aTonns.

Mpobnem

MpoBepeTte ganu...

YnnbTHEHVeTo Ha BpaTa-
Ta e noBpeaeHo.

He nanonssaiite dypHa-
Ta. CBbpXeTe ce € ynbh-
HOMOLL|EH CEPBU3EH LieH-
Tbp.

Ha ekpaHa ce nokassa
,12.00"

Mmaiue npekbcBaHe Ha
3axpaHBaHeTo. 3aganTe
yac OT AeHOHoLMETO.

INamnunykaTa He paboTu.

Namnuykata e wusropdana.

13.2 laHHKX 3a cepBU3HO obCnyXBaHe

AKO He MOXeTe fja HaMepuTe peLLeHre Ha npobrema camu, o6bpHETE ce KbM TbproseLa cu

WY KbM YMbIHOMOLLEH CEPBU3EH LEHTBLP.

[aHHWTe, HEOOXOAMMI 33 CEPBU3HUS LIEHTBLP, Ca NOCOYEHN Ha TabenkaTa ¢ AaHHW.
dupmeHaTa Tabenka c AaHHM ce HaMUpa Ha npegHaTa YacT Ha BbTpeLlHoCTTa Ha ypeda. He
oTCTpaHsBaliTe hpmeHaTa Tabernka ¢ JaHHU OT BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

I'Ipenophqaame Bu pa 3anuweTe gaHHuTe TYK:

Mopgen (MOD.)
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I'Ipenop'bllBame Bu pa 3anuweTe paHHUTE TYK:

Homep Ha npoaykt (PNC)

CepvieH Homep (S.N.)

14. EHEPTUMHA E®EKTUBHOCT

14.1 Uuchbopmauua 3a npogykrta u nucT ¢ uHpopmauma 3a npoaykra*

Mme Ha gocTaBymk Electrolux
MpeHTudmrkaumus Ha mogena EOF3H40BX 944068233
VHaekc Ha eHepruitHa edpeKTUBHOCT 95.1

Knac Ha eHepruiiHa edpekTMBHOCT A

KoHcymauusi Ha eHeprusa npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH- 0.89kWh/umkbn

LIMOHANEH PEXUM

KoHcymauums Ha eHeprus npu cTaHgapTHO HaToBapBaHe, hopcu-

paH pexuM Ha BEHTUNaTopa

0.78kWh/uukbn

Bpoit kyxuHu

1

TONAMHEH U3TOYHMK EnexTpuyectso
Cwvna Ha 3ByKa 65n

Tun cypHa BrpaaeHa dypHa
Maca 28.1kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanasoHu, pypHu, dypHU Ha napa v rpunose -

Hauuhu 3a n3amepBaHe Ha e(beKTVIBHOCTTa.

14.2 EHeprocnecTtsABalia

YpeabT cbabpka PYHKLUN, KOUTO BU
no3BossiBaT Aa MKOHOMWCBATE EHEpPrus
npu exxeAHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpataTa Ha ypeaa e
3aTBOpPEHA, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsTe BpaTata TBbPAE YECTO MO BpeEME
Ha roTBeHe. [NogabpxanTe ynmbTHEHUETO Ha
BpaTaTa Y1CTO 1 ce yBepeTe, Ye e Jobpe
drKCUpaHo B CBOSAATA NO3MLKUS.

ManonsBarite meTanHu roTBapCku CbaoBe, 3a
na I'IO,ElO6pVITe eHeprocnecTdaBaHeTO.

Korato e Bb3MOXHO, He noarpssavte
dypHaTa, npean rotBeHe.

Korato NPpUroTBATE HAKOJIKO ACTUA
HaBeOHBX, CBEXAanTe WUHTEpBannuTe mMexay
roTBeHeTo UM 40 MUHUMYM.

loTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpy BB3MOXHOCT n3nonseavite pyHKUUMTE
3a roTBEHE C BEHTWUMATOP, 3a Aa NecTtuTe
eneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye o1 30
MUWHYTW, HaAmManeTe TemnepaTyparta Ha ypena
00 MUHUMYM 3 — 10 MUHY TV Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTarbyHaTa TONNuHa BbTPE B
ypena Lie npoabIikv Aa roTBu.

M3nonsBaliTe octaTby4HaTa TONNMHa, 3a Aa
3aTonnaTe Apyru XpaHu.
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MoarpsiBaHe Ha xpaHa
M36epeTe Hali-HMuckaTa Bb3MOXXHa

TemMnepartypHa HaCTpOVIKa, 3a ga usnonsearte

ocTaTbyHaTa TONMMHa 1 Aa nogabpxare
AcTUATa TONSN.

MeyeHe ¢ BNaxHocT

PyHKUMs, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
€Heprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.

15. OMNMA3BAHE HA OKOJTHATA CPE[OA

Peuvknupante maTepmannte cbC cuMBona

C/:). [NocTaBsanTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTENHEPW 3a PELMKIMPAHETO UM.
[MomorHeTe 3a onasBaHETO Ha OKONHaTa
cpefa v YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a
peurKnMpaHeTo Ha oTnagbum oT
eneKkTpU4ecKkn 1 enekTpoHHN ypeaun. He
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N3XBbPNANTE ypeaute, 03Ha4YeHn CbC

cumvBonal E 3aefHo ¢ buToBaTa CMeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknupaHe nnu ce o6bpHETe KbM BallaTa
obLwmHcka cnyxoba.






mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.

Cal supervisar els infants per assegurar-vos que no juguin
amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
qguan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si I'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de 'aparell sense supervisio.

.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domeéstic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
allotjaments similars quan aquest us no superi els nivells
(mitjans) d'us domestic.

La instal-lacié d’aquest aparell i la substitucio del cable
només poden anar a carrec d’'una persona qualificada.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

Abans de dur a terme qualsevol manteniment,
desconnecteu 'aparell del subministrament eléctric.

Si el cable d’alimentacio esta danyat, el fabricant, el centre
de servei autoritzat o bé una persona qualificada I'haura de
substituir per evitar qualsevol perill eléctric.

AVIS: Comproveu que I'aparell estigui apagat abans de
canviar el llum per evitar que es produeixin possibles
descarregues eléctriques.
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AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.

Tingueu cura i eviteu tocar els elements d’escalfament o la
superficie de la cavitat de I'aparell.

Utilitzeu sempre guants de forn per retirar o introduir
accessoris o recipients al forn.
Per retirar els suports de la reixeta, separeu de les parets

laterals la part del davant del suport de la reixeta primer i,
després, la part posterior. Instal-leu els suports de la reixeta

en ordre invers.

No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.
No feu servir detergents abrasius agressius ni rascadors

metal-lics esmolats per netejar la porta de vidre, ja que
podrien ratllar la superficie i fer que el vidre es trenqués.

2.

2.1 Instal-lacid

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

/\ Avis!

La installacio d'aquest aparell I'ha de dur
a terme només un técnic qualificat.

Retireu tot I'embalatge de l'aparell.

No instal-leu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

Seguiu les instruccions d'instal-lacié
subministrades amb l'aparell.

Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calgat tapat.

No intenteu moure I'aparell tirant del
manec.

Instal-leu I'aparell en un lloc segur i
adequat, d'acord amb els requisits
d'instal-lacié.

Mantingueu la distancia minima en relacio
amb els altres aparells i unitats.

Abans de muntar I'aparell, comproveu que
la porta de 'aparell s’obre sense
problemes.

L'aparell esta equipat amb un sistema de
refredament eléctric. S'ha de fer servir
amb subministrament eléctric.

Algada minima de la cavitat 580 (600) mm
(algada minima a sota la

taula de treball)

Amplada de la cavitat 560 mm
Fondaria de la cavitat 550 (550) mm
Algada de la part frontal de 589 mm
I'aparell

Algada de la part posterior 570 mm
de l'aparell

Amplada de la part frontal 594 mm
de l'aparell

Amplada de la part del dar- 558 mm
rere de l'aparell

Fondaria de I'aparell 561 mm
Fondaria d'encastatge de 540 mm
I'aparell

Fondaria amb la porta 1007 mm
oberta

Espai minim de ventilacio 560x20 mm
Espai minim de ventilacié a

la part posterior, a sota

Llargada del cable d'ali- 1100 mm

mentacio. El cable és I'ex-
trem dret del darrere de I'a-
parell
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Cargols d'instal-lacié 4x25 mm

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

» Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un técnic qualificat.

» L'aparell ha d'estar connectat a terra.

» Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.

» Feu servir sempre un socol antixoc
correctament instal-lat.

» No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

» Assegureu-vos no danyar el cable
d'alimentacio ni I'endoll. La substitucié del
cable d'alimentacio I'ha de dur a terme el
nostre centre de servei autoritzat.

* No deixeu que el cable d'alimentacio6 toqui
o entri en contacte amb la porta de
I'aparell o la part inferior de la cavitat on
heu instal-lat I'aparell, especialment quan
esta en funcionament o la porta és
calenta.

» Totes les peces que asseguren la
proteccié contra descarregues eléctriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

*  Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

» Siel socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

* No estireu el cable d'alimentacié per
desconnectar I'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

»  Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

» Lainstal-lacio eléctrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar I'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
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d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

* Aquest aparell se subministra amb un
endoll principal i un cable principal.

Tipus de cables de recanvi o utilitzables a
la instal-lacié d’Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Per saber la secci6 del cable a utilitzar,
vegeu la poténcia total indicada a la placa de
caracteristiques. També podeu consultar la
taula:

Poténcia total (W) Seccio del cable

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

El cable a terra (cable verd/groc) ha de ser
2 cm més llarg que els cables neutres de
fase marro i blau.

2.3 Utilitzacié

/\ Avis!

Risc de lesio, cremades i descarregues
eléctriques o explosio.

* No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

« Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

* No deixeu I'aparell desatées durant el
funcionament.

» Desactiveu l'aparell després de cada Us.

« Teniu cura si obriu la porta de I'aparell
quan estigui en funcionament. Podria
sortir-ne aire calent.

* No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

* No apliqueu pressio a la porta oberta.

* No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

* Obriu la porta de I'aparell amb cura. L'Us
d’'ingredients amb alcohol pot provocar
una barreja d’alcohol i aire.



No deixeu que les espurnes o flames
entrin en contacte amb I'aparell quan obriu
la porta.

No col-loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de I'aparell.

/\ Avis!
Risc de danys a l'aparell.

Per evitar danys o decoloracions a

I'esmalt:

— no poseu estris de forn ni altres
objectes directament a la part inferior
de l'aparell.

— no cobriu la base interior de l'aparell
amb paper d'alumini.

— no introduiu aigua directament a
I'aparell calent.

— no deixeu plats i aliments humits a
I'aparell després d’acabar la coccid.

— aneu amb compte quan retireu o
instal-leu els accessoris.

El descoloriment de I'esmalt o I'acer
inoxidable no té cap efecte sobre el
rendiment de I'aparell.

Feu servir una safata fonda per coure
pastissos humits. Els sucs de fruites
deixen taques que poden ser permanents.
Cuineu sempre amb la porta del forn
tancada.

Si I'aparell esta instal-lat al darrere del
plafé d’algun moble (p. ex., una porta),
assegureu-vos que la porta no quedi mai
tancada mentre funciona I'aparell. Al
darrere d’un plafé de moble que estigui
tancat, s’hi poden acumular calor i humitat
provocant danys a I'aparell, al mateix
mobiliari o a terra. No tanqueu el plaf6 del
moble fins que I'aparell s’hagi refredat
després d'utilitzar-lo.

2.4 Cura i neteja

« Substituiu immediatament els plafons de
vidre de la porta si es fan malbé. Poseu-
vos en contacte amb el Centre
d’assistencia autoritzat.

* Aneu amb compte en treure la porta de
I'aparell. La porta pesa molt.

* Netegeu I'aparell regularment per evitar la
deterioracio del material de la superficie.

* Netegeu I'aparell amb un drap humit suau.
Feu servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics.

» Si utilitzeu un esprai per a forns, seguiu
les instruccions de seguretat de I'envas.

2.5 lI-luminacio interior

/\ Avis!
Risc de descarregues electriques.

* Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomeéstics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions doméstiques.

« Aquest producte incorpora una font de
llum d’eficiéncia energética de classe G.

* Feu servir exclusivament bombetes amb
les mateixes especificacions .

2.6 Manteniment i reparacié

* Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
« Utilitzeu sempre recanvis originals.

2.7 Eliminacio

/\ Avis!

/\ Avis!

Risc de lesid, incendi o danys a l'aparell.

Risc de lesié o asfixia.

Abans de fer el manteniment, desactiveu
I'aparell i desconnecteu I'endoll de la
xarxa eléctrica.

Assegureu-vos que I'aparell esta fred. Hi
ha risc que els plafons de vidre es puguin
trencar.

« Poseu-vos en contacte amb les vostres
autoritats municipals per saber com
eliminar l'aparell.

« Desconnecteu l'aparell de la xarxa
eléctrica.
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» Talleu el cable d'alimentacié arran de « Retireu la fixacié de seguretat de la porta
I'aparell i tireu-lo. per evitar que els infants o animals quedin
atrapats en l'aparell.

3. INSTAL-LACIO

3.1 Instal-lacio a

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

(mm)

(*mm)
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4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Visié general

N Ban Ao

o=y

Tauler de control

Pilot/simbol de potéencia

Botd per a les funcions d'escalfament
Pantalla

[ Ve T V" l— f— S

Selector de control (per a la temperatura)
Indicador/simbol de temperatura

Reixetes d'aire per al ventilador de
refrigeracio

Element d’escalfament

Llum

Ventilador

Suport de prestatge, desmuntable

Buit d'encastament : contenidor de neteja
Aqua

Posicions del prestatge

~Jofol~foln)-

/

i
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-

=
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4.2 Accessoris « Paella extra fonda

S Per fer una mussaca.
* Graella metal-lica

Per a estris de cuina, motlles de
pastissos, rostits.

5. TAULER DE CONTROL

5.1 Botons retractils

Per fer servir I'aparell, premeu el selector. El
selector surt.

5.2 Camps del sensor/botons

—_— Per ajustar el temps.

@ Per ajustar funcions del rellotge.

+ Per ajustar el temps.

CATALA 49



5.3 Pantalla

A B

A. Funcions del rellotge

gA

g

]

B. Temporitzador

6. ABANS DEL PRIMER US

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Abans del primer s

El forn pot emetre fum i despendre olor mentre s'escalfa. Assegureu-vos que la sala esta ben

ventilada.

Pas 1

X

Pas 2

—

55
Pas 3

Ajustar el rellotge

Netejar el forn

Preescalfar el forn buit

1. + ~: premeu per ajustar el
temps. Al cap d'uns 5 segons
es para el parpelleig i la panta-
lla indica el temps.

Retireu tots els accessoris i les
graelles de suport laterals ex-
traibles del forn.

Netegeu el forn i els accessoris
només amb un drap de microfi-
bra, aigua tébia i un detergent
suau.

Ajusteu la temperatura maxima

de la funcio: Iz\
Temps: 1 h.
Ajusteu la temperatura maxima

de la funcio: E
Temps: 15 min.
Ajusteu la temperatura maxima

de la funcio: .

Temps: 15 min.

Apagueu el forn i espereu fins que es refredi. Poseu els accessoris i els suports amovibles dels prestatges a dins

el forn.

7. US DIARI

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.
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7.1 Com ajustar: Funcié
d’escalfament

Pas 1

Gireu el selector de les funcions d'es-
calfament per seleccionar una funcié.




Pas 2 Gireu el selector de control per selec-
cionar la temperatura.
Pas 3 Quan acabeu la coccid, gireu els selec-

tors fins a la posicié d’apagat (OFF) per
apagar el forn.

Funcio d’escal-
fament

Aplicacié

7.2 Funcions d'escalfament

¥

Graella turbo

Per rostir trossos grossos de
carn o aviram amb 0sSsos en un
sol nivell Per gratinar o daurar.

XX

Funcié d’escal-
fament

Aplicacié

Descongelar

Per descongelar aliments (fruita
i verdures) El temps de descon-
gelacié depén de la quantitat i la
mida dels aliments congelats.

0

Posicié apagada

El forn esta apagat.

Cocci6 convencio-

Per coure al forn i rostir aliments
en un sol nivell.

o

Per encendre el llum

2|5

Aire calent

per coure al forn en un maxim
de dos nivells al mateix temps i
deshidratar aliments,

reduiu la temperatura entre 20 i
40 °C menys que per a Coccio
convencional,

&

Coccié Turbo Plus

Aquesta funcié esta dissenyada
per estalviar energia durant la
coccié. Quan la feu servir, la
temperatura dins la cavitat pot
ser diferent de la que heu esta-
blert. Es pot reduir la poténcia
d’escalfament. Per a obtenir
més informacid, vegeu el capitol
«Us diari», Notes a: Coccié Tur-
bo Plus.

Calor inferior

Per fer pastissos amb base crui-
xent i per conservar aliments.

¥

Extractor

Per rostir o rostir i coure al forn
aliments amb la mateixa tempe-
ratura de coccio, en més d'un ni-
vell, sense que es transfereixin
els sabors.

nal
v Per fer a la graella trossos prims
de menjar i per torrar pa
Grill

7.3 Notes sobre: Coccié Turbo Plus

Aquesta funcié s'utilitzava per complir amb la
classe d’eficiéncia energética i els requisits
de disseny ecologic (d’acord amb EU
65/2014 i EU 66/2014). Proves de conformitat

amb:
IEC/EN 60350-1

La porta del forn ha de romandre tancada
durant la coccié perque la funcié no
s’interrompi i el forn funcioni amb el maxim
nivell d’eficiencia energética possible.

Per consultar les instruccions de coccio,
vegeu el capitol «Consells i trucs», Coccio
Turbo Plus. Per obtenir recomanacions
generals d’estalvi d’energia, consulteu el
capitol «Eficiencia energética», Estalvi

d’energia.
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8. FUNCIONS DE RELLOTGE

8.1 Funcions del rellotge

Funcio de rellotge Aplicacio
@ Per ajustar, canviar o comprovar I'hora del dia.
Hora del dia
I_)l Per ajustar la durada de funcionament del forn.
Durada
Q Per establir un compte enrere. Aquesta funcioé no té cap efecte sobre el

funcionament del forn. Podeu ajustar aquesta funci6 en tot moment, fins i

Comptaminuts tot amb el forn apagat.

8.2 Com ajustar: Funcions del rellotge

Com ajustar: Hora del dia

@ parpelleja quan es connecta el forn al subministrament eléctric, quan hi ha un tall de corrent o quan el tempo-
ritzador no esta ajustat.

+, ~: premeu per ajustar el temps.
Al cap d'uns 5 segons es para el parpelleig i la pantalla indica el temps.

Com canviar: Hora del dia

Pas 1
as @: premeu repetidament per canviar I'hora del dia. @: comenga a parpellejar.

Pas 2 —_ .
as + : premeu per ajustar el temps.

Al cap d'uns 5 segons es para el parpelleig i la pantalla indica el temps.

Com ajustar: Durada

Pas 1 Seleccioneu una funcié i la temperatura del forn.
Pas 2
as @: premeu repetidament. |_)I comenga a parpellejar.
Pas 3 —_ .
as + : premeu per ajustar la durada.
A la pantalla apareix: I_)l
|9|: parpelleja quan el temps establert s’acaba. Sona un senyal i el forn s’apaga.
Pas 4 Premeu qualsevol simbol per aturar el senyal.
Pas 5 Gireu els selectors a la posicié d'apagat (OFF).

Com ajustar: Comptaminuts

Pas 1 . )
as @: premeu repetidament. Q: comengca a parpellejar.
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Com ajustar: Comptaminuts

Pas 2 + — .
, : premeu per ajustar el temps.
La funci6 s'inicia automaticament després de 5 segons.
Quan s’arriba al temps establert, sona un senyal.
Pas 3 Premeu qualsevol simbol per aturar el senyal.
Pas 4 Gireu els selectors a la posicié d'apagat (OFF).

Com cancel-lar: Funcions del rellotge

Pas 1 @: premeu repetidament fins que el simbol de funcié del rellotge comenga a parpellejar.

Pas 2 Mantingueu premut: — .

La funcio de rellotge s’apaga després d’uns segons.

9. US DELS ACCESSORIS

. també eviten que es puguin bolcar. La vora
A\ Avis! exterior realgada de la graella és un
Consulteu els capitols de seguretat. dispositiu especial per evitar el lliscament

dels utensilis de la lleixa.
9.1 Insercié d’accessoris

Una petita ranura situada a la part superior
augmenta la seguretat. Aquestes ranures

Graella metal-lica:

Introduiu el prestatge entre les guies de les grae-
lles de suport laterals i assegureu-vos que els
peus apuntin cap avall.
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Safata fonda:
Empenyeu la safata entre les barres de guia del
suport lateral.

—

10. FUNCIONS ADDICIONALS

10.1 Ventilador de refrigeracié

Quan l'aparell esta en funcionament, el
ventilador de refrigeracio6 s’activa
automaticament per tal de mantenir les
superficies de I'aparell fredes. Si desactiveu
el forn, el ventilador de refrigeracié seguira
funcionant fins que I'aparell es refredi.

10.2 Termostat de seguretat

L'Us incorrecte del forn o la preséncia de
components defecuosos pot provocar un

11. CONSELLS | TRUCS

®

Consulteu els capitols de seguretat.

11.1 Recomanacions de coccio
El forn té quatre nivells.

Compteu les posicions dels nivells des de la
part inferior del forn.

Es possible que el forn cogui o rosteixi de
forma diferent al forn que tenieu abans.

No poseu la safata més profunda a la posicid
més baixa.

Enfornar pastissos

No obriu la porta del forn abans que hagi
transcorregut 3/4 del temps de coccio
programat.

Si utilitzeu dues safates de forn al mateix
temps, deixeu un nivell buit entre totes dues.
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sobreescalfament perillés. Per evitar aquest
problema, el forn incorpora un termostat de
seguretat que interromp el subministrament
electric. El forn s'activa de nou

automaticament quan la temperatura baixa.

Cuinar carn i peix

Utilitzeu una safata profunda per als aliments
més greixosos per evitar tacar el forn
permanentment.

Deixeu reposar la carn uns 15 minuts abans
de tallar-la per conservar els sucs.

Per evitar que es formi massa fum al forn
durant el rostit, afegiu una mica d’aigua a la
safata fonda. Per evitar que el fum es
condensi, afegiu aigua cada vegada que
s’assequi.

Temps de coccidé
El temps de coccié depen del tipus de
menjar, la seva consistencia i volum.

Inicialment, vigileu el rendiment durant la
coccio. Trobeu els ajustaments ideals (nivell
d’escalfor, temps de coccio, etc.) per la
vostra bateria de cuina, receptes i quantitats
en fer servir aquest aparell.



11.2 Coccioé Turbo Plus: accessoris recomanats

Feu servir recipients i motlles foscos, no reflector. Absorbeixen millor I'escalfor que els
materials de colors foscos i reflectors.

Paella per a pizza

=
Plat de coccio

Ramequin
Motlle de flam

Fosc, no reflector
28 cm de diametre

Fosc, no reflector
26 cm de diametre

Ceramica
8 cm de diametre,
5 cm d'algada

Fosc, no reflector
28 cm de diametre

11.3 Coccioé Turbo Plus

Per a millors resultats, seguiu les indicacions

de la taula seguent.

¥ = B I
\ L
(°C) (min)

Rotlles dolcos, 12 pe-  safata d'enfornar o safata pro- 180 2 35-40

ces funda

Panets, 9 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 35-40
funda

Pizza, congelada, graella metal-lica 220 2 35-40

0,35 kg

Swiss roll safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Brownie safata d'enfornar o safata pro- 180 2 30-40
funda

Suflé, 6 peces olles de ceramica damunt una 200 3 30-40
graella metal-lica

Base de flam esponjo- motlle de flam damunt graella 170 2 20-30

sa metal-lica

Pastis Victoria plat d'enfornar damunt de 170 2 35-45
graella metal-lica

Peix escumat, 0,3 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 3 35-45
funda

Peix sencer, 0,2 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 3 35-45
funda

Filet de peix, 0,3 kg safata per a pizza damuntde 180 3 35-45

graella metal-lica
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¥ = 5 I
\ Ly
(°C) (min)

Carn escumada, safata d'enfornar o safata pro- 200 3 40 - 50

0,25 kg funda

Shashlik, 0,5 kg safata d'enfornar o safata pro- 200 3 25-35
funda

Galetes, 16 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 20-30
funda

Macaroons, 20 peces  safata d'enfornar o safata pro- 180 2 40 - 45
funda

Muffins, 12 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Pasta salada, 16 pe- safata d'enfornar o safata pro- 170 2 35-45

ces funda

Galetes de pasta tren- safata d'enfornar o safata pro- 150 2 40 - 50

cada, 20 peces funda

Pastissets, 8 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 20-30
funda

Verdures, escaldades, safata d'enfornar o safata pro- 180 3 35-40

0,4 kg funda

Truita vegetariana safata per a pizza damunt de 200 3 30-45
graella metal-lica

Verdures mediterra- safata d'enfornar o safata pro- 180 4 35-40

nies, 0,7 kg

funda

11.4 Informacié pels organismes de proves i assaigs

Proves segons la norma IEC 60350-1.

¥ 85 = EEH O ®

e
< 3 e

(°C) (min)

Pastissos Cocci6 conven- Safata de 3 170 20-35
petits, 16 per cional pastisseria
safata
Pastissos Aire calent Safata de 3 160 20-35
petits, 16 per pastisseria
safata
Pastissos Aire calent Safata de 1i3 160 20-35
petits, 16 per pastisseria
safata
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(°C) (min)
Pastis de Coccié conven- Graellame- 1 170 70-90 -
poma, 2 cional tal-lica
motlles de
20 cm de
diametre
Pastis de Aire calent Graellame- 2 160 70-90 -
poma, 2 tal-lica
motlles de
20 cm de
diametre
Bescuit, mot- Cocci6é conven- Graella me- 2 170 35-45 -
lle de pastis  cional tallica
de 26 cm
Bescuit, mot- Aire calent Graellame- 2 160 35-45 -
lle de pastis tal-lica
de 26 cm
Short bread  Coccié conven- Safata de 3 150 20-35 Preescalfeu el forn du-
(galetes es-  cional pastisseria rant 10 min.
coceses)
Short bread  Aire calent Safata de 3 150 20-35 Preescalfeu el forn du-
(galetes es- pastisseria rant 10 min.
coceses)
Torrades Grill Graellame- 3 max. 1-5 Preescalfeu el forn du-
tal-lica rant 10 min.

Hamburgue-  Girill Graellame- 3 max. 20-30 Col-loqueu la graella
sa de bou, 6 tallica i sa- metal-lica al tercer ni-
peces, 0,6 fata escor- vell i la safata al se-
kg redora cond nivell del forn.

Gireu els aliments a la
meitat del temps de
coccio.

Preescalfeu el forn du-
rant 10 min.

12. CURA I NETEJA

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.
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12.1 Notes sobre la neteja

< Netegeu la part davantera de 'aparell amb un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i un
detergent suau. Netegeu i comproveu la junta de la porta del marc de la cavitat.

Feu servir una solucié de neteja per netejar superficies de metall.

Netegeu les taques amb un detergent suau.
Productes de ne-

teja
Netegeu la cavitat després de cada Us. L'acumulacié de greix o altres residus pot provocar
=|¢' un incendi.
La humitat es pot condensar dins del forn o als panells de vidre de la porta. Per disminuir la
condensacio, poseu en marxa l'aparell durant 10 minuts abans de la coccié. No emmagat-
— zemeu menjar a I'aparell durant més de 20 minuts. Eixugueu la cavitat amb un drap de mi-
Us diari crofibra després de cada Us.
by Netegeu tots els accessoris després de fer-los servir i deixeu-los eixugar. Feu servir només
2+, un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i detergent suau. No netegeu els accessoris al

W rentavaixella.

No netegeu els accessoris antiadherents amb un producte de neteja abrasiu o amb objectes

. afilats.
Accessoris

12.2 Com treure’l: Suports laterals

Per netejar el forn, retireu els suports laterals.

Pas 1 Apagueu el forn i espereu fins que es
refredi. ;

Pas 2 Agafeu la part davantera del suport
de la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a K
treure’l de la paret lateral. @l

Pas 3 Agafeu la part posterior del suport de
la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a ‘
treure’l de la paret lateral i retireu-lo.
0 “=
Pas 4 Instal-leu els suports de la graella en 2
ordre invers. 1

——
[ S

12.3 Com utilitzar: Aqua Cleaning

Pas 1 Aboqueu aigua a la cavitat repujada:

Aquest procediment de neteja utilitza la 150 mil.

humitat per eliminar les particules de greix i

. Pas 2
menjar del forn. as Seleccioneu la funcio: E]
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Pas 3 Ajusteu la temperatura a 90 °C. Pas 6 Espereu fins que el forn es refredi. As-
sequeu la cavitat amb un drap suau.

Pas 4 Deixeu el forn en marxa durant 30 min.

Pas 5 Apagueu el forn.

12.4 Com extreure i instal-lar: Porta

La porta del forn té dos plafons de vidre. La porta del forn i els panells de vidre interns es
poden retirar per netejar-los. Llegiu I'apartat «Desmuntatge i muntatge de la porta» abans de
retirar els plafons de vidre.

/\ PRECAUCIO!

No feu servir el forn sense els plafons de vidre.

Pas 1 Obriu la porta completament i subjecteu
ambdues frontisses.

Pas 2 Aixequeu i estireu les baldes fins que facin
clic.
Pas 3 Tanqueu la porta del forn a mig cami fins a

la primera posicio d’'obertura. Després aixe-
queu i tireu per retirar la porta del suport.
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Pas 4 Col-loqueu la porta a sobre d’un drap suau i
una superficie estable i allibereu el sistema
de bloqueig per extreure el plafé de vidre in-
tern.

Pas 5 Gireu els elements de fixacié 90° i traieu-los
de les seves posicions.

Pas 6 Primer aixequeu amb cura i després traieu el
panell de vidre.

Pas 7 Netegeu els panells de vidre amb aigua i sabd. Eixugueu els plafons de vidre amb cura. No nete-
geu els plafons de vidre al rentavaixelles.

Pas 8 Quan acabi el procés de neteja, col-loqueu el plaf6 de vidre i la porta del forn.

Si la porta s’ha instal-lat correctament, sentireu un clic en tancar les baldes.

Si esta ben instal-lat, el revestiment de la porta fa un A
clic. —
Assegureu-vos de col-locar correctament el panell de
vidre intern a la seva posicio.

12.5 Com substituir-lo: Llum

/\ Avis!

Risc de descarregues electriques.
La bombeta pot estar calenta.
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Abans de substituir el llum:

Pas 1

Pas 2

Pas 3

Apagueu el forn. Espereu fins que el
forn es refredi.

Desconnecteu el forn de la xarxa
eléctrica.

Col-loqueu un drap a la part inferior

de la cavitat.

Llum posterior

Pas 1 Feu girar la coberta de vidre per retirar-la.

Pas 2 Netegeu la coberta de vidre.

Pas 3 Substituiu la bombeta per una d’adequada resistent a la calor a 300 °C.
Pas 4 Colloqueu la coberta de vidre.

13. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

13.1 Que fer si...

Si el vostre cas no s’inclou en aquesta taula,
poseu-vos en contacte amb un centre de
servei autoritzat.

Problema Comproveu que...

Problema

Comproveu que...

La junta de la porta esta
feta malbé.

No utilitzeu el forn. Posi’s
en contacte amb el servei
autoritzat més proper.

A la pantalla apa-
reix “12.00”.

Hi ha hagut una interrup-
cié del subministrament
eléctric. Estableix I'hora
del dia.

El llum no funciona.

El llum s’ha fos.

El forn no s’escalfa. El fusible s'ha fos.

13.2 Dades per a la reparacié

Si no podeu solucionar el problema, poseu-vos en contacte amb el vostre distribuidor o amb

un centre de servei autoritzat.

Les dades necessaries per al centre de servei s'indiquen a la placa d’identificacio. La placa de
dades tecniques esta situada al marc davanter de la cavitat de I'aparell. No retireu la placa

d’identificacio de la cavitat de I'aparell.

Us recomanem que anoteu les dades aqui:

Model (MOD.)

Numero de producte (PNC)

Numero de série (S.N.)
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14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informacié de producte i Full d'informacié de producte

Nom del proveidor

Electrolux

Identificacié de model

EOF3H40BX 944068233

Escala d’eficiencia energética

95.1

Classe d’eficiéncia energetica

A

Consum energétic amb carrega normal i mode convencional

0.89 kWh(cicle

Consum energétic amb carrega normal i mode amb ventilacié

0.78 kWh/cicle

Nombre de cavitats

1

Font de calor

Electricitat

Volum

651

Tipus de forn

Forn integrat

Massa

28.1 kg

IEC/EN 60350-1: Aparells eléctrics de coccié d’ds domestic - Part 1: Gammes, forns, forns de vapor i graelles:

Metodes de mesura del rendiment.

14.2 Estalvi d’energia

L’aparell inclou funcions que us poden
ajudar a estalviar energia en la coccid
diaria.

Assegureu-vos que la porta de I'aparell
estigui tancada quan I'aparell funcioni. No
obriu sovint la porta de I'aparell durant la
coccio. Manteniu la junta de la porta neta i
assegureu-vos que esta ben fixada al seu
lloc.

Feu servir estris de cuina metal-lics per
estalviar energia.

Sempre que us sigui possible, no preescalfeu
I'aparell abans de la coccio.

Deixeu passar el minim de temps possible
entre coccions si heu de coure més d'un plat
alhora.
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Coccié amb ventilador
Sempre que pugueu, feu servir funcions de
coccio amb ventilador per estalviar energia.

Calor residual

Quan la durada de la cocci6 sigui superior a
30 minuts, reduiu la temperatura de I'aparell
a un minim de 3 a 10 minuts abans d’acabar
la coccid. La calor residual a l'interior de
I'aparell continuara cuinant.

Feu servir I'escalfor residual per escalfar
altres plats.

Per mantenir els aliments calents
Escolliu la temperatura més baixa possible
per utilitzar I'escalfor residual i mantenir els
aliments calents.

Coccié Turbo Plus
Funcié dissenyada per estalviar energia
durant la coccié.



15. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

: . . % les escombraries domeéstiques els aparells
Recicleu els materials amb el simbol ToO. 4 P

Dipositeu I'embalatge en contenidors amb el simbol X . Porteu el producte a les
adequats per al seu posterior reciclatge. instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut en contacte amb la seva oficina municipal.

humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells eléectrics i electronics. No llenceu a
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iScenje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

1.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucCivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smijestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Isklju€ite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
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« UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

* Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili

umetnuli pribor ili posude.

» Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite predniji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

« Za CiSCenje uredaja ne koristite uredaj za parno Cis¢enje.

* Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiS¢enje ili
oStre metalne strugace za CiScenje staklenih vrata jer mogu
oStetiti povrsSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije postauviti
ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

+ Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene
s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

» Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provijerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

» Uredaj je opremljen elektri¢nim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

Visina prednje strane ure- 589 mm
daja

Visina straznje strane ure- 570 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 594 mm
daja

Sirina straZnje strane ure- 558 mm
daja

Dubina uredaja 561 mm
Ugradna dubina uredaja 540 mm
Dubina s otvorenim vratima 1007 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm
cijskog otvora. Otvor smje-

Sten na donjoj straznjoj

strani

Duzina prikljuénog kabela. 1100 mm
Kabel je smjesten u des-

nom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektri¢ni priklju¢ak

Minimalna visina ormarica
(minimalna visina ormari¢a
ispod radne ploce)

580 (600) mm

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

Sirina ormariéa 560 mm

Dubina ormari¢a 550 (550) mm
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» Svako povezivanje s elektriénom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektri¢ar.




* Uredaj mora biti uzemljen.

» Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

+ Pazite da ne oStetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektri¢ni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§éena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

» Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uticnicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provjerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

» Ako je uticnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti€nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

» Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

» Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikac¢em i glavnim kabelom.

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog
udara ili eksplozije.

» Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

« Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vru¢i zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

« Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

« Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

« Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na ureda;.

/\ UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ostecenja uredaja.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj ploci. MoZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimum 1380 3x0.75

« Da biste sprijecili oste¢enje ili promjenu

boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.
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— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.
Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika
nema utjecaj na performanse uredaja.
Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.
Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.
Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna ostec¢enja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i €iSéenje

2.5 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od ozljede, vatre ili
oStecenja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utika¢
izvucite iz utiCnice mreznog napajanja.
Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.
Staklene plocCe vrata odmah zamijenite
kada su ostecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teska!

Uredaj redovito oCistite kako biste sprijecili
propadanje materijala povrsine.

Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.
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Sto se tice zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kucanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kuéanstvu.

Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.
Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

2.6 Servis

Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.
Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.7 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.

Obratite se opc¢inskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.
Iskopc&ajte uredaj iz napajanja.

Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odloZite ga.

Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijeCili zatvaranje maloljetne ili ku¢nih
ljubimaca u uredaju.




3. POSTAVLJANJE

3.1 Ugradivanje u ugradbene
/\ UPOZORENJE! ormariée
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

(*mm)

(*mm)

3.2 Priévrséivanje peénice za
kuhinjski ormari¢
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4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

N Ban Ao

N P ey
—_—n
r s
4 B
B
u

C

B

4.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje

Za posude, kalupe za torte, pe€enje.

5. UPRAVLJACKA PLOCA
5.1 Uvlagive tipke

Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite tipku.

Tipka se izvlaci.

5.2 Polja senzoraltipke

Upravljacka plo¢a

Simbol snage / svjetla
Regulator funkcija pecnice
Zaslon

Regulator (za temperaturu)
A Indikator / simbol temperature

Otvori za ventiliranje za ventilator
hladenja

Bl Toplinski element

Bl Zarulja

Ventilator

Nosa¢ polica, uklonjiv

Udubljenje u unutrasnjosti - Spremnik za
CiS¢enje pomocu vode

Polozaiji polica

¢ lzuzetno duboka plitica
Za musaku.

—_ Za postavljanje vremena.

@ Za postavljanje funkcije sata.

+ Za postavljanje vremena.
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5.3 Zaslon

A

A. Funkcije sata

gA

g

B. Tajmer

]

6. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

6.1 Prije prve upotrebe

Tijekom prethodnog zagrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da
se soba prozracuje.

ot
1. korak 2. korak 3. korak
Postavite sat Ocistite pec¢nicu Prethodno zagrijte praznu pec¢ni-
cu

+,_ - pritisnite za postavke
vremena. Nakon otprilike 5 se-
kundi, bljeskanje prestaje i na
zaslonu se prikazuje vrijeme.

Uklonite sav pribor i sve uklonji- 1. Postavite maksimalnu tempera-
ve nosace polica iz pe¢nice.
Ocistite pecnicu i pribor samo
krpom od mikrovlakana, toplom
vodom i blagim deterdzentom.

turu za funkciju: E\
Vrijeme: 1 h.
Postavite maksimalnu tempera-

turu za funkciju: E
Vrijeme: 15 min.
3. Postavite maksimalnu tempera-

turu za funkciju: .
Vrijeme: 15 min.

Iskljucite pecnicu i pricekajte da se ohladi. Vratite pribor i uklonjive nosace polica u pecnicu.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

7.1 Kako postaviti: Funkciju pecnice

1. korak Okerenite regulator funkcija pecnice za
odabir funkcije peénice.
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2. korak Okrenite kontrolni regulator za odabir
temperature.
3. korak Kad kuhanje zavrsi, da biste iskljucili

pecnicu, okrenite regulatore na polozaj
isklju¢eno.

Funkcija pec¢ni- Aplikacija
ce

7.2 Funkcije pe¢nice

— Za pecenje velikih komada me-
W sa ili peradi s kostima na jednom
polozaju police. Za pripremu za-
pecenih jela i tamnjenje.

Turbo rostilj

Funkcija pe¢ni- Aplikacija
ce

Za odmrzavanje (povrce i voce).
Vrijeme odmrzavanja ovisi o ko-

0 Pecnica je isklju¢ena.

Iskljueni polozaj

5]

Svijetlo

Za ukljucivanje svjetla.

Za pecenje na do dvije razine
police istovremeno i za suSenje
hrane.

Postavite temperaturu 20 - 40
°C nize nego za funkciju Tradi-
cionalno pecenje.

@

Vruéi zrak

Ova funkcija napravljena je za
ustedu energije tijekom kuhanja.
Kad koristite ovu funkciju, tem-
peratura u unutrasnjosti moze
se razlikovati od postavljene
temperature. Snaga zagrijavanja
moze se smanijiti. Za vise infor-
macija pogledajte poglavlje
"Svakodnevna uporaba", napo-
mene o: Vlazno pecenje.

&

Vlazno pecenje

Za pecenje kolaca s hrskavim
dnom i konzerviranje hrane.

Doniji grija¢
—_— Za pecenje ili peCenje i przenje
W hrane za koju je potrebna ista

temperatura kuhanja na viSe od
jednog polozaja polica, bez mije-
$anja okusa.

Kuhanje zrakom
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[XX) P,
) licini i veli¢ini zamrznute hrane.
Odmrzavanje
— Za pecenje i przenje hrane na

jednoj razini police.

Tradicionalno pe-

cenje

vvv Za rostiljanje tankih komada hra-
ne i pripremu tostiranog kruha.

Roétilj

7.3 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:

IEC/EN 60350-1

Vrata pe¢nice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom mogu¢om
energetskom ucinkovitoScéu.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savjeti i preporuke", Vlazno pecenje. Opce
preporuke za ustedu energije potraZite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda
energije.



8. FUNKCIJE SATA

8.1 Funkcije sata

Funkcija sata Aplikacija
@ Za postavljanje, promjenu ili provjeru vremena.
Sat
I_)l Za postavljanje duljine rada peénice.
Trajanje
Q Za postavljanje odbrojavanja. Ova funkcija nema utjecaja na rad pecnice.

o Funkciju moZzete bilo kada postaviti, takoder i kad je pe¢nica iskljucena.
Zvuéni alarm

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako postaviti: Sat

@ - treperi kad spojite peénicu na elektricno napajanje, ako je doslo do prekida napajanja ili kad tajmer nije po-
stavljen.

+ , - pritisnite za postavke vremena.
Nakon otprilike 5 sekundi, treperenje prestaje i na zaslonu se prikazuje vrijeme.

Kako promijeniti: Sat

1. korak
ora @ - pritisnite viSe puta za promjenu sata. @ - pocinje treperiti.

2. korak —_—
ora + s - pritisnite za postavke vremena.

Nakon otprilike 5 sekundi, treperenje prestaje i na zaslonu se prikazuje vrijeme.

Kako postaviti: Trajanje

1. korak Postavite funkciju pecnice i temperaturu.
2. korak
ora @ - pritisnite nekoliko puta. I_)l - pocinje treperiti.
. korak —_ - _—
3. kora + s - pritisnite za postavljanje trajanja.
Na zaslonu se prikazuje: -> .
|9| - treperi kad se postavljeno vrijeme zavrsi. Signal se oglaSava i peénica se iskljucuje.
4. korak Pritisnite bilo koju tipku za zaustavljanje signala.
5. korak Okrenite regulator u polozaj isklju¢eno.

Kako postaviti: Zvuéni alarm

1. korak @ — pritisnite nekoliko puta. Q - poinje treperiti.
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Kako postaviti: Zvuéni alarm

2. korak —_
ora + s - pritisnite za postavke vremena.
Funkcija se automatski pokrec¢e nakon 5 sek.
Po isteku postavljenog vremena, oglasava se zvuéni signal.
3. korak Pritisnite bilo koju tipku za zaustavljanje signala.
4. korak Okrenite regulator u polozaj isklju¢eno.

Kako ponistiti: Funkcije sata

1. korak

@ - pritisnite viSe puta dok simbol funkcije sata ne pocne treperiti.

2.-korak b icnite i drite: —

Funkcija sata isklju¢uje se nakon nekoliko sekundi.

9. KORISTENJE PRIBORA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecéavaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
mjera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprije¢ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police i pro-
vjerite jesu li noZice okrenute prema dolje.

Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pe¢enje izmedu vodilica police.
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10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

11. SAVJETI

®

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

11.1 Preporuke za kuhanje
Pecnica ima Cetiri razine polica.
Brojite polozaje polica od dna peénice.

Vas$a pec¢nica moze peci drugacije od pecnice
koju ste imali ranije.

Ne stavljajte dodatno duboku pliticu na najnizi
polozaj police.

Pecenje kolaca
Nemoijte otvarati vrata pecnice prije isteka 3/4
podesenog vremena kuhanja.

Ako istodobno koristite dva protvana za
pecenje, drzite jednu razinu praznu izmedu
njih.

10.2 Sigurnosni termostat

Neispravan rad pecnice ili komponente u
kvaru mogu uzrokovati opasno pregrijavanje.
Kako bi se to sprijecilo, pacnica ima
sigurnosni termostat koji prekida napajanje.
Pecnica se ponovno automatski ukljucuje ¢im
se temperatura snizi.

Pecenje mesa i ribe

Koristite duboki protvan za vrlo masnu hranu
kako biste sprijecili pojavu mrlja u pecnici
koje mogu biti trajne.

Ostavite meso otprilike 15 minuta prije
rezanja na komade kako sok ne bi iscurio.

Kako biste sprijecili stvaranje previSe dima u
pecnici tijiekom pecenja, dodajte malo vode u
duboku pliticu. Za sprjeCavanje kondenzacije
dima, dodajte vode svaki put nakon Sto se
osusi.

Vremena pecenja

Vremena pecenja ovise o vrsti jela, njegovoj
konzistenciji i volumenu.

U pocetku pratite ucinkovitost pecenja. Kad
koristite ovaj uredaj, pronadite najbolje
postavke (postavka grijanja, vrijeme pecenja
itd.) za vase posude, recepte i koli€ine.

11.2 Vlazno pecenje - preporuc¢eni dodaci
Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle

boje i reflektiraju¢eg posuda.

Tava za pizzu

Posuda za pecenje

Ramekin posude
Kalup za flan

Tamni, nereflektirajuci

Promjer 28 cm Promjer 26 cm

Tamni, nereflektirajudi

Keramika Tamni, nereflektirajuci
Promijer 8 cm, visi- . J
Promjer 28 cm
na5cm
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11.3 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

¥ = 5 I
\ oru
(°C) (min)

Slatke rolade, 12 ko- pekac za pecivo ili plitica s 180 2 35-40

mada cjedilom

Rolade, 9 komada pekac za pecivo ili plitica s 180 2 35-40
cjedilom

Pizza, smrznuta, 0,35 reSetka za pecenje 220 2 35-40

kg

Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica s 170 2 30-40
cjedilom

Brownie pekac za pecivo ili plitica s 180 2 30-40
cjedilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na resetki za 200 3 30-40
pecenje

Biskvitna podloga za podloga za flan na reSetkiza 170 2 20-30

flan pecenje

Biskvitna torta Victoria posuda za pecenje na reSetki 170 2 35-45
za pecenje

Posirana riba, 0,3 kg pekac za pecivo ili plitica s 180 3 35-45
cjedilom

Cijela riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica s 180 3 35-45
cjedilom

Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pecenje 180 3 35-45

Posirano meso, 0,25 pekac za pecivo ili plitica s 200 3 40 - 50

kg cjedilom

Raznji¢, 0,5 kg pekac¢ za pecivo ili plitica s 200 3 25-35
cjedilom

Kolagi¢i, 16 komada pekac za pecivo ili plitica s 180 2 20-30
cjedilom

Makroni, 20 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s 180 2 40-45
cjedilom

Muffini, 12 komada pekac za pecivo ili plitica s 170 2 30-40
cjedilom

Slani kola¢, 16 koma-  pekac za pecivo ili plitica s 170 2 35-45

da cjedilom

Sitni prhki biskviti, 20 pekac za pecivo ili plitica s 150 2 40-50

komada

cjedilom
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¥ = 5k
\ oru
(°C) (min)

Tartlete, 8 komada pekac za pecivo ili plitica s 170 2 20-30

cjedilom
Povrée, posirano, 0,4  pekac za pecivo ili plitica s 180 3 35-40
kg cjedilom
Vegetarijanski omlet pizza na reSetki za pecenje 200 3 30-45
Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili plitica s 180 4 35-40

0,7 kg

cjedilom

11.4 Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.

=m
¥ B = Kk
\ o
(°C) (min)
Mali kolac¢i,  Tradicionalno  Pekac za 3 170 20-35 -
16 po plad-  pecenje pecivo
nju
Mali kola¢i,  Vruci zrak Pekac za 3 160 20-35 -
16 po plad- pecivo
nju
Mali kola¢i,  Vruci zrak Pekac za 1i3 160 20-35 -
16 po plad- pecivo
nju
Pita od jabu- Tradicionalno Mreza za 1 170 70-90 -
ka, 2 kalupa pecenje pecenje
@20 cm
Pita od jabu- Vrudi zrak Mreza za 2 160 70-90 -
ka, 2 kalupa pecenje
@20 cm
Biskvit, kalup Tradicionalno Mreza za 2 170 35-45 -
za torte @26 pecenje pecenje
cm
Biskvit, kalup Vruéi zrak Mreza za 2 160 35-45 -
za torte D26 pecenje
cm
Prhko tijesto  Tradicionalno Pekac za 3 150 20-35 Prethodno zagrijte
pecenje pecivo pecnicu 10 min.
Prhko tijesto  Vrudi zrak Pekac za 3 150 20-35 Prethodno zagrijte
pecivo pecnicu 10 min.
Tost Rostilj Mreza za 3 maks. 1-5 Prethodno zagrijte
pecenje pecnicu 10 min.

HRVATSKI 77



¥ B = EE O ®

(°C) (min)
Govedi bur-  Rostilj Mreza za 3 maks. 20-30 Stavite mrezu za pe-
ger, 6 koma- pecenje i ¢enje na trecu razinu,
da, 0,6 kg pladanj za a posudu za sakuplja-
sakupljanje nje masnoce na drugu
masnoce razinu u pecnici. Okre-
nite hranu na drugu
stranu nakon proteka
polovice vremena ku-
hanja.
Prethodno zagrijte
pecnicu 10 min.
/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
12.1 Napomene za ciS¢enje
< Prednju stranu uredaja ocistite samo krpom od mikroviakana s toplom vodom i blagim deter-

dzentom. Ocistite i provjerite brtvu na vratima oko okvira unutrasnjosti pe¢nice.

Za ¢iS¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iSc¢enje.

... Mrlje ocistite blagim deterdZentom.
Sredstva za Cis-

¢enje
¢_ Unutradnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
— moze uzrokovati pozar.
D Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kondenzacije, uk-

ljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20
Svakodnevna  minyta. Osusite unutradnjost samo krpom od mikroviakana nakon svake uporabe.

uporaba
Y Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
2+, vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u perilici posuda.
=
W Ne ¢istite pribor s neprijanjajuéim povr§inama pomoéu abrazivnih sredstava za ¢iS¢enje ili

predmeta s ostrim rubovima.

Dodatna oprema

12.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace
police.
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1. korak Iskljucite pecnicu i pricekajte da se
ohladi.

2. korak Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke.

3. korak Straznji kraj nosaca police povucite
dalje od bocne stijenke i uklonite ga.

4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr-
nutim redoslijedom.

12.3 Naéin upotrebe: Ciséenje
vodom
Ovaj postupak Ciscenja koristi paru za

uklanjanje masnoce i ostataka hrane iz
pecnice.

1. korak Ulijte vodu u udubinu u unutrasnjosti:
150 ml.

12.4 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

2. korak Postavite funkciju: E‘

3. korak Podesite temperaturu na 90 °C.

4. korak Pustite peénicu da radi 30 min.

5. korak Iskljucite pecnicu.

6. korak Pri¢ekajte dok se pecnica ne ohladi.

Unutrasnjost osusite mekanom krpom.

Vrata pecnice imaju dvije staklene ploce. MoZete skinuti vrata peénice i unutarnju staklenu
plocu kako biste je ocistili. Prije nego sto uklonite staklene plocCe, procitajte cijele upute

"Skidanje i postavljanje vrata".

/\ OPREZ!
Pecnicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.
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2. korak Podignite i povucite zasune dok ne kliknu.

3. korak Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog ot-
vorenog polozZaja. Zatim podignite i povucite
kako biste uklonili vrata sa sjedista.

4. korak Stavite vrata na mekanu krpu na stabilnu po-
vrsinu i otpustite sustav zaklju¢avanja kako
biste uklonili unutarnju staklenu plocu.

5. korak Okrenite pri¢vrsne elemente pod kutom od
90° i izvucite ih iz lezista.

6. korak Najprije pazljivo podignite i skinite staklenu
plocu.
7. korak Staklene ploc¢e odistite sapunom i vodom. Pazljivo osusite staklene ploc€e. Staklene plo€e ne perite

u perilici posuda.
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8. korak

Nakon ¢i$¢enja, postavite staklene ploce i vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Provjerite je li unutarnja staklena plo¢a pravilno po-
stavljena u leziste.

12.5 Kako zamijeniti: Zarulju

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Prije zamjene zarulje:

1. korak

2. korak

3. korak

Iskljucite pecnicu. Pri¢ekajte dok se
pecnica ne ohladi.

Iskljucite pecnicu iz elektri¢nog na-
pajanja.

Na dno unutrasnjosti pecnice stavite

krpu.

Straznja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak Ocistite stakleni poklopac.

3. korak Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.
4. korak Postavite stakleni poklopac.

13. OTKLANJANJE POTESKOCA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki slucaj koji nije uklju¢en u ovu tablicu
obratite se ovlastenom servisnom centru.

Problem Provjerite ako ...

Pecnica se ne zagrijava.  Osigurac je pregorio.

Problem

Provjerite ako ...

Brtva na vratima je oSte-
¢ena.

Ne koristite pe¢nicu. Kon-
taktirajte ovlasteni servis-
ni centar.

Na zaslonu se prikazuje
"12.00".

Nestalo je struje. Podesi-
te sat.

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregoriela.
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13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plo€ici. Natpisna plocica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti

uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i Obrazac s informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljaca

Electrolux

Identifikacija modela

EOF3H40BX 944068233

Indeks energetske ucinkovitosti

95.1

Klasa energetske ucinkovitosti

A

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

0.89kWh/ciklusu

PotroSnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.78kWh/ciklusu

torom

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoc¢a zvuka

65l

Vrsta pecnice

Ugradbena peénica

Mass

28.1kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne peénice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

14.2 USteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
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odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.



Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

15. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/.\-)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

Odrzavajte jela toplim

Za koriStenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za uStedu energije
tijekom kuhanja.

oznacene simbolom :E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

* Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

* Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

» Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

« Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

» Arge kasutage seadet enne, kui see on ko6gimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.

+ Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

» HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
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* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks

kasutage alati ahjukindaid.

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmailt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

* Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib

see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

» Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.

Arge tommake seadet kaepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

+ Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi sligavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 589 mm
Seadme tagaosa kdrgus 570 mm
Seadme esiosa laius 594 mm
Seadme tagaosa laius 558 mm
Seadme sligavus 561 mm
Sisseehitatud seadme su- 540 mm
gavus

Siligavus avatud uksega 1007 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1100 mm
asub tagumisel kiljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektriihendus

Kapi minimaalne kdrgus
(té6pinna all asuva kapi mi-
nimaalne kdrgus)

580 (600) mm

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht!

Kapi laius 560 mm
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« Kaoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.
* Seade peab olema maandatud.



» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

* Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis po6rduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

+ Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

+ Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Koguvoimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi

plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

« Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

« Olge seadme té6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum ohk voib
vabaneda.

« Arge kasutage seadet margade kitega
ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t06- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

* Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

» Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle ldhedusse ega peale.

Kaabilitiiiibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 V/V-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

/\ HOIATUS!
Seadme vigastamise voi kahjustamise

oht!

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil naidatud koguvdimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)

max 1380 3x0.75

* Emailkihi kahjustamise véi varvimuutuse

arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.
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— arge hoidke parast kiipsetamise

|6petamist seadmes niiskeid ndusid ja

toitu.
— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pusivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse koogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme todtamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral vdib kinnise
mooblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli véi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!

Elektrilddgi oht!

/\ HOIATUS!

Vigastuse, tulekahju v6i seadme
kahjustamise oht!

» Enne hooldust lilitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib méra, tuleb
see kohe valja vahetada. Pé6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kGurimisSvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.
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* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mutdavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

/\ HOIATUS!

Lambumis- voi vigastusoht!

« Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Eemaldage seade vooluvorgust.

» Lo&igake elektrijuhe seadme l&hedalt 1&bi ja
visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.




3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS! 3.1 Sisseehitamine

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

(*mm)

(*mm)

3.2 Seadme kinnitamine
kdéo6gimooblisse
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

Juhtpaneel
n ﬂﬂ n aa Toite tuli/stimbol

I 5 S
éJ il |_Q Kipsetusreziimide nupp

———u Ekraan

/ Temperatuuri juhtnupp

@ E @ Temperatuuri indikaator/stimbol

|@\ Jahutusventilaatori 6huavad
138 I B Kuumutuselement

|®“ o El lamp

@™ il Ventilaator

N

1) Riiulitugi, eemaldatav
Veestivend - Vesipuhastuse mahuti

Riiuli asendid

4.2 Lisatarvikud « Viga siigav pann

Moussaka valmistamiseks.
* Traatrest

Klpsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb valja.

5.2 Sensorviljad / nupud

—_ Kellaaja maaramiseks.

@ Kella funktsiooni maaramiseks.

_|_ Kellaaja maaramiseks.
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5.3 Ekraan

A

B. Taimer

gA

g

]

6. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Enne esmakordset kasutamist
Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla Idhna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

A. Kella funktsioonid

1. samm

X

2. samm

555

3. samm

Seadke kell 6igeks

Puhastage ahi

Eelkuumutage tiihja ahju

+, ~ - vajutage aja seadmi-
seks. Umbes 5 sekundi parast

vilkumine lakkab ja ekraanil ku-
vatakse aeg.

Eemaldage ahjust koik tarvikud

ja eemaldatavad restitoed.
Puhastage ahju ja tarvikuid ai-
nult mikrokiudlapi, sooja vee
ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

1. Seadke maksimumtemperatuur

funktsioonile: E

Aeg: 1 h.

Seadke maksimumtemperatuur
funktsioonile: ‘il

Aeg: 15 min.

Seadke maksimumtemperatuur
funktsioonile: .

Aeg: 15 min.

Lulitage ahi valja ja oodake, kuni see on jahtunud. Pange tarvikud ja eemaldatavad restitoed ahju.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

7.1 Kuidas valida: Kiipsetusreziim

1
& HOIATUS! 2. samm Temperatuuri valimiseks keerake juht-
V1t ohutust kasitlevaid peatikke. nuppu.
3. samm Parast kiipsetamise 16ppu keerake nu-

pud véljas-asendisse, et ahi valja llita-
da.

1. samm
jufunktsioonide nuppu.

Ahjufunktsiooni valimiseks keerake ah-
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7.2 Kiipsetusreziimid

Kiipsetusre- Kasutamine

ziim
0 Ahi on valjas.

Vaéljas-asend

6 Valgusti sisselllitamiseks.
-
Sisevalgustus
Kipsetamiseks korraga kuni ka-
hel tasandil ja toidu kuivatami-
seks.
P&6rdéhk

Seadke ahju temperatuur 20 -
40 °C madalamaks kui funkt-
siooniga Tavaparane kupsetami-
ne.

Funktsioon klipsetamise ajal
energia saastmiseks. Selle
funktsiooni kasutamisel voib ah-
ju sisemine temperatuur erineda
valitud temperatuurist. Kuumu-
tusvéimsus voib vaheneda. Lisa-
teavet leiate jaotisest "lgapaeva-
ne kasutamine", Markused: Niis-
ke kupsetus pdoérddhuga.

&

Niiske kipsetus
pdordéhuga

Krébeda pdhjaga kookide kiip-
setamiseks ja toidu hoidistami-
— seks.
Alumine kuumutus
— Uhesuguse kiipsetustempera-
Y tuuriga toitude kiipsetamiseks

) - . vOi rostimiseks ja kiipsetamiseks
Ventilaatoriga kiip-  rohkem kui (ihel ahjuriiulil ima

setamine maitsete segunemiseta.
vov Suurte kondiga liha- v6i linnuli-
ﬁf hatikkide rostimiseks thel ahju-
: tasandil. Gratineerimiseks ja
Turbogrill pruunistamiseks.

8. KELLA FUNKTSIOONID
8.1 Kella funktsioonid

Kiipsetusre- Kasutamine
ziim
Toidu sulatamiseks (puu- ja juur-
ee viljad). Sulatamise aeg séltub
kiilmutatava toidu kogusest ja
Sulatamine suurusest.
— Uhel ahjutasandil kiipsetami-

seks ja rostimiseks.

Tavaparane kip-

setamine
B Ohemate toidupalade grillimi-
seks ja leiva réstimiseks.
Grill

7.3 Markused: Niiske kilipsetus
poordohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile:

IEC/EN 60350-1

Ahjuuks peab kupsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju t66tamine
voimalikult suure energiatdohususega.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,Nouanded ja ndpunaited®, Niiske kipsetus
pddrddhuga. Uldiseid
energiasaastunouandeid leiate jaotise
+Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.

Kellafunktsioon Rakendus

(_D Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voéi kontrollimiseks.

Kellaaeg
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Kellafunktsioon Rakendus

I_)l Ahju todaja kestuse maaramiseks.
Kestus
Q Podrdloenduse seadistamiseks See funktsioon ei mdéjuta ahju t66d. Saate

L . funktsiooni valida igal ajal, ka siis, kui ahi on valja lulitatud.
Minutilugeja

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

@ — vilgub, kui ihendate ahju elektrivorku, kui on olnud elektrikatkestus voi kui taimer pole seatud.

+, ~ - vajutage aja seadmiseks.
Umbes 5 sekundi péarast vilkumine lakkab ja ekraanil kuvatakse aeg.

Kuidas muuta: Kellaaeg

1. samm @ — vajutage korduvalt kellaaja muutmiseks. @ — hakkab vilkuma.

2. samm + ~ - vajutage aja seadmiseks.

Umbes 5 sekundi parast vilkumine lakkab ja ekraanil kuvatakse aeg.

Kuidas seadistada: Kestus

1. samm Seadke ahju funktsioon ja temperatuur.

2. samm @ — vajutage korduvalt. I_)l — hakkab vilkuma.

3. samm + , - vajutage, et valida kestus.

Naidikul kuvatakse: 2|

|_)| — vilgub, kui seatud aeg 16peb. Kdlab helisignaal ja ahi lulitub valja.

4. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal valja lilitada.

5. samm Keerake nupud véljas-asendisse.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm @ - vajutage korduvalt. Q - hakkab vilkuma.

2, — ) . .
samm + - vajutage aja seadmiseks.

Funktsioon kaivitub automaatselt 5 sekundi pérast.
Kui valitud aeg saab téis, kostab helisignaal.

3. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.

4. samm Keerake nupud véljas-asendisse.
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Kuidas tiihistada: Kella funktsioonid

T.samm (1) _ | ajutage korduvalt, kuni kellafunktsiooni stimbol hakkab vilkuma.

2. samm Vajutage ja hoidke all: = .

Kellafunktsioon lllitub mdne sekundi parast valja.

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

. libisemisvastast abindud. Kdrged servad
/\ HOIATUS! aitavad ara hoida ahjundude restilt

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke. mahalibisemist.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka

Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et
restikumerused oleksid allpool.

Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Jahutusventilaator jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
Seadme t60 ajal lUlitub jahutusventilaator seadme mahajahtumiseni.

automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme vélja, siis
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10.2 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad
voivad pohjustada ohtlikku Glekuumenemist.
Selle drahoidmiseks on ahjul olemas

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

®

V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

11.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Ahjus on neli tasandit.
Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Teie ahi voib kiipsetada voi praadida
erinevalt teie eelmisest ahjust.

Arge asetage eriti siigavat panni kdige
alumisele restile.
Kookide kiipsetamine

Arge avage ahjuust enne, kui 3/4
toiduvalmistamisajast on méédunud.

Kui kasutate korraga kaht kiipsetusplaati,
jatke nende vahele (ks tasand tiihjaks.

ohutustermostaat, mis katkestab
toitevarustuse. Ahi lUlitub uuesti automaatselt
sisse, kui temperatuur on langenud.

Liha ja kala valmistamine

Kasutage vaga rasvase toidu korral sugavat
panni, et ahjule ei tekiks plekke, mis voivad
olla pusivad.

Enne lahtildikamist laske lihal ligikaudu 15
minutit seista, et mahlad valja ei ndrguks.

Liigse suitsu valtimiseks ahjus praadimise
ajal lisage sligavale pannile veidi vett. Suitsu
kondenseerumise valtimiseks lisage vett,
niipea kui see on kuivanud.

Toiduvalmistamisajad
Toiduvalmistamisajad soltuvad toidu tlubist,
konsistentsist ja mahust.

Algul jalgige toiduvalmistamise ajal ahju t66d
Leidke selle seadme kasutamisel oma
toiduvalmistamisndude, retseptide ja koguste
kohta parimad seadistused (kuumuse
seadistus, toiduvalmistamisaeg jne).

11.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini

sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 _~

Pitsapann Kiipsetusnéu

Portsjoninéu

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimédduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimédduga

Pirukavorm
Keraamiline .
P Tume, mittepeegelduv
8 cm labimd6duga, g oy jshimGsduga
5 cm korged

11.3 Niiske kiipsetus poordohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.
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¥ = 5 I
\ Ly

(°C) (min)
Magusad rullid, 12 tiik- kupsetusplaat v6i rasvapann 180 2 35-40
ki
Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-40
Pitsa, kllmutatud, 0,35 ahjurest 220 2 35-40
kg
Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Suflee, 6 tikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 30-40

trestil

Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 170 2 20-30
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 35-45
PoSeeritud kala, 0,3 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
Terve kala, 0,2 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 35-45
Poseeritud liha, 0,25 kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 40 - 50
kg
SasIokk, 0,5 kg kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-35
Kipsised, 16 tukki kUpsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 20 tikki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 40-45
Muffinid, 12 tikki kupsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat voi rasvapann 170 2 35-45
ted, 16 tukki
Muretaignakipsised, kupsetusplaat voi rasvapann 150 2 40 - 50
20 tlkki
Koogikesed, 8 tukki kupsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Kédgiviljad, poseeri- kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-40
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 30-45
Vahemereparased kipsetusplaat voi rasvapann 180 4 35-40

kéogiviliad, 0,7 kg

11.4 Teave katseasutustele

Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
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\/ — P « [E
\ C] o
(°C) (min)
Vaikesed Tavaparane Kipsetus- 3 170 20-35 -
koogid, 16 tk kupsetamine plaat
plaadil
Vaikesed P66rddhk Kilpsetus- 3 160 20-35 -
koogid, 16 tk plaat
plaadil
Vaikesed P&6rddhk Kipsetus- 1ja3 160 20-35 -
koogid, 16 tk plaat
plaadil
Ounakook, 2 Tavaparane Traatrest 1 170 70 -90 -
vormis @ 20  kipsetamine
cm
Ounakook, 2 Po6rddhk Traatrest 2 160 70 -90 -
vormis @ 20
cm
Tordipohi, 26 Tavaparane Traatrest 2 170 35-45 -
cm koogivor-  klipsetamine
mis
Tordipbhi, 26 P&6rdohk Traatrest 2 160 35-45 -
cm koogivor-
mis
Liivakupsi- Tavaparane Kupsetus- 3 150 20-35 Eelkuumutage ahju 10
sed kipsetamine plaat min.
Liivakupsi- P&6rdohk Kipsetus- 3 150 20-35 Eelkuumutage ahju 10
sed plaat min.
Réstleib/-sai  Grill Traatrest 3 max 1-5 Eelkuumutage ahju 10
min.
Veiselihabur-  Grill Traatrestja 3 max 20-30 Pange ahjurest kol-
ger, 6 tukki, rasvapann mandale ahjutasandile
0,6 kg ja rasvapann teisele

tasandile. Keerake toi-
tu poole kiipsetusaja
mooddumisel.
Eelkuumutage ahju 10
min.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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12.1 Méarkused puhastamise kohta

< Puhastage seadme esiklge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga. Kontrollige ja puhastage ahjuédnsuse raami imber olevat tihendit.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.
Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
Puhastusvahen-
did
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
— Y| timise.

Niiskus voib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise véa-
hendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toitu seadmes-

Igapaevane kasu-

tamine

se kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist seadme sisemus ainult mi-
krokiudlapiga.

¥,
W nas.

Lisatarvikud

Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate
esemetega.

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see

on jahtunud. 3
2. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa

kilgseina kiljest lahti.

a1

3. samm Témmake ahjuresti toe tagaosa kiilg-

seina kiljest lahti ja eemaldage.
4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi-

dises jarjekorras.

12.3 Kuidas kasutada:

Vesipuhastus 1. samm Kallake vesi ahju p&hjas olevasse sii-

See puhastusprotseduur kasutab niiskust, et

eemaldada

toidujaagid.

vendisse: 150 ml.

ahjust sinna kogunenud rasv ja Z.samm o ke funkisioon: ).
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3. samm Seadke temperatuur tasemele 90 °C. 6. samm Oodake, kuni ahi on jahtunud. Kuivata-
ge ahjuddnsus pehme lapiga.

4. samm Laske ahjul té6tada 30 min.

5. samm Lilitage ahi valja.

12.4 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks
Ahjuuksel on kaks klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja sisemised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi terve peatiikk

"Ukse eemaldamine ja paigaldamine”.

/\ ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju iima klaaspaneelideta.

Avage uks taielikult ja hoidke mélemast uk-

1. samm
sehingest kinni.

Tostke ja tdommake sulguritest, kuni need

2. samm
lahti klopsatavad.

Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdommake ust,
et see oma kohalt eemaldada.

3. samm

EESTI
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4. samm Asetage uks kindlale pinnale pehmele riidele
ja vabastage lukuslsteem, et sisemine
klaaspaneel eemaldada.

5. samm Keerake fiksaatoreid 90° vorra ja votke need
pesadest vélja.

6. samm Esiteks tostke ettevaatlikult ja seejarel ee-
maldage klaaspaneel.

7. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-
paneele ndudepesumasinas.

8. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on digesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kldpsatust.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab kldps. A
Veenduge, et sisemised klaaspaneelid on paigaldatud TN
oma kohale digesti. )

12.5 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.
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Enne lambi vahetamist:

1. samm

2. samm

3. samm

Lulitage ahi véalja. Oodake, kuni ahi
on jahtunud.

Eemaldage ahi vooluvdrgust.

Pange ahju pdhjale riie.

Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
4. samm Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul poérduge
volitatud teeninduskeskuse poole.

Probleem Kontrollige, kas:

Ahi ei kuumene. Kaitse on vallandunud.

13.2 Hooldusandmed

Probleem Kontrollige, kas:

Arge kasutage ahju. Vét-
ke Gihendust volitatud tee-
ninduskeskusega.

Uksetihend on katki.

Toimus elektrikatkestus.
Seadke kellaaeg.

Ekraanil kuvatakse
,12.00%.

Lamp ei toota. Lamp on labi pdlenud.

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke thendust edasimditja voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)
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14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux
Mudeli tunnus EOF3H40BX 944068233
Energiatdhususe indeks 95.1
Energiatéhususe klass A

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 0.89kWh/tstikkel
Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim 0.78kWhitslikkel
Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 65|

Ahju tttp Integreeritud ahi
Mass 28.1kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne
klpsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pitdke
need ahju panna voimalikult [ihikeste
vahedega.

102 EESTI

Kiipsetamine p6ordohuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
poordohuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kiipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus péordohuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.



15. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku

omavalitsusse.
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TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvexovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPO PE EKTEVEIC Kl
TTEPITTAOKEG QAVATTNPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OGUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

Ta TaIdIG TTPETTEI VO ETTOTITEUOVTAI WAOTE VA dlag@aAifeTal
ot &gv TTaiouV e TN TUOKEUN.

QuAdaoeTe OAa Ta UANIKG OUOKEUQTIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdIA
KOl aTTOpPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kal Ta TTPoadBACIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnaon. Kpatdre ta aidid kai ta
KaTolkidla {wa PJakpid atrd TN GUOKEUR OTav TNV
XPNOIMOTTOIEITE KOl OTAV WPUXETA.

Edv n guokeun diaBETel diatagn aog@aAeiag yia Taidid, Oa
TTPETTEI VA EIVAI EVEPYOTTOINMEVT.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIRBAEWN.

1.2 evikéG TTANPOYPOPIES VIO TNV AC@PAAEIA

AuUTH N guOKeur TTPOOPIZETAI UOVO VIO JAYEIPIK XPHON.

H guokeun auTtr) €xel oxedIaaTEI JOVO YIA OIKIOKH XpPron o€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth utropei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
OWMATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QYPOIKIEC KAl AAAA
TTAPOMOIa KATAAUATA OTTOU TETOIO XPHon &gV UTTEPPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAG XPHoNG.

H eykardaoTaon autng TNG GUOKEUNG KAl N AVTIKATAOTAON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTITPEVO ATOWO.

Mnv XpnOIUOTTOIEITE TN GUTKEUN TTPIV TNV EYKATATTATETE
aTnNV EVOWUATWHEVN dOUN.

[MpIv atTd OTTOI0dNTTOTE EPYATia OUVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPICA.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuévo Kevtpo ZEPRIG N Eva KaTaAAnAa
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KATOAPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

» MMPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N gugkeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TV aTTOoQUYN TTIBavVOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.

» MMPOEIAOIMNOIHZH: H guokeur) kal Ta TTPOaRATIPA YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn XPnaon. MNPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC avTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

* XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA QOUPVOU OTAV APAIPEITE N
Badete eCapTAUaTA 1) OKEUN.

* [0 va aQaIpeTETe Ta TNPIYUOTA OXapWYV, TPARNETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUNAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa TolxwpaTa. TOTTOBETATTE T ATNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTAPATTAvVW dIadIKaagia PE TNV
avTioTpoPn CEIPA.

* Mn XPNOIUOTTOIEITE ATPOKABAPIATH IO TOV KABAPICHO TNG
OUOKEUNRG.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE IOXUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA 1 QIXUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUAAIvn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapaAgouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAaAETEl Bpauan Tou yuaAiou.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

2.1 EykardoTaon XPNOIPOTIOIEITE TIAVTA YAVTIO A0PAAEiQG

KaI KAEIOTA TTaTTOUTaIA.

/\ MPOEIAOMOIHZH! * Mnv Tpa[.”)dTC ™m GUOKEUT"! arro Tr]’)\C(BI"].

¢ TomoBeTAOTE TN GUTKEUN O€ KATAAANAO Kal
ATPOAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG

eykardaTaong.

Tnpeite TNV EAGXIOTN ATTOCTACT OTTO AAAEG
OTUOKEUEG KOl HOVADEG.

H gykaraaoTaon autrg TNG GUOKEUNG
TTPETTEI VO EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KOTOPTIGUEVO ATOWO. .

*  A@aipéaTe OAa Ta UANIKA TNG CUOKEUATIAG.

Edv n guokeun €xel utToaTei {NUIG, pnv
TTpoReiTe g€ eykaTAaTOON N XPRon mg.
AkoAouBeiTe TIG 0dnyieg eykaTAATATNG TTOU
TTAPEXOVTAI E TN GUOKEUN).

MavTa va TTPOCEXETE OTAV ETOKIVEITE TN
guakeun kabwg gival Bapid. Na
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[MpiIv TOTTOBETATETE T GUOKEUN, EAEYETE av
n TTOPTA TNG GUOKEUNG AVOIYEl XWPIG
TIEPIOPITHO.

H guakeun gival eE0TTAITPEVN PE NAEKTPIKO
auaTtnua Yugng. MpEtel va AeiItoupyei e
TNV NAEKTPIKR TTAPOXN.



EAdyioTo Uyog vrouAaTTiou 580 (600) mm
(EAdyioTo Uwog vrouAattiol
KATW 0176 TOV TTAYKO)

MAdTOG vTouAaTTioU 560 mm
BaBog vrouhaTriou 550 (550) mm
YWog PTTpoaTivou péPoug 589 mm
TNG GUOKEUNG

Yyog Tiow péPoug TNG au- 570 mm
OKEUNG

MAdTOG PTTPOCTIVOU PEPOUG 594 mm
TNG OUOKEUNG

MAdTOG TTioWw pépoug TNG 558 mm
OUOKEUNG

B&Bog Tng guakeung 561 mm
Bd&Bog evToixiopou TG au- 540 mm
OKEUAG

BaBog pe avoiy TopTa 1007 mm
EAdyioTo péyebog avoiypa- 560x20 mm

T0G €§agpiopoU. Avolypa
aTO KATW PEPOG TNG TTHIOW
TTAEUPAG

Mnkog KaAwdiou NAekTpI- 1100 mm
KNG TPo®odoaiag. To KaAw-

810 €ival TOTTOBETNPEVO OTN

Oe€Ia ywvia aTnv TTiow

TAEUPA

Bideg ToroBéTnaNg 4x25 mm

2.2 HAekTpIKN o0V3eon

/\ MPOEIAONMOIHEH!
KivOuvog tTrupkayidg kai NAEKTPOTTANEIaG.

*  'OAgG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO
TTPAYUATOTTOIOUVTAI OTTO ETTAYYEAUATIO
NAeKTPOAOYO.

* H ouokeun TTPETTEl Va gival YEIWPEVN.

+  BeBaiwBeite 611 01 TTOPAUETPOI OTNV
TTVaKi®a TEXVIKWY XAPAKTNPICTIKWY Eival
OUMBOTEG PE TIG OVOUOATTIKEG TIUEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNS
PEUPATOG.

*  XpNnOIYOTTOIEITE TTAVTA CWATA
€YKATETTNMEVN TTPICa PE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

*  Mn xpnaigoTrolgite TTOAUTTPICO KOl
MTTaAQVTECEG.

* [poagéxeTe va pnv TTPOKANBEi {nUIG aTO QIG
Tpo®odoaiag Kal To KAAWDIO TPOPodOaiag.
>€ TTEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
QAVTIKATOOTOBEI TO KAAWDIO TPOPodoaiag
TNG GUOKEUNG, N QVTIKATAGTACN TTPETTEI VO
yivel atmo 1o E€ouaiodoTnuévo Kévipo
ZEpPIg pag.

*  Mnv emTpémreTe g€ KAAWDIA TPOPODOTIOg
va BpigkovTal KOVTA 1 va €pXovTal g€
ETTOQPH YE TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG I YE
TNV €00XNA KATW OTTO TN GUTKEUN, I1IDIaiTEPA
oTav BpigkeTal ge AeIToupyia r n TTOPTA
eival ZeaTn.

* H mpoaTaaia ammd nAekTpoTTAngia Twv UTrd
TAON | HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n agaipean TG Xwpig
epyaAeia.

e 2UuvdEaTe TO QIG TPOoPOdOTiag atnv Tpida
povov agou €xel ONOKANPwWOE N
eykaraaTaan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTPOaRaan
aTo PIG TPOPOBOTiag.

* Edav n mpiCa gival xahapr, Pn guvOEETE TO
@IS TPOPODOTiaG.

*  Mnv Tpafarte To KaAwdIo TpoPodoaiag yia
va armroguvOETETe T auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTiag.

¢ XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWOATEG HOVWTIKES
OI0TAELEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(B1IOWTEG AOPAAEIEG APAIPOUPEVEG ATTO TV
utTod0XN), DIOKOTITEG DIAQUYNG PEUMATOG
KOl PEAE.

*  2TNV NAEKTPIKA EYKATAOTAON TNG CUTKEUNG
TIPETTEI VA TTPORAETTETAN OVWTIKA SIATOgN
TTOU VO ETTITPETTEI TNV ATTOCUVOEDN TNG
OUOKEUAG aTTd TO JiKTUO PEUNIATOG ATTO
0Aoug Toug TTOAOUG. H povwrikr diatagn
TTPETTEI VA €£XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTAQWV.

*  AUTN N GUOKEUN TTOPEXETAI PE PIG KAl
KaAwdIo TpoPodoaiag.

KardAAnAoi T01rol KaAwdiou yia eyKaTaoTa-
on N avTikatdoTaon yia Tnv Eupwtrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 1o TUAPA Tou KaAwdiou avaTpEéETe aTn
TUVOAIKN 10XV TNG TTIvakidag. MTropeite
ETTIONG VA avaTPECETE OTOV TTIVOKQ:
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2uvoAikn 10xXUg (W)  TpRpa kaAwdiou

(mm?)
péyiato 1380 3x0.75
péyioto 2300 3x1
péyiaTto 3680 3x1.5

To kaAwdio yeiwang (TTPAaivo / KiTpIvo
KOAWDIO) TTPETTEI VA €ival KOTA 2 cm
MAKPUTEPO ATTO TO KAPE KAAWDIO GAaNG Kal
TO UTTAE OUBETEPO KAAWDIO.

2.3 Xprion

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTiopou, EYKAQUPATWY Kal
nAekTpoTTANgiag r €kpnéng.

* Mnv aAAaZeTe TIG TTPOBIAYPAPES AUTAG TNG
OUOKEUNG.

+  ®povrioTe Ta avoiypata agpiopou va givai
eAeUBepa aTTO EPTTODIA.

*  Mnv a@rveTe TN OUCKEUN XWPIG ETTITAPNON
KOTA TN A€ITOUpYia.

*  ATTEVEPYOTTOINTTE TN CUCKEUR META OTTO
KaBe xpnan.

» TIpogExeTE OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG HE TN OUOKEUR T€ AgIToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.

*  Mnv AEITOUPYEITE TN TUOKEUN PE BPEYUEVA
XEpIa N OTaV €ival g€ ETTAQPN PE VEPO.

* Mnv aokeite Triean aTNV AVOIXTH TTOPTA.

* Mn XPNOIUOTTOIEITE TN TUTKEUN WG
ETTIPAVEIN EPYOTIAG 1 WG ETTIPAVEIT
QTTOBNKEUONG AVTIKEIMEVWV.

* AvOiTe TNV TTOPTA TNG TUTKEUNG
TIPOCEKTIKA. H Xprian ouaTaTikwy Y
OAKOOAN PTTOPEI VO dNUIOUPYRTEl Eva
peiypa aAkoOANG pe agpa.

*  Mnv a@AveTe OTTIBES 1 YUPVEG PAOYES VO
£€pOouV g £TTOQN PE TN TUOKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

* Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA N
aTolxeia TTou gival Bpeypéva e EUPAEKTA
TTPOIOVTA PETQ, KOVTA ) TTAVW OTN
OUOKEUR.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokAnNang ¢nuidg atn
OUOKEUN.
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Ma v ammopuyn BAABNS N
QATTOXPWHATIOPOU GTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) GAAQ
QVTIKEIPEVO JETA OTN OUOKEUR
aTTEUBEING TE ETTOPN PE TO KATW PEPOG
™mg.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
QTTEUBEING OE ETTAQPN WE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTreuBEiag peaa
aTn (eaTr) GUOKEUN.

— Mnv dIaTNPEITE UYPA TTIATA KAl TPOQPIUO
TN OUOKEUN aQOU TEAEIWTETE TO
payeipeya.

— TTPOCEXETE OTAV APAIPEITE N
TOTTOBETEITE T afegoudp.

O aTToOXPWHATITPOG TNG EMAYIE ETTIPAVEING
1 TNG EMQPAVEING ATTO AVOEEIdWTO aTTAAI
Oev £TTNPeddel TNV amdédoan TNG CUOKEUNRG.
XpnaoiyotroinaTe éva Babu Tayi yia uypa
KEIK. O1 XUpoi @poUTwV TTPOKaAoUV
AEKEDEG TTOU UTTOPEI VA Eival HOVIUOL.

Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG

OUOKEUNG KAEIOTA.

Av n guokeun éxel eykataaTtabei TTiow ammo
£€va TTAQigIo eTTITTAOU (TT.X. MIa TTOPTA)
(PPOVTIATE N TTOPTA VA YNV €ival TTOTE
KAEIOTH 600 N OUOKEUN BpioKeTal O€
AgiToupyia. MTTopei va guaowpeUTEi
BeppdTNTA KOI UYPATia g€ Eva KAEIOTO
TTACiglo eTTITTAOU Kail va TTpOoKANBEi {nuic
aTn GUOKEUN, TNV Katoikia 1) To ddmedo.

Mnv kAgivete TO TTAQiGIO TOU ETTITTAOU

TTPOTOU N GUCKEUN KPUWOEI HETA TN
xpran.

2.4 ®povTida Kal KadApIoHA

/\ MPOEIAOMNOIHEZH!

Kivduvog TpaupaTiopou, TTUpKayIAg, i
BAGBNG TNG TUTKEUNG.

Mpiv atmd TNV TTpaypaToTToinagn
guvTAPNONG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
TUOKEUN Kal ATTOTUVOETTE TO PIG
Tpo@odoaiag atd TNV Tpila.
BeBaiwBeite 011 N guakeun gival kpua.
Y1apyel kivduvog Bpauang Twv T(apIwv.
AVTIKOTOOTACTE APeaa Ta TCAPIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI CnHIdL.
Emikoivwvnate pe 1o E€ouaiodotnuévo
Kévtpo ZépBIG.




* ATraiteiTal TTPOCOXN KATA TNV AQaipean Tng
TOpTag a1 TN guakeun. H opTa gival
Bapia!

»  KaBapileTe TAKTIKA TN GUOKEU YA va
QTTOTPATTEI N PBOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEING.

+  KaBapiaTe TN ouakeun Pe éva uypod
MaAaKo Travi. XpnaoiyoTrolgite povo
0OUBETEPQ OTTOPPUTTAVTIKA. Mn
XPNOIUOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTA,
J@OUYYAPAKIO TTOU Xapdaoouv, dIaAUTEG N
METOAAIKG QVTIKEIYEVA.

* Av xpnaipoTrolgite aTTpél KaBapIguoU yia
POoUpVoUG, aKOAOUBEITE TIG 0dnyieg
ag@aAgiag aTn guagkeuaaia.

2.5 EOWTEPIKOG QWTIOHOG

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!
Kivduvog nAektpotrAngiag.

e IXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIGVTOG Kl TOUG
QVTOAAQKTIKOUG AQUTTTHPEG TTOU TTWAOUVTAI
EexwpIaTa: AuToi Ol AQUTTTAPES
TTPOOPICOVTAl WAOTE VA AVTEXOUV OE
€CAIPETIKG OUTKOAEG TUVONKEG T€ OIKIAKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATiEG,
OOVATEIG, uypaadia f TTPoopifovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOPOPIEG OXETIKA WE TN
AEITOUPYIKA KATAOTAON TNG CUOKEUNG. Agv

3. EFTKATAXTAZH

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

AvaTpéETe aTA KEQAAAIO OXETIKA UE TNV
AcgpdAcia.

TTpoopPiovTal yIa Xprian g€ AAAEG
£QAPUOYEG Kal BV gival kat@AAnAol yia Tov
PWTITHO OIKIOKWY XWPWV.

*  To TTpOidV QUTO TTEPIEXEI PITEIVH TTNYT TNG
TAgNG evepyelakng atmodoang G.

*  XpNOIPOTIOIEITE HOVO AQUTITAPES PE TIG iDIEG
TTPOBIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

* Tla TNV €TMOKEUN TNG UTKEUNG,
€TMIKOIVWVNAOTE pe To E€ouaiodoTtnuévo
Kévrpo ZEpPIg.

*  XpNOIPOTTOIEITE POVO YVATIA OVTAAAQKTIKA.

2.7 Aréppiyn

/\ MPOEIAOIMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTiopou 1 ag@ugiag.

o ETIKOIVWVAQTTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNAG TG YIA TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUCKEUNG.

*  AmoguvOEQTE T GUOKEUN aTrd TNV TTApPOoXn
pPeEUUOTOG.

*  Kowrte To KaAwdIo Tpo@odoaiag Kovtd aTtn
QJUOKEUN Kal aTToppiyTE TO.

*  AQaIpETTE TO PAVTOAO TNG TTOPTAG VIO VO
QATTOTPATTEI O EYKAEITUOG TTAIBIWY f {Wwv
UETQ TN CUOKEUN.

3.1 EvroiXiopog

(*mm)
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(*mm)

3.2 Z1epéwon Tou @oUpvou OTO
VTOUAQTTI

4. MEPIFTPA®H MPOIONTOZ

4.1 levIKA €mMIOCKOTTNON
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Mivakag XEpIaTnpIwy

NautrTipa / gupBoAo Asitoupyiag
AIOKOTITNG TTPOYPAUUATWY BEPPAvang
086vn

AlakdTITNG Agimoupyiag (yia Tn
Beppokpaaia)

A Evdeién / aupBolo Beppokpaaiag

Avoiypata agpiopou yia ToV aveuioTrpa
wuogng

Bl E¢apmpa (eotaparog

Bl Naummpag

AvepioThPAC

ZTAPIEN Pa@IoU, APaIPOUHEVN



AvayAugo TUAPA EWTEPIKOU TOU
@oupvou - Aoxeio yia Tov KaBapIguo Je
VEPO

4.2 Agecoudp

*  MeTtaAAIKA oxdapa
la payeipikd agkeun, QOPPES YIa KEIK,
ynra.

5. [MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

5.1 BuBi{opevol S1aKOTITEG

Mo va XpnOIYOTIOINTETE TN GUOKEUN, TTIETTE

TOV JIOKOTITN. O JIOKOTITNG TIETAYETAI TTPOG TA

£Cw.

5.2 Nedia apng / Kouptida

OtagIg pagiol

*  EmimAéov BaBU Towi
MNa va eniagete pouaakd.

Ma puBuiIon TNG WpPaAg.

Ma pubuian tng Acitoupyiag poAoyiou.

_I_ Ma puBuiIon TNG WpPag.
5.3 006vn
A B A. Aeimoupyieg poAoyiou
| B. XpovodiakotTng

ol |

6. MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA HE TNV
AcggdAcia.

6.1 Mpiv TNV TTPWTN XpHoN

ATTO TOV QOUPVO UTTOPEI VO avadubei pia oaur Kal KaTTvog Kata T SIApKEIa TG TTPoBEPUAvanG.
BeBaiwBeite 011 TO dwudTio agpileTal.
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BAua 1

o

BAua 2

=)

BAua 3

PuBpioTe To poAsI

KaBapioTe Tov @oUpvo

MpoBeppdvere Tov ddelo poUupvo

+,_ - MEQTE yIa va pubpioe-
Te TNV WpPa. MeTd atmd TrepitTou
5 OeuT., n £vOeIgn aTapaTdel va
avaBoaBrvel kar atnv 08ovn
EPPAVIZETAI N WPA.

Agaipéate OAa Ta agegoudp Kal
Ta apaIpoUPEVa aTNPIYHATA
TYOAPWY aTTd TOV GOUPVO.
KaBapiaTe Tov poupvo Kal Ta
agegoudp pe Eva Travi PIKPoi-
vwv, {eaTo vepo, Kal éva ATTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

1.

PubpioTe tn péyioTn Bepuokpa-

aia yia T Agitoupyia: @

Qpa: 1w

PuBpioTe 1 péyiotn Beppokpa-
aia yia Tn Acitoupyia: E‘
Qpa: 15 A.

PuBpiaTe Tn péyiaTn Bepuokpa-

gia yia Tn Aeiroupyia: .
Qpa: 15 A.

BA0TE TOV POUPVO Kal TIEPIPEVETE VA KPUWOEL. TOTTOBETATTE Ta EEAPTAPATA KAl TA ATTOCTIWHEVA OTNPIYHATA OX0-
pwV aTov eoupvo.

7. KAOHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AggdAcia.

7.1 Tpé1rog pUubUIONG: AsiToupyia
0éppavong

Brpa 1 ZTPEWTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUMATWV
Yo va €TTIAEEETE Eva TTPOYPAYA.

BApa 2 2TPEWTE TOV DIAKOTITN AEITOUPYIOG YIa va
€MAEEETE TN Beppokpaaia.

BAua 3 Orav 10 payeipepa oAokANpwOEi, oTpEY-

TE TOUG JIOKOTITEG OTN BEQN ATTEVEPYO-
T0iNONG VIO VO ATTEVEPYOTTOINTETE TOV
poupvo.

7.2 MNpoypdupata BEppavong

Mpéypappa E@appoyn
O @oupvog eival aTrevepyoTToin-
0 Jévog.

©¢an atevepyo-
TToinong
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Mpoéypaupa

Egappoyn

-B-

Pwtigpog Poup-
vou

Ma evepyotroinan Tou AauTTipa.

Oeppog Aépag

MNa wnaipo péxpl kai ae duo B¢-
JEIG OXOPWY TAUTOXPOVA Kal YIa
gApavan gaynTou.

PuBpioTe Tn Beppokpaaia kard
20-40°C xapnAotepa atré 0,11
yia T Agitoupyia Mavw/Kdatw
O¢ppavan.

Al

Yypog aépag peTa-
popag

AuTn n Aeitoupyia axedIAaTNKE
yIa va €EOIKOVOEITE EVEPYEID KO-
T4 T0 Yoiyo. Otav xpnaigo-
TIOIEITE AUTH TN AeIToupyia, n
Beppokpaagia aTo ECWTEPIKO TOU
@oUpvoU PTTOpPEi VO SIOPEPEI
aTmo Tn pubuiIouévn Beppokpa-
aia. H BeppavTikr 1I0XUG TTOpEi
va pelwbei. MNa mepioadrepeg
TTANPOYOPIEG, avaTPELTE OTO KE-
@dahaio «KaBnpepivi xpnan»,
ZNUEIWOEIG OXETIKA pe: YYpOG
aépag PHETAPOPAG.

Kartw ©¢ppavan

Mo To YATIYO KEIK PE Tpayavn
Bdaon kai Tn ouvTAPNON TPOYI-
pwV.




Mpoypappa E@appoyn
—_— MNa ynaoipo eayntwv atnv idia
Y BepUoKpadia YNnaipaTog ge Tre-

PIOCOTEPEG OTTO pia BETEIG oXa-

WNoIpo pe aépa plyv, xwpig avapeien yeloewy.

vvv Mo wAagipo peydAwv pepidwv
ﬁf KPEATOG 1 TTOUAEPIKWV PE KOKO-
. haoe pia 6¢on oxapag. MNa
TKpIA pe Oeppo Aé-  ykparivdpioua kal yia podioua.
pa

MNa v amoéywugn TpoPidwy (Aa-
) XAVIKA Kal pouUTa). O xpovog
amoyugng egaptdartal atd TNV

Atroyugn TTOTOTATA KAl TO PEYEBOC TWV KO-

TEWYUYHEVWV TPOPIPWV.

— MNa ynaoipo og pia 6éan axdpag.

MNavw/Katw O¢p-

pavan

= MNa Wnaipo ato yKpIA ATV
KOPUATIWV @aynTou KaBwg Kal
YIa @PUYAVIOUA YwUIoU.

kpIA

8. AEITOYPI'IEZ POAOTIOY
8.1 Aeitoupyieg poAoyiou

7.3 ZInUEIWOEIG OXETIKA pE: YYPOG
aéPOG METAPOPAG

AuTi n AgIToupyia XpnaiJoTToInenke yia
TUPHPOPOWAN PE TNV TAEN EVEPYEITKNG
atred0oang Kai TIG ATTAITATEIG YIa TOV
0IKOAOYIKO OXeDIOOHO (CUPQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AokIpéG gUppva
e TO:

IEC/EN 60350-1

H 1épTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTA KATA TN OIAPKEIA TOU PAYEIPEPATOG,
£T01 WATE N AcIToupyia va pn dIOKOTITETAI KAl O
@OoUPVOG va AeIToupyei Pe TNV uwnASTEPN
duvaTn £VEPYEIOKH aTTOd0aN.

Ma 11 00nyieg HAYEIPEPATOG AVATPEETE OTO
KEPAAQIO «YTTODEIEEIG KOl TUMBOUAEGY, Yypog
aépag PeTagopag. lMNa yevikeg auaTdaelg
€COIKOVOUNONG EVEPYEING, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyeiakn ATrédoany,
E&oikovounan Evépyeiag.

AeiToupyia poAoyiou Xpnon
@ Ma puBuian, aAAayn 1 €AeyXo TNG WPag.
Qpa
I_)l MNa puBpion Tng diApKeEIag AeiIToupyiag Tou poupvou.
Aidpkeia
Q MNa va puepigna cvﬂoypocpr] péquon. Autnn AFITOUpViGpEV éxa €midpaan
XpovopeTpnTic aTn Aerroupyia Tou goupvou. MrropeiTe va puBpigete auTr Tn pUBHION

OTTOIadNTTOTE OTIYHN, ETTIONG OTAV O POUPVOG EiVAI ATTEVEPYOTTOINPEVOG.

8.2 Tpomrog pubuiong: Asitoupyieg poAoyioU

Tpoétog pubuiong: Qpa

@ - avapoaprvel 6Tav guvdETETe TOV POUPVO ATV TPoPodogdia PEUPATOG, OTAV UTTAPEE SIOKOTTA PEUPATOG 1) OTaV

Oev £XEI PUBIOTEI O XPOVODIAKOTITNG.

+,_ - TMEDTE yIA VA PUBHICETE TNV WPA.

Metd atrd Tepitmou 5 deuT., N £vOeEIEn aTapaTdsl va avaBoaBrvel kai atnv 086vn eugavieTal n wpa.
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Tpoétmog aAAayng: Qpa

Bipat @ - TMEQTE ETTAVEIANPUEVA VIO VA OANAEETE TNV WPa. @ - apxicel va avaBoaBAvel.

Brijpa 2 +_ - TNEDTE VIO VA PUBUICETE TNV WPQ.

MeTda atrd mrepitrou 5 SeuT., n €vOeEIEn aTapaTdel va avaBoaBhvel Kal atnv 08ovn epeavideTal n wpa.

Tpoétog puBuiong: Aidpkeia

BApa 1 PuBpioTe Tn Acitoupyia kai Tn Bepuokpaaia Tou Goupvou.

Biina 2 @ - TMEQTE ETTAVEIANUPEVA. Iel - apxicel va avaBoaBnvel.

Briua 3 + , T - METTE yia va puBpigeTe Tn SIAPKEIQ.
21NV 086vn epavicetal n EVOEIgn: Iel
|_)| - avaBoaBrvel 6Tav oAokAnpwOei 0 puBUIoPEVOG XPOVOG. AKOUYETAI TO GAPA KAl O POUPVOG
QATTEVEPYOTTOIEITAI.

BAua 4 MiéaTe OTTOIODATIOTE KOUUTTi YIO VO OTAPOTACTE TO NXNTIKO GRHa.

BApa 5 ZTPEYETE TOUG BIOKOTITEG OTN BE€0N aTTEVEPYOTTOINONG.

Tpo1og pUBUIoNG: XPOVOUETPNTAG

Bpat @ - TMEQTE ETTAVEIANUPEVA. Q - apxicel va avaBoafrvel.
Biipa 2 +_ - METTE IO VO pUBUITETE TNV WPA.

H Aermoupyia §ekiva autdpata PeTa atmod 5 deuT.

MOAIG TTapEABEI O PUBUITUEVOG XPOVOG, AKOUYETAI VA OAKA.
BApa 3 MEaTE OTTOIOOATTOTE KOUWTTI YIA VO OTAPOTATTE TO NXNTIKO TAa.
BAua 4 ZTPEWETE TOUG BIOKOTITEG OTN BEaN OTTEVEPYOTTOINDNG.

Tpotmog akUupwaong: AeiToupyieg poAoyiou

Bipa 1 @ - MEaTE eTAveEIANpUEVa Péx Pl To aUPBOoAO TNG AeIToupyiag poAoyioU va apxigel va avaBoaBrvel.

BAua 2 , o —
fua MeéaTte TapareTapéva: — .

H Aermoupyia poAoyioU OTTEVEPYOTTOIEITAI PETA ATTO MEPIKA BEUTEPOAETTTAL.

9. XPHZH TQON EZAPTHMATQN

WG AgPAAEIEG avaTPOTIAG. TO UTTEPUYWWEVO
/\ NPOEIAONOIHZH! TTAQiCI0 YUPW ATTO TN OXAPA ATTOTPETTEI TNV

AvaTpEETE aTA KEQANID OXETIKA UE TNV ONigONON TWV PAYEIPIKWY OKEUWV ATTO QUTAV.
Ag@aAcia.

9.1 Eicaywyn ageocoudp

Mia pIKpr €YKOTTH) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV ao@dAeia. O eyKoTTEG AsIToupyoUv ETTiONG
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MeTaAAIk oxdpa:

ZTPWETE TN axdpa avaueaa aTig papRdoug odryn-
ang Tou aTNPiyYMaTOg TNG OXApag Kal BeBaiwBeiTe
OTI Ta TTOSIA €ival TTPAPUEVA TTPOG TA KATW.

BaBU Tawi:
ZTTPWETE TO TaWi avapeaa aTig paBdoug odrynang
TOU OTNPIYHATOG OXOPWV.

10. MPOXOETEX AEITOYPIIEX

10.1 AvepioThpag Yyogng

Ortav n gugkeun Bpioketal g€ Asitoupyia, o
QAveEPIOTAPAG WUENG EvEPYOTTOIEITAI QUTOMOTA
yla va d1atnpnBouv WuxPES O1 ETTIPAVEIEG TNG
OUOKEUNG. EAv atrevepyoTToINaETeE TN
CJUOKEUN, 0 QVEUIOTAPAG WYUENG UTTOPEi va
guveyioel va ASITOUPYEI PEXPI VA KPUWOEL N
OUOKEUN.

10.2 OgppoOOTATNG ACQAAEiOg

H eg@aApévn Asitoupyia Tou @oupvou A Ta
ENOTTWHATIKA EEQPTAUATA UTTOPOUV VO

TTPoKaAégouv eTmikivduvn utrepBéppavan. MNa
Va aTToTPATTEN KATI TETOIO, O POUPVOG dIABETEI
BeppoaTdTn ag@aAeiag, o OTToiog SIOKOTITE
TNV TTapoxn peupaTog. O poupvog
EVEPYOTTOIEITAI OVA QUTOMOTA POAIG PEIWBEI N
Bepuokpaaia.

11. YMNOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

®

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA E TNV

Ag@aAcia.

11.1 ZuoTdoeig HAYEIPEUATOG
O @oUpvog £xel TEOTEPIG BETEIG TXAPWV.

MeTpAaTTE TIG BETEIG TWV TXAPWY OpPXioVTag
aTro TO KATW PEPOG TOU GOUPVOU.

O @oUpVOG 0OG PTTOPEI VO WHVEI JE
OIAPOPETIKO TPOTTO € OXEQN ME TOV POUPVO
TTOU €iXaTe.

Mnv ToTT0BETEITE TO ETTITTAéOV BOBU TAWi OTNV
KATW, TEAEUTOIO BETN.
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WYRAoipo Kkéik

Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TOU GOUPVOU TTPIV
TTEPATouV Ta 3/4 TOU XPOVOU PAYEIPEUATOG
TTOU €XETE OPITEL.

Edv xpnaipotroigite dU0 TaWIA YnaiyaTog
TAUTOXPOVA, APrATE EvVa KEVO PAPI HETAEU
TOUG.

Mayeipepa kpéaTog Kal papiou
XpnaoiyotroinaTe éva Babu Tayi yia kabe
ANITTAPO TPOPIHO VIO VA ATTOPUYETE AEKEDEG
TTOU UTTOPEI VA YiVOUV POVIUOL.

AQNOTE TO KPEAG VA «EEKOUPATTEI» YIA

TTEPITTOU 15 AETTTA TTPIV TO KOWETE, YIA VA Pnv
XAaEl T Uypd TOU.

MNa va atmro@uyeTe Tov UTTEPBOAIKO KOTTVO aTOV
@oUpPVO KATA TO WYAJIKO, TTPOTBEQTE VEPO OTO
Babu Tayi. MNa va aro@UyETE TN CUPTTUKVWON
TOU KOTTVOU, TIPOTBETETE VEPO KABE POPA TTOU
eCaTpiceTal.

Xpovog payeipEPaTog
O xpbdVvog PayeIpEPOTOS EEAPTATAI ATTO TOV
TUTTO @aynToU, TN oUATACH TOU Kal TOV OYKO.

ApxIkd, TrTapakoAouBnaTe Tnv amodoan otav
payelpeveTe. OTAV XPNTIUOTTOIEITE AUTAV TN
OUOKEUN, BpeiTe TIG KOAUTEPEG pUBITEIG
(pUBUION BePPOTNTAG, XPOVOG PAYEIPEPATOG,
K.ATT.) yIO TO JayeIpIka gog akeun, TIG
TUVTAYEG Kal TIG TTOOOTNTEG.

11.2 Yypo6g aépag HETAPOPAS - TTPOTEIVOUEVO AEeETOUdp

XpPNOIYOTTOIEITE OKOUPA Kal JN aVAKAAGTIKA BaBid Tawid/@oppeg Kal doxeia. Exouv kaAUTepn
aTToPPOPNAN BEPPOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAATTIKA OKEUN.

 _~

Kepapikd @oppua-

Tayi Titoag Mupipayo Tawi KId BaB0 Tayi/@épua Bdong
TApTOg
>koUpo, YN avakAaaTIKO >koUpo, YN avakAaaTikd K,E PAHIKO 2koUpo, Un avakAaaTikod
. . Alapérpou 8 cm, .
AlopéTpou 28 cm AldpeTpog 26 cm Gyoug 5 cm AlapéTpou 28 cm

11.3 YypOg aépag HETAPOPAS

MNa kaAUTEPa aTTOTEAETPATA, AKOAOUBNATE TIG
TIPOTACEIG TTOU AVAYPAPOVTAl TOV TTOPOKATW

TTivaKa.

¥ = 5k
\ oru
(°C) (Aemr.)

FAukd ywpakia, 12 Towi ynaipatog r Tayi yia o 180 2 35-40
KOPpATIO it
Ywpdkia, 9 koppdTtia  Tawi ynoiyatog A Tawi yia ta - 180 2 35-40

NiTrn
Mitoa, katewuypévn, HETAAAIKR axdpa 220 2 35-40
0,35 kg
Kéik Koppog Towi ynaipatog r Tayi yia ta - 170 2 30-40

NiTrn
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¥ = 5 I O

(°C) (AeTr.)

Kéik brownie ToWi ynaipatog r Tayi yia o 180 2 30-40
it

ZOUQPAE, 6 KopudTia HIKPEG KEPAUIKEG POPHEG TE 200 3 30-40
HETOAAIKA axdpa

Baon taptag amo Babu Tayi/poppa Baong Tap- 170 2 20-30

a@paTn ¢uun TaG g€ PETAAAIKR axdpa

KEIK «advTouITG» 0gKkeUoG Wnaipartog o€ peTaAAl- 170 2 35-45
Kr) oXapa

Yapi moaé, 0,3 kg ToWi ynaipatog r Tayi yia o 180 3 35-45
Aitrn

WYapl oAokAnNpo, 0,2 kg  Tayi ynaipatog n Tayi yiata 180 3 35-45
it

Wapir iAo, 0,3 kg Tayi TTitgag og YeTaAAikn axa- 180 3 35-45
pa

Kpéag moaé, 0,25 kg ToWi ynaipatog r Tayi yia ta - 200 3 40 - 50
Nitrn

ZouBAakia, 0,5 kg ToWi wnaipatog r Tayi yia o 200 3 25-35
Nitrn

MmmiokdTta, 16 koppaTia  Towi Yynaipatog r Tayi yia o 180 2 20-30
Aitrn

Makapdv, 20 koppaTia  Tawi ynaiparog n Tayi yia ta - 180 2 40 - 45
Aitrn

Kéik Muffins, 12 kop- Tayi ynaiparog ) Tayi yiata - 170 2 30-40

paria Aitrn

AAJUPA APTOOKEUA- Towi ynaipatog r Tayi yia ta - 170 2 35-45

gpata, 16 KopudTa Nitrn

MmmiokdTa BouTUpou, ToWi ynaipatog r Tayi yia o 150 2 40 - 50

20 koppdTia Aitmn

Taptdkia, 8 koppaTia  TAWi Ynoiyatog A Tayi yia ta 170 2 20-30
Aitrn

Aaxavikd, oaé, 0,4 Tayi ynaipatog r Tayi yia ta - 180 3 35-40

kg Aitrn

XopTtogaylk opeAéTa  TaWi TTiTOAG O€ PeTAAAIKR oxa- 200 3 30-45
pa

Megoyeiakd Aaxavikd, —Towi wnaipartog r Tayi yia o 180 4 35-40

0,7 kg Nitrn

11.4 NMAnpo@opieg yia 1I3pUpaTa SOKIPWV
Aokipég aupewva pe 1o TTpotutro IEC 60350-1.
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\/ — P « [E
\ C] o
(°C) (Aer)
Mikpd kéik,  Navw/Katw Tayi ynoi- 3 170 20-35 -
16 avd Tayi  Oéppavan paTog
MIkpa KEIK, O¢epuog Aépag  Tawiwnai- 3 160 20-35 -
16 ava Tayi paTog
Mikpd kéik,  ©@epudg Aépag  Tawiwnoi- 1ka3 160 20-35 -
16 ava Tayi parog
MnAommiTa, 2 Navw/Katw MeTaAAIK 1 170 70-90 -
Poppeg P20  O¢ppavan axapa
cm
MnAoTmmita, 2 @epudg Aépag  MeTaAAiKA 2 160 70-90 -
@oppeg D20 axapa
cm
Agparo kéik, Mavw/Karw MeTaAAIkn 2 170 35-45 -
@oOpUa yia Oépuavan axapa
KEIK D26 cm
Appdro k€K, Oepuodg Aépag  MeTaAAikn 2 160 35-45 -
PopHa yIa axapa
KEIK §26 cm
Mmaok. Zop.  Navw/Kdatw Tayi ynaoi- 3 150 20-35 MpoBepudvere ToV
Koupou Oépuavan paTog @oupvo yia 10 Aetr.
Mmok. Zup.  ©eppog Aépag  Tawi wnai- 3 150 20-35 MpoBeppdvere TOV
Koupou paTog @oupvo yia 10 Aetr.
Toot TkpIA MeTaAAIKh 3 PEyY. 1-5 MpoBeppdvete Tov
axapa @oupvo yia 10 AetT.
Moayapigio  T'kpIA MeTaAAIkn 3 HEY. 20-30 ToTroBeTAOTE TN PETAA-
PTQTEKI, 6 axapa Kai Nk oxdpa aTo Tpito
Tepayia, 0,6 Aekdvn guA- €TTITTEDO Kal TO TAWi yIa
kg Aoyng Ta AiTTn aTo JeUTEPO

€TTITTEDO TOU GOUPVOU.
[upiaTe TO aynToO po-
NG TIEPATEI O PITOG
XPOVOG JayEIpEPATOG.
MpoBepudvere TOV
@oupvo yia 10 AetT.

12. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAOCOIHEH!
AvaTpEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV

AgpdAcia.
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12.1 Inpaiwosig yia Tov Kabapiouod

<

Mpoiévrta Kaba-
pIoHOU

KaBapiaTe TNV TpOooWn TNG CUGKEUAG W’ £va TTavi JIKPOIVWV Pe {eaTd vepod Kal Eva NTTIO
atroppuTTavTiKO. KabapiaTe kal eAEyETe TO AACTIXO TNG TTOPTAG YUPW aTTd TO TTACICIO TOU E0W-
TEPIKOU TOU (OUPVOU.

Xpnaiyotroinate éva SiaAupa KaBapiopoU yia va KaBapigeTe TIG HETAANIKEG ETTIQAVEIEG.

KaBapiaTe Toug AekEDEG PE £va MTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

-

A
— Y|

KaBapideTe T0 E0WTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTo KABE Xprion. H auoowpeuan Aitroug 1 aA-
AWV UTTOAEIPPATWVY PTTOPET VA TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.

Kalnpepivil Xpn-
on

MTTopei va oxnuaTigTouv udparTuoi aTn GUOKEUN i aTa YUdAIva TTAveA TnG TTOpTaG. MNa va
UEIWOETE TN CUPTTUKVWAON UdPATUWY, AQATTE TN GUOKEUN va AeIToupynael yia 10 AeTrTa mpiv
aTro To payeipepa. Mnv atrobnkeUeTe GaynTO GTN GUOKEUN YIa TIEPITAOTEPO ATTO 20 AETTTA.
ZKOUTTIOTE TO ETWTEPIKO Y’ €va TTavi aTTO HIKPOIVEG JETA aTTd KABE Xpnon.

©y
c2/4

Ageooudp

KaBapigete OAa Ta agegoudp PETA aTTo KABE XPron Kal AQrVETE T VO OTEYVWOOUV. XpNnaiuo-
TTOIEITE JOVO TTAVI ATTO PIKPOIVEG PE (ETTO vEPO Kal £va ATTIO aTTOPPUTTAVTIKO. Mnv kaBapideTte
Ta ageooudp ae TTAUVTAPIO TIATWV.

Mnv kaBapidete Ta AVTIKOAANTIKG AEETOUAP XPNOIUOTTOIWVTAG IXUPA KaBAPIOTIKA 1 aiXUnpd
QVTIKEIMEVQ.

12.2 TpoTTOG APAipEONG:
ZTNPiyHaTA OXOPpWV

AQaIPETTE TO TTNPIYHATA OXAPWY YIa VA
KaBapigeTe TOV PoUpPVO.

BAua 1 ZBACTE TOV POUPVO Kal TTEPIPEVETE VO —
KPUWOEL.

BApa 2 TpaBrETe TO PTTPOGTTIVO TURAUA TOU Q—f\
aTNPIYHATOG OXAPWY YId VO TO ATTo- ;\
OTIACETE OTTO TO TTACIVS TOIXWHA. @l

BApa 3 TpapngTe To TTiow AKPO Tou aTNPiyHa-
TOG OXOPWV a1rd TO TTACiVE ToiXWHA
Kal aQaIpETTE TO.

Brpa 4 ToTToBETATTE T ATNPIYHATA TXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapardvw diadi-
KOgia hE TNV avTioTpo®n oeIpa.
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12.3 Tppnog xpnong: KaBapiopuodg

ME Napo Bipa 3 PuBpioTe Tn Beppokpaaia atoug 90 °C.
Autn n diadikaaia KaBapIGPoU XPNTIPOTTOIE Brpa 4 A@NOTE TOV QOUPVO va AEITOUPYHTE! yia
uypaaia yia TNV adgaipean UTTOAEIMPATWY 30 Aerr.
AiTTOUG Kal TPOPWY ATTG TOV YOUPVO. Bipa 5 ATTEVEPYOTTOINTTE TOV POUPVO.

Brjua 6 MepipéveTe va KPUWOEI O GOUPVOG.

BApa 1 ToTroBeTATTE VEPO OTO AVAYAUPO TUAHA

TOU EGWTEPIKOU TOU PoUpvoU: 150 ml. SKOUTTIOTE TO ETWTEPIKO TOU QOUPVOU HE

£€va JaAaKO TTavi.

Biina 2 PuBpioTe Tn Aeiroupyia: E

12.4 TpoTrog agaipeong kai TotroBéTnong: NMoépra

H mopTa TOU PoUpvou dIabETel SUO TCAaIa. MTTOPEITE VO aQAIPETETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU Kal
TO E0WTEPIKO TCAI YIa KaBapITPo. AlaBAaTe OAOKANPEG TIG OBNYIEG TXETIKA PE TNV «AQaipean
KOl EYKATAOTACN TNG TTOPTAGY, TIPOTOU QPAIPETETE TA TCAMIA.

/N\ MPOZOXH!
Mn XpnOIYOTTOIEITE TOV OUPVO XWPIG Ta TCAMIA.

BAua 1 AvoiTe EVTEAWG TNV TTOPTA KAI KPATAOTE KAl
TOUG OUO PEVTETEDEG.

BApa 2 AvaonkwaTe kal TPafRgTe Ta pavdala péxpl
VO KOUUTTWAOUV PE KAIK.

BAua 3 KAegioTe TNV TOPTA TOU OUPVOU PEXPI TN pé-
an aTtnv TPWTn B£an avoiyparog. XTn ouv-
£XEIN, OVAOTNKWOTE KAl TPAPRAETE TNV TTOPTA
yIa va TNV aQaipégeTe Ao TNV UTTOSOXN TNG.
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BApa 4 ToTToBeTATTE TNV TTOPTA ETTAVW TE £€va OTTA-
A6 TTavi Kal g€ aTaBepr ETTIPAVEIQ KAl ATTO-
gpahioTe To oUOTNUA A0PAAITNG VIO VO agal-

PETETE TO EOWTEPIKO TEAUI.

BApa 5 MepioTpEWTE TOUG TUVIETHPEG KaTA 90° Kal
APAIPETTE TOUG OTTO TIG UTTODOXEG TOUG.

BAua 6 MpwTa avaonKWaoTe TTPOCEKTIKA KAl KATOTTIV

APAIPETTE TO TCAI.

BAua 7 KaBapioTe Ta T¢Apia Ye vepO Kal gaTToUVI. ZKOUTTIOTE TIPOTEKTIKA Ta T¢apIa. Mnv kaBapileTe Ta 14A-

Hia aTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

BAua 8 MeTd Tov KaBapigpd, ToTroBeTAATE TO T{AKI KAl TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

Edv n opta €xel ToroBeTNOEi OWOTA, B OKOUTETE €va XOPAKTNPIOTIKO KAIK OTAV KAEIVETE Ta pAvOaAa.

Ortav TomoBeTNBOUV TWAOTA, TO TTAAITIO TNG TTOPTAG

Kavel KAIK KaBwg aopaAidel atn B€on Tou.

BeBaiwBeite OTI €XETE EYKATAOTATEI TO ETWTEPIKO TCAYI

aTIG UTTODOXEG TWATA.

—A

1) |

12.5 TpOTTOG AVTIKATACTACNG:

AaptrTipag

/I\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

O Aautrmpag ptropei va gival (eaTog.
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MpoToU aVTIKOTOOTAOETE TOV AQUTITRPA:

Bipa 1

BAipa 2

BAipa 3

AtevepyoTtroinaTe Tov @oupvo. lMepl-
HEVETE VO KPUWOEI 0 YOUPVOG.

AmoouvdéaTe Tov oUpVo aTTd TO
pelpa.

ToTToBETAOTE £Va TTAVI OTO KATW pé-
POG TOU ECWTEPIKOU TOU poUPVOU.

Miow Aaptrmpag

BAua 1 ZTPEWTE TO YUAAIVO KAAUPUA YIO VO TO OQAIPETETE.

BApa 2 KaBapioTe To YUdAIvo KGAUPpA.

BAua 3 AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA PE Evav KATAAANAO AauTrTipa avBekTIKO ae Beppokpaaies £éwg 300 °C.
Brpa 4 ToTroBeTATTE TO YUAAIVO KAAUPA.

13. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIO OXETIKA HE TNV
Ag@aAcia.

13.1 T1 va KAVETE av...

Ma mepImTwaoelg Tou 8ev TTepIAapBAvovTal g€
QUTOV TOV TTIVOKQ, ETTIKOIVWVACJTE E TO
E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo Z€pRig.

MpoRAnpa EAéygre dv...
O @oUpvog dev TTpoBep-  'Exel kaegi N ag@aAcia.
paiveTal.

13.2 Aedopéva oépfig

Mpo6BAnpa

EAéySTe €dv...

To AdaTixo aTeyavotroin-
ang NG TTOPTAG EXEl UTTO-
arei ¢nuid.

Mn xpnaipoTrolgite Tov
@oupvo. EmkoivwvnaoTe
ve éva E§ouaiodotnpévo
Kévtpo ZépPig.

>Tnv 08dvn gppavicetal n
€vdeign "12.00".

YTrpée pia diakoTrr peu-
parog. PuBpioTe Tnv wpa.

O Aaptrmpag dev Aeitoup- O AQUTITAPAG €XEI KAE.

YEi.

Edv dev ptropeite va avTIETWTTIOETE TO TIPOBANMA POVOI TAG, ETTIKOIVWVAJTE E TOV
QvTITTPOOWTTO ag ) To E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRig.

Ta atmapaitnTa aToIXEIR YIa TO KEVTPO TEPPRIG BpiokovTal aTNV TTIVOKIOO TEXVIKWY
XAPOKTNPIOTIKWY. H TTIVaKIda TEXVIKWY XOPAKTNPICTIKWY BPIOKETAI GTO UTTPOCTIVO TTAQICIO TOU
€0WTEPIKOU TNG TUOKEUNG. MnVv a@aipeite TNV TTIVOKIOA TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY OTTO TO

E0WTEPIKO TNG CUCKEUNG.

ZuvIOTOUUE VO YPAWETE Ta dedopéva edwW:

MovTtého (MOD.)

Kwdikog Mpoiovrog (PNC)

ZeIplakdg apiBpog (S.N.)
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14. ENEPITEIAKH AMOAOXH

14.1 TIAnpo@opieg PoidvTog kKai PUAAO TTANPOPOPIWYV TIPOIOVTOG

Ovopa mpounBeuTth Electrolux

TauToTnTa POVTEAOU EOF3H40BX 944068233
AgikTnG EVEPYEIOKNG ATTOdOONG 95.1

Ta&n evepyelakng amodoang A

KatavaAwaon evépyelag pe Baaikd goptio, CuPBATIKN AeiToupyia 0.89kWh/kUkAo
chmvd)\qu evépyelag pe Baaikod gopTio, Aeitoupyia pe utroBondn-  0.78kWh/kUkAo

an avepioThpa

Ap1Bu6G KolAOTATWY 1

Mnyn BeppoTtnTag HAeKTPIKR evEpyEIa
‘Evraon 65l

Tutog @oUpvou EvToix1gopevog poupvog
Maga 28.1kg

IEC/EN 60350-1 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG PayEIpEUATOS - MEpOg 1: ZeIpEg, PoUpvol, YOUPVOI ATHOU Kal

YKPIA - MéBodol péTpnang Tng amodoang.

14.2 ESoikovopunon evépyeiag

H guokeun d108€Tel duvaTdTnTEG TTOU
gupBaAlouv aTnv €€oikovopnan
EVEPYEIAG KATA TN JIGPKEIQ TOU

KaBnuePIVOU PayeIpéPaTOG.

BeBauwBeite 0TI N TOPTA TNG TUTKEUNG €ival
KAEIOTH) OTaV N GUOKeUN BPioKeTal OE
Aeiroupyia. Mnv avoiyete Tnv TTOPTA TNG
OUOKEUNG aUXVA KaTd Tn SIGPKEID TOU
payeipépatog. Alatnpeite kaBapod To AdaTiXo
NG TTOPTAG Kal BeBaiwBeiTe OTI gival KAAA
aTEPEWMEVO aTn BETN TOU.

XpnaiyoTtrolgite PETOAAIKG payeIpIkKa OKeUn yia
va BEATILWOETE TNV €EOIKOVOUNON EVEPYEIQG.
Orav gival QIKTO, PNV TTPOBEPUAIVETE TN
JUOKEUN TTPIV TO PAYEIPEUQ.

OTav JayeIpeUETE PEPIKA PAYNTA TN QOPA, PNV
APRVETE VA TTOPEABEI PEYAAO XPOVIKO
S1aaTNPA PETAEU TOU YNaipaToG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OToTe €ival QIKTO, XPNOIUOTIOINATE TIG
AEITOUPYIEG POYEIPEPATOG PE QEPA YIa Va
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAgimropevn BepudéTnTa

Otav n SIGpKEIa HAYEIPEPATOG Eival
peyaAUTepn atro 30 AETITA, MEIWATE TN
BeppoKpaaia TNG GUOKEUNG OTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOTOU OAOKANPWOEi TO payeipeua. H
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XpNOIYOTTOINATE TNV UTTOAEITTOMEVN BEpPOTNTA
yia va eaTtavete AAAa @aynTa.

Alatipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAEEeTe TN XapnAoTepPn duvarh pubuion
BeppoKpPaTiag yia va XpNOIPOTTOINTETE TNV
UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA KAl VO BIOTNPATETE
{eaTO TO QAYNTO.

YypoOg aépag METAPOPAG
AeToupyia TTou oxeSIATTNKE YIa VA
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPENA.
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15. NMEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO

gupBoAo L/:) ToTmroBeTraTE TO UNIKG
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia
avoKUKAwWGON. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTATIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KA TG AVOPWTTIVNG UYEIaG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKESG KOl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE pE
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TA OIKIOKA OTTOPPIMUATO GUTKEUEG TTOU

@Epouv To aUMBOAO E EmaTpéyTe TO
TIPOIOV OTNV TOTTIKN) 0AG Hovada
QAVOKUKAWGONG 1) ETTIKOIVWVAAJTE PE TN SNUOTIKA
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az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allando fellgyelet nélkll nem tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készullék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehdléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek feligyelet nélkll nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben térténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készulék Gzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

A butorba val6 beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.
Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készulléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.
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FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készullék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.
A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutdajtd Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak

a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés
Konyhaszekrény minimalis 580 (600) mm
/N FIGYELMEZTETES! magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
A készuléket csak képesitett személy a munkalap alatt)
helyezheti Gzembe. Konyhaszekrény szélessé- 560 mm
- Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot. | 9°
* Ne helyezzen Gizembe, és ne is Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
hasznaljon sérilt készlléket. o
« Tartsa be a késziilékhez mellékelt tizembe ﬁzzzl‘;:gge;mso reszenek 589 mm
helyezési utmutatéban foglaltakat.
* Akészllék nehéz, ezért legyen Késziilék hatulso részének 570 mm
koriltekintd a mozgatasakor. Mindig magassaga
hasznéljon munkavédelmi kesztyl’Jt és zart Késziilék eliilsd részének 594 mm
labbelit. szélessége
Soha ne huzza a készlléket a ————————
fogantyt]jénél fogva. Kelslzule’k hatulsé részének 558 mm
A késziiléket az lzembe helyezési szelesseae
kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos Készilék mélysége 561 mm
helyre telepitse. Késziilék beépitett melysé- 540 mm
+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi ge
készliléktdl és egysegtol.
A késziilék felszerelése elétt ellendrizze, Mélyseg nyitott ajtonal 1007 mm
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato6- Szell5z6nyilas minimalis 560x20 mm
e. mérete. A hatsé oldal aljan
» A készilék elektromos hiitérendszerrel elhelyezett nyilas
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseggel kell mikodtetni.
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Halozati tapkabel hosszu- 1100 mm
saga. A kabel a hatsé oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Régzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A késziléket kotelez6 foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen a halézati csatlakozédugé és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készilék haldzati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszerviziinknél
végeztesse el.

Ugyelien arra, hogy a halézati kabelek ne
keruljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készllék alatti
rekeszhez, kiilbndsen akkor, ha a
készilék mikodik, vagy ajtaja forro.

A fesziiltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkul ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakozédugét a haldzati
csatlakozdaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halozati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készulék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haloézati kabelnél fogva hiuzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugonal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
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eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldét és véddrelét.

* Az elektromos készuléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehet6vé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készuléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkez6étavolsaggal
kell rendelkeznie.

« Ez a készUllék halozati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhato6 vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepld dsszteljesitményt.
Hivatkozhat a tablara is:

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-
(W) szet (mm?)

maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

A foldel6vezetéknek (z6ld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a készlilék mlszaki
jellemzait.

« Ugyelijen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

*  Mikodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

« Kortltekintéen jarjon el, ha mikddés
kozben kinyitja a készulék ajtajat. Forro
levegd tavozhat a készilékbdl.

*  Ne miikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.



* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne haszndlja a késziléket munka- vagy
tarolofellletként.

+ Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készilék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készllékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sérlilés, tiz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készllék karosodasanak veszélye all
fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlendl a készllék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kbzvetlenil a
készllék sutdéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forrd készlilékbe.

— afbézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sttéshez. A gyiimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

+ Fb&zés kdzben a késziilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

+ Ha a készUléket butorlap (pl. ajtd) mdgott
helyezi el, Ugyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készilék
mikodik. A hé és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kévetkeztében karosodhat a
készllék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készllék teljesen le
nem hilt.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozddugot a csatlakozoaljzatbol.
Ellen&rizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

A sitéajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készulékrdl. Az ajtd nehéz!
Rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket,
hogy elkerilje a fellilet karosodasat.

A késziléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitészert
hasznaljon. Ne hasznaljon surolészert,
surolészivacsot, oldészert vagy fém
targyat.

Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
haszndl, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon
kaphaté poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

Ez a termék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

Kizarélag az eredetivel megegyez6
miszaki jellemzékkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.
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2.6 Szolgaltatasok

* A készlilék javitasat bizza a
markaszervizre.

* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély.

3. UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

« A készilék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Valassza le a készlléket ez elektromos
halozatrol.

* A készilék kdzelében vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtékilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
haziallatok késziilékben rekedését.

3.1 Beépités

(mm)

(*mm)
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3.2 A siitd rogzitése a
konyhaszekrényhez

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

nBEan an

N = )
======n
4 ~——H
e s
= 10
138 |®\ |
'@“j — N\
N KI’) 4
——H
4.2 Tartozékok
» Sitéracs

F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint husstitéshez.

5. KEZELOPANEL

5.1 Visszahuzhaté gombok

A készllék hasznalatahoz nyomja meg a
gombot. A gomb kiugrik.

Kezel6panel

Tapellatasi lampa / szimbélum
Sutéfunkciok szabalyozégombja
Kijelzd

Hémérséklet-szabalyozé gomb
Hoémérséklet-visszajelzd / szimbolum
Szellb6zési terilet a hiitdventilator
szamara

Fltébetét

Lampa

Ventilator

Polctarto, eltavolithato

Sutétér mélyedése - Viztisztitas tartalya
Polcpoziciok

(Nl

S]o] ]

* Extra mély tepsi
Muszaka készitéséhez.
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5.2 Erzékel6mezék /| Gombok

A pontos id6 bedllitasa.

Egy orafunkcié beadllitasa.

+

A pontos id6 bedllitasa.

5.3 Kijelzé

A B

A. Ora funkciok
B. 1d6zit6

gA

-l

]

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

6.1 Az els6 hasznalat el6tt

Elémelegités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség

szell6ztetve legyen.

1. lépés

X

2. lépés

555

3. lépés

Ora beallitasa

A siit6 tisztitasa

Melegitse el6 az lires siitot

1. +_ — nyomja meg a pontos
id6 beallitasahoz. Koriilbelll 5
masodperc elteltével a villogas
megszinik, a kijelzé pedig a
beallitott id6t mutatja.

Vegyen ki minden tartozékota 1.
sutétérbdl és a kivehetd polc-

tartét is tavolitsa el.

Kizarélag mikroszalas ruhaval,
langyos vizzel és enyhe moso-
gatoszerrel tisztitsa meg a sutét

és a tartozékokat.

Allitsa be a maximalis hémér-

séklet ennél a funkciénal: E
funkciot.

Id6tartam: 1 éra.

Allitsa be a maximalis hdmér-

séklet ennél a funkciénal: E
funkciot.

Idétartam: 15 perc.

Allitsa be a maximalis hdmér-

séklet ennél a funkcional:
funkciot.
Idétartam: 15 perc.
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Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy leh(ljon. Helyezze a siitébe a tartozékokat és a kivehetd polctartokat.

7. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Hogyan allitsa be: Sitéfunkcié

Sitéfunkcio Alkalmazas

— Tobbféle étel egyszerre torténd

Y slitése azonos f6zési hémérsék-
— leten, egynél tébb polcmagassa-
gon anélkdl, hogy az egyik at-

Légkeveréses si-

tés venné a masik izét.
1. lépés A sitéfunkciok gombjat forgassa el a
stitéfunkcio kivalasztasahoz. vov Nagy silt husdarabok vagy nem
Y kicsontozott szarnyas sutéséhez
2. lépés A hémérséklet kivalasztasahoz forditsa egy polcszinten. Csében siités-
el a szabalyozé gombot. Infrasutés hez és piritashoz.
3. lépés Amikor a sltés véget ér, a sitd kikap- Elelmiszerek felolvasztasahoz

csolasahoz forditsa a gombokat kikap-
csolt helyzetbe.

7.2 Siitéfunkciok

Siit6funkcio Alkalmazas
0 A suté ki van kapcsolva.
Kikapcsolt pozicié
6 A sutélampa bekapcsolasa.
’ 1 -

Sitd vilagitas

Sités egyszerre maximum két
sitészinten, illetve aszalas.
20-40 °C-kal alacsonyabbra allit-
sa a sUté hémérsékletét, mint

ennél: Also + felsd sltés.

Hélégbefuvas,

nagy héfok
l A funkciét arra tervezték, hogy
Y energiat takaritson meg a fé6zés
[ Y soran. A funkcié hasznalatakor a
Konvekcios levegd  sitstér hdmérséklete eltérhet a
(nedves) beallitott hdmérséklettdl. A fiitési
teljesitmény lecsokkenhet. To-
vabbi tudnivalokért olvassa el a
,Napi hasznalat” c. fejezetben
ezt a részt; Megjegyzések: Kon-
vekcids levegd (nedves).

Ropogés alju stitemények készi-
téséhez és étel tartdsitasahoz.

Also sités

oo (zOldségek és gylimolcsok). A
felolvasztas idétartama a fa-

Kiolvasztas gyasztott étel méretétd| és
mennyiségétdl fligg.
— Egy slt6szinten torténd sités-

hez, valamint porkéléshez.

Also + felsd sutés

vvv Vékony szelet élelmiszerek gril-
lezéséhez és piritos készitéseé-
hez.

Grill

7.3 Megjegyzések a Konvekcios
leveg6 (nedves) funkciohoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okologiai kialakitasra vonatkozé
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014). Vizsgalati modszerek az alabbi
szabvanyoknak megfeleléen:

IEC/EN 60350-1

A sut6ajtot siités kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
suté a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikaodjon.

F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimdi fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.
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8. ORAFUNKCIOK
8.1 Ora funkciok

Ora funkci6 Alkalmazas
@ A pontos id6 beallitdsahoz, médositasahoz vagy ellenérzéséhez.
Napszak
I_)l Segitségével beallithatd, hogy mennyi ideig miikodjon a sité.
Idétartam
Q Visszaszamlalas beallitasa. Ez a funkcio nincs hatassal a siité mikodésé-

J re. Barmikor, a s(ité kikapcsolt allapotaban is beallithatja ezt a funkciét.
Percszamlalo

8.2 Orafunkciok beallitasa

Napszak beallitasa

@ - villog, amikor a siitét az elektromos halozatra csatlakoztatja, vagy aramsziinetet kdvetden, illetve ha az éra
nincs beallitva.

+ , - nyomja meg az id6 beallitasahoz.
Korulbelll 5 masodperc elteltével a villogas megsziinik, a kijelzé pedig a bedllitott id6t mutatja.

Hogyan moédosithat6: Napszak

1. lépé
opes @ — nyomja meg tébbszér a pontos idé modositasahoz. @ - villogni kezd.

2.lépés - — | omja meg az id6 beallitasahoz.
Kérilbelll 5 masodperc elteltével a villogas megsziinik, a kijelzé pedig a beallitott id6t mutatja.

Id6étartam beallitasa

1. lépés Allitson be egy sitéfunkciot és a hémérsékletet.
2. Iépés @ — nyomja meg tébbszér a gombot. |_)| — villogni kezd.
3. Iépes + , - nyomja meg az idétartam beallitdsahoz.
A kijelzén a kévetkez6 lathato: I_)l funkciot.
|9| — a beallitott id6 leteltekor villogni kezd. Hangjelzés hallhatd, és a siit6 kikapcsol.
4. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.
5. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.

Percszamlalé beallitasa

1. lépés @ — nyomja meg tébbszér a gombot. Q — villogni kezd.
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Percszamlalé beallitasa

2. lépé —_ ) e
epes + , — nyomja meg az id6 beadllitdsahoz.
A készilék 5 masodperc elteltével automatikusan elinditja a funkciot.
Amikor a beallitott id6é véget ér, hangjelzés hallhaté.
3. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.
4. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.

Hogyan tordlje: Orafunkciok

1. lépés

@ — nyomja meg tébbszor, mig villogni nem kezd az éra funkcié szimbdéluma.

2. lépés

Tartsa megnyomva az alabbi gombot: — funkciot.
Az orafunkcio kijelzése néhany masodperc mulva eltiinik.

9. TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot
ndveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak

a megbillenést. A polc korlli magas perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsiszasat a
polcrol.

Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctartd vezetdsinjei
kozé, és lgyeljen arra, hogy labai lefelé mutassa-
nak.
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Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetdsinjei ko-
zé.

—

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Hiitéventilator

Amikor a készllék Gzemel, a hitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hlivdsen
tartsa a készulék felliletét. Amikor kikapcsolja
a készuléket, a hiitéventilator tovabbra is
mikodhet, amig a késziilék le nem hdil.

10.2 Biztonsagi termosztat

A suté nem megfelel6 hasznalata vagy a
részegységek meghibasodasa veszélyes

tulmelegedést okozhat. Ennek
megakadalyozasa céljabdl a siitd biztonsagi
hékapcsoléval rendelkezik, amely
megszakitja az aramellatast. A sité a
hémérséklet csdkkenése utan automatikusan
Ujra bekapcsol.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

®

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

11.1 Siitési javaslatok

A sitében négy polcszint talalhato.

A polcszintek szamozasa a siitd aljatol felfelé
torténik.

Eléfordulhat, hogy az Uj siité az On korabbi

készulékétdl elteréen fogja sutni a husokat
vagy a slteményeket.

Extra mély tepsit ne helyezzen a legalsé
polcszintre.

Siitemény siitése

Ne nyissa ki addig a siit6 ajtajat, amig a
sutési id6 3/4-e el nem telt.

Ha egyszerre két tepsit hasznal, legyen egy
Ures szint kozottik.
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Hus és hal siitése

Nagyon zsiros husok sitésekor hasznaljon
mély tepsit, hogy megodvja a siitét a
zsirfoltoktol, amelyek esetleg ra is éghetnek.

Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szeletelés
elétt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

Hussiités kézben a tulzott fistképzddés
megelézése érdekében 6ntson egy kis vizet a
mély tepsibe. A fiist lecsapddasanak
megelézése érdekében mindig pétolja az
elparolgott vizet.

F6zési idétartamok
A sutés id6tartama az étel fajtajatol, annak
allagatol és mennyiségétdl fligg.

Az els6 idékben figyelje a sutés folyamatat.
Talalja meg a legjobb beallitasokat
(hémérséklet-beallitas, siutési idd stb.)
féz6edényeihez, receptjeihez és
mennyiségeihez, mikdzben haszndlja a
készuléket.



11.2 Konvekcios levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon so6tét, nem visszatlkrozo fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képessegliek, mint a vilagos szinl és visszatiikrdzd fellletl edények.

Pizzaserpeny6

=
Siitéedény

Bogrés siitemény

Tortasiité forma

Soétét, nem visszatikroz6

felllettel
28 cm-es atmérd

Ulettel
26 cm-es atmérd

Sotét, nem visszatikrozé fel-

Keramia
8 cm-es atméro, 5
cm magassag

So6tét, nem visszatikrozé

felllettel
28 cm-es atmérd

11.3 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = . O
N\ Lu

(°C) (perc)
Edes roladok, 12 db sltétalca vagy csepptalca 180 2 35-40
Péksitemény, 9 db sUt6talca vagy csepptalca 180 2 35-40
Pizza, gyorsfagyasz- huzalpolc 220 2 35-40
tott, 0,35 kg
Piskotatekercs sutétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Csokoladés sitemény  sitétalca vagy csepptalca 180 2 30-40
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzalpolcon 200 3 30-40
Piskota tortaalap tortaforma huzalpolcon 170 2 20-30
Piskotatorta sutéforma huzalpolcon 170 2 35-45
Parolt hal, 0,3 kg sltétalca vagy csepptalca 180 3 35-45
Hal egészben, 0,2 kg  sitétalca vagy csepptalca 180 3 35-45
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny6 huzalpolcon 180 3 35-45
Parolt hus, 0,25 kg sUt6talca vagy csepptalca 200 3 40 - 50
Saslik, 0,5 kg sutétalca vagy csepptalca 200 3 25-35
Cookie (amerikai cso-  sltétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
kis keksz), 16 db
Puszedli, 20 db sutétalca vagy csepptalca 180 2 40 - 45
Muffin, 12 db sutétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
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¥ = 5k
\ Ly

(°C) (perc)
Sos aprosiitemény, 16 sitétalca vagy csepptalca 170 2 35-45
db
Teasltemény omlés sUtétalca vagy csepptalca 150 2 40 - 50
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sutétalca vagy csepptalca 170 2 20-30
Parolt zoldségek, 0,4  sutétalca vagy csepptalca 180 3 35-40
kg
Vegetarianus omlett pizzaserpeny6 huzalpolcon 200 3 30-45
Mediterran zéldségek, sutétalca vagy csepptalca 180 4 35-40

0,7 kg

11.4 Informacié a bevizsgalé intézetek szamara
Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

o=

X B8 = EE
\ [:] o
(°C) (perc)
Aprosite- Also + fels6 sti- St talca 3 170 20-35 -
mény, 16 db/ tés
tepsi
Aprosite- Holégbefuvas,  Sité talca 3 160 20-35 -
mény, 16 db/ nagy héfok
tepsi
Aprosite- Holégbefuvas,  Sito talca 1és3 160 20-35 -
mény, 16 db/ nagy h&fok
tepsi
Almaspite, 2 Also + felsd sii- Sutéracs 1 170 70 -90 -
forma, atmé- tés
ré: 20 cm
Almaspite, 2 Ho6légbefavas, Sutéracs 2 160 70 -90 -
forma, atmé- nagy héfok
ré: 20 cm
Piskota @26  Also + fels6 st-  Sutéracs 2 170 35-45 -
cm kerek si- tés
téformaban
Piskota @26  Holégbefavas,  Sutéracs 2 160 35-45 -
cm kerek si- nagy héfok
téformaban
Linzer Also + fels6 sli- Sutd talca 3 150 20-35 Melegitse el6 a sutét
tés 10 percig
Linzer Hélégbefuvas, Sutd talca 3 150 20-35 Melegitse eld a sutét

nagy héfok

10 percig
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= kKEH O ®

(°C) (perc)

Toast kenyér  Grill Sitéracs 3 max. 1-5 Melegitse el6 a sutét
10 percig

Marhahus Grill Sitéracs és 3 max. 20-30 Helyezze a huzalpol-

hamburger, csepptalca cot a harmadik szintre,

6 darab, 0,6 mig a csepptalcat a

kg masodik szintre. A sU-

tési id6 félidejében for-
ditsa meg az ételt.
Melegitse eld a sutét
10 percig

12. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

<

A készllék el6lapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal tisztit-
sa. Tisztitsa meg és ellendrizze a sitétér kereténél korbefutd ajtotomitést.

A fémfeliileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

Tisztitoszerek

A szennyezédéseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.

==

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb maradvany tu-
zet okozhat.

[

Napi hasznalat

A nedvesség lecsapddhat a készllékben vagy az ajt6 liveglapjan. A paralecsapddas csok-
kentése érdekében a siités megkezdése el6tt 10 percig lizemeltesse a késziiléket. Ne tarol-
ja az ételeket 20 percnél tovabb a készllékben. Hasznalat utan kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal tordlje szarazra a késziilék belsejét.

©y
c24

Minden haszndlat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos
mosogatégépben tisztitani.

Tartozékok

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel vagy éles
targyakkal.

12.2 Hogyan tavolitsa el: Polctarték
A slit6 tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.
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1. lépés Kapcsolja ki a sutét, és varja meg,

hogy lehdljon.
2. lépés Huzza el a polctarto ellilsé részét az

oldalfaltol.

@i

3. lépés Huzza el a polctarté hatuljat az oldal-

faltél, majd vegye ki a polctartét.
4. lépés A polctartokat a kiszereléssel ellent-

étes sorrendben helyezze vissza.

12.3 Hogyan hasznalja: Viztisztitas

Ez a tisztitasi eljaras para segitségével 3. lépés Allitsa be a hémérsékletet 90 °C-ra.
koénnyiti meg a zsir- és ételmaradékok 4. 1épés Hagyja 30 percig miikédni a siit6t.
eltavolitasat a sutébdl. - —
5. lépés Kapcsolja ki a sutét.
1. lépés Toltson vizet a sttétér bemélyedésébe: 6. lépés Varja meg, mig a siit6 lehil. Puha torl6-
150 ml funkciét. ruhaval térélje szarazra a sutéteret.
2. Iépés Allitsa be ezt a funkciot: C‘

12.4 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A sitd ajtajaba két liveglap van beépitve. Az ajtd és belsé lveglapja a tisztitashoz kivehetdek.
Az lveglapok kiszerelése elétt olvassa el ,Az ajtd eltavolitasa és visszaszerelése” c. rész
Osszes utasitasat.

/\ VIGYAZAT!
Ne hasznalja a siitét az Gveglapok nélkul.

1. lépés

Nyissa ki teljesen az ajtot, és fogja meg
mindkét zsanért.
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2. lépés

Emelje fel és hiizza a reteszeket, amig be-
kattannak.

3. lépés Csukja vissza a slitd ajtajat az elsd nyitasi
pozicidig (félig). Ezutan emelje fel és huzza
meg, majd vegye ki az ajtot a helyérdl.

4. lépés Helyezze az ajtét egy stabil felliletre teritett
puha ruhdra, majd oldja ki a reteszel6rend-
szert a belsd liveglap kiszereléséhez.

5. lépés A rogzitéket forgassa el 90°-kal, majd huzza
ki azokat a helytikrol.

6. lépés El6sz6r emelje meg dvatosan, majd tavolitsa
el az Uveglapot.

7. lépés Tisztitsa meg az liveglapokat mosogatdszeres vizzel. Ovatosan térélje szarazra az liveglapokat. Az

Uiveglapokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
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8. lépés

Tisztitas utan tegye vissza az lveglapot és a siitajtot a helyére.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a reteszek zarasakor kattanas hallhato.

Helyes felszereléskor az ajté diszléce kattan6é hangot
ad.

Ellenérizze, hogy a belsé Gveglapot megfeleléen he-
lyezte-e az agyazatba.

12.5 Hogyan cserélje: Lampa

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forrd lehet.

A siitévilagitas izzéjanak cseréje elott:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Kapcsolja ki a sttét. Varja meg, mig Huzza ki a sitét a halézati aljzatbol.

a suté lehdl.

Tegyen egy kendét a sutétér aljara.

Hatso lampa

1. lépés Az lvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés Tisztitsa meg az tvegburat.

3. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig h6allo izzora.

4. lépés Szerelje fel az livegburat.

13. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

Probléma

Ellendrizze, ha...

13.1 Mi a teendé, ha...

A tablazatban nem szereplé barmilyen mas
esetben forduljon a markaszervizhez.

Megsériilt az ajtd tomité-
se.

Ne haszndlja a sltét. Ve-
gye fel a kapcsolatot egy
hivatalos szervizzel.

A kijelz6n ,12:00” lathato.

Aramkimaradas tortént.
Allitsa be a pontos id6t.

Probléma Ellendrizze, ha...

A lampa nem mikdédik.

Kiégett az izz6.

A suté nem melegszik fel. Leolvadt a biztositék.
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13.2 A szerviz szamara szilkséges adatok

Ha nem talal megoldast egyeddl a problémara, forduljon a markakereskedéhoz vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
elulsd keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készulék sutéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékre vonatkozo informaciok és Termékismerteto

Gyart6 neve

Electrolux

Modellazonosité

EOF3H40BX 944068233

Energiahatékonysagi szam 95.1
Energiahatékonysagi osztaly A
Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, als6 + felsé sutés 0.89kWh/ciklus
mellett

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses lizemmod 0.78kWh/ciklus

mellett

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

65|

A sit6 fajtaja

Beépithetd siitd

Témeg

28.1kg

IEC/EN 60350-1 — Haztartasi elektromos f6z6készilékek — 1. rész: Tlzhelyek, sutdk, gézsitdk és grillez6k - A

teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A késziilék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a késziilék

miikddése kdzben az ajtd legyen becsukva.

Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készllék ajtajat. Tartsa tisztan az

ajtotomitést, és tgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém fé6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a készllék
elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a sutések
kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.
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Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékhé

A 30 percnél hosszabb ideig tarté siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
készulék hdmérsékletét a minimum értékre. A
készllékben levd maradékhd tovabb folytatja
a sutést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast.

Konvekcids levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sltés soran.

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A l‘f.\‘-) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészseéglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
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tiltd szimbdlummal ellatott késziléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a késztiléket a helyi tUjrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.






TYCiHCe, oHa KongaHybliHa bonagbl. 8 Xacka ToniMaraH
Gananap MeH MyMKIHAIKTEPi 6Te LWeKTeyni myregek
ajampapabl backanap kagaranamaraH xxarfganga
KYPbIIFbIOaH anbIC YyCTay Kepek.

BananapabiH KypbIFbIMEH XoHe 6ap mobunbai
KYpbIIFbllapMeH oMHamayblH Kadaranay Kepek.

Bapnblk opam matepuangapblH 6ananapgaH ansic ycran,
KOKbICKA TWUICTi TypAe Tactay Kepek.

ECKEPTY: KypbInfbl MEH OHbIH KOrmKeTiMAi 6enikrepi
navganany kesiHge Kbldagbl. KypbiUiFbl NavganaHbiiiraHaa
Hemece o5 Cybln XaTkaHaa, oFaH 6ananap MeH yi
XXaHyapnapblH XakblHAaTNaHbI3.

KypbinFbliga 6ana kayinciagiriHii kypanbel 6ap 6onca, oHbl
Gencenaipy Kepekx.

Bananap KypbInfFblHbI XXeHAEY XoHe Tasanay XyMbICTapblH
Bakplnaycbl3 opblHAaMaybl Kepek.

1.2 XXannbl Kayincisgik

Byn Tek TaFam nicipyre apHanfaH KypbinFbl.

Byn Kypbinfbl ik opTaga 6ip ot6acbIHbIH, TYPMbICTbIK
nanganaHyblHa apHarfaH.

Byn KypbInFbiHbl KEHCenepae, KoHakyn benvenepiHae,
TOCEK XXOHe TaHfbl ac KaMTaMachbI3 eTiNeTiH KOHakK
GenmenepiHae, dbepma ynnepiHae xeHe MyHaamn
nanganaHy (optawa) TypMbICTbIK NanganaHy
AeHrennepiHeH acnanTbliH Backa ykcac TypFblH Xalaa
nanganaHyfa 6onagsbl.

BinikTi MamaH faHa OCbl KypblfFbIHbI OPHAaTYbI XXaHe
kabenbai aybICTbIpYbl TUIC.

KypbUiFbIHbI KIPICTIpINreH KypbliibiMFa opHaTy angbiHga
nanganaHbaHbI3.

Kes kenreH TexHukanblk KbI3MeT KepceTyai opbiHaay
angblHAa KypbIiFbIHbI KyaT KO3iHEH aXblpaTblHbI3.
Erep KyaT cbiMbl 3aKbiMAanca, ToK CoFy kayniH 6ongbipmay
YLUiH, OHbl OHAIPYLiI HEMECE OHbIH, YaKINeTTi KblaMeT

168 KA3AK



KepceTy opTarblfbl HE CON CUAKTbI BinikTi MamaH
aybICTbIpYbI THIC.

ECKEPTY: OnekTp TOrblHbIH COFy KayniH 6ongbipmac yLiH
lWwamMmabl aybICTbIpY angbliHAa KYPbUTFbIHbIH, OLLipYIli eKeHiHe
KO3 XKEeTKI3iHi3.

ECKEPTY: KypbInfbl MEH OHbIH KOrmKeTiMAi 6enikTepi
naviganany KesiHae Kbldagbl. Kbl3ablpy aneMeHTTepiH
Hemece KypblfiFbl KybICbIHbIH 6eTiH ycTayFa 6onmangpl.
Kepek-xapakrapabl HeMece TymnaneLl biablCTapblH any
HemMece cany YLWiH apKallaH Tymnanew KonFabblH KUiHi3.
Cepe cbipfblTnanapblH any yLwiH angbiMeH cepe
CbIpfbITNAcbIHbIH anablHFbl XXafblH, COAaH KeWiH apTKbl
XafblH Oynip kabblpFanapbiHaH apbl TapTbiHbI3. Cepe
CbipFbiTNanapbiH Kepi 6afbiTTa OpHaTbIHbI3.

Kypangbl TazapTy ywiH 6yMeH TasapTKbILWThbI
nanganaHbaHbI3.

LUbIHbI eCikTi Ta3anay YLUiH KaTTbl XXeMipriw 3atTapabl
HemMece eTKip TeMip KblpFbllTapabl NnanganaHbaHbis,
cebebi cbI3aTt TyCipin, WbIHbI WbITbIHAM KETYi MYMKIH.

2. KAYIMNCI3AIK HYCKAYIIAPHI

2.1 OpHaty o KypbinFsinap MeH 3attapblH apacbiHOarb

MWUHUMYM KaLUbIKTBIKTbI CaKTaHbl3.

/\ ECKEPTY!

Byn KypbInfFbiHbI TEK BinikTi MamaH FaHa
opHaTyfa TuicC.

- Opam maTepuangapbiHblH GapnbiFbiH

KypbInfbiHbl OpHaTnac 6ypbiH, KypbiriFbl
€ecCiri Kegepricia awwbinbIn TYpFaHbIH
TeKCepiHi3.

KypbInFbl 3NeKTp cankplHaaTy )KynecimeH
xababikranrad. On anekTp KyaT kesiHeH
XKYMbIC iCTeYi Kepek.

anbiHbI3.
ByniHreH KypbinfbiHbl OpHaTNaHbI3 HemMece
icke KocnaHbI3.

KypbinFbiMeH Bipre xeTkisinreH opHaty

KopnycTbiH MUHMManbab! 580 (600) Mm
6uikTiri (Kopnyc neH >xymbic
6eTiHiH apacblHaaFbI

HyCKaynapblH OpbiHAAHBI3. MUHUMAanbAb BUIKTIK)

KypbirFbl ayblp GonFaHabIKTaH, OpHbIHAH :

XKbIMKbITKAH Ke3ze apKallaH abai KopniycTeii eHi 560 mm
GonbIHbI3. DpKaLLaH Kayinciaaik konFabbi KopnyCTein, Teperairi 550 (550) Mm
MeH 6iTey asik KuiM KuiHi3.

KypbInFbIHbI TYTKaChlHaH TapThaHbs. KVpb'”F"'Hg'*ﬁ angblHFbl 589 mm
KypbinFbIHbI OPHATY TanantapbiHa caikec | _oreHeiH ikt

bIHFaNNbI XX8HE Kayinci3 xxepre KypbInebIHbIH apTKb 570 Mm
OpHaTbIHbI3. XaFbIHbIH BUiKTiri
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KypbInFbIHbIH, angblHFbl 594 mm

KaFbIHbIH eHi

KypbInFbIHbIH apTKbl 558 mm

XKaFbIHbIH eHi

KypbInFbIHbIH TEeperairi 561 mm

KypbinfbiHbIH KipikTipinreH 540 mm

TepeHairi

Ecik awbik ke3geri 1007 mm

TepeHairi

YKenpeTkil caHpinayblHbIH, 560x20 mm
€H TeMeHTri enwemi.
TemeHri apTkbl Genikte

opHarnackaH caHpinay

Keninik CbIMHbIH, 1100 mm
y3blHAbIFbl. Kabenb apTkbl
6enikTiH OH xak bypbiLbiHa

OopHanacTbIpblIiFaH

Bekity 6ypaHganapbl 4x25 Mm

2.2 3neKkTp TorbiHa KOcy

/\ ECKEPTY!

OpT xaHe 3NeKTP KaTepiHe yLubipay kayni
Oap.

KOpFay YLUiH Kypancel3 anbiHb6anTbIH eTin
MbIKTan opHaTy Kepek.

KypbIiFbIHbIH allackliH po3eTkara Tek
KYPbINFbIHbI OpHAaTbIN BonFaHHaH KeriH
FaHa KocblHbI3. OpHaTbIn 6onFaHHaH KeniH
allaHbIH, KoM XeTeTiH Xepae TypraHblHa
KO3 XKeTKI3iHi3.

Erep posetka GekiTinmereH 6onca, awwaHbl
Xanfamaspil3.

KypbInfFbIHbI @XblpaTy YLUiH 31eKTp
CbIMbIHaH TapTnaHpI3. OpAanbiM Kopek
aluaHbl KONMMEH TapTbin LbFapblHbI3.

Tek AypbIC OKLWaynarbIlWw Kypangapasl
KONAaHbIHbI3: XeniHi KOpFanTbIH
axblpaTKbIWTapabl, CakTaHAbIPFbILITaAPAbI
(ycTaTkplWTaH anbiHFaH 6ypaHaans
caKkTaHabIpFbILITap), Xepre TyhblkTanygaH
KOpFay TETIKTepi MeH TyMbIKTaFbILLITapAb!
nanganaHbiHbI3.

OneKTp KOHABIPFLICLIHAA KYPbINFbIHbI KE3
KenreH TOK NMOMCTEPIHEH axblpaTyFa
MYMKiHAK 6epeTiH OKLaynaFbIl KypbinFbl
6onybl kepek. OKLaynarbIl KypbliFbiAa
KeHAiri 3 MM-4eH kem emec caHbinay 6ony
Kepek.

Byn Kypbinfbl Xeninik alwameH xaHe
xeninik kabenbmeH xxabaplkTanrax.

*  OneKTPTOFbIHA KOCY XYMbICTapbIHbIH
OapnblifblH BiNiKTI 9NeKTpLUi FaHa icke
acbIpybl KEPEK.

*  KypbinfblHbl MIHOETTI Typae xepre
TYMbIKTAY KaxeT.

+  TexHuKanblk aknapaT TaKTacblHAAFbI

Eyponara apHanfaH opHaTyfa Hemece
aybICTbIpFaHAa nanpanaHyfFa 6onarbiH
kabenb Typnepi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

napameTprepain, Herisri kyaTnex
xabablkTay xeniciHaeri anekTp
napameTprepiHe Colikec KeneTiHiHe Ke3
XKETKI3iHi3.

OpKallaH AypbIC OpHATbINFaH, COKKbIFa
Tesimai po3eTkaHbl KONAaHbIHbI3.

Ken TapmakTbl agantep MeH y3apTKbliLL
CbiMabl KongaHbaHbI3.

KypbInfFbIHbIH, alackl MEH Xerninik CbiMbiHa
ewbip 3akbiM kenTipmeHi3. Kopek CbIMbIH
aybICTbIpy KaxeT 6ornca, OHbl MiHOETTI
TYpAE KbI3MET KepceTy opTarsblfbl Xy3ere
acblpyFa Tuic.

OneKTp cbiMaapbiHa Komn TUridyre Hemece
KYPbINFbIHbIH, €CiriHE He KYPbINFbIHbIH,
TOMEHT I XafblHa, acipece bICTbIK TypFaH
€ciKke XaKblHaayFa 6onmangbl.

ToK Xypin TypFaH XeHe rmaponsonaumsacel
Gap GenwiekTepai aneKkTp kaTepiHeH
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KabenbaiH KMmacklH 6iny yLiH TEXHUKanbIK
AepeKTep TakTalLlacbiHAarbl Xanmnbl KyaTTbl
kapaHbl3.CoHaain-ak, MbliHa KeCTeHi kapai
anaceoi3:

Xannb! kyaTbl (BT) Kabenb cekuuschbl

(mm?)
eH kebi 1380 3x0.75
eH kebi 2300 3x1
eH kebi 3680 3x1.5

Xep cbiMbl (kacbin/capbl kabernb) KOHbIP
hasanbIk xaHe Kek benTapan kabenbaepaeH
2 cM y3blH Bonybl kepek.



2.3 ManpanaHy

/\ ECKEPTY!

YKapakat any, Kyrin kany, anekrp
KaTepiHe yLUbipay He XapbinbIC LUbIFY
kayni 6ap.

*  Byn KypbInfFbIHbIH TEXHUKANbIK
cunaTTamacblH ©3repTrneH;s.

* Kenpety caHbinaynapbliHblH 6iTenvereHiH
TEeKCepiHi3.

*  JKyMmbIC icTen TypFaH KypbiFbIHbI
HasapaaH TbIC KanablpMaHbI3.

*  KypbinfFbiHbl NaviganaHbin 6onFaHHaH
KeliH apKallaH CeHAIPIHi3.

*  KypblnFbl )KyMbIC iCTEN TypFaH Ke3ae eCiKTi
awkanaa abarinaHpl3. blcTbiK aya LbIFybI
MYMKiH.

*  KypbliFbIHbI AbIMKbIN KONAapMeH Hemece
cyFa Tuin Typranaa nanganaHbaHbl3.

* ALbIK €CiKKe KyLl canMaHpl3.

»  KypbInFbIHbI XXyMbIC 6€Ti HEMEce cakTay
OeTi peTiHAe nanganaHbaHbI3.

*  KypbInfFbIHbIH €ciriH abavinan albiHpI3.
Ankoronbai HrpeaneHTTepai
KonaaHFanga, ankorons MeH aya Kocnachl
navga 6omnybl MyMKiH.

» EcikTi awkaH Ke3ge xapkplil HemMece alublK
OTTbIH KYPbIMFbIMEH >XaHacyblHa >Kon
OepmeHi3.

» TyTaHfbIW eHiMAepAi Hemece TyTaHFbILL
eHIMAEepMEH binFangaHabipbinFaH
3aTTapAbl KypbUIFbIHbIH iLiHE, XaHblHa
Hemece YCTiHe KOVMaHbI3.

/\ ECKEPTY!
KypbinebiHbl Oynaipin anybiHbl3 MyMKiH.

* OwmanbgiH 3aKkbiMaanyblH Hemece
eHci3aeHyiH 6onaeipMay YLUiH:

— MeLlKe apHanfaH biabICTapAbl Hemece
Oacka 3aTTapabl KypbliFbl illiHAE
Tikenewn TybiHe KOMMaHbI3.

—  antoMUHUI XYKanTbIpAbl KYPbINFbIHbIH,
TabaHblHa Typa KOMMaHpbI3.

— CcyQAbl Tikenen bICTbIK KypbInFbiFa
KOVIMaHpI3.

— 93iprneyai asKTaraHHaH KeniH
KypbINFblAa binFangbl bigblICTapabl
XXoHe Taramaapabl CaKkTaMaHbI3.

— Kepek-Xapakrapabl anbin Hemece
opHaTkaH ke3fe abaii 60bIHbI3.

KypbIiFbIHbIH 9Masb KanTamachiHbIH,
Hemece ToT 6acnawTblH 6onat GeniriHiH,
TYCiHiH, ©3repyi Kypblnfbl XXyMbICbIHA acep
etnengi.

Cynbl KOCnagaH xacarnfaH TopTTbl Micipy
YLWiH WYHFbIN TabaHbl KONAaaHbIHbI3.
Kemic WbIpbiHOAPbI KETNEWUTIH AaKTap
Kangblpagbl.

OpKaLlaH KypbIFbIHbIH €Ciri )xabblK Kynge
a3ipneHis.

Erep Kypbnfbl xkuhas naHeniHin, (Mbicansi,
€CiKTiH) apTblHa opHaTblfica, oHAa
KYPbINFbl XXYMbIC iCTEN TypFaH Kesge
€CIKTIH eLuKallaH xabblIManTbIHbIHA Ke3
XKeTKI3iHi3. XKuha3s naHeniHiH apTkpbl
XKaFblHOA Kby XOHe bifFan XuHanybl
XoHe KeliH KypblSiFbiFa, Koprycka Hemece
efieHre 3aKkbIM TUridyi MyMKiH. Kypbingbl
nanganaHygaH KeviH TonblFbIMEeH
cyblfFaHLua xunhas naHeniH xannaHpl3.

2.4 Kyty meHeH Ta3anay

/\ ECKEPTY!

YKapakat any, epT kayni Hemece

KypbInFbiHbl Bynaipin any kayni 6ap.

KypbInFbIHbI XXeHAey anabiHaa SnekTp
XeniCiHeH aFbITbIHbI3 XoHe allacbiH
poseTkafaH CybIpbIHbI3.

KypbInFbIHbIH, CYybIK EKEHIHE KO3 XeTKI3iHi3.
LUIbIHBI NaHeni CbiHbIN Kanybl MyMKIH.
3akpim kenreH 6onca ecikTiH WbIHbI
naHenbAepiH Aepey aybICTblPbIHbI3.
YaKineTTi KbI3MeT KepceTy opTarnblfbiHA
xabapnacblHbI3.

KypblnfFblaaH ecikTi anFaH kesge aban
6onbIHbI3. ECikTiH canvarbl aybip!
KypbInfbiHbIH 6eTiHaeri maTepuangbiy,
canacbl Tycrnec YLUiH Me3rin-mesrin
TasanaHbI3.

KypbInfbiHbI AbIMKbBIN XyMcak LybepekneH
Ta3anaHpl3. beritapan xyfbilw 3aTTapabl
FaHa KongaHblHbI3. XKeMipriw 3attapabl,
Typnini xekenepai, epiTkiwtepai Hemece
MeTann 3attapabl nanganaHbaHbI3.
Tymwaneww 6ypiKKiliH KongaHcaHpl3,
OHbIH OpaMblHAaFbl Kayinciaaik
HycKaynapblH OpblHAAHbI3.
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2.5 lwki XapbIK

/\ ECKEPTY!
OnekTp kaTepi 6ap.

« Tek TynHyckanblk Kocankbl 6enwekrepai
naviganaHblHpI3.

2.7 KokbicKka TacTtay

Ochbl eHiMHIH iWwiHaeri wam(gap) meH
LwamaapablH, Kocankbl 6entuekTepi xeke
caTblnagbl: byn wamgap Temneparypa,
Aipin, binFangbifblK CUSKTbI TOTEHLUE
u3mKanbIK xargavinapFa TYpPMbICTbIK
KYpbInFbinapAbiH Kapcbl TYpyblHa Hemece
KYPbINFbIHBIH, XKYMbIC XaFgalibl Typansl
curHan 6epyre apHanFaH. Onap 6acka
kongaHbanapga nanganadyra
apHarnMaraH XaHe TYpFbIH yinepai
apblKTaHAbIpyFa CorKec kenvenai.

Byn eHimae G knacbliHAaFb! KyaT TMiMAiniri
Oap apblk ke3i 6ap.

TexHukanblK napameTpnepi can keneTiH
Wwamaapabl faHa nanganaHbliHbI3..

2.6 KbiameT

KypbInfFbIHbI XXeHAeY YLUiH yoKineTTi
KbI3MET KepceTy opTanbifbliHa
xabapnacblHbl3.

3. OPHATY

/\ ECKEPTY!

XapakaT any Hemece TyHLUbIFbIN Kany
kayni 6ap.

/\ ECKEPTY!
Kayincisgik TapaynapbiH KapaHbl3.

*  KypbInfFblHbl yTUNM3aumsanay xonbl
Typanbl aknapar any yLwiH MyHuuunangbl
opraHfa xabapnacbiHbI3.

e KypbInfblHbl 3MEKTP XeniciHeH
axblpaTblHbI3.

*  KypbInfFbifa xakblH OpHanackaH anekTp
CbIMbIH KeCiM, KOKbICKa TacTaHbI3.

» KameneTtke TonmaraHbananapabliy
Hemece YW aHyapnapblHbIH Kypbinfbiaa
TYPbIN KanMaybl YLUiH eCiK KaknaFblH
anbiHpI3.

3.1 Kipikripin opHaTty

(mm)
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(*mm)

4. BYNbIM CUMNATTAMACHI

4.1 Xannb! wony

Backapy Takrachl
n aa n aa KyaT wambl / 6enrici

I 4 S
OJ il |_<D Kbl3abIpy dyHKUMANAPbIHbLIH TETIri
— Rucnneit
Backapy TeTiri (Temnepatypara
apHarnfaH)

A Temnepatypa uHgukatopbi/TaH6ackl

CankblHOaTy xengeTkilliHe apHarnFaH aya
caHblnaynapsbl

Bl Kbizobipy anemenTi

El Wawm

XKengeTkiL

Cepe Tiperi, anbiH6anb

KybICTbIH, LWbIFbIHKbI Xepi - CyMeH
Tasanayra apHarnFaH caybIT

H HE SO0
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Cepe aeHrennepi

4.2 Kepek-xapakrap + ©Te TepeH kacTpen

Mycaka xacayra apHasnFaH.
* Top cepe 4 Y P

blabicTapra, TOpT KaneinTapeiHa,
KyblpbifiFaH TaramgapFa apHasnfsaH.

5. BACKAPY TMAHEJI

5.1 baTbipma TeTikTep

KypbInfbiHbI iCke nanganaHy YLiH OHbIH,
TeTiriH 6acbiHbI3. TeTik 6epi WhiFagbl.

5.2 CeHcopnbik anaHgap / Tynmenep

— YaKbITTbl KOOFa apHarFaH.

@ CaraT pyHKUMACHIH OPHATY YLLUIH.

_I_ YaKbITTbl KOlOFa apHanfaH.

5.3 Oucnnen

A B A. Carart dyHKUManapsl
I B. Tainmep
L goog ©

) |

6. EH AITFALL MAVOAITARY ANObIHOA

/\ ECKEPTY!
Kayincisgik TapaynapbiH KapaHbl3.

6.1 BipiHwi naMpanaHy angbiHAA

AngblH ana Kbl3ablpy KesiHae TyMLLaneLTeH Kic XaHe TYTiH WweiFagbl. benveHiH xengeTinyiu
KaMTamacbI3 eTiHi3.

8" =

1-Kagam 2-kagam 3-kagam
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CaraTTbl OpHaTbIHbI3 TymwanewTi TazanaHbI3

Boc TymwanewTi anabiH ana
KbI3AbIPbIHbI3

1. +_ - yaKpITTbl OpHATY YLUIH
6acbiHbI3. LLlamameH 5
CceKyHATaH KeniH XbinblinbiKTay
TOKTan, gucnneiiae yakplt
KepceTineai.

1.  TymwanewuTeH kepek-
XapakTapablH 6apnbiFblH XaHe
anmMansl cepe cbipfbiTnanapbiH
anbiHbI3.

2.  Tymwanew neH

aKkceccyapnapfbl Tek
MUKPOTaILLbIKTbI LyGepekneH,
XKblfbl CYMEH XaHe XXyMcak
XKYFbILL 3aTNEH TasanaHbl3.

Keneci dpyHKkuma yLLiH
MaKkcumanabl TemnepaTypaHbl

OpHAaTbIHbI3: E] KepceTinreHLe
KarTa-kamTa TypTiHi3.

YakbIT: 1 caraT

Keneci pyHkUmA yLwiH
Makcumangel TemnepartypaHbl

OpHaTbIHbI3: Ij KepceTinreHie
KanTa-kamTa TypTiHi3.

YakpIT: 15 MUH.

Keneci pyHkums yLwiH
MaKcumanabl TemnepaTypaHbl

OpHaTbIHbI3: KepceTinreHie
KaWTa-kamTa TypTiHi3.
YakbIT: 15 MUH.

TyMLuaneLuTi eLwipin, on cyblFaHLwa KyTiHi3. Akceccyapnap MeH anbiH6anbl cepe TipeKTepiH TymiianeLuxke

carbiHbI3.
/\ ECKEPTY!
Kbi3abipy KonaaHy
Kayincisgik TapaynapbiH KapaHbl3. PYHKLMACHI
" | LWampp! Kocy.
7.1 Kanan opHaTacbI3: Kbi3abipy -B- ARt Kocy
TN
hyHKUUACHI !
LWam
: Taramabl 6ip yakbiTTa exi
1-kapam KbI3abIpy yHKUMACHIH TaHAAyY YLUiH . L .
Kbl3AbIpy PYHKUMANAPbIHbIK TETIrH @ giﬁzﬁsar:mpyre KeHE KkenTipyre
Bvpanyia. blcTbik TemnepatypaHbi [JocTypni nicipy
2-kapgam  Tewmnepatypa. KENACTKILNGH  pyHKkymsicbiHa kaparaHaa 20—
nicipy 40°C TeMeHipeK KoVblHbI3.
3-kapam Micipy asiKkTanFaHHaH KewiH newwTi
ceHpipy YLLiH TeTikTepsi ceHaipy Byn doyHkunsHel
KannbiHa GypaHpi3. Y navifanaxranga iLuki
é TemnepaTtypa opHaTblFaH
blnFanabl TemnepaTypaaH earetue 6onybl
7.2 Kbi3abipy dyHKUMANapbI KeNnaeTKWNeH  wymKkiH, Kbl3bipy KyaTbl asatobl
nicipy MyMKiH. KocbiMLia aknapar any
ywiH «KyHgenikTi naiganaHy»
Kbi3abipy KonaaHy TapayblHia MblHa Typans!
PyHKLMACHI eckepTnenepai
KapaHpI3:blnFangpl
0 Tymwanew ewipyni. XenaeTKiluneH nicipy.
Owipyni kyii
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Kbi3abipy KonpaHy Kbi13abipy Konpany
pyHKUMACHI pyHKUMACHI
Ty6i KplITbipnak kynwenepgi vvv Kyka TaFamHaH rpunb xacayra
nicipyre xeHe Taramfbl XOHe HaHabl Kbl3apTyFa
— KOHCepBineyre apHarfaH. apHanfaH.
ACTbIHFbI KbI3ObIpY punb

— Micipy Temnepatypanapsb!
Y Gipaeii Taramabl 6ip emec,

XKenpetkilneH  cinipmeii Kybipyra Hemece

BipHeLue cepere KombiM, NicTepiH

nicipy KybIpbIN-Micipyre apHarnFaH.
P Y1KeH eT kecekTepiH Hemece
ﬁf cyvieri 6ap kyc eTiH Gip cepere

KOMbIM, KybIpyFa apHarnfaH.
paTuH xacayra xoHe
Kbl3apTyFa apHarnFaH.

Typ6o rpunb

Taram xibiTy yLiH (KekeHicTep
XaHe xemic). EpiTy yakpiTbl

(YY)
- My3faTbifiFaH TaFamHbIH,
Epity Merepi MeH enwemiHe
GaiinaHbICTbI.
—_— Taramabl 6ip cepe aeHreriHae

nicipy *aHe KybIpy YLUiH.

[acTtypni nicipy

8. CAFAT ®YHKUUNATNAPDI

8.1 Carat doyHKUMaANapbl

7.3 MblHanap Typanbl eckepTnenep:

blnfanabl xxenaeTkiwneH nicipy

Byn dyHKUMa sHeprua yHemaey knacbkiHa
)K@He 9KoAM3alH TananTtapbliHa can 6ony
ywiH (EU 65/2014 xeHe EU
66/2014cTaHgapTTapblHa ColKec).
navigananbingpl. CelHaKTap MblHa
cTaHaapTTap OonblHWa eTkidineai:

IEC/EN 60350-1

KyMbICbl TOKTan Kanmaybl YLUiH XoHe
TyMLUaneL MyMKiH eH >XoFapbl KyaTTbl
YHEMAEYMEH XYMbIC iCTeyi YLUiH
TyMLUANELWTiH eciri )abblk 60nybl Kepek.

Micipy Typansl Hyckaynapapbl «CeskemekTep

XOHe KeHecTep» TapayblHaH KapaHbi3,
blnFangpl »xengeTkiwneH nicipy. KyatTsl
YHEMAgey Typanbl Xanmnbl yCbiHbICTapAbl
«KyaTTbl yHemaey» TapayblHaH KapaHbl3,
«KyatTbl yHemaey».

Carat (pyHKUMACHI KonaaHy

@ Toynik yakpITblH OpHaTyFa, e3repTyre Hemece kapayFa apHarFaH.

Toynik yakpiTbl

=l
Y3aKTblK

MeLwuTiH XXyMbIC iCTey yaKblTblH OpHATYFa apHanfaH.

Q

MUHYT caliblHFbl AbIObIC

Kepi caHak napameTpiH opHaTyFa apHanfaH. byn dyHKums TymwaneLuTiy,
Kbl3mMeTiHe acep eTnenai. byn dyHKUMSHbI Ke3 KenreH yakpITTa, neL CeHin
Typca fa opHaTyFa 6onagbl.
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8.2 OpHarty xonbl: CaraTt chyHKUMANapbI

OpHarty xonbl: Taynik yakbITbl

@ — TyMnaneLuTi aNeKTp Kke3iHe KOCKaH Ke3ae, TOK COHIN kanFaHaa HeMece Taimep opHaTbiNMaraH kesae
XbINbINbIKTANRAbI.

+, T — yaKbITTbl OpHaTY YLUiH 6acbiHbI3.
LlamameH 5 cekyHATaH KeniH XbInbinbIKTay TOKTan, Aucnnerae yakbIT kepceTineai.

©3repTy xonbi: Taynik yakbITbl

1-kapam ) . o o o o
kan @ — TOYNIK yaKbITbIH ©3repTy YLUIH KaiTa-kanTa 6acbiHbI3. ('D — XbInbinblkTark 6actanabl.

2-kapam + —_ .
Kan ) — yaKbITTbl OPHATY YLUiH 6acbIHbI3.
LLlamameH 5 cekyHATaH KeniH XbInbINbIKTay TOKTan, AMCnnenae yakbIT kepceTineai.

OpHaTy Xonbl: ¥3aKTbIK

1-kapam TymwwanewTiH, yHKUMUACH MEH TeMNepaTypachiH OPHATbIHbI3.

2-kapa . . o o
kanawm @ — KaWiTa-kanTa 6acblHbI3. |_)| — XbInbinbikTark 6acTangb.

3-kapam + , T — Y3aKTbIKTbl OpHaTY YLUiH GaCbiHbI3.
lvcnnenige mMblHay kepceTinepi: |9| KepceTinreHLue KaTa-kanTa TYpTiHi3.

|9| — opHaTbINFaH yakblT asikTanfaHaa XKbinbinbikTanasl. CurHan ectinin, TyMwanew ewes;.

4-kapam CuvrHangbl TOKTaTy YLUiH Ke3 KenreH TyiMeHi 6acbiHpI3.

5-kapam TeTikTepai ewipy kyiiHe bypaHpi3.

OpHaty xonbl: MUHYT caliblHfbl AbIOLIC

1-kapnam ., . . o
kaA @ — KalTa-kanTa 6acbiHbI3. 0 — XbINbINbIKTak 6acTanbl.

2-kapam —_ .
Kan + — yaKbITTbl OPHATY YLUiH 6acbIHbI3.
PyHKUMA 5 cekyHATaH KeliH aBTOMaTTbl TypAe icke Kocbinagpl.
OpHaTbInFaH yakbT asikTanfFaHaa curHan ecrinesi.

3-kapam CurHangbl TOKTaTy YLUIH Ke3 KenreH TyiiMeHi 6acbiHpI3.

4-kapam TeTikTepai ewipy KyiiHe GypaHbI3.

Bac TapTty xonbl: Carat dpyHKumnsinapbl

1-kapam . . .
@ — caFaT (PyHKUUACBIHbIH TaHBachl XbiNbifbiKTak 6acTaraHwa KaiiTa-kainTa 6acbiHbi3.

2-kapnam —_— . . . -
Bacbin TypbIHpI3: KepceTinreHLue KaTa-kaTa TypTiHi3.

Carat yHkuuschl BipHeLue cekyHATaH KeriH ewweai.
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9. KEPEK->XAPAKTAPAbI KOJTAAHY

/\ ECKEPTY!
Kayincisaik TapaynapbiH KapaHbl3.

9.1 Kepek-xxapakTapabl eHrisy

YCTiHr XaFblHAAFbI LLAFbIH OVbIK KayincCi3gikTi
apTTbipaabl. [leHec TycTtap ayaapbinbin

KeTyre kapcbl kypanapblH peniH aTkapagbi.
CepeHiH, anHanacbliHaarbl BUiK Xnek
bIAbICTAPAbIH COPEAEH CbIPFbIMN KETYiHE X0
Oepmengi.

Top cepe:

CepeHi cepi TiperiHiH cope GarblTTarblLLTaPbIHbIH,
apacblHa uTepin, TabaHaap TemeH kapar
TypFaHblHa K3 XeTKi3iHi3.

LLUyHFbIN Taba:
HayaHbl cepe TiperiHiH 6aFbITTaFbILITapbIHbIH
apacblHa canbin UTepiHis.

10. KOCbIMWA ®YHKUUATTAP

10.1 XenpgeTkiw

KypbInFbl XXyMbIC iCTEN TypFaH kesae,
KYPbINFbl 6ETTEPIH CanKblH yCTay YLUiH,
XenpeTkill aBToMaTTbl TYPAE KOCbinaabl.
KypbInFbiHbI COHAIPCEH;3, XXenaeTKiLl
KYPbIIFbI CanKblHAaraHLLA XyMbIC icTen Typa
Gepegi.

10.2 Kayincisgik TepmocTatbl

TymLwaneL AypbIic XXyMbIC icTemece Hemece
OenwekTepiHae akay 6ap 6onca, KaTTbl
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11. AKbIN-KEHEC

®

Kayincisaik TapaynapbiH KapaHbl3.

11.1 Nicipyre apHanfaH aKkbisi-keHec

TymLwaneLTiH cepe KovbinaTtbiH TOPT KaTapbl
Oap.

CepeHiH AeHrennepiH TyMwaneLuTiH, acTbIHFbI
XafblHaH 6acTtan caHaHbI3.

MeLwini3 BypbIHFbl KypbINFbIHbI3Fa kaparaHaa
6ackalua nicipyi Hemece KybIpybl MYMKiH.

KocbiMLwa TepeH TabaHbl COPEHiH, eH TOMEHTi
AeHreniHe KonmaHbI3.

BaniwTepai nicipy
OpHaThblinFaH asipney yakbiTbiHbIH, 3/4 Geniri
eTner Typbin TyMLIaneLw eciriH alunaHbI3.

Erep ci3 6ip yakpiTTa eki nicipy HayacblH
nanganaxbin xxaTcaHbl3, onapablH apacbiHaa
Oip oeHrewai 60c ycTaHbI3.

ET neH 6anbIKTbI nicipy
TymwanewrTe Gipxxona Kanybl MyMKiH
faktapabl 6onabipmay yLiH ete mannsl

Taramfa apHanfaH TepeH TabaHsbl
nanpanaHblHpI3.

Ceni WhbIFbIN KeTNeyi YLWiH kecy angpiHaa eTTi
WwamameH 15 MUHyTKa KanablpbIHbI3.

Kyblpy kesiHae TyMwaneLuTe TbiM Ken TyTiH
6onmaybl yLWiH TepeH Tabara 6ipas cy
KyMblHbI3. TYTiH KOHAEHCAUMACHIH
6onapipmay YLUiH On KeNKeH camblH cy
KYMbIHbI3.

Micipy yakbITTapbl

Micipy yakpiTTapbl TaFam TypiHe,
KOHCUCTEHLMSACIHA XaHEe KenemMiHe
OannaHbICThbI.

BacTankbiga, nicipreH kesge eHiMainikTi
DakbinaHbli3. byn KypbiFbIHbl NaiganaqFaH
Kesfe biabicTap, peuenTTep MeH mMenLiepnep
YLUIH eH, Xakcbl napameTpnepai (Kbidy
napameTpi, nicipy yakbiTbl, T.6.) TaObIHbI3.

11.2 binfangbl xxenpeTkiwneH nicipy — yCbIHbINATbIH KePeK-KapaKrap

KYHFIpT »eHe LaFbinbiCnanTbiH KanbinTap MeH KOHTeNHepnepai KonaaHelHbl3. Onap alblk
TYCTi XoHe LIaFbIiNbICThIPaThIH blAbICKa KaparaHaa Xblyabl Xakcbl CiHipeai.

Kanbintap
Myuua biasIch Micipme Tabak ®dnaH HerisiHiH KanbiGbl
. o . . Kepamvika " o
KYHTipT, WarbinbicnanTbiH KYHTipT, WarbinbicnanTbiH ] KYHTipT, WarbinbicnanTbiH
: : anameTpi 8 cm, :
avameTtpi 28 cm anameTpi 26 cm BuikTiri 5 oM anameTpi 28 cm

11.3 blnfanabl xengeTkilwneH
nicipy
Tamalua HaTvxernepre Kon XeTKi3y YLUiH

TemMeHAeri kecteferi ycbiHbiICTaManapapl
OpbIHAAHBI3.
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¥ = 5k
\ Ly
(°C) (MuH)

ToTTi 6ynoykanap, 12  nicipme Haya Hemece WyHfbin 180 2 35-40

fAaHa Haya

HaH opampaapel, 9 nicipme Haya Hemece LyHfFbin 180 2 35-40

faHa Haya

MyspatbinFad nuuyua,  Temip cepe 220 2 35-40

0,35 kr

LLiBeruap pyneti nicipme Haya Hemece LWyHfbin 170 2 30-40
Haya

BpayHun nicipme Haya Hemece LWyHfbln 180 2 30-40
Haya

Cydne, 6 naHa TOp cepere KonblnFaH 200 3 30-40
Kepamvika Kanbin

Koncbima chnaH Herizi  Top cepere KonbinFaH cnaH 170 2 20-30
Heriai

BukTopusa caHaBuyi TOp cepere KonbinFaH nicipme 170 2 35-45
Tabak

Kymcak nicipinreH nicipme Haya Hemece LyHfFbin 180 3 35-45

6anblk, 0,3 kr Haya

Tytac 6anbik eTi, 0,2 nicipme Haya Hemece LWyHfbin 180 3 35-45

Kr Haya

Banbik cybeci, 0,3 kr TOp cepere KombinFaH nuuya 180 3 35-45
blAbICHI

>Kymcak nicipinreH eT,  nicipme Haya Hemece WwyHFbin 200 3 40 - 50

0,25 kr Haya

Kayan, 0,5 kr nicipme Haya Hemece LWyHfFbin 200 3 25-35
Haya

MeyeHbe, 16 naHa nicipme Haya Hemece LWyHfbin 180 2 20-30
Haya

MakapoHgap, 20 gaHa nicipme Haya Hemece WyHFbin 180 2 40 - 45
Haya

MaddwH, 12 gana nicipme Haya Hemece LWyHfbin 170 2 30-40
Haya

Kbiwkpin gamai nicipme Haya Hemece LWyHfFbin 170 2 35-45

KOHAWUTEPNIK eHiMaep, Haya

16 naHa

Yrinmeni KbIpTbICTbI nicipme Haya Hemece WyHfbin 150 2 40 - 50

neyexbe, 20 aaHa Haya

TapTaneTka, 8 naHa nicipme Haya Hemece LWyHfbin 170 2 20-30
Haya

KekeHicTtep, )ymcak nicipme Haya Hemece LyHfFbin 180 3 35-40

nicipinreH, 0,4 kr

Haya
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(°C) (MuH)

BeretapuaH omneTi TOp cepere KonbinFaH nuuua 200 30-45
blAbICHI

YKepopTta TeH;si nicipme Haya Hemece LyHfFbin 180 35-40

KekeHictepi, 0,7 kr Haya

11.4 CblIHaK Xyprisy mekemMenepiHe apHanfaH aknapar

IEC 60350-1 ctaHgapTbiHa cali CbiHanagpl.

=

¥ B8 = Kk
\ uuru
(°C) (MuH)

LWaFbIH Oactypni nicipy Micipy 3 170 20-35 -
TOopTTap, ap Hayacsbl
Hayada 16
WarbiH blcTbik Micipy 3 160 20-35 -
TOpTTap, ®p  XenpeTkiluneH Hayachl
Hayaga 16 nicipy
WarbiH blcTbik Micipy 1xeHe 160 20-35 -
TOpTTap, @p  XenpeTkiluneH Hayacbl 3
Hayaga 16 nicipy
Anma Hactypni nicipy Top cepe 1 170 70-90 -
Ganiwi,
aunaronani
@20 cm 2
Kanbin
Anma blcTbik Top cepe 2 160 70-90 -
Goniwi, xengeTkilneH
avaroHani nicipy
@20 cm 2
Kanbin
Bucksut Oactypni nicipy Top cepe 2 170 35-45 -
TOpT,
auaroHani
@26 cm TopT
Kanblobl
Bucksut blcTbik Top cepe 2 160 35-45 -
TOpT, XenaeTkilneH
auaroHani nicipy
@26 cm TopT
Kanblobl
Wana Hoactypni nicipy Micipy 3 150 20-35 TymwanewTi angbliH
alublFaH HaH Hayacbl ana 10 MWH KbI3abIpbiIn

arnblHbI3
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LWana blcTbik Micipy 3 150 20-35 TymwanewTi angbiH
alublFaH HaH  >kengeTkilneH Hayachbl ana 10 MWH KbI3abIpbIn
nicipy anblHbI3

Toct punb Top cepe 3 Makc. 1-5 TymwanewTi anablH
ana 10 MWH KbI3abIpbIn
anbiHpI3

Cublp eTiHiH,  [punb Top cepe 3 MakKc. 20-30 Top cepeHi yLuiHLWi

Oyprepi, 6 XoHe mar OEHrelre xxaHe Maw

naHa, 0,6 kr KUHANTBIH KUHANTBIH TabaHbl
Taba TyMLUIANEeLUTIH eKiHLwi

OeHreriHe KOMbIHbI3.
MicipyniH opTa
TyCblHAA TaFramfbl
ayfapbiHbI3.
TymwanewuTi anaplH
ana 10 MUH KbI3abIpbIn
anbiHbI3

12. KYTY MEHEH TA3AJTAY

/\ ECKEPTY!

Kayincisgik TapaynapbiH KapaHbl3.

12.1 Tazanay Typanbl eckepTnenep

<

KypbInFbIHbIH aniblHFbl XaFblH TEK MUKPOTASLUbIKTbI LLYBepeKneH, Xbirbl CyMeH aHe
XKYMCaK XyFbILL 3aTNeH TasanaHpl3. Haya kopnycbiHbIH aiHanacbiHAarbl eCik ThiFbI3AarbILbIH
Ta3anaHbl3 XoHe TeKCepiHi3.

MeTtann 6eTTepai Tazanay YLUiH, TazapTKbILW epiTiHAiHI nakganaHbiHpbI3.

XKyfbiw 3aTtTap

[akTapapl )KyMcaK XyFblLL 3aTreH TaszanaHpls.

=

HayaHbl @p naiiganaHfaHHaH KeiiiH TasanaHpl3. XXvHanraH maii Hemece 6acka kanablk epTke
aKenyi MyMKiH.

[

KypbIiFbIHbIH, iLLiHE HEMeCe eCiriHiH LbIHbI MaHenbaepiHe biFan Typybl MyMKiH. Byabl
a3anTy YLWiH KypbIFbIHbI TaFam nicipy angbiHaa keMiHae 10 MUHYT XXyMbIC iCTETIHi3.

KyHaenikTi Taramabl KypbinFelga 20 MAHYTTaH apThlK cakTamaHpl3. ©p naganaHyaaH KeniH ki
KonaaHy KYbICTbl TEK MUKPOTanLUbIKTbI Ly6epekneH KypFaTbiHbI3.
% Opbip nanpanaHyaaH keiin 6apnblk akceccyapnapabl Tadanan, kypraTtblHpbl3. Tek xxymcak
hs XKYFbILL 3aT KOCbISIFAH Xblrbl CyFa ManblHFaH MUKPOTasLUbIKTbI WyBepekTi naiganaHbIHbI3.

Z2s

AKceccyapnap,qbl blAbIC XYFbIll MallnHaZa Ta3anamMmaHbi3.

Kepek-xapakrap

YKabbicnainTbiH kabaTbl 6ap akceccyapnapabl abpa3uBTik TasanarblUThl HEMECe YLLKIp
XKUEKTi 3aTTapabl NaaanaHbin TasanamaHpis.
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12.2 Anbin TacTtay agici: Cepe
TipekTepi

TymwanewTi Tazanay yLiH cepe TipeKTepiH
anbiHpI3.

1-kagam TymLianewTi ewwipin, on cyblFaHwa .
KYTiHi3.

2-kagam Cepe TiperiHiH anablHfbl XarblH Q—f\
OyWipnik kabblpFagaH apbl TapTbIHbI3. K

KabblpFadaH apbl TapThbin, anbiHpbl3.

4-kapam Cepe cbipFbiTnanapblH kepi 6aFbiTTa
OpHaTbIHbI3.

——
[ NS>

3-kapam Cepe TiperiHiH apTKbl XaFblH Oyiipnik ‘ ‘

12.3 ManpanaHy xonbi: CymeH
Tasanay 2-kapam

DYHKUUSAHBI OPHATBIHbI3: [z]

Byn Tasanay npoueaypachl binFangbly
KemeriMeH TaFaMHbIH KangblkTapbl MeH
Kanablk Mannapabl TyMmwanewTeH 4-kapam TymwanewTi 30 MUHYT BOMbI XyMbIC
Tasananbi. icTeTiH3.

5-kapgam MewTi ceHAipiHi3.

3-kagam TemnepatypaHbl 90°C-ka OpHaTbIHbI3.

1-kapam Kyblc 6eaepiHe cy KyiiblHpi3: 150 mn —
KepceTinreHLue KanTa-kanta TypTiHis. 6-kapam Tymwwanew cyblFaHwa KyTiHi3. KybICTbl
XyMmcak LybepekneH KypFaTbiHpbI3.

12.4 Any xaHe opHaTy Xxonbl: Ecik

TymnaneLwl eciriHiH eki WbiHbl naHeni 6ap. Tasanay yLWiH TyMLaneLl eciriH xaHe iLUKi LWbIHbI
naHenbAi anyra 6onagel. WbiHbl naHenbaepai any angbiHaa "EcikTi any xaHe opHaty”
TapMarblHAaFbl HycKayAbl TOMbIK OKbIHbI3.

/\ ABAUIAHbI3
MewTi WIHBI NaHenbAepiH KongaH6ar naaanaHbaHbI3.
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1-kapam EcikTi TONbIFbIMEH aLUbIn, TONcanapabiH
ekeyiH Ae yCTaHbI3.

2-kapam InmexTepai keTepin, HGekiTinreHwe TapTbiHbI3.

3-kapam TyMwaneLuTiH eciriH GipiHLi alwbiny KyiiHe
OelliH xapTbinaii xabbiHbl3. CoaaH CoH
€CIKTi YACbIHaH LUbIFapbIn any yLliH keTepin,
TapTbIHbI3.

4-kapam EcikTi TypakTbl 6eTTeri )xymcak wybepekke
KOWbIN, iLUKi WbIHBI MaHenbai any yLwiH
KynbinTay xyieciH 6ocaTbiHpbI3.

5-kapam Eki 6ekiTkiwTi 90°-ka Gypbin, opbiHAApbIHAH
anblHpI3.
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6-kapam AnpbIMeH akbIpblH KeTepiHi3, coaaH KemiH
LUbIHbI NaHeNbAi anbiHbI3.
7-kapam LUbiHbl NnaHenbaepai cabbliHabl cyMeH TasanaHbi3. LLbiHbl naHenbaepai xakcbinan KypFaTbiHpI3.
LWbIHbI NaHenbAepAi biAbIC XYFbIL MalLUMHAAA XKyMaHbI3.
8-kapam Tasanan 6onFaHHaH KeliH WblHbI NaHenbAi XXeHe TyMLaneLuTiH eciriH OpHaTbIHbI3.

Ecik aypbic opHaTbinca, inmektepai xaby kesiHae 6ekiTinreH aplbbICTbl €CTUCI3.

EcikTiH »aKTaybl AypbIC OpHATBINCA, ChIPT €TKEH

OblbbIC ecTineni. (1—_A\

|LWKi WbIHBI NaHenbai OpblHAaPbIHA AYPbIC CanbiHbI3. I@
a
n

12.5 Kanan aybicTbipachi3: LLam

/\ ECKEPTY!

OnekTp KaTepi opbiH anybl MyMKiH.
LLlam bICTbIK 60Mnybl MYMKIH.

LLlamAabl aybicTbipMac 6ypbiH:

1-kapgam 2-kagam 3-kapam
MewTi cenaipiHis. Tymwanew a6aeH MNewTi po3eTkagaH afbITbIHbI3. MewTiH TabGaHbIHa WYyGepek
CybIFaHLLa KyTiHi3. TOCEH,3.
ApTKbI Wam
1-kapam Any YLWiH WbIHbI KAKNaKTbl OypaHpI3.
2-Kapam LLbIHbI KaKnaFblH TasanaHbl3.
3-kapam Wamakl yrinecimai 300°C KbidyFa Te3iMAj LamFa aybICTbIPbIHbI3.
4-kapam LUbIHbI KaKNaFbIH OPHATbLIHbI3.
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13. AKAYTIbIKTbI TY3ETY

/\ ECKEPTY!

Kayincisaik TapaynapbiH KapaHbl3.

Macene

MbIHaHbI TEeKCepiHi3:

13.1 He icTepcis, erep...

Ocebl KecTere eHOEreH kes Kenrex
XarFgannapaa yakineTTi Kbl3MeT kepceTy
opTanblfbiHa xabapnacblHbI3.

ECiKkTiH TbiFbI3AaFbILLbI
3aKbiMaanFaH.

TymMmwanewTi
naaanaHbaHpl3a.
YakineTTi KpI3meT
KepceTy opTanbifblHa
xabapnacblHpi3.

Macene MbIHaHbI TEKCEpiHi3:

[Oucnneiige «12.00»
KepceTineai.

OnekTp KyaTbl eLuin
kangbl. ToynikTiH,
YaKbITbIH OPHATbIHBI3.

TymwwaneLu kpizbanabl. CakTaHapIpFbiLL KyWin

KETKEH.

LLlam xxymbicC icTemengi.

LLlam Kky#in KeTkeH.

13.2 KbI3mMeT KepceTy Typanbl gepeKkrep

AKaynbIKTbl ©3iHi3 Ty3eTe anMacaHpl3, AunepiHisre HeyaKineTTi KbI3MeT KepceTy opTasblfbiHa

xabapnacblHbl3.

CepBuCTik opTanbIkka KaxKeT AepeKTep TEXHMKanbIK AepekTep TakTanwaceiHaa 6epinreH.
TexHukanbIK aKnapaT TakTanLachl Kypbinfbl HAyacblHbIH, anfblHfbl )XaKTayblHAA OpHanackaH.
KypbInFbIHbIH, iLiHAEr TeXHUKaNbIK aknapaTt TakTanlacbiH anvaHbl3.

[epekTepAi MblHa Xepre Xa3yAbl YCbIHaMbI3:

Mogeni (MOD.)

©Him Hemipi (PNC)

Cepusinblk Hemip (S.N.)

14. KYAT TUIMAINIT

14.1 ©Him Typanbl aKnapar X9He eHiM Typanbl aknapaTt naparbI*

YKabablKTayLblHbIH aTbl

Electrolux

Mogenb ngeHTudmkaTopbl

EOF3H40BX 944068233

Kyat Tvimainiri nHaekci

95.1

KyaT Tvimainiri cbiHbIObI

A

[ocTypni pexumaeri cTaHAapTTbl XXYKTEME YLUiH NanganaHbinatbiH

KyaTt

0.89kBT-caf/umkn

KenpgeTkiw pexumaeri ctaHaapTTbl KYKTeMe YLUiH
naiiganaHbinaTtbiH KyaTt

0.78kBT-caF/umkn

Cbl3aTTapablH caHbl

1

XKbiny keasi

OnekTp KyaTbl
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[ObibbiC AeHreni 65n
MewTiH TYpI KipikTipinreH Tymwaneru
Canmarbl 28.1kr

IEC/EN 60350-1 — Taram nicipeTiH TYPMbICTbIK 3NEKTP KypbinFbinapsl — 1-6enim: MNnutanap, Tymwanewutep, by

neLuTepi xaHe rpunb - OHIMAINIKTI enwey aaicTepi.

14.2 KyatTbl YHemMaey

KypbInFbIHbIH, KYHAENIKTI TaFam
niciprenHae KyaT yHeMaeyre KeMeKTeceTiH
MYMKiHAiKTepi 6ap.

KypbInfbl XXyMbIC iCTEN TypFaHaa, Kypbinfbl
€CiriHiH, abblK ekeHiHe ke3 XeTki3iHi3. [Micipy
Ke3iHAe KypbIFbl eCiriH Xui alyra
6onmanabl. ECikTiH ThiFbl3garbllbIH Tas3a
YCTaHbl3 )X8He OHbIH 63 OpHbIHAA TypFaHblHa
KO3 XeTKi3iHi3.

KyaTTbl yHEMAEyAi )KakcapTy YLUiH .

Erep mymkiH 6onca, nicipy angbiHaa
KYPbINFbIHBI andblH ana Kbi3abipMaHbI3.

BipHelle Taramabl 6ip yakbITTa nicipreH
Ke3ae, nicipy LMKnaapbiHbIH apachiH
DOapblHLIA KbiCKa eTiHi3.

XKenpeTkiwneH nicipy

Erep mymkiH 6onca, KyaTTbl yHEMAEY YLUiH
xenaeTkiwi 6ap nicipy yHKumsinapbiH
naviganaHblHpbI3.

Kangbik Kbi3y

Micipy y3akTbiFbl 30 MUHYTTaH y3afblpak
6onca, KypbInFbiHbIH TEMNepaTypacbIH Micipy
asikTanFaHra geviH 3—-10 MuHyTKa epTe
a3anTbiHbI3. Kypbinfbl iWiHAEr KanablK Xblry
nicipyai »xanfacTbipagpl.

Backa Taramaapabl XKbinbITy YLiH Kanabik
KbI3y[bl NaiganaHblHbI3.

Tarampbl Xbinbl ycTay

Kanablk KbidyAbl TaHAamM, TaFamabl Xbifbl
ycTay YLUiH eH TeMEHT i biIKTUMarn
TemnepaTypaHbl TaHAaHbI3.

blnfangbl xengetkiwneH nicipy
Taram nicipy 6apbicbiHaa KyaTTbl yHeEMAeyre
apHarnfaH yHKUmS.

15. KOPLLUAFAH OPTAFA KATbICTbI XXAFOAVNAP

Benri C/.\'-) canblHFaH Matepuangapapbl kanta
oHAeyaeH oTKi3yre TancbipbiHbi3. Opam
mMaTepuangapblH kata eHaeyaeH oTKidy YLiH
TUWICTi KOHTENHepnepre canblHbl3. ANeKTpnik
YKOHe 3NeKTPOHMKanbIK KypblFblnapabiH,
KangpblFbIH KaiTa eHaeyaeH oTKi3y apkbiibl,
KOpLUaFaH opTaFa XXaHe afaMHbIH,
OeHcaynblfbIHA 3MbIH KENTIPETiH

Xargannapra >xxon 6epmeyre e3 yneciHisai

KOCbIHbI3. Benri = canblHFaH KypbinFbinapapl
TYPMBICTbIK KanablkTapmeH bipre
TacTamaHbl3. ©OHIMA XXeprinikTi kKanta eHaey
opTanblfblHa OTKI3iHi3 HEMeCe >eprinikTi
Mekemere xabapnacblHbl3.
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Ochbl 6HIMHIH 6HAIPINTEeH KYHi CEPUANbIK HOMIpAE KOPCETINreH, OHbIH
HeMIpiHiH GipiHLLi caHbl eHAIPINTEH XbINAbIH COHFbI CaHbIHA, eKiHLLi
JKOHe YLUIHLLII caHAap anTaHblH PETTIK HOMIpIHE ColKec Kenep,.
Meicanbl, 14512345 cepusinbik HeMipi eHiM 2021 XbingbiH, KblpblK
OeciHWi anTacbiHAa eHAipinreHiH Gingipeai.

OHpipywi: Electrolux Appliances AB, St. Géransgatan 143, 105
45 Stockholm, Lseuus.

[Monblaga xxacanfaH.
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vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.
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 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

* lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

* Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tindanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta
persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadisanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici dro$a un atbilsto$a vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties,
ka bus iesp€jams brivi atvert tas durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzesésanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

lerices aizmugures platums 558 mm
lerices dzilums 561 mm
lerices iebuvésanas dzi- 540 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1007 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apakséja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1100 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

MontaZas skraves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

Skapi$a minimalais aug-
stums (skapiSa zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

580 (600) mm

Skapi$a platums 560 mm

Skapi$a dzilums 550 (550) mm

lerices priekSpuses aug- 589 mm
stums
lerices aizmugures aug- 570 mm
stums
lerices priek$puses pla- 594 mm

tums

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

lericei jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnite
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.
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* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodros$ina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

* Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivéjami droSinataji), zeméejuma
nopludes automatslédzi un savienotaji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

« Siierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Nemainiet 81 produkta specifikaciju.
Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

Izslédziet ierici péc katras lietosanas
reizes.

leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.
Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am vielam
piesucinatus priekSmetus.

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplukot tabulu:

Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums
(mm?)

maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.
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/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericée.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerlis€jo$a térauda krasas
maina neietekme ierices darbibu.
Mitram kukam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.




» Vienmeér gatavojiet partiku ar aizvertam
ierices durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas méebeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Aprape un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savainojumu un ierices
aizdegSanas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolietoSanos.

» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 lekSejais apgaismojums

« Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperatirai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.6 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
» Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.7 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savaino$anas vai nosmaksanas
risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
iericé.
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3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

3.1 lebluive

(*mm)

(*mm)

3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves mébelém
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4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats
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4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kiku formam,
cepesiem.

5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Sensora lauki/taustini

Vadibas panelis

Elektropadeves lampa / simbols
Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators (temperaturai)
Temperatiras indikators/simbols
DzeséSanas ventilatora gaisa atveres
Sildelements

Lampa

Ventilators

Plaukta atbalsts, iznemams

BEERREEOENE

Tilpnes reljefs - Tvertne tiriSanai ar tdeni

Plauktu limeni

+ TIpasi padzilinata tirisana
Musakas gatavoSanai.

—_ Lai iestatitu laiku.

@ Lai iestatitu pulkstena funkciju.

_|_ Lai iestatitu laiku.
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5.3 Displejs

A B A. Pulksten
I B. Taimeris
Q gooo ©
= |

a funkcijas

6. PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Pirms pirmas lietoSanas

lepriek$éjas karseSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dumi. NodroSiniet telpa

ventilaciju.

1. solis

X

2. solis

—

555

3. solis

lestatiet pulksteni

Cepeskrasns tiriSana

Uzsildiet tukSu cepeskrasni

+,_ - piespiediet, lai iestati-
tu laiku. Péc aptuveni 5 sekun-
dém indikators parstaj mirgot
un displejs rada laiku.

Iznemiet no cepeskrasns visus

piederumus un nonemamos
plauktu balstus.
Tiriet cepeskrasni un piederu-

mus tikai ar mikro$kiedras dra-

nu, siltu Gdeni un maigu tirisa-
nas ldzekli.

1. lestatiet maksimalo temperata-

ru funkcijai: E
ligums: 1 h.

2. lestatiet maksimalo temperata-
ru funkcijai: E
llgums: 15 min.

3. lestatiet maksimalo temperatu-

ru funkcijai: .
llgums: 15 min.

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lldz ta atdziest. levietojiet cepeskrasni piederumus un iznemamos plauktu

balstus.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 lestati

Sana: Karsésanas funkcija

1. solis
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Pagrieziet karséSanas funkciju parslé-
gu, lai izvélétos karsésanas funkciju.

2. solis

Pagrieziet vadibas parslégu, lai izvélé-
tos temperatiru.




3. solis Kad gatavo$ana ir pabeigta, pagrieziet
parslégus izslegta stavok, lai izslégtu

cepeskrasni.

7.2 Karsésanas funkcijas

Karsésanas Lietosana
funkcija
0 Cepeskrasns ir izslégta.
Izslégts stavoklis
6 Apgaismojuma ieslégsanai.
’ T -~

Apgaismojums
(lampa)

Ediena vienlaicigai cep$anai un
kaltéSanai idz pat divu plauktu

limen.

lestatiet par 20-40 °C zemaku

temperaturu neka Tradicionala

gatavosana.

Karsé$ana ar ven-
tilatoru

S funkcija ir paredzéta energijas
taupi$anai gatavosanas laika. 1z-
mantojot So funkciju, temperatu-
ra cepeskrasns iekSpusé var
atSkirties no iestatitas tempera-
tdras. SildiSanas jaudu var sa-
mazinat. Plasaka informacija
pieejama nodala “Ikdienas lieto-
§ana” sniegtajas piezimés par:
Ventil. kars. ar mitrumu.

Al

Ventil. kars. ar mi-
trumu

Kiku ar kraukskigu pamatni
ceps$anai un partikas konservé-
Sanai.

ApakskarséSana

— Lai grauzdétu vai ceptu un gata-
Y votu édienus, kuriem nepiecie-
— $ama vienada gatavos$anas tem-

Gatavosana, iz-  peratiira, izmantojot vairakus
mantojot ventilato-  plauktus, vienlaikus nesajaucot
ru aromatus.

Karsésanas LietoSana

funkcija
— Lielakus cepes$a gabalu un maj-
W putnu galas ar kauliem cep$anai

—J _ viena plaukta limeni. Sacepumu
Infratermiska grile-  pagatavo$ana un apbriininasa-
sana na.

Ediena atkausésanai (darzeni
oo un augli). Atkausésanas laiks ir
atkarigs no sasaldétas partikas
daudzuma un izméra.

Atkausésana

—_— Ediena gatavo$ana un cep$ana
viena plaukta limenr.

Tradicionala gata-

vosana
v Planu produktu griléSanai un
maizes grauzdésanai.
Grils

7.3 leslegtas piezimes. Ventil. kars.
ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar standartu EU 65/2014
un EU 66/2014). Parbaudes saskana ar:

IEC/EN 60350-1

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

GatavoSanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi”, Ventil. kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.
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8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija LietoSana

@ Lai iestatitu, mainitu vai parbauditu diennakts laiku.

Diennakts laiks

I_)l Lai iestatitu, cik ilgi cepeskrasnij jadarbojas.
Darb. laiks
Q Laika atskaites iestati$anai. ST funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.
) . Jis varat iestatit So funkciju jebkura laika — ari tad, ja cepes$krasns izslég-
Laika atgadinajums ta.

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

Diennakts laiks iestatiSana

@ — mirgo, pieslédzot cepeskrasni elektroenergijas avotam, péc elektribas padeves partraukuma vai ja nav ies-
tatits taimeris.

+ , - nospiediet, lai iestatitu laiku.
Indikators parstaj mirgot péc aptuveni 5 sekundém, un displejs rada laiku.

Ka mainit: Diennakts laiks

1. soli
solis @ — nospiediet atkartoti, lai mainitu diennakts laiku. @ — sak mirgot.

2. soli J— . L - .
solis + s — nospiediet, lai iestafitu laiku.

Indikators parstaj mirgot péc aptuveni 5 sekundém, un displejs rada laiku.

Darb. laiks iestatiSana

1. solis lestatiet cepeskrasns funkciju un temperatiru.

2. solis @ — nospiediet atkartoti. Sak mirgot |_)|

3. solis + .~ —nospiediet, lai iestatitu ilgumu.

Displeja redzams: |9|

|9| — mirgo, kad beidzies iestatitais laiks. Atskan skanas signals, un cepeskrasns izslédzas.
4. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
5. solis Pagrieziet regulatoru lidz stavoklim lzslégts.

Laika atgadinajums iestatiSana

1. solis @ — nospiediet atkartoti. Q — sak mirgot.
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Laika atgadinajums iestatiSana

2. soli — - . R
solis + , — nospiediet, lai iestafitu laiku.
Funkcija aktivizéjas automatiski péc 5 sekundém.
Kad beigsies iestatitais laiks, atskanés skanas signals.
3. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
4. solis Pagrieziet regulatoru stavokli Izslégts.

Ka atcelt: Pulkstena funkcijas

1. solis @ — nospiediet atkartoti, lidz sak mirgot pulkstena funkcijas simbols.

2. solis Nospiediet un turiet nospiestu: — .

Pulkstena funkcija izslédzas péc dazam sekundém.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

Augsta mala ap plauktu nelauj édiena

/\ BRIDINAJUMS! gatavosanas traukiem noslidét no plaukta.

Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe augspuse palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.
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Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

—

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 DzesésSanas ventilators

lerices darbibas laika dzesésSanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
I1zslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

11. IETEIKUMI UN PADOMI

®

Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Gatavosanas ieteikumi
Cepeskrasnij ir Cetri plauktu limeni.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Jusu cepeskrasns cepSanas un sautéSanas
funkcijas var atskirties no jusu iepriekséjas
cepeskrasns funkcijam.

Nenovietojiet pasi dzilas pannas zemaka
plaukta limenr.

Kiku cepsana

Neatveriet cepeskrasns durvis atrak ka 3/4
laika pirms iestatita gatavo$anas laika
beigam.

Ja vélaties izmantot divas cepamas paplates
vienlaikus, raugieties, lai starp tam butu viens
tukSs plaukta limenis.
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10.2 DroSibas termostats

Nepareiza cepeskrasns lietoSana vai bojati
komponenti var izraisit bistamu parkar§anu.
Lai to novérstu, cepeskrasnij ir droSibas
termostats, kas partrauc stravas padevi.
Cepeskrasns atkal ieslédzas automatiski, kad
temperatura pazeminas.

Galas un zivju gatavoSana
Taukvielam |oti bagatiem édieniem
izmantojiet dzilu pannu, lai novérstu
neiztiramu traipu rasanos cepeskrasni.

Laujiet galai atpusties aptuveni 15 minutes
pirms tas sagrieSanas, lai no tas neiztecétu
sulas.

Lai noverstu parmérigu dimosanu
cepeskrasni cepesa pagatavoSanas laika,
ielejiet dzilaja panna mazliet idens. Lai
novérstu dimu kondensaciju, pievienojiet
Udeni ik reiz, kad tas ir izgarojis.

Gatavosanas laiki
Gatavosanas laiki ir atkarigi no €diena veida,
ta konsistences un daudzuma.

Sakotnéji gatavosanas laika sekojiet lidzi
rezultatiem. Piemekléjiet saviem gatavoSanas
traukiem, receptém un édiena daudzumam
vispiemeérotakos iestatijumus (karséSanas
iestatijums, gatavoSanas laiks utt.),
izmantojot So ierici.



11.2 Ventil. kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

 _~

=

Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma
Tumsa, neatstarojosa Tum$a, neatstarojosa 8 cnlfedriznnqqgﬁ' s 5 Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs ’ 28 cm diametrs

cm augstums

11.3 Ventil. kars. ar mitrumu

Labaka rezultata giSanai ieverojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

¥ = 5§ I O

(°C) (min.)

Smalkmaizites, 12 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-40

bali na

Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-40
na

Pica, saldéta, 0,35 kg restots plaukts 220 2 35-40

Salda rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 30-40

stiem na

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 3 30-40
plaukta

Biskvitkiikas piraga forma ar lidzenu pamatni uz 170 2 20-30

pamatne restota plaukta

Biskvitklka ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 2 35-45

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 35-45
plaukta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 40 - 50
na
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¥ = 5 I
\ oru
(°C) (min.)

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 25-35
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Makarani, 20 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 40 - 45
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sala mikla, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 35-45
na

Smilsu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 2 40 - 50

20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 20-30
na

Darzeni, variti, 0,4 kg  cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-40
na

Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 3 30-45
plaukta

Vidusjdras darzeni, 0,7 cepama paplate vai dzila pan- 180 4 35-40

kg

na

11.4 Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

\/ — P « [E
\ C] o

(°C) (min)
Kdcinas, 16  Tradicionala Cepama 3 170 20-35
paplate gatavoSana Paplate
Kicinas, 16 KarséSanaar  Cepama 3 160 20-35
paplaté ventilatoru Paplate
Kicinas, 16 KarséSanaar  Cepama 1un3 160 20-35
paplate ventilatoru Paplate
Abolu pirags, Tradicionala Restots 1 170 70-90
2 veidnes gatavoSana plaukts
@20 cm
Abolu pirags, Karsé$ana ar Restots 2 160 70-90
2 veidnes ventilatoru plaukts
@20 cm
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= kKEH O ®

(°C) (min)
Biskvitkiika, — Tradicionala Restots 2 170 35-45 -
kikas veidne gatavo$ana plaukts
@26 cm
Biskvitkiika, ~KarséSanaar  Restots 2 160 35-45 -
kikas veidne ventilatoru plaukts
@26 cm
SmilSu mikla Tradicionala Cepama 3 150 20-35 leprieks$ uzsildiet ce-
gatavoSana Paplate peskrasni 10 min.
Smilsu mikla Karsé$anaar  Cepama 3 150 20-35 lepriek$ uzsildiet ce-
ventilatoru Paplate peskrasni 10 min.
Karstmaize  Grils Restots 3 maks. 1-5 lepriek$ uzsildiet ce-
plaukts peskrasni 10 min.
Liellopa bur-  Grils Restots 3 maks. 20-30 Novietojiet restoto
gers, 6 gab., plaukts un plauktu cepeskrasns
0,6 kg tauku sa- tresaja liment, bet dzilo
vakSanas cepeSpannu — otraja
panna imenT. Kad pagajusi

puse no gatavo$anai
atvéléta laika, apgrie-
ziet to uz otru pusi.
leprieks$ uzsildiet ce-
peskrasni 10 min.

12. APRUPE UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu

<

TiriSanas Iidzekli

Tiriet ierices prieksdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli. Nofiriet un parbaudiet durvju blivi ap cepeskrasns ietvaru.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firiSanas skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas [idzekli.

—<

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
krasanas var izraisit ugunsgréeku.

[

LietoSana ikdie-
na

lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai samazinatu kon-
densaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarséjiet ierici 10 minates. Neuzglabajiet édienu ie-
ricé ilgak par 20 minGtém. P&c katras lietoSanas reizes nosusiniet ierices ieksieni tikai ar mi-
kroskiedras dranu.
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by Tiriet visus papildpiederumus péc katras lieto§anas un |aujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
<+, kroSkiedras dranu, kura iemérkta siltd GdenT ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet
W piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdro$os piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-

Papildpiederumi tiem.

12.2 1znems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu
cepeskrasni.

1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
lidz ta atdziest. !

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priek$éjo
dalu nost no sanu sienas.
@l

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet
to.

4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot ie-
priekSminétas darbibas pretéja seci-
ba.

12.3 Funkcijas TiriSana ar Gdeni
izmantosSana 3. solis. lestatiet temperattru uz 90 °C.
S tfinsanas procedura izmanto mitrumu, lai 4. solis Laujiet cepeskrasnij darboties 30 mind-
nofiritu no cepeskrasns tauku un partikas tes.
atlikumus. 5. solis. Izslédziet cepeskrasni.
1. solis lelejiet cepeskrasns tilpnes reljefa tde- 6. solis Uzgaidiet, lidz cepeskrasns atdziest.
ni: 150 ml. Nosusiniet cepeskrasns iekSieni ar
mikstu dranu.
2. solis. lestatiet funkciju: E]

12.4 1znems$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir divi stikla paneli. Durvju un iek$éjo stikla paneli var iznemt, lai nofiritu.
Izlasiet visus “Durvju nonemS$anas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla panelu
iznemsanas.

/\ UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.
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1. solis

Atveriet durvis l1dz galam un turiet abas en-
ges.

2. solis

Paceliet un velciet aizslégus uz aizmuguri,
lidz tie nokliksk.

3. solis

Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta sta-
vokli lidz pirmajai atvérSanas pozicijai. Tad
paceliet un pavelciet, lai izceltu ara durvis.

4. solis

Novietojiet durvis uz mikstas dranas, kura
uzklata uz stabilas virsmas, un atvienojiet
nofiks€jo$o sistému, lai iznemtu iekséjo stik-
la paneli.

5. solis

Pagrieziet stiprinajumus par 90° un izceliet
no to ligzdam.
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6. solis Vispirms uzmanigi paceliet un tad nonemiet
stikla paneli.
7. solis Notiriet stikla panelus ar Gdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemazgajiet stikla
panelus trauku mazgajamaja masina.
8. solis Péc tiriSanas uzstadiet stikla paneli un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klik3ki.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no- A
kliksk. T~
Parliecinieties, ka uzstadat iek$éjo stikla paneli pareizi )

ta vieta. 5]
n E

12.5 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izsledziet cepeskrasni. Uzgaidiet,  Atslédziet cepeskrasni no elektrofik- leklajiet uz tilpnes gridas dranu.
lidz cepeskrasns ir atdzisusi. la.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis levietojiet stikla parsegu.
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13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!

Probléma

Parbaudiet, vai:

Skatiet sadalu "DroSiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

Bojata durvju blive.

Neizmantojiet cepeskras-
ni. Sazinieties ar pilnvaro-
to servisa centru.

Tabula neieklautu problému gadijuma
sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Displeja redzams “12.00”.

Noticis stravas padeves
parravums. lestatiet dien-
nakts laiku.

Probléma Parbaudiet, vai:

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Cepeskrasns neuzsilst. |zdedzis dro$inatajs.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priekS€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoso

tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un produkta informacijas lapa

Piegadataja nosaukums Electrolux

Modela identifikacija EOF3H40BX 944068233
Energoefektivitates indekss 95.1

Energoefektivitates klase A

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima  0.89kWh/cikla
Envz_erg_opatériné pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora  0.78kWh/cikla

rezima

Kameru skaits 1

Siltuma avots Elektriba

Skalums 65|

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

28.1kg
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IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupiSana

lerice aprikota ar funkcijam, kas |auj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. GatavoSanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive bdtu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupiSanu.

Kad iesp€jams, nekarséjiet ierici pirms
gatavosanas.

Uzturiet péc iespéjas 1sakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru
Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
nolika izmantojiet gatavo$anas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minutes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minutes pirms
gatavoSanas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu edienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&€jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu.

Ventil. kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoS$anas laika.

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu C/:l) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizé&jai
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
ar vietgjo pasvaldibu.






ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Batina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Pries vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirtpinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirupinkite, kad pries keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
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2.

Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite Siurksciu Sveiciamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\ |SPEJIMAS!

S| prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas
asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avekite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

Prietaiso galinés dalies 570 mm
aukstis

Prietaiso priekines dalies 594 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 558 mm
tis

Prietaiso gylis 561 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 540 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1007 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso

nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1100 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

Minimalus spintelés aukstis

580 (600) mm

(po darbastaliu)

/\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

Spintelés plotis

560 mm

Spintelés gylis

550 (550) mm

Prietaiso priekinés dalies

589 mm

aukstis

* Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

* Prietaisg privaloma jZeminti.

« |[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

* Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
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» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebaty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebuty galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStukg buty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

» Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

* Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is jy laikiklio), jZeminimo
nuotekio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis
(mm?)

iki 3680 3x1.5

|[zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galig.
Taip pat atitinkamg informacijg rasite
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
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» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« PasirOpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

« Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

« Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebdty kibirk§¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedékite orkaitéms skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedéekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.



— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

» Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudétinga pasalinti.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstes
(pvz., dureliy), pasirGpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada baty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

2.5 Vidinis apsSvietimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

/N ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso
sugadinimo pavojus.

» Pries atlikdami priezitros darbus, iSjunkite
prietaisg ir iStraukite maitinimo laido
kiStuka i elektros tinklo lizdo.

» Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrukti stiklo plokstés.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centra.

» Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

» Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamuyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

« Sjo gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsargines
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms aps$viesti.

» Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.6 Paslauga

« Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezitros centrg.
« Naudokite tik originalias dalis.

2.7 ISmetimas

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

« IStraukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

« Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.
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3. [IRENGIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Jrengimas balduose

(*mm)

(*mm)

3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie
baldo
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

Valdymo skydelis
?- a ﬂ n aa Maitinimo lemputé / simbolis
o o
OJ il |_Q Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
———u Valdymo skydelis
Ve Valdymo rankenélé (temperatra)
@ E [@ Temperatiiros indikatorius / simbolis
| Ausinimo ventiliacijos angos
138 ©) -
I Bl Sildymo elementas
|®“  m El Lemputé
@e Ventiliatorius
_m Lentynos atrama, iSimama
|duba vandeniui - Indas valymui vandeniu
Lentynos padétys
4.2 Priedai « Ypaé gilus prikaistuvis
. Grotelés Musakai gaminti.
Virtuvés reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 Jstumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenélg. Rankenélé iSSoka.

5.2 Jutiklio laukai / mygtukai

—_ Laikui nustatyti.

@ LaikrodZio funkcijai nustatyti.

_|_ Laikui nustatyti.
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5.3 Valdymo skydelis

A B A. LaikrodZio funkcijos
| B. Laikmatis
A RRan
LIl LIy

g

]

6. PRIES NAUDODAMI PIRMAKART

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pries naudojant pirma karta

iSankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. Pasirlpinkite, kad patalpa
baty védinama.

b" =

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
Laikrodzio nustatymas ISvalykite orkaite |kaitinkite tuscia orkaite
1 + — _ paspauskite, kad 1. Lédrsr]Ii(:tiZi::i:sittléesn\t/is;]usaptlr’f- 1. Nustatykite didZiausig funkcijos
nustatytumeéte laikg. Mazdaug mas ynu temperatira: E
po 5 sek. indikatorius nustos ’ Laikas: 1 val.

2. Orkaite ir jos priedus valykite tik
mikropluosto $luoste, suvilgyta
Silto vandens ir Svelnaus plovik- temperatara: E
lio tirpale. Laikas: 15 min

3. Nustatykite didZiausig funkcijos

mirkéiojgs ir ekrane matysite Nustatykite didZiausig funkcijos

laika.

temperatlra:
Laikas: 15 min

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés. |dékite priedus ir iSimamas lentyny atramas j orkaite.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo

/\ ISPEJIMAS! funkcija

Zr. saugos skyrius.

1-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo
mas rankenéle, kad galétumeéte pasirinkti
kaitinimo funkcija.
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2-as veiks- Valdymo rankenéle pasirinkite tempera-
mas turg .

3-as veiks- Kai baigiate gaminti, pasukite rankené-
mas les j iSjungimo padeétj, kad iSjungtuméte
orkaite.

7.2 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funk- Paskirtis

cija
0 Orkaité yra isjungta.
Padétis ,ISjungta”
? ljungti lempute.
-Q:
ApSvietimas
Skirta vienu metu kepti ir dZio-
vinti dviejuose lygiuose.

— ~ Nustatykite 20-40 °C mazesng
Konvekcinis kepi-  temperatiira, nei gaminant Apa-
mas tinis + virSutinis kaitinimas.

Si funkcija ruosiant maista pade-
da taupyti energijg. Naudojantis
Sia funkcija temperatira orkaité-
je gali skirtis nuo nustatytos.
Kaitinimo galig galima sumazinti.
Daugiau informacijos rasite sky-
riuje ,Kasdienis naudojimas®,
Pastabos apie: Drégnas konvek.
kepimas.

P
Drégnas konvek.
kepimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir
konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas

— Skrudinti arba kepti ir skrudinti
Y maista, kai keliose lentynos pa-
— détyse reikalinga tolygi tempera-

Karsto oro srautas  tira, o kvapai turi nesimaisyti.

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Kaitinimo funk- Paskirtis

cija
— Skirta didesniems mésos arba
W paukstienos su kaulais gaba-
. lams kepinti viename lygyje. Tin-
Turbo grilis ka apkepams ir skrudinti.
Atitirpinti maistg (darzoves ir vai-
Y sius). Atitirpimo laikas priklauso
nuo uzsaldymo maisto kiekio.
Atitirpinimas

— Kepti ir skrudinti maistg vienoje
lentynos padétyje.

Apatinis + virSuti-
nis kaitinimas

v Ploniems maisto gabaléliams ir
duonos skrebuciams kepti grily-
je.

Grilis

7.3 Pastabos: Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams, kaip numato EU
65/2014 ir EU 66/2014. Patikros pagal:

IEC/EN 60350-1

Gaminant maistg orkaites durelés turi bti
uzdarytos, kad funkcija nebaty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimas. Dél energijos taupymo
rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos
efektyvumas*, ,Energijos taupymas*.

Laikrodzio funkcija

Naudojimo sritis

@ Paros laikui nustatyti, pakeisti arba patikrinti.

Paros laikas
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Laikrodzio funkcija Naudojimo sritis

I_)l Orkaités veikimo trukmei nustatyti.
Trukmé
Q Nustatoma atgaliné laiko atskaita. Si funkcija neturi jtakos orkaités veiki-

Laikmatis mui. Galite nustatyti bet kada Sig funkcija, net jei orkaité yra iSjungta.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti Paros laikas

@ — mirksi, kai prijungiate orkaite prie elektros maitinimo, kai iSsijungia maitinimas arba kai nenustatytas laikma-
tis.

+, ~ - paspauskite, kad nustatytuméte laika.
Mazdaug po 5 sek. indikatorius nustos mirkséjes ir ekrane matysite laika.

Kaip pakeisti: Paros laikas

1- iks-

m:: velks @ — spauskite pakartotinai paros laikui pakeisti. @ — pradés mirkseéti.
2- iks- — . . .

m:: velks + — paspauskite, kad nustatytuméte laika.

Mazdaug po 5 sek. indikatorius nustos mirkséjes ir ekrane matysite laika.

Kaip nustatyti Trukmé

1-as veiks- Nustatykite orkaités funkcijg ir temperatira.

mas
2~ iks-

m:: vetks @ — spauskite pakartotinai. Iel — pradés mirkséti.
3-i _ ) .

Veliakssmas + — paspauskite, kad nustatytuméte trukme.

Valdymo skydelyje matysite: I_)l

|9| — mirksi, kai baigiasi nustatytas laikas. Pasigirsta signalas ir orkaite iSsijungia.

4-as veiks- Norédami i$jungti garso signala, paspauskite bet kurj mygtuka.
mas

5-as veiks- Pasukite rankenéles j iSjungimo padétis.
mas

Kaip nustatyti Laikmatis

1- iks-

m:: vetks @ — spauskite pakartotinai. Q — pradés mirkséti.
2- iks- — . ) ]
m:: vetks + — paspauskite, kad nustatytuméte laika.

Funkcija jsijungs automatiskai po 5 sekundziy.
Pasibaigus nustatytam laikui, pasigirs signalas.
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Kaip nustatyti Laikmatis

3-ias Norédami iSjungti garso signala, paspauskite bet kurj mygtuka.
veiksmas

4-as veiks- Pasukite rankenéles | i$jungimo padétis.
mas

Kaip atSaukti: Laikrodzio funkcijos

1-as veiks-
mas @

— pakartotinai spauskite, kol pradés mirkséti laikrodzio funkcijos simbolis.

2-as veiks-

mas Paspauskite ir palaikykite nuspaude = .

Laikrodzio funkcija i$sijungs po keliy sekundziy.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

. Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
/\ ISPEJIMAS! nuo jos nuslysti.

Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
llinkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Grotelés:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir jsitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos zemyn.

Gili skarda:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.
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10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

11. PATARIMAI
®

Zr. saugos skyrius.

11.1 Gaminimo rekomendacijos
Orkaitéje yra keturios lentyny padétys.

Lentyny padetys skai€iuojamos nuo orkaités
dugno.

Si orkaité geba kepti ir skrudinti kitaip, nei
jprastos orkaités.

Zemiausioje lentynos padétyje nedékite ypad
gilaus indo.

Pyragy kepimas

Orkaités dureles galite atidaryti tik praéjus 3/4
nustatyto maisto gaminimo laiko.

Jeigu vienu metu naudojate dvi kepimo
skardas, tarp jy palikite vieng tuscig lygj.

10.2 Apsauginis termostatas

Netinkamai naudojant orkaite arba sugedus
jo sudedamosioms dalims, ji gali pavojingai
perkaisti. Norint to iSvengti, orkaitéje jrengtas
apsauginis termostatas, kuris nutraukia
elektros tiekimg. Sumazéjus temperaturai,
orkaité vél jsijungia automatiskai.

Mésos ir zuvies ruosSimas

Labai rieby maistg gaminkite naudodami gily
inda, kad neistekéty riebalai ir neistepty
orkaités visam laikui.

Prie$ pjaudami mésg palikite pastovéti
mazdaug 15 minuciu, kad neistryksty
skysciai.

Kad kepinant orkaitéje nesusidaryty daug
dimuy, j gilyjj inda jpilkite truputj vandens. Kad
dimai nesikaupty papildykite vandens i$
karto, kai tik jis iSgaruoja.

Gaminimo trukmé
Kepimo trukmé priklauso nuo maisto tipo,
konsistencijos ir kiekio.

IS pradziu, kai gaminate, stebékite rezultatus.
Atraskite geriausiai Jusy receptus ir kitus
virtuvés poreikius atitinkancias prietaiso
nuostatas (karstis, trukme ir kt.).

11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindinCias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

.~

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

Picos kepimo skarda Kepimo indas paruosti Apkepo skarda
) - . R Keraminé . R
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 om skersmens, 5 Tamsi, neatspindinti

28 cm skersmens 26 cm skersmens cm aukscio 28 cm skersmens
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11.3 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius

rezultatus.

¥ = = <
\ uru
(°C) (min.)

Kavos bandelés, 12 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-40

vnt. moji skarda

Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-40
moji skarda

Pica, $aldyta, 0,35 kg  grotelés 220 2 35-40

Biskvitinis vyniotinis kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Sokoladiniai sausainé- kepamoji skarda ar surenka- 180 2 30-40

liai moji skarda

Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 30-40

Biskvitinis pagrindas apkepo skarda ant groteliy 170 2 20-30

Viktorijos sumustinis kepimo indas ant groteliy 170 2 35-45

Zuvis, virta ant nedide- kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45

lés ugnies, 0,3 kg moji skarda

Visa Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45
moji skarda

Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 35-45
liy

Mésa virta ant nedide-  kepamoji skarda ar surenka- 200 3 40-50

lés ugnies, 0,25 kg moji skarda

Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 3 25-35
moji skarda

Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda

Migdoly sausainiai, 20 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 40-45

vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Pikantiski teSlainiai, 16 kepamoji skarda ar surenka- 170 2 35-45

vnt. moji skarda

Sméliniai sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 150 2 40-50

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 20-30

moji skarda
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¥ = 5 I O

(°C) (min.)
Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-40
nedidelés ugnies, 0,4  moji skarda
kg
VegetariSkas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 3 30-45

liy

VidurZzemio juros dar-  kepamoji skarda ar surenka- 180 4 35-40
zoveés, 0,7 kg moji skarda

11.4 Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

X B = EEFO

(°C) (min)
Pyragaiciai, Apatinis + vir-  Kepimo 3 170 20-35 -
16 vienety Sutinis kaitini-  skarda
padékle mas
Pyragaiciai, Konvekcinis Kepimo 3 160 20-35 -
16 vienety kepimas skarda
padékle
Pyragaiciai, Konvekcinis Kepimo 1ir3 160 20-35 -
16 vienety kepimas skarda
padékle
Obuoliy py-  Apatinis + vir-  Grotelés 1 170 70-90 -
ragas, 2 ke-  Sutinis kaitini-
pimo formos mas
@20 cm
Obuoliy py-  Konvekcinis Grotelés 2 160 70-90 -
ragas, 2 ke-  kepimas
pimo formos
@20 cm
Biskvitinis Apatinis + vir-  Grotelés 2 170 35-45 -
pyragas, @  Sutinis kaitini-
26 cm pyra- mas
go forma
Biskvitinis Konvekcinis Grotelés 2 160 35-45 -
pyragas, @ kepimas
26 cm pyra-
go forma
Trapios te$-  Apatinis + vir-  Kepimo 3 150 20-35 Pakaitinkite orkaite 10
los kepiniai  Sutinis kaitini-  skarda min.
mas
Trapios te$-  Konvekcinis Kepimo 3 150 20-35 Pakaitinkite orkaite 10
los kepiniai  kepimas skarda min.
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= kKEH O ®

(°C) (min)

Skrebutis Grilis Grotelés 3 maks. 1-5 Pakaitinkite orkaitg 10
min.

Mésainis su  Grilis Grotelésir 3 maks. 20-30 Vieline lentynélg jdéki-

jautiena, 6 skarda var- te treCiame lygyje, o

vienetai, 0,6 vantiems skysc€ius surenkantj in-

kg riebalams da — antrame. Praéjus

surinkti pusei gaminimo laiko

apverskite.
Pakaitinkite orkaite 10
min.

12. PRIEZIURA IR VALYMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

<

Prietaiso priekj valykite mikropluosto $luoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale. ISvalykite ir patikrinkite dureliy tarpiklj aplink ertmés réma.

Metalinius pavirsius valykite valymo tirpalu.

Valymo priemo-
nés

Démes valykite Svelniu plovikliu.

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

i\

Kasdienis naudo-

Drégme gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plok§¢iy. Norédami suma-
Zinti kondensacija, prie$ gamindami maistg leiskite prietaisui veikti apie 10 minuciy. Maisto

prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme $luostykite tik mik-
ropluosto Sluoste.

jimas
Y Visus priedus valykite kiekvieng karta panaudoje ir palikite juos iSdziuti. Valykite tik mikro-
<+, pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje
W plauti negalima.
Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Sveic¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.
Priedai

12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.
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ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji at-
vés.

1-as veiks-
mas

2-as veiks-
mas

Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
Soninés sienelés.

Lentynos atramos galine dalj patrauki-
te nuo Soninés sienelés ir iStraukite ja.

3-as veiks-
mas

Padékly laikiklius atgal sudékite prie-
Singa tvarka.

4-as veiks-
mas

12.3 Kaip naudoti: Valymas

vandeniu 3-as veiks- Nustatykite 90 °C temperatira.
. mas
Valymo procediuros metu dregmé naudojama
i$ orkaités pasalinti riebalus ir maisto likuGius. | 4-as veiks- leiskite orkaitei veikti 30 min
mas.
1-as veiks- |pilkite vandens j orkaités vidaus jduba: 5-as veiks- I$junkite orkaite.
mas 150 ml. mas.
2-as veiks- I - 6-as veiks- Palaukite, kol orkaité atvés. ISsausinkite
mas Nustatykite Sig funkcija: \i‘ mas vidy minksta Sluoste.

12.4 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

Orkaités durelés yra dviejy stiklo ploksciy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidine stiklo dalj, kad
iSvalytumete. PrieS nuimdami stiklo dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir

jdéjimas”.

/\ DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.

1-as veiks-

mas lankstus.

Visiskai atidarykite dureles ir prilaikykite abu
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2-as veiks- Pakelkite ir patraukite sklastis, kol iSgirsite
mas spragteléjima.
3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmosios pa-
veiksmas  déties (pusiau). Tada kilstelékite dureles ir
patraukite j save, kad iSimtuméte.
4-as veiks- Padékite dureles ant minkstos Sluostés, ant
mas. stabilaus pavirsiaus, ir atlaisvinkite fiksavimo
sistemg, kad iSimtumeéte vidine stiklo plokste.
5-as veiks- Pasukite fiksatorius 90° kampu ir iStraukite
mas. juos i$ lizdy.
6-as veiks- Atsargiai kilstelékite stikline plokste ir iStrau-
mas kite.
7-as veiks- Nuplaukite stiklo plokStes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite stiklo ploks¢iy in-
mas daplovéje.
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8-as veiks-
mas

Baige valyti, jdékite stiklo plokste ir orkaités dureles.

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklastis iSgirsite spragteléjima.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Pasirtipinkite, kad vidiné stiklo dalis tolygiai atsiremty |
atramas.

12.5 Kaip pakeisti: Lemputé

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali biti karsta.

Prie$ keisdami lempute:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaitg. Palaukite, kol or-
kaité atves.

Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin-

Ertmés apacioje patieskite skudu-

rélj.

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

2-as veiks- [Svalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C kars¢iui atsparia lempute.

mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas

13. TRIKCIU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

Triktis

Patikrinkite, ar...

13.1 K daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais
kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo centra.
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Orkaité nejkaista.

Perdegé saugiklis.

PaZeista dury tarpineé.

Nenaudokite orkaités.
Kreipkités j jgaliotajj prie-
zidros centrg.

Ekrane matysite ,12.00%.

Buvo dinges elektros mai-
tinimas. Nustatykite paros
laika.




Triktis Patikrinkite, ar...

Lemputé neveikia. Perdegé lemputé.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj
techninés prieziuros centra.

Duomenys, kuriuos btina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny

lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés rémo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.) e

Prekés numeris (PNC) s

Serijos numeris (S.IN.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacijos apie gaminj lapas

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

Modelio identifikatorius EOF3H40BX 944068233
Energijos efektyvumo rodyklé 95.1

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg 0.89kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti- ~ 0.78kWh/ciklas
liatoriaus rezima

Angy skaigius 1

Silumos altinis Elektra

Signalo garsumas 65|

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
Mase 28.1kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-
liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maista be reikalo neatidarinékite
. . . prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
Prietaise yra savybiy, kurios padeda bati $varus ir tinkamai uzfiksuotas.
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.
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Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami maistg
prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruosiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis
Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei
30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo

15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu L/.\l-) ISmeskite pakuote j
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikata ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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pabaigos prietaiso temperaturg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusjjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite zemiausios temperattros
nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinemis
atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.






ynatcTBa kako 6e36eaHo fa ro ynotpebyBaat anapatorT, n
AOKOIKY ' pasbupaaTt onacHOCTUTE NOBpP3aHu CO Hero. He
cmee ga buae Ha godpaT Ha aeuya nomanu og 8 roanHu n
nmua co MHory o6emMHm 1 CnoXXeHn Npeykn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce nof nocTojaH Haa3op.

» [euaTa Tpeba goa GuaaTt nog HaA30p Aa He urpaat co
anaparor.

» [IpxeTe ja ambanaxarta noganeky og aeua n dpnete ja
COOABETHO.

« MPEOYMNPELOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHu
AEenoBu CTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. dpxete rm
aeuara n MuneHuuyMTe nogasneky of anapartoT kora pabotu
UK Kora ce nagw.

» Ako anapaTtoT uma ypej 3a 3awTuTta Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

» [leuata He Tpeba ga ro uictart unu ga ro oggpxyeaar
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36eagHoOCT

« OBOj anapaT € HaMeHEeT CaMO 3a rOTBEHE.

* YpenoT e HaMeHeT Aa ro KOpUcTu egHoO AOMaKUHCTBO BO
AOMaLLIHM YCNOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

* YpenoT Moxe Aa ce KOPUCTU BO KaHUernapum, XoTencku
cobun, rocTUnHUUM, papmMm Co roCTUMHULN N OPYIN CIIUYHM
CMecCTyBara kage HeroBoTo KOPUCTEHE HE HAOMUHYBaA
(MPOCEeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

« Camo KBanuurKyBaHO nuue MoXe Aa ro MoOHTMpa ypenoT U
Aa ro saameHu kabenor.

* He kopucTteTe ro anapartoT npeg ga ro MoHTupaTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.

* [lpen ogpxyBawe, UCKNyYeTe ro anapaTtoT oA
HanojyBaHeTo.

 [lokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBawe, Toj Mopa Aa
Bbuae sameHeT o cTpaHa Ha NPOU3BOAUTENOT, HErOB
OBNacTeH LieHTap 3a cepBucupare Unu CrAmn4Ho
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KBanndukyBaHu nuua 3a ga ce nsberHe enekTpnyHa

OnacHOoCT.

« MPEAYIMNPEOYBAHE: Ocurypajte ce geka anapaToT €
WCKNYyYeH Npea Aa ja 3aMeHuTe cBeTurnkaTa 3a ga

n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

« MPELOYMNPELYBAHE: Ypenot u HeroBuTte goctanHu
AenoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMUMaBaTe Ja He ' JornpeTe rpejHuTe enemMeHTn unm
noBpLUMHATa Ha LWynnuHaTa Ha anapaTor.

« Cekorawl cTaBajTe 3alITUTHN pakaBuLUmM 3a BageHe unm
cTaBakbe JofdaToum Unu cagosum 3a BO pepHa.

» [la rm oTCcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NOBeYyeTe ro NpegHnoT
aen ofd nonvuarta, a notoa 3agHUOT Of CTPaHUYHUTE
sngosn. CtaBeTe rm nonuunTe no obpaTteH pegocnes.

* He KopucteTe unctay Ha napea 3a YNCTEHE Ha ypedoT.

* He kopucteTte cunHo abpasnBHKU cpencTBa Unm ocTpu
MeTasnHW CTpyrasnku 3a ia ro YACTUTEe CTakNoTo Ha
KanayuTe CO WapKu Ha noBpLUMHaTa 3a roteerwe buaejku
TOoa MOXe [a Npeans3BuKa NpcKkakwbe Ha CTaKnoTo.

2. BESBEJHOCHMW YTATCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

AI'IapaTOT MoOpa ga ro MoHTMpa camo
KBaJ'IVI(.bI/IKyBaHO numue.

* W3Bagerte ja uenarta ambanaxa.

* HewmojTe ga moHTUpaTe HUTY Aa
KOpPUCTUTE OLUTETEH anapar.

Cnepete v MHCTPYKLUUTE 3a MOHTUPaHe
JafeHn co anaparor.

» Cekorall BHUMaBjTE Kora ro npeHecysaTte
anapaToT 3aToa LWTo e Texok. Cekorall
HOCeTe 3alTUTHU pakaBuLm U
NpUNoXeHnTe obyBKM.

* He Bneuete ro anapartoT 3a paukara.

* MoHTuMpajTe ro anapatoT BO CUTYPHO 1
NOrogHoO MeCTO KOe ' UCMOoJIHYBa
notpebuTte 3a MOHTaxa.

OppxyBajTe MUHUManHa oaaane4yeHocT
of, opyrute anapaTtu 1 OenoBu.

lMpea Aa ro MmoHTMpaTe anaparoT,
npoBepeTe Janu BpataTa Ha anapaToT ce
oTBapa Co fnecHoTuja.

AnapaToT e ornpemMeH Co cucTem 3a
eneKkTpu4Ho nagene. Mopa ga ce pakysa
CO HanojyBake.

MuHumanHa BuCKHHa Ha 580 (600) Mm
nnakap (MvHumanHa

BMCWHA Ha nnakap nog,

NnoBpLUMHATA 3a rOTBEH:E)

[omknHa Ha nnakap 560 Mm
[OnabounHa Ha nnakap 550 (550) mm
BucuHa Ha npegHuoT gen 589 Mmm
op anapatoT

BucuHa Ha 3agHuoT gen og 570 mm

anapartoTt

LLinpoynHa Ha npegHMoT 594 mm

[en of anapatoT
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LLinpounHa Ha 3agHuoT aen 558 mm

o4 anapaTtoTt

[naboynHa Ha anapaToT 561 mm

BrpageHa ana6ouvHa Ha 540 mm

anapaToT

[naboynHa co oTBOpeHa 1007 mm

Bparta

MuvHMManHa ronemuHa Ha 560x20 Mmm
OTBOPOT 3a BEHTUNauuja.
OTBOp CTaBEH Ha AHOTO Ha

3agHaTta CcTpaHa

LormxuHa Ha kabenoT 3a 1100 mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH
BO [IECHVOT aron of

3agHaTta CTpaHa

3aBpTkM 3@ MOHTUpaHEe 4x25 mm

2.2 NoBp3yBawe Ha cTpyjaTa

/\ NPEOAYNPEOYBAHE!
Puauk og noxap 1 cTpyeH yaap.

» Cekoe noBp3yBake CO CTpyja Tpeba aa
6uae HanpaBeHo o KBanndUKyBaH
enekTpuyap.

* AnapatoT Mopa Aa buae 3asemjeH.

» [lpoBepeTe ganv napameTpuTe Ha
nroykara co cneuudmkaumm ce
KOMNaTUOUITHM CO eNneKkTpuYHaTa MOKHOCT
Ha Mpexara Ha enekTpuyHa eHepruja.

+ Cekorawl kopucTeTe NpaBuIIHO MOHTMPaH
LUTEKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapw.

* He kopucTteTe agantepu co noseke
NPUKIYYOLM U NPOAOITKHU Kabnu.

» [lorpwxeTe ce Aa He rv oWwTeTUTE
MPUKIYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenorT.
[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba aa ce 3ameHn, Toa Mopa Aa ro
Hanpasu HawunoT OBNacTeH CepBUCEH
LeHTap.

* He posBonyBajTte kabenoT Aa aojae Bo
gonup co unu ga buage 6nusy o Bpartata
Ha anapaToT, ocobeHo kora paboTu unu
Kora BpaTara € XeLlka.

+ 3awTnTaTa Of EenekTpuYeH yaap Ha
aKTUBHWTE W U30NMPaHUTE AENOBU MOpa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HaYMH LUTO HeEMa
Oa Moxe aa ce ussagu 6e3 anaTku.

+ [loBp3eTe ro NpMKIy4OKOT 3a CTpyja co
LUTEKepOT Ha KpajoT Of MOHTaxara.
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[MpoBepeTe Aanu NPUKIYYOKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

« [okonky wTekepoT e nabas, He
NPUKyYyBajTe ro NpMKNy4YoKoT 3a CTpyja.

* He Bneuyete ro kabenoT 3a ga ro
MCKMyYnTe anapatoT o cTpyja. Cekoratu
NOBIEKYBajTE ro NPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

» KopucTeTte camo cooaBeTHM ypeau 3a
n3onauuja: 3aWTUTHU NPEKUHYBAYY Ha
NVHWja, ocurypyBsaym (ocurypyeadu Ha
BpPTEHE U3BAZAEHM O APXKayoT),
3a3eMjyBare U KOHTaKTopu.

» EnektpuyHaTta nHcTtanauuja mopa ga uma
130naLmnCcK1 ypea Koj LUTO BM OBO3MOXYBa
[a ro UcKkny4ynTe anapartoT o4
NPUKYYOKOT 3a CTPpyja Of CUTE MOMOBWU.
M3onauncknoT ypea mopa ga uma
KOHTaKTEH OTBOP CO LUMPWUHA Of, HajMaskKy
3 MMm.

* AnapatoT e cHabaeH CO NPUKIYYOK 1
kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha Kabnu Kou MoXe Aa ce
MOHTUpaaT Unu Aa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHaTa
MOKHOCT Ha NnroykaTa co cneumdukaymm.
MoxeTe ga norneaHeTe v Bo Tabenara:

BkynHa jauunHa (W) Mpecek Ha kabenot

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3eneH / xont
kaben) mopa ga 6uge 2 cm nogonr og,
kacpeaBaTa pasa 1 CMHUTE HeyTparnHu
kabnu.

2.3 Ynotpeba

/\ NMPEAYNPEOYBAHE!

MocTon onacHocT oA nospeaa,
N3ropeHnLy Unu CTpyeH yaap unu
ekcnnosuja.




He meHyBajTe ja cneymdukaumjata Ha
OBOj anapar.

Ocurypajte ce aeka oTBOpUTE 3a
BEHTUNauuja He ce BNokMpaHu.

He ro octaBajte anapatoT ga pabotu 6e3
Haa3op.

Vckny4yeTe ro anapartoT no cekoja
ynoTpeba.

BuaeTte BHMMaTenHu Kora ja oTBoparte
BpaTaTa Ha anapaToT AoAeka paboTu.
Moxe fa nsnese Bpen BO3AyX.

He pakyBajTe co anapatoT co MOKpu paue
WM KOra uma KOHTaKT co BoAa.

He ja nputuckajte otBopeHaTa Bparta.
He ynoTpebyBajTe ro anapartoT kako
paboTHa NoBpLUMHa UK NOBPLUMHA 3a
cknagupatse.

BHumaTenHo oTBopeTe ja Bpatata Ha
anapatoT. KopucTterweTo COCTOjKU CO
ankoxon Moxe Aa npeansBuka Mmellarwe
Ha ankoxon v Bo3gyx.

He nossonyBsajTe UCKpUTe UM OTBOPEH
oraH fa [ojaat BO KOHTaKT Co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuTE BpaTara.

He cTaBajTe 3ananveu Nnponssoaun Unu
npeamMeTy KoM ce MOKpY 3aeHO Co
3ananvieu NPoOU3BOAMN BO anaparoT, Unm
BO HeroBa GnusunHa.

Cekorall roTBeTe Kora BpaTaTa Ha
anapaTtoT e 3aTBopeHa.

AKo anapaToT € MOHTUpaH 3a/ nino4a of
meben (Ha np. BpaTa), Bpatarta He cMee
Aa ce 3aTBOpa Kora anapaToT e BO
dyHKumja. Moxe aa ce Hacobepe TonnvHa
1 Brara 3aj 3aTBOpeHa nno4a Ha
Me6enoT LWTO MOXe Aa NpeansBuka
nocrnefoBaTenHo OLWTeTyBake Ha
anapatoT, Ha mebenoT unu Ha nogot. He
3aTBOpajTe ja nnoyarta Ha mebenoT
Aofeka anapaToT LenoCHO He ce usnaau
no ynotpebara.

2.4 Hera n uncrtemwe

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHocCT of NoBpeau, Noxap Unm
owiTeTyBake Ha anaparor.

/N MPEOQYNPEOYBAHE!
OnacHOCT o OLUTETYBake Ha anaparor.

3a fga cnpeunTe owTeTyBake Unm
n3bneagyBane Ha emajnoT:

— He CTaBajTe cagoBy 3a BO pepHa unm
Opyru npeaMeTy Bo anapatoT
[AVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka cgonuja
OVPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATPELLHOCTa
Ha anapaToT.

— He cTaBajTe BOAA OUPEKTHO Ha
XKEeLUKUOT anapar.

— He 4yBajTe BMNaxHW jagera 1 xpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLuuTe co
roTBeHsE.

— BHMMAaBajTe Kora rv oTCTpaHyBaTe unm
MOHTMpaTe fgoaaTtouuTe.

06e360jyBat-€TO Ha EMaJNOT UK Ha
He'pfocyBaykmMOT Yenuk Hema edpekT Bp3
paboTaTa Ha anapaToT.

KopucteTe anabok caz 3a BriaxHu
konayun. OBOLUHUTE COKOBU
npean3BuKyBaaT AamMKM KOU MOXe Aa
owpat TpajHu.

[Mpen oapxyBake, NCKyyeTe ro
anapartoT U n3sageTe ro npuKny4yoKkoT 3a
CTpyja OA LUTEKepoT.

[MpoBepeTe ganu anapaToT € NageH.
[MocTon onacHoCT of KpLueke Ha
CTaKkneHuTe nio4un.

BenHam 3aMeHeTe ' CTakneHuTe nno4n
Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHn. CtaneTe BO
KOHTaKT co OBnacTeH CepPBUCEH LieHTap.
BuaeTte BHMMaTenHu Kora ja Bagute
BpaTaTa of anapartoT. BpaTara e Tewwka!
PepoBHo yncTeTe ro anapaToT 3a Aa
crnpeynTe owTeTyBawke Ha NOBPLUMHCKNAOT
marepujan.

YucTeTe ro anapartoT CO Meka, BraxHa
Kpna. KopucteTe camo HeyTpanHu
aeTtepreHTn. He kopucTteTe abpasnsHu
npousBoau, abpasvnBHU CyHrepu 3a
YNCTEHE, PacTBOpPYBaYu UNU MeTanHu
npeameTun.

[lokonky kopucTuTe crpej 3a neyka,
cnepete rn 6e36e4HOCHUTE MHCTPYKLMK
Ha nakyBaHkeTO.

2.5 BHaTpeluHa cBeTUIIKA

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

OnacHocT of CTpyeH yaap.

Bo ogHoOC Ha cBeTMnUTE BO BHaTpeLUHocTa
Ha 0BOj MPOW3BO 1 PE3EPBHUTE CBETUIKM
WwTO ce npogasaat nocebHo: One
CBETWUIKWN ce NpeaBuaeHu ga nsapxat
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E€KCTPEMHU (PU3NYKM YCIOBU BO
anapaTtute 3a JOMaKMHCTBO, KaKo LUTO ce
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT nnm
ce NpeaBuaeHV 3a faBake CUrHanm 3a
paboTHaTta cocTojba Ha anapatoT. Tue He
ce NpeaBWAEHM a ce KopucTart 3a apyru
HaMeHU 1 He Ce MOroAHW 3a OCBETIyBaHe
npocTopMM BO JOMOT.

+ OBOj Npon3BOA COAPXM U3BOP Ha
CBeTNMHa o[ Krnaca Ha eHepreTcka
edumkacHocT G.

» KopucteTe camo CBETUIIKM CO UCTUTE
crneundukayun.

2.6 CepBuc

* 3a pgaro nonpasuTe anaparor,
KOHTaKTUpajTe CO OBNacCTEHNOT CEpPBUCEH
ueHTap.

3. MOHTAXA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta 1
CUTYpHOCT.

» KopucTeTe camo opuUrvHanHu pesepBHu
[EenoBw.

2.7 OrcTpaHyBake

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Pusuk og noeBpena vnu 3agyluyBamse.

« KoHTakTupajTe co BalumTe ONITUHCKN
opraHu 3a ga gobuete nHdopmaumm 3a
TOa Kako Aa ce ocrnoboauTe of anaparor.

*  Wckny4yeTe ro anapaToT o4 NPUKIYYOKOT
3a cTpyja.

* VI3BageTe ro enekTpuyHMOT Kaben Gnmncky
[0 anapatoT u pneTte ro.

* VI3BapeTe ja kBakaTa Ha BpaTaTa 3a Aa
crnpeyuTe 3aTBapare Ha feua unm
MUSIEHNLM BO anaparor.

3.1 BrpapyBame

(*mm)
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(*mm)

3.2 MpuuBpcTyBak€e Ha NeykaTa 3a
nnakap

4. OINMnMC HA NMPON3BOAOT

4.1 OnwT npernen

KoHTponHa Tabna
n ﬂ ﬂ n a a CeeTunka/cumbon 3a cTpyja

Motnopa 3a nonuum, MobunHa

BTucHyBatse Bo LynnuHaTa - Caf 3a
uncTerse co Bofa

Mo3uuum Ha nonuum

I 'y | $
OJ ™ |_Q Konuye 3a dyHKLMWTE Ha rpeetse
—u Ekpan
/ ~ E KoHTponHo konye (3a Temneparypa)
@ 4 ﬂ ﬂ MHpukaTop/cumbon 3a TemnepaTtypa
|@\§ i m Bo3ayLwHn BEHTUNK 32 BEHTUNATOPOT
135 ] \g @ L il Bl Enewment 3a rpeetse
,C@“} gi__l_ o El Csetunka
@\) Q ) BeHTunarop
w2
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4.2 NopaTtouu

* PeweTKka
3a cagoBu 3a roTBeHE, NIIEXOBU 3a
Konauu, neyersa.

5. KOHTPOJIHA TABJTA

5.1 Tpkanua kouwTo ce
noBrnekyBaaT

3a [a ro KopuCTUTe anaparoT, NPUTUCHETE o
TpKanueTo. KOHTPOSIHOTO Konye nanerysa
HazBop.

5.2 CeH3opcku nonuwa/Konunwa

* Ekctpa pnaboka TaBa
3a npaBene Mycaka.

J— 3a ga ro noctaBuTe BpEMETO.

3a fga ja noctaBuTe yHKLMjaTa Ha YaCOBHMKOT.

_I_ 3a ga ro noctaBuTe BPEMETO.
5.3 EkpaH
A B A. OyHKUMM HA YACOBHMKOT
| B. Tajmep

qu—) g A g

LA RO
Q gogoo ©

- |

6. MPEN NPBATA YINOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete BO nornaBjaTa 3a 3awTnuta n
CUTYPHOCT.

6.1 MNMpen npBaTa ynotpeba

MeukaTta MOXe Aa vcnywTa Mpusba 1 Yag 3a Bpeme Ha npeasarpesarse. MNorpkerte ce ga

nmMa OBONEH NPOTOK Ha BO3AYX.
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o

Yekop 1 Yekop 2

Yekop 3

HaropeTe ro 4acoBHMKOT. Yucrewe Ha neykaTa

3arpejTe ja npa3HaTa neuka.

1. + ~ - npuTtncHeTe ro 3a aa
ro noctasute BpemeTo. o

1. W3Bapete ru cute gopatoum u
OpXXauuTe Ha peLleTkuTe LWTo

Ce Bagar o neykarta.

oKony 5 CeKyHaun, TpenkaweTo
npecrtaHyBa N Ha eKpaHoT ce

2. VcuncteTe ja pepHaTta u

[ofaTouuTe camo Co Kpna of

npuKaxyBa NnocTaBeHoTo
Bpeme.

MuKkpochnbep, Tonna Boada u
6naro CpeAcTBO 3a YNCTEHE.

MNocTaBeTe ja MakcumanHaTa
Temneparypa 3a dyHkupjaTa:

=

Bpewme: 1 4.
MocTaBeTe ja makcumanHaTa
Temnepartypa 3a dyHkuujaTa:

O

Bpewme: 15 muH.
MocTaBeTe ja MmakcumanHaTa
Temneparypa 3a dyHkuujaTa:

@

Bpewme: 15 MmuH.

WcknyyeTe ja neukata v novekajte gofeka He ce onaauw. CTaBeTte rvi JoaaTouuTe v ApKaunTe Ha peLueTkute
LUTO Ce BafaT BO neykata.

7. CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

Buaete Bo nornasjara 3a 3awtura u
CUTYPHOCT.

7.2 ®DYyHKUMN Ha rpeewse

®yHKUMja Ha

MpumeHa

rpeewe
7.1 HauuH Ha nopgecyBakse: PepHaTa e uckryueHa.
PyHKUMja 3a 3arpeBate
Moanyuja
UCKIy4YeHO
1 yekop 3aBpTeTe ro Kon4yeTo 3a PyHKUMUTE 3a
rpeete 3a fja onbepeTte yHKUMja 3a —— 3a BKNyuyBakbe Ha namnata.
rpeetse. _6_
’ 1 -
2 yekop CBpTeTe ro KOHTPOIHOTO Komn4ye 3a Aa CeeTno
onbepete Temneparypa.
- 3a fja neyere NCTOBPEMEHO Ha
3 yekop Kora ke 3aBpLuv roTBEHETO, CBPTETE 2 HMBOA Ha pelueTkaTa v 3a Aa
KonuMkaTa Ha nonoxba Nckny4eHo 3a cylumTe XpaHa.
Aa ja ncknyduTe nedkara. loTBetbe co lMocTaBeTe ja TemMnepaTyparta 3a
BEHTUNaTop 20 - 40 °C noHMCKO OTKOSKY Kaj

KOHBeHL[I/IOHaJ'IHO roTeBeH-€.
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®DyHKUMja Ha MpumeHa ®dyHKUMja Ha MpumeHa
rpeewe rpeewe
PyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a — 3a neyere xpaHa 1 Meco Ha
ii‘ LTeflete Ha enekTpuYHa €[1HO HMBO Ha nonuuara.
6 eHepruja 3a Bpeme Ha
[MeyeTe co BNaxeH rorteemeTo. Kora ja KopucTUTE KoHBeHLMoHanHo
BO34yx oBaa yHKUMja, TemnepaTypaTta roteewe
BO BHATPELLHOCTa MOXE Aa 3
Gune pasnuuHa of NocTaBeHaTa v a Neqerbe Ha ckapa Ha TeHKn
TemnepaTypa. JaunHara Ha napuutba xpaHa 1 3a nevere
TocToBM neb.
TonnuHaTta moxe aa buge
A A Ckapa

HamaneHa. 3a noseke
MH(OpMaLmn BugeTe Bo
nornasjeTo ,CekojaHeBHa
ynoTpe6a*“, 3abeneLukn 3a:
[MeyeTe co BnaxeH BO3aOyX.

3a neyere KoMaym co KpLKas
[IONeH Aen 1 3a KoH3epBupakse

) XpaHa.
[oneH rpejay
—_— 3a neyerse UM NCTOBPEMEHO
V neyere Meco 1 TeCTO 3a Kou e
notpe6Ha ucta TemnepaTypa,
lotBere co CO KOpUCTEH-E Ha NoBeKe HMBOoA,
BEHTMNaTop 6e3 Mellake Ha BKycOBUTE.
B 3a neyetrbe ronemu napynka
Y MECO UMK XMBUHA CO KOCKM Ha

efHa nosuumja Ha peluetka. 3a

TypBo neyerse  zanekyBatbe U NOTMEKYBakbE.

3a oAMp3HyBak-e Ha XpaHa
) (3eneHuyk 1 ooLje). BpemeTo
Ha 0AMp3HyBa-E 3aBUCK Of
KONMMYMHaTa 1 roneMuHaTa Ha
3amMp3HaTaTa xpaHa.

Opamp3HyBame

8. YHKUUMN HA HACOBHUKOT

8.1 PYHKLUMM Ha YaCOBHUKOT

7.3 3abenewku 3a: MNeveTte co
BNaXxeH BO3ayXx

OBaa (pyHKLMja belle nckopucTeHa 3a
ycornacyBaHe CO knacara 3a eHepreTcka
edukacHocT 1 baparara 3a ekoausajH (o
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
TecTtoBu cnopen;:

IEC/EN 60350-1

BpartaTa Ha pepHaTta Tpeba ga buge
3aTBOpEHa 3a BpeEMe Ha roTBEH-ETO CO LUTO
dyHKUMjaTa He Ou ce NpeknHana u 3a ga ce
ocurypaTte Aeka pepHaTa paboTu co
HajB1COKa MOXHa eHepreTcka e(nKacHOCT.

3a ynaTcTBa 3a roTBen€e BUAETE BO
nornaejeto ,CoBeTn 1 nomow“,MNeyeTte co
BraXKeH BO3ayX. 3a OnwTh Npenopaku 3a
3aliTena Ha eHepruja BMAeTe BO MOrnasjeTo
+EHepreTcka ecukacHocT”, 3awTena Ha
eHepruja.

®DyHKLMja YaCOBHMK MpumeHa
@ 3a fa ro noctaeuTe, NPOMEHWUTE UMK NPOBEPUTE TOYHOTO BPEME.
Bpewme BO geHoT
I_)l 3a fa oapeawnTe Konky Aonro paboTu neykara.
BpemeTpaete
Q 3a ga nocraBuTe oabpojyBate OBaa yHKUuMja HeMa edekT Ha paboTtaTa

MoTceTHUK BO MWUHYTU

Ha neykaTa. MoxeTe ga nocraeuTe yHKLUMja kora Guno, aypu u kora
neykaTa e UcknyyeHa.
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8.2 Kako noa noctaBuTte: ®YHKLUM HA YAaCOBHUK

Kako na noctaBure: Bpeme BO AEHOT

@ - Tperka Kora Ke ro noBp3uTe anapartoT CO efieKTpuyHa CTpyja, Kora uMa npekvH Ha CTpyja unv Kora He e
noAeceH TajMepor.

MputucHete +,_ - 3a [Ja ro Harogmute TO4YHOTO Bpeme.
Mo okony 5 cekyHAu, TpenkaweTo NpecTaHyBa U Ha eKPaHOT Ce NPUKaxyBa NOCTaBeHOTO BpeMe.

Kako na cmeHwure: Bpeme Bo geHoT

Yekop 1
P @ - NPUTUCHETE HEKOIKyNnaTK 3a ja ro CMeHUTe TOYHOTO Bpeme. @ - 3anoYHyBa Ja Tpenka.

Yekop 2 + —
MputucHeTte T, - 3a Aa ro HarognTe TOYHOTO BPEME.

Mo okony 5 cekyHAw, TpenkarkeTO NPECTaHyBa N HAa EKPAHOT Ce NPYKaXyBa NOCTaBEHOTO BPEME.

Kako na nocraBute: BpemeTpaehe

Yekop 1 MocTtaBeTe rn dyHKUMjaTa Ha NeykaTa u Temneparypara.
Hekop 2 @ - NPUTUCHETE HEKOIKY NaTu. I_)l - 3anoYyHyBa Aa Tperka.
Yekop 3 0 + —
puTtucHete T, 3a 4@ ro HaroauTe BpeMeTpaeHEeTo.

Ha ekpaHOT ce npukaxysa: I9 .

|9| - Tpenka Kora ke 3aBpLuM NocTaBeHOTO Bpeme. Ce ormacysa curHan v nedkara sanupa.
Yekop 4 MpuTtncHeTe koe Buno konye 3a Aa ro UCKMy4nUTe 3BYYHWNOT CUTHAN.
Yekop 5 CBpTeTe ro KON4YeTo Ha TajMepoT A0 No3uLmja Ha UCKIy4eHO.

Kako na noctaBute: MoTCeTHUK BO MUHYTH

Yekop 1 @ Q
- MPUTUCHETE HeKonKy naTu. & - 3anoyHyBa Aa Tperka.
Yekop 2 + —
MputucHete “T,~ - 3a Aa ro HarognTe TOYHOTO BpeEMe.
PyHKUMjaTa cTapTyBa aBTOMacTKM nocne 5 cekyHau.
Kora ke ncreye nocraBeHOTO Bpeme, ce ornacysa 3ByYeH curHarn.
Yekop 3 MpuTncHeTe koe Buno konye 3a Aa ro UCKMy4nTe 3ByYHUOT CUTHA.

Yekop 4 CBpTeTe ro Kon4yeTo Ha TajMepoT A0 No3nLuja Ha UCKIYYEHO.

Kako aa otkaxeTre: QyHKLI,VIVI Ha YaCOBHMUK

Yekop 1 . .
P @ - NpUTUCKaTe NOCTOjaHO Aodeka CMMBONOT Ha pyHKUMjaTa Ha YaCOBHUKOT HE NMOYHE Aa Tpena.

Yekop 2 J—
MpuTucHeTe u apxeTe: — .

dyHKUMjaTa YaCOBHUK Ce UCKIYy4YyBa MO HEKOTKY CEKYHAM.
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9. KOPUCTEHE HA NMPUBOPOT

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuta u
CUIYpHOCT.

9.1 BMmeTHyBak-€e Ha Aopatoum

Mano BoBnekyBare Ha rOpHWOT Aen ja
3ronemyBsa curypHocta. Cute BanabHyBama

ce v ypeam 3a cripeyyBakse NpeBpTyBatse.
onemuoT pab okony nonuuara ro cnpevysa
CafoT 3a roTBehe Aa Ce U3nuara.

PeweTka:

TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
[ApXayoT 3a pelueTkaTa v nposepeTe Aanv
HorarnkuTe ce CBPTEHW Hagomy.

Ona6oka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOOUNKUTE Ha
ApXaJoT 3a pelueTkaTa.

10. AOMONHUTEITHN ®YHKLINW

10.1 BeHTtunarop

Kora pa6oTv anapartoT, BeHTUIaTopoT ce
BKNy4yBa aBTOMAaTCKM 3a [a ' oapxXysa
nagHW NoBpLUMHUTE Ha anapaToT. AKo ro
WCKyYnTe anapaTtoT, BeHTUIaTopoT
npoaomkysa aa paboTu fofeka anapaToT He
ce uanagu.

10.2 Be3begHoCeH TepMocTaT

HenpaBunHata pa6oTa Ha neykaTa unm
OedEKTHUTE KOMMOHEHTU MOXe Aa
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npeamn3BMKaaT onacHo nperpesame. 3a aa ce
crnpeun Toa, neykaTta nma 6e3begHoceH
TepMOoCTaT LUTO ro NPeknHyBa HamnojyBakeTo
co cTpyja. MNeykaTa aBTOMaTCKU ce BKIy4yBa
NMOBTOPHO KOra Temneparyparta Ke ce
Hamanu.



11. MOMOLW N COBETU
@

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuta u
CUIYpHOCT.

11.1 Mpenopaku 3a rorBeH€
MeukaTa nma YeTupun HMBOA Ha peLlleTKaTa.

BpojTe rm HMBOaTa Ha pelleTkaTa o4 HOTO
Ha pepHaTa.

BalwaTta pepHa Moxe Aa ce neye nouHaky of
pepHaTa LITO ja UMaBTe NPETXOAHO.

He cTtaBajTe ja ekcTpa gnabokaTa TaBa Ha
HajHMckaTa nosuuuja Ha nonuuara.

Me4yewe konavu

He oTBOpajTe ja BpaTata Ha pepHaTa npej
na nomuHe 3/4 op NOCTaBeHOTO BpeMe 3a
roTBeHe.

AKO KOpUCTUTE [iBa Mrexa 3a nevewe
NCTOBPEMEHO, YyBajTe €4HO NPa3HO HMBO
mMery HUB.

FoTBewe Meco u puba

Kopuctete gnaboka TaBa 3a MHOTy MpcHa
XpaHa 3a fja cnpeynTe AaMK1 Ha pepHaTa
LWITO MoXaT ga buaat TpajHu.

OctaBeTe ro MecoTo okosny 15 MUHYTV npea
[a ro ceyerte, 3a ja He 13rese CoKoT.

3a fa cnpeunte NpeMHory 4ag Bo pepHaTa
3a Bpeme Ha neyeweTo, Jogagete masnky
BoAa Bo grabokaTa TaBa. 3a Aa crnpeunTe
KOHAEH3auuja Ha Yaa, AofaBajTe BoAa Cekoj
naT Korc ke ce UcyLuu.

Bpeme Ha roTeBeHw-€

BpemeTo Ha rotBewe 3aBucKu og BUAOT Ha
ja,qu;eTo, HeroBaTta KOH3UCTEHTHOCT U
Konn4ynHarta.

MpBuW4yHO, cnepeTe rm nepdopmaHcuTe Kora
roteuTe. [poHajaeTe rvn HajoobpuTe

nocTaBku (NocTaByBak-€ TOMNSMHA, BpeMe Ha
roTBEHE U CM.) 3a BaWMOT nNpubop, peuentu
1 KONMMYMHK KOra ro KOpUCTUTE OBOj anapar.

11.2 MNeyeTe co BNnaxeH BO3AyX - NpernopavyaHu gogaroum

YnoTtpebeTe TEMHM NNEXOBU U CaloBM KOU ja ogbuBaat cBeTnuHata. Tue nogobpo ja
abcopbupaaT TonnmMHaTa u of cBeTnarta Boja U cagoBUTe Ko ja ogbuBaat cBeTnvHara.

TaBue 3a nuua

Cap 3a nevewe

Kepamuuku cap

PamHa TaBa 3a neverse

TewmHa, koja He oabvBa
cBeTNuHa
28 cm gnjametap

cBeTNnHa
26 cm gvjametap

TewmHa, koja He oabvBa

Konauu
Kepamuka TewmHa, koja He oabvBa
8 cm aujametap, 5 CBeTNMHa
cm BUCWHA 28 cm avjametap

11.3 NeuyeTe co BnaxeH BO3AyXx

3a Hajgobpw pe3ynTaTtu cnegeete rm
npenopakvTe AaaeHn Bo Tabenata nogony.
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¥ = = <
\ oru
(°C) (MuH)

Kudbnuuku, 6narn, 12 nnex 3a neyerwe unu gnaboka 180 2 35-40

napunma TaBa

Kndonnyku, 9 napuntba nnex 3a nevewe unu gnaboka 180 2 35-40
TaBa

Muua, 3ampsHaTa, pelieTka 220 2 35-40

0,35 kg

LLiBajuapckm ponat nnex 3a neyewse unu anaboka 170 2 30-40
TaBa

Konayve nnex 3a nevyewe unu anadboka 180 2 30-40
TaBa

Cydne, 6 napunma Kepammn4ko TaBye Ha pewietka 200 3 30-40

dnaH co NnaHavwnaH  ocHoBa 3a (onaH Ha pewetka 170 2 20-30

BukTOpujaHcka TOpTa  MOTNEYeHo jagere Ha 170 2 35-45

co Liem pelueTka

[OwuHctaHa puba, 0,3 kg nnex 3a nevewse unu gnadoka 180 3 35-45
TaBa

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevyewe unu anaboka 180 3 35-45
TaBa

dunetn og puba, 0,3  TaB4e 3a NUUa Ha peLueTka 180 3 35-45

kg

OuHctaHo meco, 0,25  nnex 3a nevyewse unu gnaboka 200 3 40 - 50

kg TaBa

Wacnwuk, 0,5 kg nnex 3a neyekse unun gnaboka 200 3 25-35
TaBa

Konauutba, 16 nnex 3a nevewe unu anadoka 180 2 20 -30

napuntba Taea

MakapoH-konau, 20 nnex 3a nevyewe unu anaboka 180 2 40 -45

napuntba TaBa

MadmHu, 12 napumtba nnex 3a nederwe unu gnaboka 170 2 30-40
TaBa

ConeHo neumBo, 16 nnex 3a neyekse unun gnaboka 170 2 35-45

napunka TaBa

Konauursa of cyBo nnex 3a nevewe unu gnaboka 150 2 40 - 50

TecTo, 20 napunkba TaBa

Manwu TopTuyku, 8 nnex 3a nevewe unu anadoka 170 2 20 -30

napuntba TaBa

3eneHyyk, AMHCTaH, nnex 3a nevyewe unu anaboka 180 3 35-40

0,4 kg TaBa

BereTapujaHckv omneT TaB4ye 3a nuua Ha pelueTka 200 3 30-45
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¥ = B E
\ oru

(°C) (MuH)
3eneHyyk Ha nnex 3a neyewe unu anaboka 180 35-40

MeaANTepaHCKN Ha4MH, Taea

0,7 kg

11.4 Undbopmauum 3a Tectupame
TectoBu crnopeg IEC 60350-1.

(c— )
¥ B = Kk
AN L
(°C) (MuH)
Manu KoHBeHunoHan [nex 3a 3 170 20-35 -
konauu, 16 HO roTBEHE nevyexe
napuutba rno
TaBa
Manu [oTBere Cco Mnex 3a 3 160 20-35 -
konauu, 16 BeHTUNaTop neyewe
napuuka no
TaBa
Manu [oTBere Cco Mnex 3a 1mn3 160 20-35 -
konauu, 16 BeHTMNaTop neyexe
napuutsa rno
TaBa
Muta co KoHBeHunoHan Peletka 1 170 70-90 -
jabonka, 2 HO roTBeH:-€
nnexa @20
cMm
Muta co [oTBere co PeweTtka 2 160 70-90 -
jabonka, 2 BeHTUNaTop
nnexa @20
c™m
Manguwnax, KoHeBeHuunoHan PeleTka 2 170 35-45 -
Kanan 3a HO roTBeH€e
konaun @26
cM
ManguwnaH, [oTBeHe co PelweTka 2 160 35-45 -
Kanan 3a BeHTUnaTop
konauun J26
c™m
Ie6 KoHBeHunoHan [nex 3a 3 150 20-35 MpeTtxoaHo 3arpejte ja
HO roTBeH:e neyewe pepHaTa 10 MyH
Ie6 [oTBere co Mnex 3a 3 150 20-35 MpeTxoaHo 3arpejte ja
BeHTMNaTop neyere pepHaTa 10 MyH
Toct Ckapa PeweTka 3 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejTe ja

pepHaTa 10 MyH
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(°C) (MuUH)
Byprep co Ckapa Pewetkaun 3 Makc. 20-30 CraBerTe ja peluetkata
roeefcka TaBa 3a Ha TPeToTO HWBO 1
nneckasuua, cobupamne TaBaTa 3a cobupare
6 napuntba, MacHoOTUK MacHOTUW Ha BTOPOTO
0,6 kr. HMBO Of1 NeykaTa.

CapTeTe ro jageweto
Ha cpeavHa of
BPEMETO 3a roTBeH:E.
MpeTxoaHo 3arpejte ja
pepHaTa 10 MuH

12. HETA W YNCTEHE

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta 1

CUTYPHOCT.

12.1 BeneLku OKOJy YNCTEHETO

<

CpencTBa 3a
yucTewe

MpenHWoT Aen Ha anapaToT YKUCTeTe o CaMo CO Kpra o4 MUKpodmbep HaToneHa co Tonna
BOAA 1 YMEpEHO CPeACTBO 3a YncTere. VicuucreTe ja v npoBepeTe ja 3anTuskara Ha
BpaTaTa OKomy pamKkaTa Ha BHaTpeLLHoCTa.

KOPMCTeTe pacTBOp 3a YMCTewe 3a Aa r'm UCHUCTUTE MeTanHUTE NOBPLUMNHNA.

YucTeTe rn gamkute co 6nar AeTeprexHT.

=

YucTeTe ja BHaTpeLLHOCTa No cekoja ynotpeba. HacobuparweTo MpcHOTUM unu apyrn
ocTaTouy o XpaHa MoXe Aa pe3ynTvpa co noxap.

[

Ha anapaToT unu Ha cTakneHuTe nnoym Ha BpaTaTta Moxe Aa ce KoHAeH3upa Bnara. 3a aa
ja HamanuTe KoHAeH3auwjaTa, nywTeTe ro anapaTot ga paboTn okony 10 MUHYTU npeq,
rotBeweT0. He 4yBajTe ja xpaHaTa BO anapatot nogonro oa 20 muHyTu. Ncywere ja

CekojaoHeBHa !
ynotpe6a BHaTpeLUHOCTa caMo CO Kprna oA Mukpodubep no cekoja ynotpeba.
Y YuncTteTe rn cuTe goaaTouy no cekoja ynotpeba u octaseTe rn Aa ce ucywar. Kopuctete
2+, camo kpna of, Mukpocrbep HaToneHa co Tonna BoAa M yMepeHo CpeCcTBO 3a yncTere. He
W yucTeTe ro NpMBoOpOT BO MaLLMHA 32 MUEH-E Ca0BY.

He uncteTe ru gopgaTouuTe WTO He ce nenat co ynotpeba Ha abpa3nBHK cpeacTBa 3a
YncTere UM co NpeameT co ocTpu pabosu.

Hopartoun pea pup

12.2 Kako pga otcTpaHeTe: [pxaum

Ha peLueTKu

WN3BageTe rv gpxkaumnTe 3a pelleTku 3a Aa ja
NCUNCTUTE MevkaTa.
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VicknyyeTe ja neykaTta u noyekajte
fofeka He ce onaau.

Yekop 1

MoBneueTe ro NpeaHVOT Aen of
OpXKauute HacTpaHa o4 CTPaHUYHUOT
sug,.

Yekop 2

MNoBneyeTe ro 3agHVOT Aen o
OpXKauuTe Ha peLLeTKUTE HacTpaHa
o[} CTPaHUYHWOT SWA 1 n3BageTe ja.

Yekop 3

CrtaBeTe v nonuuuTe no obpateH
pepocnep.

Yekop 4

12.3 HaumH Ha kopucTene: Yucrto
co Boaa

Osaa npoueaypara 3a YNCTEHE KOPUCTU
napea 3a a NoMorHe Bo Bagete Ha
npeocTaHaTaTa MpCHOTMja U OCTaTOLWTE Of
XpaHa of neykara.

Yekop 3 MocTaBeTe ja Temnepatypata Ha 90 °C.

Yekop 4 OcTtaBerTe ja neykata ga pabotun 30
MUH.

Yekop 5 VcknyyeTte ja neukaTa.

Yekop 6 MouekajTe goaeka neykarta He ce

onapw. VicylweTe ja BHaTpeLLHOCTa CO
meka Kpna.

Yekop 1 CwvneTe Boga BO MofenvpaHaTa
BHaTpeLHocT: 150 ml.
Yy 2 ) )
eKop MocTaBeTe ja dyHKuMjaTa: E]

12.4 Kako pa nsBagute u ga moHTupare: Bpara

BpartaTa Ha pepHaTa uma aBe ctakneHu nnoyn. MoxeTe fa ja oTcTpaHuTe BpataTa Ha
pepHaTa 1 BHaTpeLlHaTa CTakneHa nnoYa 3a ga ja ucuuctute. lNpoyntajte ro LenocHoTo
ynaTcTBo ,Bagere n MoHTUpawe BpaTa“ npea Aa rm u3Bagute CTakneHuTe nioYn.

/\ BHUMAHMUE!

He kopucTeTe ja neykata 6e3 cTakneHuTe nNnoyu.

Yekop 1
ABeTe LwapKu.

OTBOpeTe ja BpaTaTa LieniocHO 1 ApXeTe
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Yekop 2 MogurHeTe rn 1 NoBnevyeTe rm pavkuTe
fofeka He KInukHaT.

Yekop 3 3aTBOpeTE ja BpaTata Ha pepHaTta Ao
npeaTa noauuuja. Notoa kpeHeTe 1
roBreveTe 3a Aa ja U3BaauTe BpaTata oa
TNEeXULITETO.

Yekop 4 CraBerTe ja BpaTaTta Ha Meka Kpna Ha
ctabunHa nospLumHa n ocnobogeTe ro
CUCTEeMOT 3a 3aKrnyyyBame 3a [a ja
OTCTPaHWTe BHaTpeLlHaTa CTakneHa nnova. 7

Yekop 5 CapreTe rv npuyspcTyBaynTe 3a 90° n
n3Bagete rm of HUBHUTE nexuiuTa.

Yekop 6 [MpBO NogMrHeTe BHUMATENHO, a noToa
OoTCTpaHeTe ja CTakneHarta nnoua.

Yekop 7 McuucTeTe rv cTakneHuTe nnoym co Boaa v canyH. BHuMaTenHo n3bpuiiete ru CTakneHuTe nioYn.
He uncTeTe rn cTakneHuTe Nnoyu BO MalLMHa 3a MUeH-e CafoBM.
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Yekop 8 Mo uncterweTo, MOHTMPAjTE ja CTakneHaTa nnoya u BpaTaTa Ha pepHarTa.

Ako BpaTaTa e NpaBuIHO MOHTUPaHa, Ke CIyLUHETE KIUK Kora r 3aTBopare paykuTe.

Kora ke ce MOHTMpa npasunHo nopaboT Ha BpaTarta

KNUKHYBa. R

[MorpwxeTe ce NpaBUIHO Aa ja nocTaBuTe
BHaTpeLLUHaTa CTakneHa nno4ya Bo NeXULTeTo. n e gﬂ

12.5 Kako ga sameHuTe: CBeTno

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

OnacHOCT of CTpyeH yaap.
JlTambaTta moxe aa buae xeluka.

Mpen na ja 3ameHuTe cBeTUnKarta:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
Bknyderte ja neykara. [Noyekajte OTkaveTe ja neykarta og CraBeTe kpna Ha AHOTO Ha
fofeka neykata He ce onagu. €NeKTPUYHOTO HamnojyBake. BHaTpeLuHocTa.

3aaHo cBeTno

Yekop 1 CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a Aa ro u3saguTe.

Yekop 2 VcuncTeTe ro cTakneHoTo kanaye.

Yekop 3 3ameHeTe ro CBeTNOTO CO COOABETHO CBETNO OTMOPHO Ha TonnuHa go 300 °C.
Yekop 4 CraBeTe ro CTakneHoTo kanaye.

13. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

BupgeTte Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u

Mpobnem lMpoBepeTte panu...

3anTuBkaTta Ha Bpatata e He kopuctute ja

CUTYPHOCT. .
owTeTeHa. pepHaTa. KoHTakTupajTe
CO oBnacTeH cepBuUceH
13.1 lUTO Aa ce HanpaBwu akKo... LieHTap.
AKO Hekoj cnyyaj He e BKIy4eH BO oBaa Ha ekpaHoT ce lMpekuHaTa e cTpyjaTa.
Tabena, koHTakTMpajTe co OBnacTeH npukaxysa ,12.00". MocTtaseTe ro TO4HOTO
CepByCEH LieHTap. Bpeme.
CBeTnoTo He paboTu. CeTtunkata e
Mpobnem MpoBepeTe panu... nperopexa.

PepHaTa He ce 3arpeBa.  M36un ocurypysau.
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13.2 CepBUCHM nogaToum

AKo He MOXeTe camuTe Aa ro pelmTe npobnemot, obpaTeTe ce kaj BawwvoTt annep nnm Bo

OBJTaCTEHNOT CepBUCEH LieHTap.

MoTpebHuTe NoaaToLy 3a CEPBMCHUOT LiEHTap ce Ha nriodkaTa co creuudukaumm. MNnoykara
CO creumMduKaLmy e Ha NpegHaTa paMka Ha BHaTpeluHocTa Ha anapaTtoT. He oTcTpaHyBajTe ja
nnoykaTa co cneumdmrKalyum of BHaTpeLLUHOCTa Ha anapaToT.

I'Ipenopaquame oBAe Aa ri 3anuwieTte nogartouuTe:

Mopgen (MOD.)

Bpoj Ha npon3soa (PNC)

Cepucku 6poj (SN.)

14. EHEPI'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 UHdhbopmauumm 3a npoussoa u CtpaHuua 3a MHGopmauum 3a npomssoa

Mwme Ha po6aByBajoT Electrolux
MpeHtndvkaumja Ha moaen EOF3H40BX 944068233
MHpekc Ha eHepreTcka edmkacHOCT 95.1

Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT A

MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMarHo NomnHeke, 0.89kWh/cycle
KOHBEHLIMOHANEeH pexum

MoTpoluyBayka Ha eHepruja Kaj HopMarnHo MOMHeHEe, PEXUM Ha 0.78kWh/cycle

BEHTUNaTop

Bpoj Ha BanabHaTuHU

1

V]3BOp Ha TonnuHa

EnexTpuyHa eHepruja

JayunHa Ha rnac

65l

Twn Ha neyka

BrpageHa neuka

Maca

28.1kr.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a roTBewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Onceau, neyku, nevku Ha napea n

ckapu - MeToam 3a Meperse Ha nepcopmaHcuTe.

14.2 3awTena Ha eHepruja

AnapaTtoT nma yHKLUM Kou BK
nomaraat fa 3alTeauTe eHepruja npu
CEKOjOHEBHOTO rOTBEHE.

lMpoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT e
npaBWHO 3aTBOPeHa kora paboTu anaparorT.
He oTBopajTe ja BpataTa Ha anapaToT MHoOry
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4YecTo 3a Bpeme Ha rotBenweTo. OpgapxyBajte
ro YACT OUXTYHIOT Ha BpaTaTta u npoBepeTe
nanv e gobpo mkeupaH Ha cBojaTa
nosuuuja.

KopucteTe meTanHu cafosu 3a ja ro
3ronemMuTe LITEAEHETO Ha eHepruja.

Kora e MoxHo, He npeasarpesajTe ro
anapaToT npepg rotTeexe.



[MpaBeTe KoMKy LUTO € MOXXHO MoManu nayau KopwucTeTe ja npeoctaHataTa TonnvHa 3a
Mefy roTBeHeTO Kora npasute noseke 3arpeBarbe xpaHa.

Japerba VCTOBPEMEHO. OpapxxyBame Ha TOMJIMHA Kaj XxpaHaTta

FoTBew-€ co BEeHTUnaTop OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaBka 3a
Kora e MoxHO, KopucteTe rm yHKLmMuTe 3a TemnepaTypa 3a Aa ja uckopuctute
roTBEH-€ CO BEHTUNATOp 3a [a 3aliteamTe npeoctaHaTa TOMVHa 1 Aa ro oapxuTe
eHepruja. japereTo Tonno.

lMpeocTaHaTa TONNMHa MeyeTe co BnaxeH Bo3ayXx

Kora TpaereTo Ha roTBeH-eTO € NoAONro 04 PyHKUMja 3a WTedere Ha enekTpuyHa
30 MUHYTKU, HamaneTe ja TemnepaTtypaTta Ha eHepruja 3a Bpeme Ha rotBereTo.

anapaToT 3a MuHuMyM 3 - 10 MUHYTU Npeg,
KpajoT of rotBereTo. [peocTaHaTaTta
TOMNMIMHA BO anapaTtoT ke Npo4OIIXU Aa roTBU.

15. TPVXXA 3A OKOJIMHATA

Peuuknupajte ru matepujanute co cum6onoT anapaTiTe 03aHUeH! Co CUMBOMOT X BO

C). CraBeTe ja ambanaxaTa BO COOABETHU 0TNafoT o4 AOMaKnHCTBOTO. BpaTeTe ro
KOHTEjHepU 3a Aa ja peumknupare. NpPon3BOAOT BO BALLMOT fOKaneH kanayuTet
lMomorHeTe BO 3awITUTaTa Ha XUBTHaTa 3a peumKnMpare Unn KOHTakTupajTe ja
CpefnHa 1 YOBEKOBOTO 3paBje 1 BallaTa OMLTMHCKa KaHuenapwuja.

peLuknupajTe ro oTnagoT o4 eNeKTPUYHU 1
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm
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idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Mantenha as criangas e 0os animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencgao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangcas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritorios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizagao doméstica (médios).

Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fonte de alimentac&o antes de
realizar qualquer manutencao.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, este
deve ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.
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» AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade
de choque elétrico.

» AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.

« Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

» Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

* Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

* Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGA

2.1 Instalagao O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E
/\ AVISO! necessario utilizar a alimentagéo elétrica.

A instalagao deste aparelho tem de ser

oo Altura minima do armario 580 (600) mm
efetuada por uma pessoa qualificada.

(altura minima do armario
debaixo do balcao)

* Retire a embalagem toda.

* Nao instale nem utilize o aparelho se Largura do armario 560 mm
e§t|ver d.a”'f'caﬁjo- . - Profundidade do armario 550 (550) mm
» Siga as instrugdes de instalagéo
fornecidas com o aparelho. Altura da parte da frente do 589 mm
+ Tenha sempre cuidado quando deslocar o | @aparelho
aparelho porque ele é pNesado. Utilize Altura da parte de tras do 570 mm
sempre luvas de protegao e calgado aparelho
fechado.
= Largura da parte da frente 594 mm
N&o puxe o aparelho pela pega. do aparelho
» Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com 0s requisitos Largura da parte de tras do 558 mm
da instalagéo. aparelho
* Respeite as distancias minimas Profundidade do aparelho 561 mm
relativamente a outros aparelhos e
unidades. Profundidade de encastre 540 mm
do aparelho

Antes de montar o aparelho, verifique se a

porta do aparelho abre sem limitagdes.

252 PORTUGUES



Profundidade com a porta 1007 mm

aberta

Dimensao minima da aber- 560x20 mm
tura de ventilagédo. Abertura
localizada na parte inferior

traseira

Comprimento do cabo de 1100 mm
alimentacao elétrica. O ca-
bo sai pelo canto traseiro

direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

« disjuntores de proteccao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

* Ainstalagdo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

» Este aparelho é fornecido com ficha e
cabo de alimentagao.

2.2 Ligagao elétrica

Tipos de cabos aplicaveis para instalagao
ou substituicdo para a Europa:

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagOes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

» O aparelho tem de ficar ligado a terra.

» Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sdo
compativeis com as caracteristicas da
alimentagao eléctrica.

» Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.

* Na&o utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

» Certifique-se de que nao danifica a ficha e
o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentagao, esta operacao deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

» Nao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

» As protec¢des contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a ndo poderem ser
retiradas sem ferramentas.

» Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagado. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

+ Se atomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.

* Nao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para informacoes sobre a secgao do cabo,
consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a
tabela:

Poténcia total (W) Seccgéao do cabo

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

O cabo de ligagéao a terra (cabo verde/
amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do
que os cabos de fase castanho e neutro azul

2.3 Utilizacao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras,
choque elétrico ou exploséao.

* Nao altere as especificagcoes deste
aparelho.

« Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

* Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

* Desative o aparelho ap6s cada utilizagao.

« Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.
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* Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

* Nao aplique presséao sobre a porta aberta.

» Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

* Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagao de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

» Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

» Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

2.4 Manutencao e limpeza

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, incéndio e danos no
aparelho.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

» Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.

— nao coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
hdmidos no aparelho apés acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

* A eventual descoloragao do esmalte ou do
aco inoxidavel nao afeta o desempenho
do aparelho.

+ Utilize uma assadeira profunda para bolos
hdmidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.

» Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

» Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta com
o aparelho em funcionamento. Se a porta
ficar fechada, podera ocorrer acumulagao
de calor e humidade que podem danificar
o aparelho, os méveis ou o piso. Nao
feche a porta do armario enquanto o
aparelho nao tiver arrefecido
completamente apds utilizagao.
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* Antes de qualquer agéo de manutencgao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

» Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

« Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

* Tenha cuidado quando remover a porta
do aparelho. A porta é pesada!

« Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

* Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregodes, solventes ou objetos metalicos.

« Se utilizar um spray para forno, siga as
instru¢des de seguranga da embalagem.

2.5 lluminagao interna

/\ AVISO!
Risco de choque elétrico.

« Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e ndo se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

» Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

« Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagdes.



2.6 Assisténcia técnica « Contacte a sua autoridade municipal para

saber como descartar o aparelho
» Para reparar o aparelho, contacte o

L T . corretamente.
Cgr_wtro de Assisténcia Técnica Autorizado. | , Desligue o aparelho da alimentagao
» Utilize apenas pegas sobressalentes eléctrica

originais. « Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

* Remova o trinco da porta para evitar que
criangas ou animais de estimacéo fiquem

/\ AVISO! presos no aparelho.

Risco de ferimentos ou asfixia.

2.7 Eliminagao

3. INSTALACAO

/\ AVISO! 3.1 Encastre

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

(*mm)

(*mm)
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3.2 Fixagao do forno no armario

4. DESCRIGAO DO PRODUTO

4.1 Visao geral

N Ban Ao
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¢

4.2 Acessorios

* Prateleira em grelha
Para tachos, formas de bolos, assados.

5. PAINEL DE COMANDOS

5.1 Botoes retrateis

Para utilizar o aparelho, prima o botao. O
botao fica saliente.
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Painel de comandos

Luz/simbolo de poténcia

Botao para os tipos de aquecimento
Visor

Botao de controlo (para a temperatura)
@ Simbolo/indicador de temperatura

Saidas de ar para a ventoinha de
arrefecimento

Bl Elemento de aquecimento

El Lampada

Ventilador

Apoio para prateleira, amovivel

Baixo relevo da cavidade — Recipiente de
limpeza com agua

Nivel das prateleiras

* Tabuleiro extra fundo
Para fazer moussaka.



5.2 Campos/Botoes do sensor

Para

selecionar o tempo.

Para selecionar uma fungao de relégio.

Para

+

selecionar o tempo.

5.3 Visor
s i
I
A RARAER
LIy

-l

]

6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Antes da primeira utilizagao

O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento.

espaco é ventilado.

A. Funcgoes de relogio
B. Temporizador

Certifique-se de que o

Passo 1

X

Passo 2

—

555

Passo 3

Acertar o relégio

Limpeza do forno

Pré-aquecer o forno vazio

1. +_ - prima para definir o
tempo. A luz intermitente para
depois de cerca de 5 segundos
e o visor mostra a hora.

Remova todos os acessorios e
apoios para prateleiras amovi-
veis do forno.

Limpe o forno e os acessorios
apenas com um pano de micro-
fibra, agua morna e um deter-
gente suave.

1.

Regule a temperatura maxima

para a fungéo: E
Tempo: 1 h.
Regule a temperatura maxima

para a fungao: E
Tempo: 15 min.
Regule a temperatura maxima

para a fungéo: .

Tempo: 15 min.

Desligue o forno e aguarde até estar frio. Coloque os acessorios e apoios de prateleiras amoviveis do forno.
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7. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

7.1 Como definir: Fungao de
aquecimento

Tipo de aqueci- Aplicagao
mento

Para cozer bolos com bases es-
taladicas e conservar alimentos.

Aquecimento infe-
rior

Passo 1 Rode o botado para as fungdes de aque-
cimento para selecionar uma fungao de
aquecimento.

Passo 2 Rode o botdo de controlo para selecio-
nar a temperatura.

Passo 3 Quando a cozedura terminar, rode os

botdes para a posigéo off (desligado)
para desligar o forno.

7.2 Tipos de aquecimento

Tipo de aqueci- Aplicacao

mento
0 O forno estéa desligado.
Posicéo de desli-
gado
6 Para ativar a lampada.
-Qr
Luz
Para cozer em até duas posi-
cOes de prateleira ao mesmo

tempo e para secar alimentos.
Defina a temperatura do forno
entre 20 °C - 40 °C a menos do
que para Aquecimento conven-
cional.

Ventilado + Resis-

téncia Circ
r- | Esta funcéo foi concebida para
Y poupar energia durante o cozi-
[} nhado. Quando utilizar esta fun-
Ventilado com Re-  ¢&o, a temperatura na cavidade
sisténcia pode diferir a temperatura defini-
da. A poténcia do aquecimento
pode ser reduzida. Para mais in-
formagdes consulte o capitulo
“Utilizagao diaria”, notas sobre:
Ventilado com Resisténcia.
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—_— Para assar ou assar e cozer ali-
Y mentos em mais do que uma
— posigao de prateleira com a
mesma temperatura de cozedu-

Cozedura ventila-

da ra, sem transferéncia de sabo-
res.
p— Para assar pegas de carne
Y grandes ou aves com 0SsO0s Nu-

ma posicao da prateleira. Para

Grelhador ventila-  fazer gratinados e alourar.

do

Para descongelar alimentos (le-

e gumes e fruta). O tempo de des-
congelagéo depende da quanti-

dade e do tamanho dos alimen-

tos congelados.

Descongelar

—_— Para cozer e assar alimentos
numa posigao de prateleira.

Aquecimento con-

vencional
vvv Para grelhar alimentos finos e
tostar pao.
Grelhador

7.3 Notas sobre: Ventilado com
Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe eficiente energética e
design ecolégico (de acordo com as normas
EU 65/2014 e EU 66/2014). Testes de acordo
com:

IEC/EN 60350-1

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungédo nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

Para instrugbes de cozedura, consulte o
capitulo “Sugestoes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia. Para recomendagdes gerais



sobre poupancga de energia, consulte o
capitulo "Eficiéncia Energética", Poupanca de

Energia.

8. FUNGOES DE RELOGIO

8.1 Fungoes de relégio

Funcao de relégio Aplicagao
@ Para definir, alterar ou verificar a hora do dia.
Hora
I_)l Para definir o tempo de funcionamento do forno.
Duragéo
Q Para definir uma contagem decrescente. Esta fungao nao afeta o funcio-

Conta-minutos com o forno desligado.

namento do forno. Pode regular esta funcéo a qualquer momento, mesmo

8.2 Como definir: Fungodes do relégio

Como definir: Hora

@ —fica a piscar quando ligar o forno a corrente elétrica depois de uma falha de corrente ou se o temporizador
nao estiver configurado.

+ ,—_ — premir para definir a hora.
A luz intermitente para depois de cerca de 5 segundos e o visor mostra a hora.

Como alterar: Hora

Passo 1

@ — premir repetidamente para alterar a hora do dia. @ — comega a piscar.

Passo 2

+ , - premir para definir a hora.
A luz intermitente para depois de cerca de 5 segundos e o visor mostra a hora.

Como definir: Duragao

Passo 1 Selecionar a fungéo do forno e a temperatura.
P 2
asso @ — prima repetidamente. |_)| — comega a piscar.
P —_ ) - =
asso3 + , — premir para definir a duragdo.
O visor mostra: I_)l
|9| — pisca quando o tempo definido terminar. O sinal soa e o forno desliga.
Passo 4 Premir qualquer botéo para parar o sinal.
Passo 5 Rodar os botdes para a posigdo de desligado.
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Como definir: Conta-minutos

P 1 . . )
asso @ — prima repetidamente. Q — comega a piscar.
Passo 2 + , - premir para definir a hora.
A fungéo comega automaticamente ap6s 5 segundos.
E emitido um sinal sonoro quando o tempo definido terminar.
Passo 3 Premir qualquer bot&o para parar o sinal.
Passo 4 Rodar os botdes para a posicéo de desligado.

Como cancelar: Fungées do relégio

Passo 1 @ — premir repetidamente até o simbolo da fungéo do relégio comegar a piscar.

Passo 2 Manter premido: — .

A fungao do relégio desliga apds alguns segundos.

9. UTILIZAR OS ACESSORIOS

também dispositivos anti-inclinagao. A
& AVISO! armacao elevada a volta da prateleira impede
Consulte os capitulos relativos a que os recipientes deslizem para fora da
seguranca. prateleira.

9.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a seguranga. Os entalhes sao

Prateleira em grelha:

Introduza a prateleira entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras e certifique-se de que os
pés de apoio ficam para baixo.
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Tabuleiro para grelhar:
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do apoio
para prateleiras.

10. FUNCOES ADICIONAIS

10.1 Ventoinha de arrefecimento

Quando o aparelho esta a funcionar, a
ventoinha de arrefecimento liga-se
automaticamente para manter as superficies
do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar até o aparelho arrefecer.

10.2 Termoéstato de seguranga

Se o forno for utilizado incorretamente ou
tiver alguma anomalia, pode ocorrer um

11. SUGESTOES E DICAS

®

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

11.1 Recomendacgbes para cozinhar
O forno possui quatro posi¢des de prateleira.

Conte as posicdes de prateleira a partir do
fundo do forno.

O seu forno pode cozer ou assar de forma
diferente do forno que utilizava
anteriormente.

Nao colocar o tabuleiro extra para grelhar na
posicao de prateleira mais baixa.

Cozer bolos
Nao abrir a porta do forno antes de ter
decorrido 3/4 do tempo de cozedura definido.

Se utilizar dois tabuleiros para assar em
simultadneo, manter um nivel vazio entre eles.

sobreaquecimento perigoso. Para evitar isso,
o forno possui um terméstato de seguranga
que corta a alimentacgéo elétrica. O forno
volta a ativar-se automaticamente quando a
temperatura baixar.

Cozinhar carne e peixe

Utilizar um tabuleiro para grelhar para
alimentos muito gordurosos para evitar que o
forno fique com manchas que podem ser
permanentes.

Deixar a carne repousar durante cerca de 15
minutos antes de a cortar, para que o sumo
nao escorra.

Para evitar demasiado fumo no forno durante
o assado, adicionar alguma agua no tabuleiro
para grelhar. Para evitar a condensacgéao do
fumo, adicionar agua toda a vez que esta
secar.

Tempos de cozedura
Os tempos de cozedura dependem do tipo de
alimento, da sua consisténcia e volume.

Inicialmente, controle o desempenho quando
cozinha. Quando utilizar este aparelho,
encontrar as melhores definigoes (grau de
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aquecimento, tempo de cozedura, etc.) para
0s seus tachos, receitas e quantidades.

11.2 Ventilado com Resisténcia - acessoérios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do
que a loiga de cor clara e refletora.

 _~

Forma para pizza

Formas individu-
ais Forma com base para
flan

Vitroceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Escuro, nao refletor Escuro, nao refletor
28 cm de diametro 26 cm de diametro

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

11.3 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as
sugestoes indicadas na tabela abaixo.

¥ = 5§ I O

(°C) (min.)

Pastéis doces, 12 uni- tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-40

dades leiro para recolha de gorduras

Pastéis, 9 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-40
leiro para recolha de gorduras

Pizza, congelada, 0,35 prateleira em grelha 220 2 35-40

kg

Torta suica tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40
leiro para recolha de gorduras

Brownie tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 30-40
leiro para recolha de gorduras

Soufflé, 6 unidades formas pequenas de cerami- 200 3 30-40
ca na prateleira em grelha

Base flan massa lev. forma de base de flan na pra- 170 2 20-30
teleira em grelha

Bolo Victoria assadeira na prateleira em 170 2 35-45
grelha

Peixe escalfado, 0,3 tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 35-45

kg leiro para recolha de gorduras

Peixe inteiro, 0,2 kg tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 35-45

leiro para recolha de gorduras
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%

(°C)

O

(min.)

Filete de peixe, 0,3 kg

forma de piza na prateleira
em grelha

180

35-45

Carne escalfada, 0,25
kg

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

200

40-50

Shashlik, 0,5 kg

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

200

25-35

Biscoitos, 16 unidades

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

180

20-30

Macarons, 20 unida-
des

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

180

40-45

Queques, 12 unidades

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

170

30-40

Pastelaria salgada, 16
unidades

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

170

35-45

Biscoitos de massa fi-
na, 20 unidades

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

150

40-50

Tarteletes, 8 unidades

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

170

20-30

Legumes, escalfados,
0,4 kg

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

180

35-40

Omeleta de legumes

forma de piza na prateleira
em grelha

200

30-45

Legumes mediterrani-
cos, 0,7 kg

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

180

35-40

11.4 Informacgao para institutos de teste
Testes de acordo com a norma IEC 60350-1.

=
¥ B = Kk
\ uuru
(°C) (min)
Bolos pe- Aquecimento Tabuleiro 3 170 20-35 -
quenos, 16 convencional para assar
por tabuleiro
Bolos pe- Ventilado + Re- Tabuleiro 3 160 20-35 -
quenos, 16 sisténcia Circ para assar
por tabuleiro
Bolos pe- Ventilado + Re- Tabuleiro 1e3 160 20-35 -
quenos, 16 sisténcia Circ para assar

por tabuleiro
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\/ — P « [E
\ C] o
(°C) (min)
Tarte de ma- Aquecimento Prateleira 1 170 70-90 -
¢a, 2 formas, convencional em grelha
@20 cm
Tarte de ma- Ventilado + Re- Prateleira 2 160 70-90 -
¢4, 2 formas, sisténcia Circ em grelha
@20 cm
Pao-de-lo, Aquecimento Prateleira 2 170 35-45 -
forma de bo- convencional em grelha
lo de @26
cm
Pao-de-lo, Ventilado + Re- Prateleira 2 160 35-45 -
forma de bo- sisténcia Circ  em grelha
lo de @26
cm
Pao peque- Aquecimento Tabuleiro 3 150 20-35 Pré-aquega o forno
no convencional para assar durante 10 min.
P&o peque- Ventilado + Re- Tabuleiro 3 150 20-35 Pré-aquega o forno
no sisténcia Circ ~ para assar durante 10 min.
Tosta Grelhador Prateleira 3 max 1-5 Pré-aqueca o forno
em grelha durante 10 min.
Hambdrguer Grelhador Prateleira 3 max 20-30 Coloque a prateleira
de vaca, 6 em grelha e em grelha no terceiro
pecas, 0,6 tabuleiro de nivel e o tabuleiro de
kg recolha de recolha de gorduras
gorduras no segundo nivel do

forno. Vire os alimen-
tos a meio do tempo
de cozedura.
Pré-aquega o forno
durante 10 min.

12. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranca.

12.1 Notas sobre a limpeza

<

Agentes de lim-
peza

Limpe a parte da frente do aparelho apenas usando um pano de microfibras com agua mor-
na e um detergente suave. Limpe e verifique a junta da porta em torno da moldura da cavi-
dade.

Utilize uma solugdo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.
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provocar incéndios.

¢ Limpe a cavidade apds cada utilizagdo. A acumulagéo de gordura ou outros residuos pode
| —]

Pode ocorrer condensacgao de humidade no aparelho ou nos painéis de vidro da porta. Para
diminuir a condensagao, deixe o aparelho funcionar durante 10 minutos antes da cozedura.
N&o guarde alimentos no aparelho durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade apenas

Utilizagao diaria ysando um pano de microfibras apés cada utilizacao.

oy Limpe todos os acessorios apds cada utilizacédo e deixe-os secar. Utilize um pano de micro-
2+, fibras com agua morna e um detergente suave. Nao lave os acessoérios na maquina de lavar

W loiga.

Nao limpe acessorios antiaderentes utilizando detergentes abrasivos ou objetos afiados.

Acessorios

12.2 Como remover: Apoios para
prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar
o forno.

Passo 1 Desligar o forno e aguardar até estar
frio.
Passo 2 Puxe a parte da frente do apoio para

prateleiras para fora da parede late-
ral.

Passo 3 Puxe a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral
e retire-o.

Passo 4 Instale os apoios para prateleiras na

sequéncia inversa.

12.3 Como utilizar: Limpeza com
agua
Este procedimento de limpeza utiliza

humidade para remover gordura e particulas
de alimentos do forno.

Passo 1 Verta agua para o baixo relevo da cavi-
dade: 150 ml.

Passo 2 Selecione a fungao: E

Passo 3 Defina a temperatura para 90°C.
Passo 4 Deixe o forno funcionar durante 30 min.
Passo 5 Desligue o forno.

Passo 6 Aguarde até que o forno esteja frio. Se-

que a cavidade com um pano macio.
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12.4 Como remover e instalar: Porta

A porta do forno tem dois painéis de vidro. Pode remover a porta do forno e o painel de vidro
interno para os limpar. Leia todas as instrugoes sobre "Remocao e instalagéo da porta" antes
de remover os painéis de vidro.

/\ CUIDADO!
Na&o utilize o forno sem os painéis de vidro.

Passo 1 Abra completamente a porta e segure em
ambas as dobradicas.

Passo 2 Levante e puxe os trincos até ouvir um cli-
que.
Passo 3 Fechar a porta do forno até a primeira posi-

¢ao de abertura (a meio). Depois, levante e
puxe a porta e retire-a dos encaixes.

Passo 4 Coloque a porta num pano macio numa su-
perficie estavel e liberte o sistema de blo-
queio para remover o painel de vidro interno.
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Passo 5 Rode os fixadores em 90° e retire-os dos
respectivos alojamentos

Passo 6 Comece por levantar o painel de vidro com
cuidado e depois retire-o.

Passo 7 Limpe os painéis de vidro com agua e sabdo. Seque os painéis de vidro com cuidado. N&o lave os
acessorios na maquina de lavar loica.

Passo 8 Ap6s a limpeza, instale o painel de vidro e a porta do forno.

Se a porta estiver instalada corretamente, ouvird um estalido quando fechar os trincos.

Quando instalado corretamente, o friso para porta

¢ ; — A
emite um clique. S
Certifique-se de que instala o painel de vidro interno
corretamente nos respetivos alojamentos.

12.5 Como substituir: Lampada

/\ AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até que o Desligue o forno da corrente elétri-  Coloque um pano no fundo da cavi-
forno esteja frio. ca. dade.
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Lampada posterior

Passo 1 Rode a protecgao de vidro para a retirar.

Passo 2 Limpe a cobertura de vidro.

Passo 3 Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 Instale a cobertura de vidro.

13. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

1
& AVISO! Problema Verificar se...
Consulte os capitulos relativos a - - ——
sequranca A junta da porta esta da-  N&o utilize o forno. Con-
9 ca. nificada. tacte um Centro de Assis-
téncia Técnica Autoriza-
13.1 O que fazer se... do.
Em quaisquer casos ndo incluidos nesta O visor apresenta Houve um corte de ener-
tabela, contacte um centro de assisténcia "12.00". gia. Definir a hora do dia.
autorizado. A lampada néo funciona. A lampada esta fundida.
Problema Verificar se...
O forno ndo aquece. O fusivel esta fundido.

13.2 Dados de assisténcia técnica

Se nao conseguir encontrar uma solugao para o problema, contacte o seu fornecedor ou um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificacao do aparelho. A placa de caracteristicas esta na moldura frontal da cavidade do
aparelho. Nao remova a placa de caracteristicas da cavidade do aparelho.

Recomendamos que escreva os dados aqui:

Modelo (MOD.)

Numero do produto (PNC) s

Numero de série (S.N.)

14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informagao de produto e folha de informagao de produto

Nome do fornecedor Electrolux
Identificacdo do modelo EOF3H40BX 944068233
indice de Eficiéncia Energética 95.1

268 PORTUGUES



Classe de eficiéncia energética

A

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional  0.89kWh/ciclo
Consumo de energia com uma carga padréo, modo de ventilagdo  0.78kWh/ciclo
forgada

Numero de cavidades 1

Fonte de calor Eletricidade
Volume 65l

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

28.1kg

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e grelha-

dores - Métodos para medir o desempenho.

14.2 Poupanca de energia

O aparelho possui fungdes que ajudam a
poupar energia nos cozinhados de todos
os dias.

Certifique-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confegdo. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que esta bem
fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupancga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquega o
aparelho antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,

reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegdes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual

Quando a duragéo da cozedura for superior a
30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma
refeicdo quente, seleccione a regulagao de
temperatura mais baixa possivel.

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

15. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o
a%
simbolo TO. Coloque a embalagem nos

contentores indicados para reciclagem. Ajude

a proteger o ambiente e a saude publica
através da reciclagem dos aparelhos
eléctricos e electronicos. Nao elimine os

aparelhos que tenham o simbolo E
juntamente com os residuos domésticos.
Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas
autoridades municipais.

PORTUGUES 269






HeLOCTaTO4YHbIM OMNbITOM UNU 3HAHUAMM TOSNBLKO MNpWU
YCMNOBUN HaxXOXAEeHUs No4 NpUCMOTPOM nvua,
oTBeYarLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UM Nocne NosTly4YeHns
COOTBETCTBYIOLMX UHCTPYKL M, NO3BOSIAIOLLMX UM
6GesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U3genne 1 Sarowmx nm
npegcrasneHne o6 onacHOCTK, CBA3aHHOW C €ro
akcnnyartaumen. letam mnagwe 8 net un nvuam ¢ apKo
BbIPa)X€HHbIMW U KOMMSIEKCHBIMU HapyLUEeHNAMN 300POBbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa PsSaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOroO NpMUcMOoTpAa.

[eTn AomKHbI HaXOANTLCSA Mo NPUCMOTPOM AN
HeZonyweHnst Urp ¢ Nnpnbopom.

XpaHuTe BCe yrnakoBOYHbIe MaTepuarnbl BHE JOCAraemMocTu
AeTen n yTunmsanpymTe nx Hagnexawmm obpasom.
BHUMAHWE! MNpubop n ero oTKpbITble 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpeBsarTCs BO BpeMa aKcnnyatayun. He nognyckante
AeTen n JOMaLLHMX XXUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMsi ero
MCNONb30BaHNSA, a TaKkKe Korga npmbop elle He ycnen
OCTbITb.

Ecnn npubop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnenyet BKIKOYMUTD.

OuuncTka 1 4OCTYNHOE NMonb3oBaTeNio TEXHNYECKOe
obcnyxnBaHme npmbopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OETbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 Obwan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI Npnbop NpegHa3HayYeH UCKITKYUTENbHO A5
NPUrOTOBMEHNSA NULLM.

[aHHbI Npnbop npegHasHadeH ans ObITOBOro NPUMEHEHMS
B OTAENbHOM JOMOXO3SMCTBE.

[aHHbIN Npnbop MOXHO NCNONb30BaTh B ohucax,
FOCTUHUYHBIX HOMEpPax, MMHU-FOCTUHULAX TUNa «HOYNer 1
3aBTpaKk», CebCKUX XUNbIX AOMaX N APYrMX aHanorm4yHbIX
XUIbIX NOMELLLEHUAX, FOe Takoe UCMOoNb30BaHNe He
npeBbIWaeT (CpeaHero) ypoBHsi ObITOBOro MCNOSb30BaHMS.
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» YcTaHoBKa npmnbopa n 3ameHa Kabenst 0MKHbI
BbIMOSIHATLCS TOMBbKO KBAaNMMUUMPOBAHHBIM CreuuanmncTtom
N 3aMeHuTe Kabenb.

* He akcnnyatupyinte npubop 40 €ro yCTaHOBKU BO
BCTPOEHHY0 Mebernb.

* [Nepen npoBegeHnem nbor onepayum no obenyxmBaHUO
OTKNIOYNTE NPUBOP OT CETU NUTAHUS.

* Bo nsbexaHme Hec4acTHOro criyyas, 3ameHy
noBpexXaeHHoro kabens nMTaHnsa SOSMKEH BbINOMHATb
N3roTOBUTESb, aBTOPU3OBaHHbIN CEPBUCHBIV LIEHTP UK
cneynanncT ¢ aHanormMyHou Keanumukaymnen.

« BHUMAHWE! lNpexae yem npuctynutb K 3ameHe
namMnoYKkK, BbIKIOYMTE NpUbop, YTobbl 3dbexaTb
NopaXxeHNsa dNeKTPUYEeCKUM TOKOM.

« BHUMAHWE! Mpunbop n ero oTKpbITble 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpeBarTCs BO Bpems akcnnyaTayun. Heobxogumo
cobniogatbe Mepbl NPEAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpeBaTesnbHbIX 3N1IEMEHTOB UM NOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepbl npubopa.

* Bcerga ncnonb3ynte KyxoHHble pyKaBuLbl AN YCTaHOBKU
U U3BMEYEHNS akceccyapoB UNn nocyabl N3 npuodopa.

* YT06bI N3BNEYb HanpasnsawLue NPoTUBHSA, CHavYana
NOTAHUTE NEPESHIOD YaCTb HanNpaBnsLen, a 3aTem
3aHI0K0 YacTb OT BOKOBbLIX CTEHOK. YCTaHOBKa
HanpaBnsLWMX BbINOMHAETCA B 06paTHOM nopsigke.

* He ncnonb3ynte gns 04MCTKM Npubopa NnapoovncTuTENb.

* He ncnonb3synrte Onsi OYUCTKU CTEKNAHHOM ABEPLbl XXECTKME
abpasvBHble YNCTALME cpeacTBa Unm ocTpble
MeTannmyeckmne ckpebkn, Tak Kak UMM MOXHO nouapanaTb
NOBEPXHOCTb CTEKNA, B pe3ynbTaTe Yero OHO MOXeT
NOMHYTb.
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2. YKASAHNA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

ny6vHa BcTpanBaHus npu- 540 mm
/\ BHUMAHMUE! Gopa
YcTaHoBka npuéopa JormkHa FnyﬁMHa C OTKPbITOW ABEp- 1007 Mmm
OCYLLIECTBNATLCA TOMBLKO yen
KBanMuuupoBaHHbIM cneynanuctom! MWHUManbHbIF pasmep oT- 560x20 MM
BEPCTUA NS BEHTUAALMUN.
* YpanuTte BCIO YNaKOBKY. OTBepcTHe C3aaN B HUXkK-
* He ycraHaBnusanTte 1 He NoaknoyamnTe Helt YacTu
an6OQ’ MMEIOLLNN TIOBPEXACHMA. [nvHa kabens anekTponu- 1100 mm
+  CrenyiTe UHCTPYKLMSIM MO YCTaHOBKE, TaHus. Kabenb HaxoanTes
BXO4ALMM B KOMNINEKT I'Ipl/l60pa. B NpaBoM yrny c3aau
+ Bcerpa 6yabTe OCTOPOXHbBI NpK
Aa oyA P P BuHTbI kpenneHus 4x25 mm

nepemeLlleHuy npudopa, NockonbKy OH
Tshkenbln. Beceraa ncnonb3ynte 3awuTHble
nepyaTku 1 3aKpbITyto 00yBb.

+ [pu nepemeLleHnmn npubopa He TAHUTE 3a
€ro pyuKy.

* Paawmectute npubop B 6e3onacHom
MecTe, oTBevatoLleM TpeboBaHNsM
yCTaHOBKU.

» ObecneybTe HaNM4YNe MUHUMANbLHO +  BCe 3MeKTpUYECKUE MOAKIOHEHMS
AO0onyCTUMbIX 3a30P0OB MexXay coceaHUmMmu [OOJMKHbI MPOU3BOANTLCS

2.2 Moakno4veHne K aneKkTpoceTu

/\ BHAMAHMUE!

CylllecTByeT puCK Nnoxapa 1 nopakeHust
3NEKTPUYECKMM TOKOM.

npubopamu n npegmetTamu mebenu.
Mepepn ycTaHoBkon npubopa ybeautecs,
4yTO ABepLa npubopa cBob6ogHO
OTKpbIBaEeTCH.

Mpnbop ocHaleH anekTpnyeckon
cuctemon oxnaxaenus. OHa paboTtaet oT
CeTV 3NeKTponuUTaHus.

MwuHMManbHas BbicoTa
wkada (MMHUManbHas Bbl-
coTa wkada nop cronetu-
HULLeW)

580 (600) MM

LLinprHa wkada 560 mm

'ny6uHa wkada 550 (550) MM

BbicoTa nepegHeli ctopo- 589 mm
Hbl Npubopa

BbicoTa 3agHel CTOPOHbI 570 mm
npubopa

LLinpnHa nepenHen ctopo- 594 mm
Hbl NpuGopa

LLnpuHa 3agHen CTOpOHbI 558 Mm
npubopa

my6uHa npnbopa 561 mm

KBanMuLUMpoBaHHbLIM 3NEKTPUKOM.
Mpnbop fomkeH ObITb 3a3eMIeH.
Y6eauntech, 4YTO napameTpbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnuyke ¢ TEXHNYECKUMU OaHHBIMWU,
COOTBETCTBYIOT XapaKkTepucTnkam
3MEeKTPoCceTH.

Bkntoyarite npnbop TonbKo B NpaBUIIbHO
YCTaHOBIEHHYIO 3MEKTPUYECKYI0 PO3ETKY C
KOHTaKTOM 3a3eMIIEHNS.

He nonb3ayntecb TponHukamu n
YANMUHUTENSAMMU.

Cnepgute 3a TeMm, 4TOObl He NOBPEAUTb
BUIIKY CETEBOrO LUHYpa 1 ceTeBOl kabenb.
B cnyyae Heo6xo4MMOCTU 3aMeHbl
CeTeBOro LWHypa obpaTtutecs B HaL
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIV LLEHTP.

He ponyckainTte KOHTaKTa ceTeBbIX
kabenen unun nx NpubnmkeHns K gsepue
npubopa nnu Hywe nog nprubopom,
ocobeHHO ecnun ABepua CUNbHO HarpeTa.
[etanu, 3awyaoLne TokoBeayLLme nnm
N30NMpoBaHHbIe YacTu npubopa, JOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl TakK, YToObI MX BbINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneynanbHbIX
VNHCTPYMEHTOB.

BcraBnaiite Bunky ceteBoro kabens B
pPO3eTKy TONbKO B KOHLIE YCTaHOBKM
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npubopa. Ybeantecs, 4To nocne
yCTaHOBKM Npubopa K BUIIKE CETEBOro
LWHypa ecTb cBOOOAHBIN JOCTYM.

* He nogkntoyaiite npubop Kk poseTke
3M1eKTPONUTaHWS, eCnu oHa Noxo
3aKpenneHa unm ecnv BUnIKa HenmnoTHo
BXOOMT B PO3ETKY.

* [1nsa oTkntoyeHusa npubopa ot
3MEKTPOCETH HEe TAHUTE 3a kabernb
anekTponutanus. Becerga 6eputecs 3a
BUIIKY CETEBOTO LUHYpa.

+ CnepayeT ncnonb3oBaTb NOAXOASALLMNE
pa3mblKaloLLue yCTponcTea:
aBTOMaTUYeCKMNE BbIKIOYaTENM,
npegoxpaHutenu (pe3bboBble Nnaskue
npesoxpaHuTenu crnegyeT BbIKpyunBaTh
13 riesna), Y30 1 KOHTaKTopbI.

» TMpunbop fomkeH ObiTb MOAKMIOYEH K
3MeKTPOCETH Yepes YCTPOMCTBO ANS
N30N5UMK, NO3BOMAIOLLEE OTCOEANHATL OT
CeTU BCe KOHTaKTbl. YCTPONCTBO AN
n3onsaunm JomkHo obecneynsath 3a3op
MeXAy PasoMKHYTbIMU KOHTaKTaMu He
MeHee 3 MM.

* [laHHbIn npubop NnocTaBnsaeTcs ¢ CeTeBbIM
LLIHYPOM ¥ BUIKOMN.

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT p1cKk TpaBMbl, OXora u
NopaxeHWst ANEeKTPUYECKMM TOKOM Unn

B3pbiBa.

Tunbl kabenew, NnpUrogHble ANSA yCTaHOBKU
unu 3ameHbl B EBpone:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mpu BbIGOpe ceveHnsi kabensa ncnonb3ymnte
3HaY4eHne MOMHON MOLLHOCTM (CM. Tabnmnuky ¢
TEXHUYECKMMU AaHHbIMK). Takke MOXHO
obpatutbea K Tabnuue:

O6wWas MOLWHOCTb CeyeHue Kabensa

(BT1) (Mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

MpoBop 3a3eMneHns ()KenTo-3eneHoro
LBeTa) JOMKeH ObITb Ha 2 CM AnNUHHee
nNpoBoAoB hasbl N HENTPanMU (KOPUYHEBBIN Y
CWHWIA NPOBOAA).
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* He BHOCWTE M3MEHEHUSI B KOHCTPYKLIMIO
AaHHoro npubopa.

* Ybegutech, YTO BEHTUMALMNOHHbIE
0TBEpPCTUS He 3aBNOKNPOBaHbI.

* He ocraBnsiite npubop 6e3 npucmoTpa BO
BpeMs ero paboTbl.

* Bbikntoyarite npubop nocne Kaxgoro
MNCMNONb30BaHUS.

« CobntoganTte 0CTOPOXHOCTL Npu
OTKpbIBaHWM ABepLbl Npubopa Bo BpemMst
ero pabotbl. MoxeT nponsoinTn BbIOpOC
ropsiyero Bo3agyxa.

* [pu ncnonb3oBaHun Nnpubopa He
KacanTecb ero MoKpbIMu pykamn. He
KacanTecb npubopa, ecnv Ha Hero nonana
BOAa.

* He HapaBnuBaliTe Ha OTKPbITYO ABEPLY.

* He ncnonbaylite npubop Kak CToneLHuLy
VNV NOACTAaBKY ANSA Kakunx-nméo
npeameTos.

« OrtkpbiBariTe ABepuy npubopa, cobnogas
OCTOPOXHOCTb. Vicnonb3oBaHue
CNUPTOCOAEPXKALLNX UHTPEONEHTOB MOXET
npuBEeCTU K 06pa3oBaHN0 CNIMPTOBbIX
napoB B BO3ayXxe.

* He ponyckanTte KOHTakTa UCKp Unmn
OTKPbITOro MramMeHu ¢ Npubopom npu
OTKpbIBaHWUM ABEpPLb.

* He cTaBbTe Ha Npubop nnn psgomM ¢ HAM
fierkoBocnameHsoLmecs Mmatepuansl
UV NPOMUTaHHbIE UMW NPeaMETHI.

/\ BHAMAHMUE!

CylLecTBYyeT pUCK NOBpEXAEHNS
npubopa.

« [Ina npegynpexaeHns NoBpeXaeHUs u

MN3MEHEHNs LBeTa amanu.

— He knagute B npmbop nocyay u
Apyrue npegmeTbl HENOCPEACTBEHHO
Ha [Ho.

— He knagute HenocpeacTBEHHO Ha AHO
npu6opa anoMUHUEBYO DOMbrY.

— He 3anuBavite Bogy
HenocpeacTBEHHO B ropsvmnii npmubop.



— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B
npubope nocne oKoHYaHus
NPUroTOBMNEHUS.

— Cobntogaiite 0OCTOPOXHOCTb NpU
CHSATUW UNW YCTAHOBKE aKCceccyapoB..

MameHeHuWe LBeTa amanu unm
HepXXaBeloLLel CTanun He BNUseT Ha
achdekTnBHOCTL paboTbl npubopa.

[ns npUroToBNeHns KOHAUTEPCKNX
N3Aenvin 1 BbiNeYKkn, cogepxalimx
6onbLUOE KONNYECTBO BRaru, UCMosnb3ynTe
rnyboK1In SManNMpPOBaHHbI NPOTUBEHb.
PpyKTOBbIE COKM OCTaBMAT NATHA,
KOTOpbI€ CNOXHO yaanuTb.

Bcerga rotoBbTe npu 3akpbIToM ABepLe
npubopa.

B cny4yae yctaHoBku npubopa 3a
MebenbHo nNaHenbo (Hanpuvep,
Asepuei) no3aboTbTecb 0 TOM, YTOObI BO
Bpems paboTbl npubopa Asepua Hu B
KOEM Cryyae He oka3sbliBanach 3aKpbITON.
Tenno v Bnara, obpasytoLimecs 3a
3aKpbITON ABepLel nnm mebenbHol
naHernblo, MOryT NPMBECTU K
nocneayoLemy nospexaeHuio npubopa,
MecTa ero ycraHoBKu unu nona. He
3akpbiBanTe Asepuy mebenv 4o NonHoro
oCTblBaHMs npubopa nocne
NCMNONb30BaHuS.

2.4 Yxopn v YucTtka

e Ouunwarite npnubop MArKON BraKHOM
TPANKOW. Vcnonb3ynTe TOmMbKo
HelTpanbHble MotoLue cpeacTaa. He
ncnone3yiite abpasnBHbIe CPEACTBa,
Lapanatowiue rybku, pactsoputeny unm
MeTannmyeckme npeameTs.

* B cnyyae ucnonb3oBaHusi cnpes ons
OYUCTKM CReaQynTe NHCTPYKLMK MO
6e30nMacHOCTY Ha ero yrnakoBke.

2.5 BHyTpeHHee ocBelleHue

/\ BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT OnacHOCTb MOPaXKeHUst

ANEKTPUYHECKMM TOKOM.

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT p1ck TpaBMbl, NoXapa uim
noepexaeHus npubopa.

[Mepepn BbINONHEHMEM onepauuin No
OYMCTKE M yX0ay BbIKM4MTE Npubop n
N3BReEKNTE BUIIKY CETEBOro kabens n3
pO3eTKu.

Y6eaunTech, 4To Npnbop ocThin. B
NMPOTUBHOM CIlyyae CTEKIIsIHHblE NaHenu
MOTYT TPECHYTb.

MoBpexaeHHble CTEKNSHHbIE NaHenu
cnefyeT 3aMeHsTb He3aMeanNUTENbHO.
O6paTuTechb B aBTOPM30BAHHbIN
CEpPBUCHbIN LIEHTP.

Cobntofaiite OCTOPOXHOCTb NPY CHATUM
aBepupl ¢ npubopa. [Bepua — Tshxenas!
Bo n3bexaHne noBpexaeHns NoKpbITUSA
npubopa Npou3BOAUTE €r0 PerynsipHyo
OYUCTKY.

* O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npogasaeMbix OTAENbHO B KayecTse
3anacHbIX YacTen: JaHHble namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B 6bITOBBLIX
npubopax B UCKIIOYUTENBHO CIIOXHBLIX
TemnepaTypHbIX, BUOPaALMOHHbIX 1
BN@XXHOCTHbIX YCMOBUSX UK
npegHasHaveHbl AN nepegayn
MHpopmaLmm o pabovemM CoOCTOAHUN
npubopa. OHW He NpegHa3HavYeHbl Ans
MCMNONb30BaHuUs B Apyrux npubopax u He
NOAXOASAT AN OCBeLLeHUst BbITOBbLIX
NOMELLEHNIA.

e [JaHHbIN NPOAYKT COAEPXKUT NCTOUHUK
cBeTa knacca aHeproadgektmsHoctn G.

¢ Mcnonb3ynte TONbLKO Namnbl TOM Xe
cneyundmkaymn.

2.6 CepBuc

* [ns pemoHTa npubopa obpaTtntech B
aBTOPW30BaHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

* Vicnonb3yiTe TOMbKO OpUrMHasbHble
3anacHble YacTu.

2.7 YTunusauus

/\ BHUMAHMUE!

CyLiecTByeT onacHOCTb TpaBMbl UMK
yayLibs.

* [ns nonyyeHns nHdopmalmmn o
Haanexaluen ytunusaumm npnbopa
obpaTuTech B MECTHblEe MyHULMNASbHbIE
opraHbl BMacTu.

*  Ortkntounte npmnbop ot ceTn
3MEKTPONUTaHWS.
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O6pexbTe kabenb aNeKTPoNnUTaHUs Kak * Ypanute 3awenky Aesepubl, 4ToObl AeTn
MOXHO Gnuxe Kk npubopy 1 yTnnuanpymnte UV JOMALLHWE XUBOTHbIE HE OKa3anuch
ero.

3abnokMpoBaHHbIMK B Npubope.

3. YCTAHOBKA

/\ BHUMAHME! 3.1 BcTtpanBaHue

Cwm. rnaBebl, cogepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6e3onacHocTu.

(*mm)

(*mm)

3.2 KpenneHue gyxoBoro wkada K
KYXOHHOM mebenu
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4. ONMNCAHUME MNMPUBOPA
4.1 O6wumn ob30p

N Ban Ao
==

[ Ve T V" l— f— S

2
GCACHEORCA
AL/

H HE 5HEE N

4.2 Akceccyapbl

* PeweTtka
[nsa ncnonb3oBaHWsa ¢ Nnocyaoun, dopMamu
015 BbINEYKM, a Takke npu
MPUrOTOBIIEHNM ApPKOTO.

5. MAHEJTb YINPABJIEHNA

5.1 YTannmBaemble py4Kku

YT106bI HAYaTb NONb30BaTbLCS NPUGOPOM,
HaXXMUTe Ha py4Ky. Py4yka BbligeT u3
YTOMMEHHOrO NOMOXEHUS.

5.2 CeHcopbl / KHonku

MaHenb ynpasnexHus
MHankaTop/cMMmBoOn BKMOYEHUSA
Pyuka Bbibopa pexmmoB HarpeBsa
Oucnnen

MHamkaTop/cumBon TemnepaTypbl

BeHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS
BEHTUNSITOpa OXNaXAaeHUs

HarpeBaTenbHbIn anemMeHT
Jlamna ocBeLyeHuns
BeHnTunsartop

CbemHas onopa NpoTuBHS

Bblemka kamepbl - KoHTenHep ans
BOASHOW OYUCTKM

MonoxeHus NPOTUBHA

~Jofol~foln)-

NEERE

=

* ny6oKuin NPOTMBEHDb AJIS XKapKu
MpuroToBnexHne mycaku.

Pydka ynpaBneHus (ons Temneparypbl)

—_ YcTaHoBKa BpemeHu.

@ BkrntoueHne byHKLMM Yacos.

+ YcTaHoBKa BpemMeHMU.
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5.3 Oucnnen

A B

a) FI -

g

B. Tanwep

6. NMEPEA NEPBbIM NCIMOJ1Ib3OBAHNEM

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeeaeHun
TexHuke 6e30nacHoCTU.

A no

6.1 NMepen NnepBbIM UCNOJSIb3OBaHUEM

Bo Bpemsi npegBapuTENbHOrO pasorpesa 13 AyxX0BOro Lwkadga MoryT UCXOAUTb HEMPUSITHbIE
3anaxu unu gbiM. ObecneybTe Haanexallyo BEHTUNALMIO MOMELLEHNS.

A. PyHKuMKM YacoB

LWar 1

5

LWar 2

—

LWar 3

YcTaHoBKa BpeMeHM Ha Hyacax

Ouunctka AyxoBoro wkada

MNpenBapuTenbHbI pasorpes ny-
cToro AyxoBoro wkada

1. YcraHoBuTe Bpems ¢ nomouibio 1.

KHOMOK + . Npubnumau-
TenbHO Yepes NsiTb CeKyH Mu-
raHvie NpekpaTuTCcs U Ha Anc-
nnee otobpasnTcs Tekyllee
BpeMs.

M3Bnekute Bce NpyHaAexHo-
CTW 1 CbeMHble HanpaBnsito-
LMe Ans NpoTMBHEWR U3 Jyxo-
BOro Lkada.

Vcnonb3yiiTe TONbKO TKaHb 13
MUKPOMOPbI, CMOYEHHYIO B
Tennoii Boae ¢ AobaBneHnem
MSFKOro MOIOLLLEro cpeacTsa,
[Nt OYUCTKM AYXOBOrO Lkada
1 aKceccyapos.

1. YcraHoBUTE MakcvmanbHyt

Temneparypy Ans pexuma: E]
Bpems: 1 4.

2. YcTaHoBUTE MaKCMMarnbHyo

Temneparypy Ans pexvwma: Ij
Bpewms: 15 muH.

3. YcraHoBUTE MaKkCMMarnbHyo

Temneparypy Ans pexuma:
Bpewmsi: 15 MuH.

BbikntounTte fyxoBoWi Wwkad n fgaite emy ocTbiTb. [ToMecTuTe B yX0OBOW LUKad BCe NPUHAANEXHOCTU U yCTaHO-
BUTE CbEMHblEe HanpaBnsLwue ANs NPOTUBHEN.

7. EXEOHEBHOE NCMOJIb3OBAHNE

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnassbl, cogepxative CeeneHns no

TexHVKke 6e30nacHoCTH.
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7.1 Cnoco6 HacTpourku Pexum
HarpeBa

Pexum Harpe- [pumeHeHue

— OpHOBpEMeHHOe NpuroToBne-
Y HWe pasHbIx 6o, TpebytoLmx

OAMHAKOBOM TeMMepaTypbl Npu-
rotoBrieHue Gonee Yem Ha of-
HOM ypoBHe 6e3 B3aMOMNpPOHW-
KHOBEHMSI 3anaxoB.

Ba
MyHkT 1 MoBepHUTE pyyKy BbIGOpa PeXXMMOB Ha-
rpesa Ans Bbibopa pexuma Harpesa.
MyHkT 2 [MoBopoTOM pyykM ynpaBneHus 3agaii- Pexunm koHBeKLmMK
Te HYXHyI0 TeMnepaTtypy.
MyHkT 3 [nsa BbIKMIOYEHUS AyXOBOrO Lukada no

OKOH4YaHUU NMpUroToBreHns noBepHnUTe
PYy4KM B nonoxeHue «Bbikn».

7.2 Pexxnmbl HarpeBa

Pexum Harpe- [MpumeHeHue
Ba
0 [yxoBoWn Wwkad BbIKMOYEH.
MonoxeHne
«Bblkn»
_6 BkntoyeHne namnbl.
-O:
OcBelleHre

OpHoBpeMeHHOe BbinekaHue,
apka 1 BbICyLUMBaHWE NPOAYK-
TOB MakCUMyM Ha ABYX YPOBHSIX.
YcTaHoBuUTE TemnepaTypy Ha

20 °C - 40 °C Huxe, Yem ans
pexuma TpaanLUMoHHOe Npuro-
TOBMEHMe.

["opsiumin Bo3gyx

HaHHas yHKUMa cneumansHO
I Y | pa3paboTaHa ans obecneveHus
6 3KOHOMWW ANEKTPOIHEPrK BO
BnaxHasi KOHBEK-  Bpems npurotosneHns. Mpu 1c-
uns Nnonb30BaHWW AaHHOW PyHKLMM
TemnepaTtypa BHYTPU kamepbl
MOXeT OTNNYaTbCsA OT 3aJaHHOWM
TemnepaTtypbl. YpoBeHb MOLLHO-
CTU MOXeT ObITb CHUXeH. [Moa-
po6GHee cM. yKazaHusi Ha TeMy
BnaxHasi koHBeKLMS B rnase
«ExxeaHeBHOE 1CMonb3oBaHMe.

BbinekaHne nMporos ¢ xpycTsi-
LLIe HUXKHEN KOPOYKOM U KOH-
CepBMpPOBaHME NPOAYKTOB.

HwxHWA Harpes

vV Xapka KpyrnHbIX KycKoB Msica
¥ UMW NTULBI C KOCTSIMU Ha OAHOM
ypoBHe. lNpuroToBneHve rpate-
HOB 1 o6xapuBaHue.

Typ6o-rpunb

PasmopaxunBaHne NnpoaykToB
) (oBoLLen n dpykToB). Bpems
pasmMopaxvBaHWs 3aBUCUT OT

PasmopaxuBaHue ofbema n pasmepa 3aMOPOXeEH-
HbIX MPOAYKTOB.
—_— [lns BbiNekaHUs 1 xapku npo-
[YKTOB Ha OJHOM YpOBHe.
TpaguynoHHoe
npuroToBnexHne
vV MpuroTtoBreHve Ha rpune ToH-
KMX NPOAYKTOB U TOCTOB.
Mpunb

7.3 MpumeyaHuna K pyHKUUN:
BnaxHas KoHBeKUuA

[aHHas yHKUMSA ncnonb3oBanach B
COOTBETCTBUM C TpeboBaHUSIMU MO
3HEeProapEKTUBHOCTM 1 3KoMorm3aumm (B
cootBeTcTBUM € EU 65/2014 n EU 66/2014).
McnbiTaHusi cornacHo:

IEC/EN 60350-1

Bo Bpems npurotosneHvs nuwn asepua
AyxoBoro wkada gomkHa bbITb 3aKpbITa, YTO
He npepbIBaeTCs U QyXOBOM LWKad paboTaeT
C MakcumarnbHOW 3HeproaPekTUBHOCTLIO.

VIHCTPYKUMM MO NPUroTOBMNEHMIO NPUBELEHDI
B [NaBe «YkasaHusl 1 pekomeHaauumny,
BnaxHas koHBekuusi. O6Lyme pekomeHaaLmum
no aHeprocbepexxeHunto npmeeaeHsl B [nase
«3QHeprocbepexeHune», «QHepreTnyeckas
3P PEKTUBHOCTbY.
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8. YHKLUMN YACOB

8.1 PyHKUMM YacoB

Yachbl HasHauyeHue
@ YcTaHoBKa, U3MEHEHWE UM KOHTPOIb BPEMEHM CYTOK.
YcTaHoBKka BpeMeHU CyTok
I_)l YcTaHoBKa NpoaomKUTENBHOCTM paboThl yXOBOro Lwkada.
Mpogornx.
Q YcraHoBKka BpeMeHn obpaTHoro otcyeta. JTa (OYHKUMS He BNUSET Ha pa-
Taiimep 60Ty AyxoBoro wkada. [JaHHy (YHKLMI0 MOXHO BKNOYUTL B Nto6oe Bpe-

Msi — Jaxe Torga, korga cam AyXoBoii wkad) BbIKIOYEH.

8.2 Cnoco6 HacTpomnku: PyHKLMK YacoB

Cnoco6 HacTponku: YcTaHOBKAa BPEMEHMU CYTOK

Mpu noakntoveHnn ayxoBoro wkada K anekTpoceTy nocne nepebos anekTpocHabxeHns unu B cny4yae, ecnu Te-

KyLiee BpeMs He YCTaHOBINEeHO, Muraet @

YcTaHoBWTE BPEMSI C NMOMOLLbIO KHOMOK + B
MpnBnNnUanTensHO Yepes NATb CeKYHA MUraHne NpekpaTuTCs U Ha AUCnnee 0ToGpasnTCs TekyLlee Bpemst.

CMmeHa napameTpa: YcTaHOBKa BPeMeHU CYTOK

LWar 1

M3MeHeHVe BpeMeHU CyTOK NMPOU3BOAUTCS MHOTOKPATHBLIM HaXaTuem @ 3amuraet @

LWar 2

YcTaHoBUTE BPeMsi C MOMOLLbHO KHOMOK | L.
MpubnmanTensHO Yepes NATb CEKYHA MUraHue NPekpaTUTCs U Ha AUCTnee oToBpasuTcs Tekyliee
BpeMmsi.

Cnoco6 HacTpowku: Mpogonx.

LWar 1 BbiGepuTte pexum HarpeBa u 3agante TemnepaTtypy AyxXOBOro wwkada.
War 2 Heckonbko pas HaxmuTe @ 3amuraet Iel
War 3 YcTaHoBuTe N + -
POAOMKUTENBHOCTb C MOMOLLbIO KHOMOK L.
Ha gucnnee otobpaxaeTcs: |_)|
Mo okoHYaHWW 3aAaHHOroO BPeMEeHW Ha aucnnee samuraeT I_)l Paspactcs 3BykoBoW curHan, u ay-
XOBOW LKA BbIKMOYUTCS.
LWar 4 [Ins OTKNIOYEHNSA cUrHana HaxmuTe Mobyto KHOMKY.
LWar 5 [MoBepHUTE py4yKkn Ha OTMETKY «BbIkn».
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Cnoco6 HacTpownku: Tanmep

ar 4 o 2
Heckonbko pa3 Haxmute \J. 3amuraet L.
LWar 2 + —_
YcTaHoBUTE BpeMS C MOMOLL{bIO KHOMOK L.
DyHKLWA 3anyckaeTca aBToMaTu4eckn Yyepes 5 cekyHa.
Mo ncteyeHnn 3agaHHOTO BPEMEHM pasaacTcs 3ByKOBOW CUrHan.
War 3 [lns oTKNoYeHUa curHana HaxmuTe nobyto KHOMKY.
LWar 4 [MoBepHUTE py4Kky Ha OTMETKY «BbIkn».

OTmeHa dpyHKUMM: DYHKUUKN YacoB

LWar 1 . @
Haxuvmarite KHomnky [0 Tex rop, noka He 3amuraeT CUMBOJS1 4YacoB.

LWar 2 U—
Haxmute n yaepxusairte: — .

Yepes Heckonbko cekyHa yHKUMS YacoB ByaeT oTknoyeHa.

9. NCNOJIb3OBAHME_AOMOJIHNTEJTbHbBIX
NMPUHAONEXHOCTEN

3aLUTON OT ONPOKMAbIBaHUS. Bbicoknii
/\ BHUMAHMUE! 6

006040K NO NepPUMETPY PELUETKU CAYXUT AN
Cwm. rnassbl, cogepxative CeeneHns no npeaoTBpaLLeHNss cockanb3blBaHUA NOCyAbl C
TexHuke 6e3onacHoCcTu. peLueTku.

9.1 YcTaHOBKa nNnpuHagnexxHocTen

HebonbLuon BbICTYN HaBepxy NoBbILaeT
6e3onacHocTb. BeICTynbl Takke crnyxat

PeweTka:
BcTaBbTe pelleTky Mexay HanpaBnsoLwmMmn yoe-
OVBLUKCH, YTO OMOPbl CMOTPSAT BHU3.
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MpoTuBeHb ANA XapKu:
BcTaBbTe NPOTUBEHL MEXAY HAaNPaBASOLLMMM
nnaHkamu LyxoBoro Lukada.

10. AOMOJTHUTEJTbHBIE ®YHKLIN

10.1 BeHTUNATOP OXNnaxaeHus

Bo Bpewmsi paboTbl npubopa BEHTUNATOP
aBTOMAaTUYECKUN BKIHOYAETCS, YTOObI
oxnaxgaTb NoBepxHocTu npubopa. Mpu
BbIKITOYEHUM NpUBopa BEHTUNATOP
npopomkaeT paboTtartb 40 Tex nop, noka
npubop He OCTbIHET.

10.2 MNMpepoxpaHUTENbHLIN
TepmocTtaTt

Hel'lpaBI/IJ'IbHaﬂ aKcnnyatauua mnm
HEenCnpaBHOCTb Kakoro-nnbo KOMMnoHeHTa

11. COBETbl N PEKOMEHOALINN

®

Cwm. rnaeebl, cogepxalimne CeegeHus no
TeXHuKe 6e30nacHOCTH.

11.1 PekomeHgauum no
NPUroTOBIIEHUIO

[yxoBon wkad NMeeT YeTbipe NOMoXKeHU
NPOTUBHEW.

[MonoxeHns NpOTMBHEN OTCYUTBLIBAKOTCH OT
[OHa oyxoBoro wkada.

Baw ayxoBow Wwkad MOXeT BbinekaTb Unm
XapuTb OTIIMYHO OT TOrO AyXOBOrO LKada,
KOTOpbIV BbIN y Bac paHee.

He cTaBbTe rnyGokuii TPOTUBEHb ANS XapKu
Ha CaMyH HUXKHIOK MOJKY.
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MOXET NPMBECTU K ONAaCHOMY Nneperpesy
AyxoBoro wkada. [Ans npegoTepalleHust
3TOro AyxoBoW Lkad o6opynoBaH
npefoXpaHUTENbHBIM TEPMOCTATOM, NpU
HeobX0AMMOCTY OTKIOYaOLLMM
anekTponuTtaHue. Mpu CHUWKeHNU
TemnepaTypbl AyX0OBOWA Lkad cHoBa
BKJIHOYAETCS1; BKIMHOYEHME NPOUCXOANT
aBTOMaTUYECKM.

BbinekaHue TopToB

He oTkpbIBaviTe ABepLy AyXOBOro wwkada,
noka He npownget 3/4 3agaHHOro BpeMeHun
MPUrOTOBIEHNS.

[Mpv ogHOBPEMEHHOM MCMONb30BaHUM ABYX
3MarnupoBaHHbIX NPOTUBHE AN BblNeKaHus
OCTaBnANTe MeXAy HAMWU NYCTON YPOBEHb.

MpurotoBneHue mMsAca u pbIGkI
Vcnonb3yinte NnpoTnBEHb ANSA Xapku Ans
NMPUrOTOBMNEHUS OYEHb XUPHbLIX 6Nt0A, YTOObI
He JonyCTUTbL 06pa3oBaHNst CTOMKMX NATEH B
OyXOBOM LUKady.

o OKOHYaHUK NPUrOTOBNEHUS MACca
pekomMeHayeTcs NoAoXKAAaTb HE MeHee

15 MUHYT nepen Tem, kak paspesaTtb ero —
TOra OHO OCTAHETCH COYHbIM.

Bo nsbexaHue YpeamepHoro obpasoBaHus
AblMa BO BpeMSs Xapku Jo6aBbTe HEMHOMO
BOAbl Ha NPOTUBEHb AN Xapkn. Bo



nsbexaHune KoHAeHcauun AbiMa Jonueante MCMnonb30BaHMM aToro npnbéopa HeobxoamMmo
BOAY MO Mepe eé ucnapeHus. BblIOpaTb ONTUManbHbIe HACTPOWKN
(HacTpoVikv HarpeBsa, Bpemsi MPUroToBEHNS
W T. [.) C y4eTOM BaLlel KyXOHHOI NOCyApl,
peLenToB 1 KONNYecTBa NpoayKToOB.

BpeMﬂ npuroToBreHus

BpeMﬂ NPUroToBIieHNA 3aBUCUT OT TUNa
npuroToBnAemMbIX NPOAYKTOB, UX
KOHCUCTEHUUU N Konn4vecTBsa.

MpucTtynas k ucnonb3oBaHuUto Npuéopa,
cregvTe 3a XO4OM NPUroToBneHust. Mpu

11.2 BnaxHasi KOHBEKLUSI — peKoMeHAayeMble akceccyaphbl

Vcnonb3yinTe TeMHble 1 HeoTpaxatome opMbl 1 KOHTENHepPbI. OHK fyylle nornowarT
Tenno, Y4eM eMKOCTM CBETbIX LBETOB M OTpaxatoLlas nocyaa.

.~

FopLoyku
CkoBopoaa Ans nuuubI EmkocTb Ans 3anekaHus ®dopma AnsA donaHa
Kepamuka
TeMHas, HeoTpaxatoLuas TeMHas, HeoTpaxatoLas TeMmHas, HeoTpaxatoLas
anameTp 8 cMm, Bbl-
anameTp 28 cm anameTp 26 cm cota 5 om anameTp 28 cm

11.3 BnaxHasi KOHBeKLUA

[ns pocTxeHns onTuMarnbHbIX pe3ynbTaToB
BOCMOIb3YiTECh PEKOMEHAALMSMY,
npuBeAEHHLIMU B TabnuLe Huxe.

¥ = 5§ I O

(°C) (MuH)

Cnapgkue 6ynoyku, 12 amanupoBaHHbIi NpoTneBeHb 180 2 35-40

. W1 NoAaoH

PyneTbl, 9 wr. 9ManupoBaHHbIvi NnpotueeHb 180 2 35-40
VN NoAAoH

Mvuua, 3amMopoXx., pelleTka 220 2 35-40

0,35 kr

LLiBeviLapckuii pynet AManupoBaHHbIv NpoTMBeHb 170 2 30-40
VN1 NoaaoH

LLlokonagHbIvi TOpPT AManupoBaHHbI NnpotuBeHb 180 2 30-40
WM NoAAoH

Cydbne, 6 . kepamuyeckne opmoykm Ha 200 3 30-40
pelueTke

BuckB. ocH. anst oTkp.  chopma Anst OCHOBbI chnaHa 170 2 20-30

np. Ha pelueTke
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(°C) (MuH)

BUCKBUTHBIA TOPT €eMKOCTb A1 ANEeTUYECKOro 170 2 35-45
NpUroTOBMNEHUS Ha peLleTke

OtBapHas pbiba, 0,3 Kr  amManuMpoBaHHbIN NpoTeBeHs 180 3 35-45
VN1 NoaaoH

Pbi6a, uenukom, 0,2 kr  aManupoBaHHbI NPOTUBEHb 180 3 35-45
W NoaaoH

Pbi6Hoe cune, 0,3 kr  ckoBopoda Ans nuuubl Ha pe- 180 3 35-45
LweTke

TyweHoe msico, 0,25 aManupoBaHHbIN NpotueeHs 200 3 40-50

Kr WU NoaAoH

Wawneik, 0,5 kr 39ManuMpoBaHHbI NpoTMBeHb 200 3 25-35
VN NoaAoH

MeyeHbe, 16 wWwT. 3ManupoBaHHbIv NpoTMBeHb 180 2 20-30
VN1 NoaaoH

Makaponu, 20 wr. amManupoBaHHbIv npotuBeHb 180 2 40 - 45
VNV NoaAaoH

MadduHbl, 12 wr. AManupoBaHHbIvi NnpotueeHb 170 2 30-40
VN NoaAoH

Hecnapgkve nagenus,  amanupoBaHHbI npoTMBeHb 170 2 35-45

16 wrT. WU NoaaoH

MeyeHbe 13 NeCOYHO-  3ManMPOBaHHbI NpoTMBeHb 150 2 40 - 50

ro Tecta, 20 wr. Ny NoaAoH

TapTaneTku, 8 wr. AManupoBaHHbI NnpotuBeHb 170 2 20-30
W1 NoaaoH

OsBoluu, TyweHble, 0,4  aManuMpoBaHHbIN NpoTnBeHb 180 3 35-40

Kr VN NoaaoH

BeretapuaHckuin om-  ckoBopofa Ans nuuusl Ha pe- 200 3 30-45

net LeTke

OBoLUM NO-Cpean3em-  aManuMpoBaHHbI NpoTnBeHs 180 4 35-40

Homopcku, 0,7 Kkr

W1 NoaaoH

11.4 UHhbopmauma ansa ncnbitTaternbHbIX OpraHu3aumumn
McnbitaHusa cornacHo IEC 60350-1.

X B

= kK EH O

(°C) (MuH)
ManeHbkne  TpaguuymoHHoe Owmanupo- 3 170 20-35
TOpTHI (16 NPUroTOBNEHNE BaHHbIN
LT Ha npo- NpOTUBEHb
TUBHE)
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¥ B = EE
\ C] o
(°C) (MuUH)
ManeHbkne  lopsuwi Bo3-  Omanupo- 3 160 20-35 -
TOpTHI (16 ayx BaHHbIN
LUT Ha npo- NpoTVBEHb
TUBHE)
ManeHbkve  opsuuii BO3-  Omanupo- 1mn3 160 20-35 -
TopThI (16 ayx BaHHbIN
LUT Ha npo- npoTVBEHb
TUBHE)
ABNOYHbIN TpaguunoHHoe PelueTka 1 170 70-90 -
nupor, ABe npuroToBneHune
dopmbl
@20 cm
ABNOYHBbIIA [opsaunii Bo3-  PelueTtka 2 160 70-90 -
nvpor, ABe  AyX
opMbl
@20 cm
Bucksut B TpaguumoHHoe PeleTka 2 170 35-45 -
dopme Ana  NpuroToBneHune
BbINeykn
anameTpom
26 c™m
Bucksut B [opsunii Bo3-  PelueTtka 2 160 35-45 -
dopme ana  ayx
BbINeykn
AnMamMeTpoM
26 c™m
MecoyHoe TpagnunoHHoe 3Omanupo- 3 150 20-35 MpenBapuTensHo pa-
neyeHbe NpUroTOBNEHNE BaHHbIN 30rpeiiTe fyxoBoii
NpoTMBEHb wkad B TeyeHune 10
MWH.
MecouHoe [opsiunii BO3-  Omanupo- 3 150 20-35 MpeaBapuTtensHo pa-
neyeHbe ayx BaHHbIN 3orpevite 4yxoBon
NPOTUBEHb wkad B TeveHune 10
MVH.
TocTbl punb Pewwertka 3 Makc. 1-5 MpeaBapuTtensHo pa-

3orpevite yxoBon
wkad B TedeHune 10
MWH.
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(°C) (MuUH)
Byprep cro- [punb Pewetkaun 3 Makc. 20-30 YcTaHoBWTe peLueTky
BAAVHON, 6 ckoBopoaa Ha TPeTUn ypoBEHb U
wTyK, 0,6 KT noaaoH Ha BTOPOR

YPOBEHb [JyXOBOro
wkada. Mo ncreveHun
MOMOBUHbLI BPEMEHW
NpUroToBnNeHNs nepe-
BEPHWTE NPOAYKTbI.
MpepBaputensHo pa-
3orpeiite AyxoBoMn
wkad B TeveHune 10
MWH.

12. YXOO NN YACTKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cofgepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6e3onacHoCcTu.

12.1 NpumeyaHune no ouncTKe

<

Yucrawme cpea-
cTBa

Jnyesyto noBepxHOCTb Npubopa cneayeT NpoTUpaTh TOMbKO TKaHb U3 MUKPOUBPLI, CMO-
YEHHOI B TEMMON BoAe C MoLWymM cpeacTBoM. OuuLlanTe v NnpoBepsnTe ynnoTHEHe ABep-
Libl N0 NEepUMETPY pamMKkn Kamepbl.

[Ns YncTKM MeTannmnyecknx NOBEPXHOCTEN UCMONb3YNTe YNCTSALLEee CPpeaCcTBO.

OHVILL[aIZTe nATHa MArKUM MOKLLKUM CpeCTBOM.

—<

BHYTpeHHI0t0 kamepy HeO6X0AMMO MbITb MOCIIE KaXA0ro UCronb3oBaHus. Hakonnexwve xw-
pa unu Apyrux oTrnoXeHWn MOXET NPUBECTU K BO3rOpaHULo.

[

ExegHeBHoOeE ucC-
nonb3oBaHue

BHyTpu npnbopa nnu Ha CTeKNsiHHbIX NaHensix ABepLbl Npubopa MoXeT KOHAEHCMPOoBaTLCA
Bnara. [ins ymeHbLUEHNA KOHAEHcaumn nporperite npubop B TeyeHne 10 MUHYT nepeq Ha-
Yanom npuroToBneHusi. He aepxute npoaykTsl B npubope Aonbliue 20 MuHyT. Mocne kaxao-
ro MCnorib3oBaHWs kamepy criefyeT Hacyxo NPOTUPaTh TOMbKO TKaHbIO 13 MUKPOMUBPDI.

©y
c24

Axkceccyapbl

OuncTute Bce akceccyapbl MOCMe KaX/aoro MCrnonb30BaHusa 1 AaiTe UM BbICOXHYTb. Mcnonb-
3yiTe TONbKO TKaHb M3 MUKPOMUOPBI, CMOYEHHYIO B TEMON BOAE C MArKUM MOKLLIMM Cpef-
CTBOM. He MoiiTe akceccyapbl B NOCYA0OMOEYHONM MalluHe.

He MCHOHbSyVITe ANnA MbITbA akCeCCyapoB C aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM 86paSVIBHbIe 4n-
CTdlue cpeactea nnu npegmeTbl C OCTPbIMU Kpadamun.
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12.2 CHaTue: HanpaBnsrowume gns
NpPOTUBHEN

[ns ouncTkn fyxoBoro Lkada n3Bnekute
HanpaBnstLme A5 NPOTUBHEN.

War 1 BoikntounTte gyxoBoW wkad n garite .
eMy OCTbITb.

LWar 2 [MoTsAHWUTE NepeaHIo YacTb Hanpas- Q—f\
nALWen Ans NPOTUBHSI B CTOPOHY OT K
BOKOBOW CTEHKM. @il

LWar 3 BbITSHWTE 3aAHI0l0 YacTb Hanpas-

NALWEN B CTOPOHY OT GOKOBOW CTEH- ‘
K1 1 CHUMUTE ee.

=
LWar 4 YcTaHoBKa HanpaBnsoLmX BbINOMH- 2
sieTca B 06paTHOM nopsiake. 1

J

[l NS>
12.3 NpumeHeHue: BoasaHas
O4YUCTKa LWar 3 YcTaHoBuTe Temnepatypy 90°C.
B naHHOM npoueaype 04MCTKM BNaXHOCTb LWar 4 [aiite ayxosomy Likady nopa6oratb
ucnosnb3yeTcs Ans obnerdyeHns yaaneHus 30 MuH.
OCTaLLMXCA B AYXOBOM LUKadpy 3arpsi3HeHui War 5 BoIKIIOUTE AYXOBOI WKadh.
B BMAE Xu1pa 1 YyacTul, NULK.
Lar 6 [oxanTecb OCTbIBAHUS AyXOBOrO LUKa-
. a. BbITpuTe BHYTPEHHIO Kamepy Ha-
LWar 1 HaneiTe Boabl B BbIEMKY Kamepbl. CYXO MSATKOV TPAMKOIA.
150 mn.
LWar 2

YcTaHoBUTE (DyHKLMIO: \Z]

12.4 U3BneyeHune n yctaHoBKa: [iBepua

B aoBepue ayxoBoro Lwkada nmeroTcs fiBe CTekNsHHble naHenu. [1sepua ayxoBoro wkada v
BHYTPEHHSAS CTEKNSHHAs NaHemnb CHUMAaKTCA ANa YncTku. Mepen n3snevyeHnem CTeknsHHbIX
naHenew npoynTanTe NHCTPYKUMIO «/3BreveHne n ycTaHOBKa CTEKIMAHHbIX MaHenemny»
LiennKoMm.

/\ MPEQYNPEXOEHUE
He ncnonb3yinte oyxoBoW Wwkad 6e3 CTeKNsIHHbIX NaHenewn.
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LWar 1

OTkpoliTe ABepLy A0 KOHLa 1 BO3bMUTECH
3a obe netnu.

LWar 2

nO,ElHVIMI/ITe W NOTAHUTE 3aLlenku o weny-
Ka.

LWar 3

MpuKpoiiTe ABepLY HaMonoBwWHy, T.e. [0
nepBoro MKCMPyeEMOro nonoxeHus. 3atem
BbITSHWUTE [ABEPLY BBEPX U Briepes, YTobbl
BbICBOGOAUTL €€ 13 rHe3zaa.

LWar 4

MonoxuTe ABepLly Ha YCTOMUMBYHO NOBEPX-
HOCTb, MOANOXWB MSATKYIO TKaHb, M OTOXMUTE
CTOMNOPbI, YTOBbI CHATH BHYTPEHHIOKO CTe-
KINSAHHYH0 NaHenb.

LWar 5

MoBepHuTe dmkcaTopbl Ha 90° 1 n3BnekuTe
MX N3 CBOUX rHe3p.
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Lar 6 CHavana oCTOpOXHO NOAHMMUTE, a 3aTem
CHUMUTE CTEKISIHHYIO NaHernb.

War 7 BbimoTe CTEKNAHHbBIE NaHeny BOAOW C MblNoM. OCTOPOXHO BbITPUTE CTEKNAHHbIE NaHenu focyxa.
He monTe cTeknsaHHbIe NaHenm B NocyA0MOEYHOM MalunHe.

Lar 8 [Mocne o4ncTkM yCTaHOBUTE CTEKMAHHYIO NaHernb 1 ABepLy AyX0BOro Likada.

Ecnu aBepua YyCTaHOBJI€Ha NpaBuIibHO, NMPU 3aKpbITUK 3aLLenoK pa3facTtcs Wes4vok.

Ecnun yCTaHOBKa npoun3seieHa npaBuibHO, pamMKa

ABepLbl 3aLLENKHETCS. (—A\

BHyTpeHHﬂH CTEeKNsiHHasi NaHenb AomkHa obsizaTenb-

HO HaxogunTbCs B CBOUX HanpaBliAOLWLUX. n e g

12.5 3ameHa namnbl ocBeLLeHUst

/\ BHUMAHMUE!

CyLLlecTByeT ONacHOCTb NOPaXeHUst
3MEKTPUYECKM TOKOM.
Jlamna MoXeT ObITb ropsiven.

Mepea 3ameHoM Nnamnbl:

LWar 1 LWar 2 LWar 3

BbikntounTe ayxoson wkad. Aoxan-  OTknounTe AyxoBon wkad ot cet  [NonoxuTe TKaHb Ha AHO BHYTPEH-
TeCb OCTbIBaHUA AyXOBOrO Lukada. 3MeKTPOnUTaHus. Heli kamepbl.

3agHaa namna

LWar 1 Y106bI CHATB NNadoH, NOBEPHUTE Ero.

LWar 2 OumncTUTE CTEKNAHHYIO KPbILLKY.

LWar 3 3ameHUTE Namny Ha aHanornyHyo ¢ xxapoctoiikocTbro 300 °C.
LWar 4 YCTaHOBWTE CTEKMSAHHYIO KPbILLKY.
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13. YCTPAHEHWE HENCIMPABHOCTEWN

!
/\ BHUMAHME! Mpo6nema Y6eautecs, uTo...

Cwm. rnaebl, coaepxatlline CBeﬂ,eHl/Iﬂ no - -
MoBpexaeHo ynnoTHeHe He ucnonb3ayiiTe AyXoBoin

TexHuke Ge3onacHocTu.
nsepupl. wkadg. ObpaTtutech B aB-
TOPV30BaHHbLIN CEpBUC-
13.1 Yto penartb, ecnu... HBIii LEHTP.
B cny4yasx, He ykasaHHbIX B AaHHOM Tabnuue, Ha ancnnee oTtobpa- C6oii anekTponuTaHus.

obpalllaiiTecb B aBTOPM30BaHHbI CEPBUCHbIN xaetcsa cumBon «12.00».  YcraHoBka Bpemenu Cy-
LeHTp. TOK.

He roput namna ocseuye- Jlamna neperopena.
Mpo6nema Y6eautecsb, 4ToO... HUS.

[yxoBo# wkad He Harpe- Cpa6oTtan npeaoxpaHu-
BaeTcs. Tenb.

13.2 laHHblIe O TEXHUYECKOM OOCNyXMBaHUN

Ecnu camocTosTensHO cnpaBuTbCs ¢ NpobnemMoi He yaaeTcs, obpaTuTech B MarasvH, B
KOTOPOM Obin NpuobpeTeH Npnbop, M B aBTOPU30BAHHbIV CEPBUCHbIN LEHTP.

[JaHHble AN CepBUCHBIX LIEHTPOB HaxoAsTCs Ha TabnMuke ¢ TEXHUYECKMMU AaHHBIMU.
Tabnuyka ¢ TEeXHUYECKUMM AaHHBIMU HAXOAUTCS Ha NepeaHel pamke kamepsbl npubopa. He
yaansiite Tabnuyky ¢ TEXHUYECKUMMN JaHHbIMU U3 BHYTPEHHe kamepbl npubopa.

PeKOMeHAyeM 3anucaTtb UX 3gecChb:

Hassanune mogenu (MOD.) e

MpoaykToBbidi HOMep (PNC) s

CepuiiHbli HOMep (S.N.)

14. SHEPITETUYECKAA 3PPEKTVBHOCTb

14.1 UHdhbopmaumsa o6 nsgennm n TeXxHn4Yeckme xapakTepucTUKMN nsgenus

HasBaHue nocrasLyuka Electrolux

Mopenb EOF3H40BX 944068233
MHpekc aHeproadeKkTBHOCTM 95.1

Knacc aHepreTnyeckon acppekTnBHOCTN A

MoTtpebnenwve aHeprum B ctaHgapTHoMm pexume (ECelectric cavity)  0.89kBT-y/umkn

MoTpebneHne aHeprum B pexxume ¢ NpUHYAMTENbHON LMpKynsuven  0.78kBT-u/uukn
BO3Aayxa, ecnu umeetcs (ECelectric cavity)

KonuuecTso kamep 1

McTouHmk Harpesa GHEKTPM‘-IECTBO
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O6BbEM kamepbl (V)

65n

Twn ayxoBoro Lwkada

BcTpoeHHbIn ayxoBow Lwkad

Macca (M)

28.1kr

IEC/EN 60350-1 — BbITOBbIE 3nekTpuyeckue Nnpubopbl Ans npurotoBnexHus nuwwm — Yacts 1: Cepun, oyxosble
LKkadobl, NapoBapku 1 rpunu - Metoasl onpeaeneHns nokasaTtenen.

14.2 QKOHOMMUS INEKTPOIHEPTUN

[aHHbIi npnbop nmeeT pyHKUMM 4ns
3KOHOMUM 3NEKTPOSHEPTUM BO BPEMS
NPUrOTOBIEHNS.

MosaboTbTecb 0 TOM, 4TOObI ABEpLA BO
Bpemsi paboTbl npubopa Gbina NNoTHO
3akpbiTa. Bo Bpemsi npurotoBneHus He
OTKpbIBaNTe ABepLy npubopa CrnuwKom
yacto. CneamTe 3a YACTOTOM YNINOTHUTENS
OBepLbl U 32 TeM, 4TOObI OH ObIn kak crnegyeT
3aKpenreH Ha CBOEM MeCTe.

[nsi NoBbIWEHNS dHEeprocbepexeHns
MCMONb3yiiTe MeTanmMyeckyto nocyay.

Mpun BO3MOXHOCTY HE NPOU3BOAUTE
npeaBapuTenbHbI pasorpes npudopa nepes
NpPUroTOBIIEHNEM.

Bo Bpemsi npuroToBneHus HeCkonbkmx ontog,
3a pa3 CBOAMTE NepepbiBbl MEXAY BbINEeYKoW/
XKapKor K MUHUMYMY.

MpurotoBneHune ¢ Ucnonb3oBaHNEM
BeHTUNATOpa

Mo BO3MOXHOCTM BbIOMpanTe yHKLum
NPUrOTOBIIEHNS], B KOTOPbIX UCMOMb3yeTCst

BEHTUNSATOP, YTOOLI cbepeyb
3MEKTPOIHEPTUIO.

OcTtaTo4Hoe Tenno

Ecnun gnutenbHOCTb NPUroTOBREHNs
npesblwaeTt 30 MUHYT, yMEHbLUUTE
TemnepaTypy npmbopa A0 MUHUMAanbHOW 3a
3-10 MUHYT O OKOHYaHWUSI NPUrOTOBIEHMS.
[MpogomknTCca NPUroToBrneHMe 0CTaToOuHOro
Tenna BHyTpu npubopa.

Mcnonb3yiiTe octaTouyHOE TENNo Ans
pasorpeBa Apyrux bniog,.

CoxpaHeHue MULLM B TENSIOM COCTOSIHUU
[ns ncnonb3oBaHWs 0CTaTOYHOro Tenna Ans
COXpaHeHUs! MULLM B TENSIOM COCTOSIHUM
BbIGVpaiiTe MakcUMarnbHO HU3KOe 3HaYeHue
TemnepaTypbl U coxpaHsiiTe 6no4o B Tense.

BnaxHasa KOHBeKLusi

[aHHas dyHKuns cneumansHo paspaboTaHa
Ans obecnevyeHns 3KOHOMUN
3MEKTPOIHEPTUN.

15. OXPAHA OKPY>KAIOLLEEV/ CPE[bI

MaTepuansl ¢ CMMBONOM ?-/.\3 cneayet
chaBaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
ynaKkoBKy B COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPDI
ans cbopa BTOPUYHOTO Cbipbsi. MpuHUMas
yyacTve B nepepaboTke cTaporo
anekTpobbIToBOro obopyaoBaHus, Bl
rnoMoraeTe 3alnTUTb OKPY>KatoLLyto cpeay v
3[0poBbe YenoBeka. He BbiOpacbiBaniTe

BMeCTe C ObITOBbIMU OTXO4aMu GbITOBYHO

TEXHWKY, MOMEYEHHYH CYMBOIIOM E
[Mpnbop cneagyet [ocTaBUTL B MECTO
pas3aenbHOro HakonneHus n cbopa oTXo40B
notpebneHuns nnu B NnyHKT cbopa
MCMOSb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKM OIS
nocnegytoLen ytunusaummn.
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Knacc aHepreTunyeckon agpdektuBHocTn B Poccuiickon Pepepavmm: A

[aTta n3rotoBneHuns nsgenus ykasaHa B ero CepuiHoM Homepe, rae
nepsas Luudpa Homepa COOTBETCTBYET nocneaHen uudpe roga
N3roTOBMEHMWS, a BTOpasi 1 TPeTbs Lndpbl — NOPSAKOBOMY HOMEpPY
Hepenu. Hanpumep, cepuinHbin Homep 14512345 o3HavaeT, 4To
n3genue n3roToBneHo Ha copok naton Hegene 2021 roga.

MaroTtosuTtens: Electrolux Appliances AB, St. Goransgatan 143, 105 45
Stockholm, LBeuus.

M3roToeneHo B NonbLue.
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oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIOXKEHUM
nHBanuauteTom, Tpeba gpxxaTtn garoe og ypehaja, ocmm
aKko cy nof ctanHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTh Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

ApxuTe cBy ambanaxy garoe o Aeue n oanoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

YINMO3OPEHSE: Ypehaj n veroBmn goctynHu 4enosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
bybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3beagHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTtu.

Heua He cmejy oa obaBrbajy Ynwherwe 1 KOPUCHUYKO
oapxaBah-e ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaH€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpedby y jeaHom
AOMahWHCTBY Y 3aTBOPEHUM NpocTopuMa.

Ypehaj ce Mmoxe KOpUCTUTU Y KaHuenapujama, XoTenckium
cobama, MoTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahMHCTBMMA U CANYHMM 06jekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTtpeba He 6y npeBasunasuna (npoceyaH) HMBO
NoTpOLH-e N0 AOMaNNHCTBY.

Camo kBanudukoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpa OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopucTtuTe oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagure.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6uno kakeor ogpxaBama.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, kera mMopa aa
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekrpmMyHa onacHoCT.

YINO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
moryhHOCT fa aohe 00 enekTPUYHOT LOKa.
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* YINO3OPEHSE: Ypehaj n verosu goctynHu 4enosun Mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Tpeba BoagnTn padyHa ga
ce nsberHe goanpuBame rpejHNUX enemeHaTa unm
YHYTpaLlbNX NOBPLUMHA anaparta.

» Kaga Bagute npubop nnun nocyhe ns pepHe nnm mx
CTaB/baTe y pepHy, yBEK HOCUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLie.

» [1a Gucte yknoHUNK LWNHE Koje ApXKe peLleTke, NpBo
noByUUTE NpeaHun 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctasmbane WKHa 3a
NOAPLUKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.

* Hemojte kopnctnt napodncrad 3a vunwhewe ypehaja.

* HemojTte kopuctutn rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHnX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 36or
yera moxe gohu 0o pacnpckaBara cTakna.

2. BESBEHOCHA YTYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YNO3OPEHE!

Camo kBanudgukoBaHa ocoba moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

yl'lOTpeﬁfbaBaTVl Ca N3BOPOM eJieKTpUu4yHor

YKNoHWTE KOMMNeTHY ambanaxy.

* HewmojTe fa nHctanupare nnu Kopuctute
owTeheH ypeha;.

» [lpuapxasajTe ce ynyTcrasa 3a
MOHTMpaH-e Koje cTe Aobunu y3 ypehaj.
YBeK BoguTe padyHa npuimkom
nomepara ypehaja 3aTo LWTO je Texak.
YBeK KOpUCTUTE 3alITUTHE pyKaBsuLe 1
3aTBOpeHyY 0byhy.

* He Byuute ypehaj 3a pyunuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NpUKNagHo MecTo Koje UcnyHaBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

* HeonxogHo je npuapxasaTtu ce
MWHUMAMHOr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja n KyxvHCkux enemeHaTa.

» [lpe MoHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa nu
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3aapLuke.

» OBaj ypehaj je onpeMrbeH cucCTeMoOM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce

Hanajaka.
MuH1ManHa BUCKHa Ky- 580 (600) mm
XUHCKOT enieMeHTa (MUHU-
MariHa B/CWHa enemeHTa
vecnop pagHe nnove)
LLInprHa Kyxuksckor ene- 560 mm
MeHTa
[y6uHa KyxuHsckor ene- 550 (550) mm
MeHTa
BucuHa npegte ctpaHe 589 mm
ypehaja
BucuHa 3agme cTpaHe ype- 570 mm
haja
LLinpuHa npepte cTpaHe 594 mm
ypehaja
LLinpnHa 3agre cTpaHe 558 mm
ypehaja
[y6uHa ypehaja 561 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 540 mm
[y6uHa ca oTBOpeHVM Bpa- 1007 mm

TMma
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MuvH1ManHa BenuynHa 560x20 mm
BEHTMNaLMOHOr OTBOpA.
OTBOp NOCTaBMbEH Ha Ao-

H0j 3a4H0j CTPaHU

OyxwuHa kabna 3a Hanaja- 1100 mm
te. Kabn je noctaBrbeH y
[IeCHOM yrny ca 3aaHe

cTpaHe

MoHTaxHu 3aBpTHN 4x25 mm

2.2 MNpukrbyyerse Ha eNeKTPUUHY
Mpexy

/\ YNO30OPEHE!
Pu3sunk og noxapa v cTpyjHor yaapa.

+ Caa npukrby4mBama cTpyje Tpeba ga
o6aBu KBanMgrKOBaH enekTpuyap.

* Ypehaj Mmopa aa byae y3emrbeH.

* YBepuTe ce ga cy napameTpu Ha nNaoYmum
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTmMkama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

* YBeK KOpPUCTUTE NPONUCHO yrpaheHy
YTUYHULY Ca 3alUTUTOM 04 CTpYjHOr
yaapa.

* HewmojTe fa kopuctuTe agantepe ca BuLLe
yTU4HULA 1 NpoayxHe kabnose.

+ T[poBepute Aa HUCTE OLUTETUNN FMABHO
Hanajare 1 kabn 3a Hanajarwe. YKONMKo
CTpYjHM Kabn Tpeba aa ce 3amMeHun, To
Tpeba aa obaeun Haw oBnawheHn
CepBUCHW LieHTap.

* He possonute ga kabn 3a Hanajawe
noavpyje nnu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwn nenog ypehaja,
Hapo4uTo Kaga ypehaj pagun nnu kaga cy
BpaTa Bpena.

+ 3awTnTa of yAapa Aenosa nof HanoHoOM
1 M30M0BaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TaKO [ia HE MOXE [a Ce YKIOHU
6e3 anata.

+ TpukrbyunTe rmaBHu kabn 3a Hanajare Ha
31OHY YTUYHWLY TeK Ha Kpajy
WHcTanauuje. Bogute pavyHa oa nocToju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKoH
WHCTanauuje.

* Ao je 3ugHa yTuyHuLa nabaea, HEMojTe
Oa NpuKIbyyyjeTe MpexHU yTuKau.
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* He ByuyuTe kabn 3a Hanajawe Kako bucrte
nckrbyunnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wro hete n3Byhun ytmkay n3 yTmyHuLe.

* KopucTtute camo ncnpasHe pacTtaBHe
npekugaye: 3aWwTUTHe Npekugade,
ocurypaye (ocurypave ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW Ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTaKTope.

* Y enekTpuYHOj MHCTanaumju mopa
nocTojatn pacTaBHU Npekuaay Koju Bam
omoryhasa Aa uckrbyuumTe cee dase
Hanajawa ypehaja. Paamak namehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mopa
a n3Hocu Hajmare 3 mm.

* Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKa4yeMm 1 CTpYjHUM kabrnom.

TunoBu kabnoBa 3a UHCTanauujy unm 3ame-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajre nogaTtke o
YKYMHO]j CHa3u Ha NoYnLm ca TEXHUYKUM
KapakTepuctukama: Takohe moxeTte
nornegaTv v Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

MakcumanHo 1380 3x0.75
MakcumanHo 2300 3x1
MakcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBOAHUK 3a y3eMIbeHe (3eNeHn/KyTn
NPOBOAHMK) MOpa B1TK 3a 2 cm AyXu o4
6paoH npoBoAHUKa 3a hasy v nnasor
NpOBOAHMKA 3a Hyry.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pnsunk og noBpenmBama,
OMNeKoTUHa 1 CTPYjHOT yaapa unu
ekcnnosuje.

* HewmojTe ga mewaTe cneyndurkalmnjy osor
ypehaja.

* Bopgwute payyHa oa otBopM 3a
BEHTMNaLujy He Byay 3anyLueHu.

* He ocraBrmajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.



* Ypehaj Tpeba UCKIbY4MTN HaKOH CBake
ynotpebe.

» bByawuTe onpesnn kag oTBapaTe BpaTta
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutu ga
nsahe Bpeo Basgyx.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpE pyKe UM KaJa je OH y KOHTaKTy ca
BOZOM.

* HewmojTe nanaratn otBopeHa Bparta
BENMKoM onTepehetby.

* Hewmojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUMHY UM NPOCTOP 3a OAnarame.

» [laxrmbmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwherne cacTtojaka Koju cagpxe
arnkoxon MoXe AOBECTU [0 ncnapasara
ankoxona v Mellaka ca Bas3gyxoM.

» BapHuue unu oTBopeHu nnameH He cmejy
na 6yay y 6nusuHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

» 3anarbuBe matepuje unv npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarbMBMM MaTepujama
HemojTe CcTaBrbaTu yHyTap v nopeg
ypehaja nnu Ha wera.

3aTBOpeHa. /3a 3aTBOpeHor naHena
HameluTaja Mory ga ce Hakyne TonnoTa u
BMara u npoyspokyjy HakHagHo owwtehere
ypehaja, kyhuwra unun noga. He
3aTBapajTe naHen HamelUTaja cBe AoK ce
ypehaj y noTnyHOCTM He oxnagu HakoH
Kopuwhema.

2.4 Hera n ynwhewe

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusnk og osnehusara, noxapa

unu owrtehena ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk o owTehena ypehaja.

* [a 6ucte cnpeunnu owrtehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBrbaTtn nocyhe ns pepHe
unun gpyre npeameTte y ypenhajy
AVPEKTHO Ha AHO.

— He craBrbajte anymuHujymcky ponujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— HewmojTe cunatn BoAy OUPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBaka.

— byaute naxrbnen kaga ckngate unu
nocraerbarte npubop.

+ [ybutak 6oje Ha emajnmpaHum
nospLunHama unu Hephajyhem yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

+ Kopuctute gy6oku nnex 3a 3anmeeHe
konade. BohHu cok Moxe aa octaBu
TpajHe Mprbe.

» [ok cnpemare jeno, BpaTta ypehaja Tpeba
yBek Aa b6yay 3aTBopeHa.

* Axo je ypehaj MOHTMpPaH n3a naHena
HameLllTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe ga
npunvKoM paga BpaTa Hukaga He byay

* [lpe unwhemna nckrbyunte ypehaj u
M3BYLUTE YTUKAY U3 3UAHE YTUYHMLE.

» [lposepuTe ga nu je ypehaj xnagaH.
MocToju pu3nk Aa ce nonome cTakneHe
nnove.

* Opmax 3amMeHuTe CTakneHe nnoye Ha
BpaTumMa ako ce owTete. ObpaTnTe ce
OenawheHOM CepBUCHOM LIEHTPY.

« byauTte naxronBmM Kaga ckupgate Bparta ca
ypehaja. BpaTta cy Tewuka!

* PeposHo unctute ypehaj oa bucre
crnpeynnu nponagake NoBpPLUNHCKOT
Marepujana.

*  Ypehaj unctute BNaKHOM MEKOM KProM.
KopuctuTe UckrbyyumBo HeyTpanHe
netepiieHTe. Hemojte Kopuctutm
abpasnBHe npoussoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhekre, pacteapave unm
MeTanHe npeamMerTe.

*  YKOMUKO KOPUCTUTE Crpej 3a PepHy,
npuapxasajte ce ynytcrasa o
6e36eaHOCTM Ha ambanaxu.

2.5 YHyTpallH-e oCBeTIbeHe

/\ YNO3OPEHE!
Pwusuk oa ctpyjHor yaapa.

* Kapa ce pagu o cujanuuama yHyTap
npon3BoAa 1 pe3epBHUX AENoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Oe
cujanuue cy HameweHe a usapxe
eKCcTpeMHe uamnyke ycrose y KyhHUM
anapaTuma, Kao LWTo Cy Temneparypa,
BuGpauuje, Bnara, unu cy HamereHe fa
curHanusmpajy nHdopmavmje o pagHom
cTtamy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpeOy y apyrum ypehajuma un Hucy
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norogHe 3a OCBeTIbaBane npocTopuja y
OomanuHCTBY.

OBaj Npon3BoA, cagpXu U3BOP CBETIOCTU
Yuja je knaca eHepreTcke ecdmkacHocTn G.
KopuctuTe camo cujanuue koje nmajy ucty

cneyundukaumjy.
2.6 CepBucupame

Pagwn onpaBke ypehaja obpatute ce
oBrawheHoOM CEPBUCHOM LiEHTPY.
Kopuctute camo opurmHanHe pesepsHe
nenose.

2.7 Opgnarame

/\ YNO30OPEHE!
Pusuk oA noBpene unu rylexa.

3. NHCTAJTALINJA

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

O6paTnTe ce OMWTUHCKMM opraHMma ga
OucTe casHanu kako aa oanoxure ypehaj
y oTnag.

Wckrbyuute yTrkay kabna 3a Hanajawe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

Wceuute MpexHU enekTpuyHu kabn Ha
MECTY Koje je 6nu3y ypehaja n ognoxure
ra.

YKnoHuTe KBaky Aa 6ucte cnpeuvnu aa ce
aeua unu kyhHy reybmumum 3arnaee y

ypehayjy.

3.1 YrpahuBamwe

(*mm)

(*mm)
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3.2 MpuuspwhunBame pepHe 3a
KYXWUHsCKU efleMeHT

4. OINncC rNMPON3BOLOA

4.1 OnwTK npukas

nBEan an

' éJ'SI_é
—==——t———r2o 7 |
4 N 1 H
'@“j — N
N KI’) J
—— B

4.2 Mpundop

« PeweTkacta nonuua
3a nocyhe 3a kyBatbe, Nnexose 3a TopTe,
nevetse.

5. KOMAHOHA TABJA

5.1 lyrmapg Koja ce yBnaye

3a kopuwhere oBor ypehaja nputucHute
KomaHgHo gyrme. KomangHo ayrme ce
n3Brayu.

KomaHpaHa Tabna
Namnuuya/cnmbon Hanajarwa

KomaHaHo ayrme 3a dyHkumje
3arpeBaka

Ovcnnej
KomaHgHo ayrme 3a Temnepatypy
A VHovkatop/cumGon Temnepatype

OTBOpM 3a Ba3ayx 3a BeHTUMaTop 3a
xnahewe

B pejnn enement

El Namna

BeHTunatop

Hocau pelueTke, MOKpeTHM

Ynybrberwa y yHyTpawrwocTu - Cya 3a
yuwhewe BoaOM

Monoxajn pewweTke

* Beoma gy6oka nocyaa
3a npaBrbere Mycake.
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5.2 CeH3opcka nosrba / gyrman

[a 6ucrte nogecunu Bpeme.

3a nogeluaBake yHKLMje YaCOBHWMKa.

+

[a 6ucte nogecvnu Bpeme.

A. ®yHKuuje caTa
B. Tajwep

5.3 Oucnnej
s i
|
A RARAER
N I

-l

]

6. MPE MNPBE YMNOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

6.1 MNpe npBe ynotpebe

PepHa moxe ga ucnywta MMpuc 1 AMM TOKOM NpeTxogHor 3arpeBana. Obe3beante nobpo

npoBeTpaBak-e NPocTopyje.

Kopak 1

X

Kopak 2

555

Kopak 3

MopecuTe caT

OuuncTute pepHy

MpeTxoaHo 3arpejte npa3Hy pep-

Hy

1. +_ — NpUTUCHWTE Aa bucte
nopgecvnu Bpeme. Nocne oT-
npunuke 5 cekyHaun Tpenepere
npecraje 1 gucnnej npukasyje
TPEHYTHO Bpeme.

YKnoHuTe caB npubop n Ho- 1.
cave peLUeTKu U3 pepHe.
MehHuuy 1 npubop ynctute ca-
MO Kprom of Mukpodubepa,
MI1IakoM BOAOM v bnarum fe-
TEPLIEHTOM.

Mopecute Makcumarnsy temne-

paTypy 3a dyHKUUjy: \z]
Bpewme: 14
MopecuTe makcumarnHy Temne-

paTypy 3a pyHKUMjY: E‘
Bpewme: 15 muH
MoaecnTe makcumanHy Temne-

patypy 3a dyHKuujy: .
Bpewme: 15 muH

MckrbyuuTe pepHy v cadekajte Aa ce oxnaau. Bpatute npuGop v Hocaye peLueTku y pepHy.
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7. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

7.1 Kako ga nogecurte: ®PyHKuuja
3arpeBama

Kopak 1 OKpeHWTe KOMaHAHO Ayrme 3a yHKLmM-
je sarpeBara fa 6ucte nsabpanu
YHKUMjy 3arpeBam-a.

Kopak 2 OkpeHnTe KOMaHaHO ayrme Aa bucte
n3abpanu TemnepaTtypy.

Kopak 3 Kapa ce KyBame 3aBpLUK, OKPEHUTE KO-
MaHAHy Ayrmag Ha nonoxaj CKiby4eHo
[a BUCTe UCKIbYYUNY PEPHY.

7.2 dyHKUMje 3arpeBatba

®DyHKUMja 3a- Mpumena
rpeBara

0 MehHuua je uckrbyyeHa.

Monoxaj ,mc-
KIby4YeHo”

6 3a ykbyumBarbe namnuue.
-Or

CseTno

3a neyete Ha HajBuLLe ABa MO-
noxaja peLueTke UCTOBPEMEHO 1
3a cyllere XpaHe.
lMevetse y3 paBHM  [opecute Temnepatypy aa 6y-
BEeHTUN e Huxa 3a 20-40 °C Hero 3a
Knacu4yHo neyetbe.

I OBa dyHkumja je npeasuheHa 3a

Y ylUTeAy eHepruje TOKOM KyBatba.

[ Yl Kapa kopucTuTe oBy yHKUM]Y,

BnaxHo nevetse  temnepaTtypa yHyTap pepHe Mo-

Y3 BEHTUI. Xe Aa ce pasnukyje of 3ajaTe

Temnepatype. CHara 3arpeBatba
Moxe 6uTn ymareHa. 3a BuLe
MHdOopMaLmja norneaajte no-
rnaerse ,CBakoAHEBHa yrnoTpe-
6a”, HanomeHe y Be3u ca: Bnax-
HO neverbe y3 BEHTUN..

®dDyHKUMja 3a- MpumeHa
rpeBama

3a neyerse Konaya ca xpckasum
[HOM U1 33 KOH3epBHCaHe Xpa-
He.

3arpeBatbe 0403-
o

—_— 3a npxeke UK 3a Npxerse u
?? neyewe xpaHe Ha UCTOj Temne-
— paTypu, Ha BULLE Of JeAHOT HU-
lMevetbe ca BEHTU- poa pelueTke, 6€3 MeLLarba yKy-

naTtopom ca.
vov 3a neyere BENMKMX KOMaaa mMe-
? Ca UnK XXUBUHE ca KOCTUMa Ha

jeaHoj peweTku. 3a cnpemare
TypGo rpunoBare  rpatuHmMpaHux jena 1 3a saneua-
Hbe.

3a ogmp3aBatbe xpaHe (nospha
e 1 Boha). Bpeme ogmp3aBara
3aBUCU Of KONMUMHE U BE-
Onmp3aBae  nyuMHe CMpP3HyTe XpaHe.

— 3a neyerse Ha je4HOM nomnoxajy
peleTke.

KnacuyHo neyerse

v 3a rpunoBak€ TaHKMX Komaga
XpaHe n ToCTupar-e xneba.

pun

7.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyewe y3 BeHTUN.

OBa hyHKuMja je kopuwwheHa 3a
ycknahusare ca Knacom eHepreTcke
erKacHOCTM 1 3axTeBrMMa ekoamnaajHa (y
cknagy ca ctaHgapauva EU 65/2014 n EU
66/2014). TecToBM y cknagy ca:

IEC/EN 60350-1

BpaTta nehnuue Tpeba ga 6yay 3atBopeHa
TOKOM KyBahsa kako dyHkuuja He 6u buna
npekvaaHa n kako 6u nehHuua paguna Ha
HajsuwemM moryhem cTerneHy eHepreTcke
edrKacHOCTK.

3a ynyTcTBa 3a KyBatbe norrneaajte ogerbak
.,HanomeHe n caBetn”, BnaxHo nevere y3
BeHTUN.. 3a onLwTe Npenopyke y Be3n ca
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ywITEAOM eHepruje nornefajte ogersak
+EHepreTcka ecukacHocT”, YwwTeaa eHepruje.

8. PYHKUMJE CATA

8.1 dyHKuMje caTa

®dDyHKUuMja caTa MpumeHa

@ 3a nopeluaBatbe, NPOMEHyY NN NPOBepY Ta4yHOr BpeMeHa.

TayHo Bpeme

I_)l 3a nopeluaBatbe BpeMeHa paja pepHe.
Tpajare
Q 3a nogelwasawe ogbpojaBara. OBa yHKUWja He yTU4e Ha paj pepHe.

MoxeTe aa nogecute oBy YHKLMjY y G1NO KOM MOMEHTY, YaK 1 ako je

Tajmep pepHa UCKIbyyeHa.

8.2 Kako na nogecute: ®PyHKuuje caTta

Kako aa nogecute: TayHo Bpeme

@ — Tpenepwu kaga pepHy noBexeTe Ha [OBOJ, eNlekTpUYHe eHepruje, kaga aohe Ao npekuaa cTpyje unu kapa
TajMep Huje NofeLleH.

+ , - nputncHUTe ga Gucte nogecunu Bpeme.
Mocne oTnpunuke 5 cekyHau Tpenepewe Npecrtaje u AUCnnej nprkasyje TPeHYTHO Bpeme.

Kako aa npomeHute: TauHo Bpeme

Kopak 1 .
P @ — y3aCTOMHO NpuTUCKajTe Aa Bucte npoMeHnny Bpeme. @ — nouuntse fa Tpenepu.

Kopak 2 + —
,_ —npuTUCHUTE Aa BucTe Nogecunn Bpemve.

Mocne otnpunuke 5 cekyHam Tpenepere nNpecTtaje n AMcnnej npukasyje TPeHyTHO BpemMe.

Kako na nopecurte: Tpajare

Kopak 1 MopecuTe byHKUW]y pepHe 1 TemnepaTypy.

Kopak 2 @ — y3aCTOrMHO MpUTUCKajTe. Iel — noyunk-e Ja Tpenepu.

Kopak 3 + , T —NpuTUCHUTE Aa BrCTe Nofecunu Tpajarse.
[wvcnnej npukasyje: |9|
|_)| — Tpenepw kaja ce noaeLleHo Bpeme 3aBplun. Ornaluasa ce 3By4HW CUrHan u pepHa ce uc-
KIbyuyje.

Kopak 4 MpuTncHUTE 6KNO Koje Ayrme Aa GUcte NPEKMHYNM curHan.

Kopak 5 OkpeHunTe gyrmag y nonoxaj ,MCckiby4eHo”.
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Kako na nopecure: Tajmep

Kopak 1 .
P @ — y3aCTOMHO MpuTUCKajTe. Q — noymkse Aa Tpenepu.
Kopak 2 + —
, — npuTucHuTe Aa bucte nogecunu Bpeme.

DyHKLWja ayTOMaTCKu CTapTyje HakoH 5 cekyHaun.

Kapa ce nopelueHo BpeMe 3aBpLuu, orfaiiaBa ce 3By4HU curHan.
Kopak 3 MputncHuTe 6Uno Koje Ayrme Aa GUCTe NPeKUHyNW curHan.
Kopak 4 OkpeHuTe gyrmag y nomnoxaj ,uCKrby4eHo”.

Kako pa otkaxete: PyHKumje cata

Kopak 1 . .
P @ — npuTUCKajTE Y3acTOMHO 40K CMMBOS (hyHKLMje caTa He NoYHe Aa Tpenepu.

Kopak 2 —_
MputucHuTe 1 3agpxute: — .

®yHKuMja cata he ce UCKIbYUYUTU HAKOH HEKOMUKO CEKYHAM.

9. KOPNWRHEHE MPUBEOPA

cnpeyaBajy npeBpTame. Y3aurdyTta usuua
/\ YNO3OPEHSE! OKO monuue crnpeyasa knu3ake nocyha Ha
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU. nonuun.

9.1 Y6auuBame npubopa

Mano yaybreere ca ropwe CTpaHe
nosehasa 6e36egHocT. Yaybrbera Takohe

PeweTkacTa nonuua:

Yrypajte nonuuy usmehy Bofjuua Ha Hocaudy pe-
LUeTKe 1 BOAMTE padyHa Aa Hoxwuue Byay oKpeHy-
Te Hagone.
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[Ay60kn Turam:
l'ypHuTe nnex nsmehy sofuua Ha Hocady peLleT-
Ke.

10. JOOATHE ®YHKUMJE

10.1 BeHTtunatop 3a xnahewe

Kaga anapat pagw, BeHTunaTop 3a xnahewe
ce ayTomaTCKu yKIbydyje kako 6 xnaguo
NoBpLUMHe anapara. AKO UCKIby4uTe anapar,
BEHTUNATop 3a xnaherwe Moxe [a HacTasu
[a paav [oK ce anapart He oxnagu.

11. KOPUCHW CABETU

®

[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

11.1 Mpenopyke y Be3n ca neyeHem
OBa pepHa 1Ma 4YeTrpu H1MBOA pELLETKE.

M36pojTe nonoxaje peluetke, MOYEB Of OHe
Hajbnke OHY pepHe.

Bawwa pepHa Mmoxga nede Ha gpyraynju
Ha4uH y ogHocy Ha ypehaj koju cTe paHuje
nocegosanu.

Hemojte cTaBreat Beoma gyboKy nocyay 3a
neyere Ha HajHWXM MONoXaj peLueTke.

Meyere konava

HewmojTe aa oTBapaTte BpaTa pepHe npe Hero
wTo npohe 3/4 nogeLleHor BpemeHa 3a
neyeme.

AKO KOpUCTUTE ABa Nnexa 3a neyexe
NCTOBPEMEHO, OCTaBWTE jefaH npasaH HUBO
nameny Hux.
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10.2 Be3begHOCHM TepmocTaT

HenpaBunaH pag pepHe nnu HemcnpasHU
AenoBn MOry fOBECTU 4O OnacHor
nperpeBara. [Ja 6u ce oBO cnpeynno, pepHa
nma 6e3begHOCHM TepMocCTaT Koju npeknaa
Hanajare. PepHa ce NoHOBO ayTOMaTCKu
yKIbydyje kaf TemnepaTtypa onagHe.

KyBare meca n pube

Kop npunpeme Beoma mMacHe xpaHe
kopucTuTe Ay6okn nnex kako macHoha He 6u
Kanana rno pepHv 1 Hanpaewna TpajHe Mprbe.

OcTaBuTte Meco Aa cToju oko 15 MuHyTa npe
Hero LUTO ra uceveTe Aa Cok He 61 ncLypeo
n3 wera.

[la TokoM neyersa Ha poLLTUIBY He Bu Bruno
npeBuLLEe AMMa Y PEpHU, JOAajTe Mano Boae
y ay6oku nnex. [a 6ucte cnpeunnum
KOHAEH3auujy avma, fofajTe BoAe CBaku nyT
Kaf ce oCyLun.

Bpeme KyBama
Bpewme kyBama 3aBucy o BPCTE XpaHe,
HEeHE KOH3UCTEHLM]E N KOMUYMHE.

Y noyeTky, HaarneaajTe y4MHak Tokom
KyBatba. [TpoHafuTe Hajborba nopelaBama
(TemnepaType, BpeMeHa KyBarba UTA.) 3a
kopuwiheHo nocyfe, peuenTe 1 KonNu4uHe Kaj,
KopucTtute oBaj ypehaj.



11.2 BnaxHo neyere y3 BEHTUI. - penopy4eHu npudop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe nuveHke n nocyge. OHe 6orby ancopbyjy TonnoTty Hero
cBeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.

Mana nocypaa 3a

Mnex 3a nuuy Mocyaa 3a nevyerwe nedere Mnex 3a onan
TamaH, HepednekTyjyhn TamaH, HepednekTyjyhn I'IpK:EI-?;wKM;?m TamaH, HepednekTyjyhn
MpeyHunk 28 cm MpeyHunk 26 cm ! [MpeyHunk 28 cm

BMUCKHHa 5 cm

11.3 BnaxHo ne4veme y3 BEHTUI.

3a nocTtusare Hajborbux pesynrara,
npuapaBajTe ce caBeTa HaBeAEHUX Y
Tabenu y HacTaBky.

¥ = 5 I O

(°C) (MuH)

Cnatke 3emuuke, 12 nnex 3a neyekse unun nocyga 180 2 35-40

Komaga 3a ckynrbawe macHohe

PonHuue, 9 komaga nnex 3a nevewe unu nocyga 180 2 35-40
3a ckynrbakbe MacHohe

Muua, 3amp3sHyTa, 0,35 pelueTkacTa nonvua 220 2 35-40

kg

LLiBajuapckm ponat nnex 3a nevewe unu nocyga 170 2 30-40
3a ckynrbake MacHohe

BpayHu konay nnex 3a neyewse unu nocyga 180 2 30-40
3a ckynrbawe MacHohe

Cydne, 6 komaga Kkepamuuke nocyae Ha pewwet- 200 3 30-40
KacToj nonuumn

Kopuua 3a cdnaH nnex 3a cnaH Ha pelleTka- 170 2 20-30
CTOj nonuum

CeHnpBuy-TopTa BukTo- nocyaa 3a neyewe Ha pewet- 170 2 35-45

puja KacToj nonmuy

MowwupanHa pnba, 0,3  nnex 3a nevewe unu nocyga 180 3 35-45

kg 3a ckynrbawe MacHohe

Liena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyewse unu nocyga 180 3 35-45
3a ckynrbawe macHohe

Pn6reun dunetn, 0,3 nnex 3a nuuy Ha peletkactoj 180 3 35-45

kg nonuum
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¥ = RN
\ oru
(°C) (MuH)

MowwupaHo meco, 0,25 nnex 3a nevewe unm nocyga 200 3 40 - 50

kg 3a ckynrbawe MacHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewse unun nocyga 200 3 25-35
3a cKynrbake MacHohe

Konauu, 16 komaga nnex 3a nevewe unu nocyga 180 2 20 -30
3a CKynreake MacHohe

Konauun-makaponu, 20  nnex 3a neyewe nnu nocyga 180 2 40 -45

Komaga 3a ckynrbake MacHohe

MaduHu, 12 komapa nnex 3a nevewe unu nocyga 170 2 30-40
3a ckynrbawe MacHohe

CnaHo neuvso, 16 ko-  nnex 3a neverse unu nocyaa 170 2 35-45

Maga 3a ckynrbawe MacHohe

Kekc og cunkaBor Te-  nmnex 3a neyewe unu nocyga 150 2 40 - 50

cra, 20 komaga 3a cKynreake MacHohe

TopTuue, 8 komaga nnex 3a nevewe unu nocyga 170 2 20-30
3a cKynreake MacHohe

MoBphe, 6GnaHwupaHo, nnex 3a nevewe unu nocyga 180 3 35-40

0,4 kg 3a ckynrbawe MacHohe

BereTapujaHcku omneT nnex 3a nuuy Ha pelieTtkactoj 200 3 30-45
nonvum

MepguTtepaHcko nnex 3a nevewe unu nocyga 180 4 35-40

nosphe, 0,7 kg

3a ckynrbawe MacHohe

11.4 Uudbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpame

TectoBu npema ctangapay |IEC 60350-1.

X B

= kK£EH O ®

(°C) (MuH)
CWTHM KO- KnacuyHo Mnex 3a 3 170 20-35
naun, 16 no  neyvewe nevexe
nnexy
CWTHM KO- Meyetse y3 Mnex 3a 3 160 20-35
naun, 16 Nno  paBHW BEHTUN  nNeyere
nnexy
CUTHY KO- Meverse y3 Mnex 3a 1n3 160 20-35
nayn, 16 o paBHW BEHTUN  neyere
nnexy
Muta c jaby- KnacuuHo Pewertkacta 1 170 70-90

kama, 2 neyewe
nnexa @20
cm

nonuua
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= k£EH O ®

(°C) (MuUH)

Muta c jaby- Meyvetse y3 PeweTtkacta 2 160 70-90 -

Kama, 2 paBHM BEHTUN  nonuua

nnexa @20

cm

Bucksut KnacuyHo Pewertkacta 2 170 35-45 -

TOpTa, Kanyn neyewe nonuuya

3a TopTy

@26 cm

Bucksut Mevere y3 Pewetkacta 2 160 35-45 -

TOpTa, Kanyn paBHWU BEHTUN  nonuua

3a TopTy

@26 cm

LLkoTckn ko-  KnacuyHo Mnex 3a 3 150 20-35 MpeTxoaHo 3arpejte

naymh nevewe neyewe pepHy y Tpajamwy of
10 MUH.

LLkoTckn ko-  Mevere y3 Mnex 3a 3 150 20-35 MpeTxoaHo 3arpejte

naymh paBHW BEHTUN  Neyetse pepHy y Tpajamy of
10 MUH.

Toct pun Pewetkacta 3 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejte

nonuuya pepHy y Tpajamy of

10 MYH.

[oBeha pun Pewetkacta 3 Makc. 20-30 CraBuTte peLueTkacty

nroeckasu- nonuua n nonuuy Ha Tpehn HMBO

ua, 6 koma- nocyna 3a 1 nocyay 3a ckynrba-

na, 0,6 kg CKynrbame e MacHohe Ha apyru

macHohe HMBO pepHe. OKpeHu-

Te XpaHy Ha nona
nevema.
MpeTxoaHo 3arpejte
pepHy y Tpajarby o
10 MUH.

12. HETA W YNLWWTREHKE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

12.1 HanomeHe y Be3un ca ynwhewem

<

CpencTBa 3a

ynwhewe

Mpenmu Aeo ypehaja o4McTUTE UCKIBYYMBO KPNOM of MUKpodmbepa HaTonrbeHOM M1akoM
BOAOM 1 6narum aetepyeHTom. OuncTUTe U NpoBepuTe 3anTyBKY BpaTa OKO OKBUPA YHY-
TPaLHOCTU.

KOpI/ICTI/ITe pacTBop 3a ynwhere MeTanHmnx noBpLinHa.

®neke ouncTuTe Gnarvm AeTepLeHTOM.
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¢_ YHyTpalH0CT anapata Tpeba YucTuTn HakoH cBake ynotpebe. Haromunana macHoha vnm
— OpYrv ocTaum Mory npoy3poKoBaTy noxap.

D Y anapaty unv Ha CTakneHMm nnoyama Ha BpaTma moxe Aohu Ao KOHAEH30Baka Bnare.
[a 6ucte cmarunu KoHAEeH3aLwjy, NycTuTe anapat Aa paan 10 MyMHyTa npe KyBaka. He
CBakoaHeBHa Hyl?ajTe XpaHy y anapaty gyxe og 20 muHyTa. Nocne cBake ynotpebe, yHyTpaLlHOCT ype-
ynotpe6a haja ocyLunTe NCKIbY4YNBO KPNom of Mukpodmnbepa.
by HakoH cBake ynotpebe, ounctute caB nnmbop 1 ocTaBuTe ra Aa ce ocywm. Kopuctute mc-
+, KIby4MBO Kpry of Mukpodubepa ca mnakom BogoM n 6narum geteplieHTom. He nepute fo-

W [aTHY onpemy y MallmHy 3a npakse nocyha.

He uuctute gopgatHy onpemy ca HenenrbMBOM MOBPLUNHOM abpasvBHMM CpeACcTBOM 3a YMLL-

Mpn6op hetbe 1 owTpMM NpeameTumva.

12.2 Kako pa nsBagurte: Hocauu
pelweTke

MN3BaauTe nodpluke peluetaka nga 6ucre
OUNCTUNN PEPHY.

Kopak 1 VckbyunTte pepHy 1 cayekajte ga ce
oxnaaw.
Kopak 2 M3ByuuTe npearu Aeo noapLuke pe-

LeTke 13 6oyHor 3uaa.

Kopak 3 M3ByuuTe 3aaHm 4eo noapLuke pe-
LeTke 13 BOYHOr 31Aa U YKIOHUTE ra.

Kopak 4 [MocTaBrbake LWnHa 3a NoapLUKY pe-
LUeTKE BpLUM ce 0OpHYTUM pegocne-
oM.

12.3 Kako ga kopuctute: Ynwhemwe
BOOOM

Ogaj noctynak Ynwhera KopucTun Briary Kako
61 ce 13 nehHuue yknoHune 3aocrane
yecTuLe macHohe un xpaHe.

Kopak 1 CvnajTe Boay y yaybreeme y yHyTpaLl-
wocTtu: 150 ml.
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Kopak 2 Mopecute yHkUWjy: E]

Kopak 3 Mopecute Temnepatypy Ha 90°C.
Kopak 4 Octaswute ga nehnuua pagu 30 MuH.
Kopak 5 VckrbyunTe pepHy.

Kopak 6 Cavekajte ga ce nehHuua oxnaau. Ocy-

LLINTE YHYTPALUHOCT MEKOM KpPNoMm.




12.4 Kako ga cknHeTe U MoHTupare: BpaTa

Bpata nehHuue umajy aBa ctakneHe nnoye. BpaTta nehHuue n yHyTpallky CTakneHy nnodvy
MOXeTe Aa YKNoHuTe Aa bucte nx ounmcTunu. lNpe Hero LWTO YKIIOHUTE CTakneHe nnoye
npo4mnTajTe Leno ynyTcTeo ,Yknaware 1 noctasrbame spata’.

/\ OMPE3
Hewmojte oa pepHy ypehaj 6e3 ctakneHunx nnova.

Kopak 1 MoTnyHo oTBOpMTE BpaTa u yxsatute obe
Liapke.

Kopak 2 MoaurunTe 1 noByyuTe GpaBuLe AOK He
KIUKHY .

Kopak 3 3aTtBopuTe BpaTa nehHuue fo nona, Ao np-

BOI OTBOPEHOT nomnoxaja. 3aTum noaurHuTe
1 nosyumTe Aa 6ucTe yKnoHUnu Bpata u3 ne-
Xuwta.

Kopak 4 CraBuTe BpaTa Ha MeKy Kpry Ha cTabunHoj
NOBPLUMHK 1 ocnoboauTe cuctem 3a-
KrbyYaBah-a a GUCTE YKNOHUNN YHYTpaLltby
CTaKmneHy nno4y.
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Kopak 5 OkpeHuTe npuusplhmaye 3a 90° 1 yKNOHM-
Te UX U3 CBOjUX NEXWNLUTA.

Kopak 6 MpBO NaxrbLMBO NOAWUIHUTE, @ 3aTUM YKIOHM-
Te cTakneHy nnouy.

Kopak 7 OumnCTUTE CTaKneHy Noyy BOAOM U canyHULOM. MaxIbyBo ocyluuTe cTakneHe nnove. He nepute
CTakneHe nnove y MallMHW 3a Npake cyAoBa.

Kopak 8 HakoH ynwhetrba, noctaBuTe CTakmneHy nnodvy u Bpata nehxuue.

Ako Cy BpaTa ucnpasHO NnocTtaB/beHa, theTe KIMUK NPUNUKOM 3aTBapamwa 6paB|/|L|,a.

Kapa ce ucnpaBHo noctaewu, OKBUP BpaTa KIMKHE. A
MpoBepuTe fa N CTe yHyTpalltby CTaKNEeHy nnovy S
npaBUNHO NOCTaBUNU Ha nexuiuTa. )

-]

12.5 Kako pa 3ameHuTe: Jlamnuua

/\ YNO3OPEHE!

Pu3wk oa ctpyjHor yaoapa.

Jlamnuya moxe 6utn Bpyha.

Mpe 3ameHe namnuue:
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Uckrbyunte pepHy. Cadekajte fia ce  MckrbyunTe yTukad kabna 3a Hana-  [JHO yHYTpallboCTU pepHe npekpuj-
pepHa oxnagu. jarbe pepHe U3 MpexHe YTUYHMLE. Te KproM.
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3aana cujanuua

Kopak 1 OKpeHuWTe cTakneHu noknonay ga bucte ra yknoHunu.

Kopak 2 OuncTute cTakneHun noknonaw,.

Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroeapajyhom cvjanuuom koja je oTnopHa Ha Temnepatype go 300 °C.
Kopak 4 MocTaBnTe cTakneHn noknonat.

13. PEWLABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

Mpo6nem

MpoBepure...

13.1 WWta yuynHUTH aKo...

Y cBuM cryyajeBrMa Koju Hucy obyxsaheHu
oBOM Tabenom, KOHTakTupajTe ca
oBnawheHnM CepBUCHUM LIEHTPOM.

3anTuBka BpaTa je owTe-
heHa.

Hewmojte kopuctutn neh-
Huuy. KoHTakTupajte
oBnawheHn cepBucHU
LieHTap.

Ha ancnnejy ce npukasy-
je ,12.00".

[owno je go HecTaHka
cTtpyje. Mopecute noba
naHa.

Mpo6nem MpoBepure...

Ilamna He pagw.

INamnuua je nperopena.

MehHuua ce He 3arpeBa.  Ocurypay je nperopeo.

13.2 Nopaum o cepBUCUpamy

YKonuKko He MoXeTe caMu Aa npoHaneTe peluere npobnema, obpaTute ce NpoaasLy Uiu

oBnalwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

Mopaum noTpe6HN CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NnoYnLmu ca TEXHUYKUM
KapakTepucTmkama. MNnounua ca TEXHUYKMM KapakTepycTMkama Hanasu ce Ha NpeaH0j CTpaHu
OKBMpaA YHYTpaLLHK0CTM anapaTa. HemojTe yknaratyt nnovuny ca TeEXHUYKUM

KapaKTepucTMkama 13 yHyTpallHh0CTH anapara.

Mpenopyyyjemo Bam Aa oBAe 3anuvweTe nogarke:

Mogen (MOD.)

Bpoj nponssoaa (PNC)

Cepuijcku 6poj (S.N.)

14. EHEPI'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 Undopmaumje o npoussoay m Jluct ca nHcpopmaumjama o npomssoay

Hasue gobaerbava

Electrolux

MpeHtudmrkauyuja mogena

EOF3H40BX 944068233

MHoekc eHepreTcke edpmkacHoOCTH

95.1
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Knaca eHepreTcke edpmkacHoCTH

A

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHeHeM, yobuyajeH pe- 0.89kWh/umknycy
KUM
MoTpolwra eHepruje ca cTaHAapAHUM NykereM, pexum ca dop-  0.78kWh/umknycy

cuparem BeHTunaTopa

Bpoj wynrenHa y pepHu

1

MsBop Tonnote

Enextpuyna ctpyja

JauumHa 3Byka

65|

Twn pepHe

YrpapHa pepHa

Maca

28.1kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpnyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUMOBU — NMOCTYMNLY 38 MEPEH-E YUMHKA.

14.2 Ywtena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKLMje Koje
BaM MOMaxy Aa ylteauTe enekTupyHy
eHeprujy TOkoM CBaKoAHEBHe npunpemve
XpaHe.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kafa anapaT pagu. He otBapajte Bpata
anapaTa CyBuLLE YECTO TOKOM KyBatsa.
OpnpaBajTe 3anTUBKY BpaTa YiCTOM U
noctapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspuheHa
Ha CBOM MecTy.

KopucTtuTte meTanHo nocyhe 3a kyBawe Aa
OucTte noBehanu ywiteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpesare
nehHULy npe KyBakba.

MpaBuTte WTO Kpahe pa3make n3mehy
neyexa kaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKOmMKo jena.

15. EKOJTOLWKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumobonom C/:>
[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTejHepe paauv peumknupara. lMomosunte y
3aLUTUTU XXUBOTHE CpeanHe 1 by ACKor
3[paBrba Kao 1 y peuuknmpary oTnagHor
mMaTepuvjana of eneKkTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX
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KyBahe ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKumje KyBara
ca BeHTunaTopom ga bucre ywregenu
eHeprujy.

MpeocTtana Tonnora

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMakbuTe TeMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBuTu kopucTehu npeoctany TonnoTy
y anaparty.

Kopuctute npeoctarsy TOnsoTy 3a 3arpesare
Apyre xpaHe.

OpapxxaBake XpaHe TONnom

M3abepuTe HajHmke Mmoryhe nogellaBame
TemnepaType Aa bucte nomohy npeocrane
TOMNOTe oApXKanu TonnoTy obpoka.

BnaxHo neyere y3 BeHTUI.
dyHKuWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBakba.

e

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom «=
HemojTe GauaTtun 3ajegHo ca cmehem.
MpownsBog BpaTute y nokanHu LueHTap 3a
peuuknupare unmn ce obpatute OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.






invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.
Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniSkega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenocis¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.
Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.
Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenjate zarnico, da preprecCite moznost elektricnega
udara.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.
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Vedno si nadenite zasc€itne rokavice, ko opremo in pekace

jemljete iz ali jih namescate v pecico.

Ce Zzelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite

sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

Za Cis€enje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih

sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete

stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/\ OPOZORILO!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

+ Odstranite vso embalaZzo.

* Ne nameScajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne
rokavice in prilozeno obutev.

» Naprave ne vlecite za rocaj.

* Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» UpoStevajte predpisano najmanjSo
razdaljo do drugih naprav in enot.

» Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

* Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektricno
napajanje.

Najmanj$a viSina omarice 580 (600) mm
(najmanjsa viSina omarice
pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela na- 589 mm
prave

Visina hrbtnega dela napra- 570 mm
ve

Sirina sprednjega dela na- 594 mm
prave

Sirina hrbtnega dela napra- 558 mm
ve

Globina naprave 561 mm
Vgradna globina naprave 540 mm
Globina ob odprtih vratih 1007 mm
Najmanjsa velikost prezra- 560x20 mm

¢evalne odprtine. Odprtina
na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. 1100 mm
Kabel je v desnem vogalu
na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektri¢nega udara.

« Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

* Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s ploScice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

* Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.
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* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

+ Pazite, da ne poskodujete vti¢a in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblas€enega servisnega centra.

* Prikljuéni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

+ ZascCita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektricno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

+ Vi€ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

+ Ce je omrezna vti€nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektricni priklju¢ni kabel, ce
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zas¢€itne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

» Ta naprava je dobavljena z vtiCem in
napajalnim kablom.

2.3 Uporaba

/\ OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe, opeklin in

elektricnega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

» Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

« Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzro€i
mesanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

/\ OPOZORILO!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
plos¢ici za tehniéne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)

maksimalno 1380 3x0.75
maksimalno 2300 3x1
maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm dalj$i od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov
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» Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

« Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

e Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.



+ Ce napravo namestite za plo$¢o
pohiStvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plo$co pohiStvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita

nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.

Plosce omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
poskodb naprave.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢ iz vticnice.

» Prepricajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

* Napravo redno Cistite, da preprecite
poskodbe materiala na povrsini.

» Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za CiS¢enje ne uporabljajte
abrazivnih Eistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

» Ce uporabljate razprsilo za Ciscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Notranja osvetlitev

O Zarnicah v izdelku in nadomestnih
Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

Ta izdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

Uporabite le Zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.7 Odlaganje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost poSkodbe ali zadusitve.

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.
Napravo izkljuCite iz napajanja.

Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

Odstranite zapah in na ta nacin preprecite,
da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.
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3. NAMESTITEV

3.1 Vgradnja

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

(*mm)

(*mm)
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

N Ban Ao

N P ey
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r s
4 B
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4.2 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

5. UPRAVLJALNA PLOSCA

5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb
izskoCi.

5.2 Senzorska polja/Tipke

Nadzorna plo$ca
Lucka/simbol delovanja
Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

Upravljalni gumb (za nastavitev
temperature)

A Prikazovalnik/simbol temperature
ZracCne reze ventilatorja

B Grelnik

El Zarnica

Ventilator

Nosilec police, snemljiv

Izboklina pecice — Posoda za Cidenje z
vodo

Polozaiji polic

* Posebej globok pekaé¢
Za pripravo musake.

— Za nastavitev ¢asa.

@ Za nastavitev ¢asovne funkcije.

_|_ Za nastavitev ¢asa.
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5.3 Prikazovalnik
A B

gA

g

]

6. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Pred prvo uporabo

A. Casovne funkcije
B. Programska ura

Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za

prezraGevanje prostora.

—

1. korak

X

2. korak

55
3. korak

Nastavitev ure

Ocistite pecico.

Predhodno ogrejte prazno peci-
co.

1. + , - pritisnite za nastavi- T

tev ¢asa. Po priblizno petih se-
kundah se utripanje kon¢a, pri-
kazovalnik pa prikazuje ¢as.

Iz pecice odstranite pripomocke
in odstranljive nosilce resetk.
Pecico in pripomocke Cistite le
s krpo iz mikrovlaken, toplo vo-
do in blagim &istilnim sred-

1.

Nastavite najvi§jo temperaturo

za funkcijo: E]
Cas: 1 ura.
Nastavite najvi§jo temperaturo

stvom.

za funkcijo: Ii]
Cas: 15 minut.
3. Nastavite najvisjo temperaturo

za funkcijo: .

Cas: 15 minut.

I1zklopite pecico in po¢akajte, da se ohladi. Pripomocke in odstranljive nosilce resetk poloZite v pecico.

7. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcija pecice
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1. korak:

Obrnite gumb za funkcije pecice, da iz-
berete funkcijo pecice.

2. korak:

Obrnite upravljalni gumb za izbiro tem-
perature.




3. korak:

Po koncu pecenja obrnite gumbe v po-

lozaj za izklop, da izklopite pecico.

7.2 Funkcije pecice

Funkcija peci-

Aplikacija

0

Polozaj izklopa

Pecica je izklopljena.

_6 Za vklop luéi.
-O-
Osvetlitev
Za socasno pecenje na do dveh
viSinah pecice in susenje Zivil.
Temperaturo nastavite za 20—
Vro¢i zrak

40 °C nizje kot pri Gretje zgoraj/
spodaj.

A

Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za var-
Eevanje z energijo med pece-
njem. Ko uporabljate to funkcijo,
se lahko temperatura v pecici
razlikuje od nastavljene. Mo¢ se-
grevanja se lahko zmanjsa. Za
dodatne informacije si oglejte
poglavje »Dnevna uporaba«,
Opombe: Vlazno pecenje.

Gretje spodaj

Za peko tort s hrustljavim dnom
in da se hrana ne pokvari.

¥

Vroéi zrak

Za pecenje ali pe¢enje mesa in
peko peciva z enako temperatu-
ro priprave na ve¢ kot enem po-
lozaju reSetke, ne da bi se okusi
mesali.

¥

Infra pecenje

Za pecenje velikih kosov mesa
ali perutnine s kostmi na eni visi-
ni. Za gratiniranje in dodatno za-
pecenost.

Funkcija peci-
ce

Aplikacija

XX

Odtaljevanje

Za odtaljevanje hrane (zelenjave
in sadja). Cas odtaljevanja je od-
visen od koli¢ine in velikosti za-
mrznjene hrane.

Gretje zgoraj/

Za peko in peenje mesa na
enem polozaju reSetke.

spodaj
vvv Za pecenje tankih zivil na Zaru in
popekanje kruha.
Zar

7.3 Opombe v zvezi s: Vlazno

pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z:

IEC/EN 60350-1

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. SplosSna priporocila
za var€evanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost«,
Varcevanje z energijo.
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8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija Uporaba
@ Za nastavitev, spreminjanje ali preverjanje ¢asa.
Ura
I_)l Za nastavitev trajanja delovanja pecice.
Trajanje
Q Za nastavitev od$tevanja. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice. To

Odstevalna ura funkcijo lahko nastavite kadarkoli, tudi ko je pecica izklopljena.

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

@ — utripa, ko pecico prikljucite na elektricno omrezje, e pride do izpada elektricne energije ali ko programska
ura ni nastavljena.

+ , - pritisnite za nastavitev ¢asa.
Po priblizno petih sekundah se utripanje konca, prikazovalnik pa prikaze ¢as.

Sprememba: Ura

1. korak
ora @ — ponavljajoce pritiskajte za spremembo Casa. @ — zacne utripati.

2. korak —_ L L
ora + s — pritisnite za nastavitev Casa.

Po priblizno petih sekundah se utripanje konca, prikazovalnik pa prikaze ¢as.

Nastavitev: Trajanje

1. korak Nastavite funkcijo in temperaturo pecice.

2. korak
ora @ — ponavljajoce pritiskajte. |_)| - zacne utripati.

. korak — e ) .
3. kora + , — pritisnite za nastavitev trajanja.

Na prikazovalniku se prikaze: I_)l

|9| — utripa ob poteku nastavljenega ¢asa. Oglasi se zvoéni signal in pecica se izklopi.

4. korak Signal lahko izklopite s pritiskom poljubne tipke.

5. korak Obrnite gumbe v polozaj za izklop.

Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak @ — ponavljajoce pritiskajte. Q — zacne utripati.
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Nastavitev: Odstevalna ura

2. korak + , - pritisnite za nastavitev ¢asa.

Funkcija se samodejno zazene po petih sekundah.
Ko nastavljen ¢as potece, se oglasi zvoéni signal.

3. korak Signal lahko izklopite s pritiskom poljubne tipke.

4. korak Obrnite gumbe v polozaj za izklop.

Preklic: Casovne funkcije

1. korak @ — pritiskajte, dokler ne zacne utripati simbol ¢asovne funkcije.

2. korak Pritisnite in drzite: — .
Casovna funkcija se po nekaj sekundah izklopi.

9. UPORABA DODATNE OPREME

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Mreza za pecenje:
MreZo potisnite med vodili nosilca reSetk in po-
skrbite, da bodo noZice obrnjene navzdol.

Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

SLOVENSCINA 323



10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

11. NAMIGI IN NASVETI
@

Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Priporocila za pec€enje

Pecica ima §tiri polozaje resetk.

Polozaje reSetk Stejte od spodaj navzgor.
Pecenje ali prazenje v vasi pecici je lahko
drugacno od nacina v vasi prejsnji pecici.
Izredno globokega pekaca ne postavljajte na

Peka peciva
Vrat pecice ne odpirajte pred iztekom 3/4
nastavljenega ¢asa za pecenje.

Ce uporabljate dva pekada hkrati, naj bo med
njima en prazen nivo.

Priprava mesa in rib

Za zelo mastna zivila uporabite globok pekac,
da preprecite nastanek madezev v pecici, ki
so lahko trajni.

10.2 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje pecice ali okvarjeni deli
lahko povzrocijo nevarno pregrevanje. Za
preprecitev tega ima pecica varnostni
termostat, ki prekine dovod napajalne
napetosti. Ko se temperatura zniza, se pecica
ponovno samodejno vklopi.

Meso pred rezanjem pustite priblizno 15
minut, da sok ne izteCe.

Ce zelite med peéenjem mesa preprediti
nastanek prevelike koli¢ine dima, v globok
pekac nalijte nekaj vode. Za prepreCevanje
kondenzacije dima dolijte vodo vsakokrat, ko
izpari.

Cas priprave

Cas priprave je odvisen od vrste jedi, njene
konsistence in koli¢ine.

Sprva nadzorujte delovanje med pripravo
jedi. Izberite najboljSe nastavitve (nastavitev
gretja, ¢as kuhanja itd.) za vaso posodo,
recepte in koli¢ine, ko uporabljate to napravo.

11.2 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomogki
Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

 ~

Majhne posodice
za pecenje in ser-

Posoda za pico Pekaé za peko viranje Model za testo za kolaé
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika - Temen, neodbojen
premer 8 cm, Visi-
premer 28 cm premer 26 cm na 5 cm premer 28 cm
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11.3 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,

navedena v spodnji razpredelnici.

¥ = (B E
\ oru
(°C) (min.)
Buhtlji, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 35-40
Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 35-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 220 2 35-40
0,35 kg
Rulada Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Cokoladni kola¢ z les-  Pekag ali prestrezna posoda 180 2 30-40
niki
Soufflé/Narastek, 6 ko- Kerami¢ni ramekini na mrezi 200 3 30-40
sov za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 170 2 20-30
mrezi za pe€enje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko namreziza 170 2 35-45
pecenje
Posirana riba, 0,3 kg Pekac ali prestrezna posoda 180 3 35-45
Celariba, 0,2 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 180 3 35-45
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 35-45
pecenje
Posirano meso, 0,25 Peka¢ ali prestrezna posoda 200 3 40 - 50
kg
Saslik, 0,5 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 200 3 25-35
Piskotki, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 20 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 40 - 45
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 16 ko- Pekac ali prestrezna posoda 170 2 35-45
sov
Piskoti iz krhkega te- Pekac ali prestrezna posoda 150 2 40 - 50
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, posirana, Peka¢ ali prestrezna posoda 180 3 35-40
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 30-45
pecenje
Mediteranska zelenja-  Pekac ali prestrezna posoda 180 4 35-40

va, 0,7 kg
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11.4 Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

\/ = ~ « [E
\ C] o
(°C) (min)
Drobno peci- Gretje zgoraj/  Pekac za 3 170 20-35 -
vo, 16 kosov  spodaj pecivo
na pekac
Drobno peci- Vrodi zrak Pekac za 3 160 20-35 -
vo, 16 kosov pecivo
na pekac
Drobno peci- Vroci zrak Pekac za 1in3 160 20-35 -
vo, 16 kosov pecivo
na pekac
Jabol¢na pi- Gretje zgoraj/  Mreza za 1 170 70-90 -
ta, 2 modela spodaj pecenje
za pecenje
@20 cm
Jabol¢na pi-  Vrog¢i zrak Mreza za 2 160 70-90 -
ta, 2 modela pecenje
za pecenje
@20 cm
Biskvit, tortni  Gretje zgoraj/  Mreza za 2 170 35-45 -
model @26  spodaj pecenje
cm
Biskvit, tortni  Vroci zrak Mreza za 2 160 35-45 -
model & 26 pecenje
cm
Masleni pi- Gretje zgoraj/  Pekac za 3 150 20-35 Pecico predhodno se-
Skoti spodaj pecivo grejte za 10 min.
Masleni pi-  Vrodi zrak Pekac za 3 150 20-35 Pecico predhodno se-
Skoti pecivo grejte za 10 min.
Toast Zar Mreza za 3 Najvecje 1-5 Pecico predhodno se-
pecenje grejte za 10 min.
Goveji bur-  Zar Mreza za 3 Najvecje 20 - 30 MreZo za pecenje po-
ger, 6 kosov, pecenje in stavite na tretji, pre-
0,6 kg prestrezna strezno ponev pa na
ponev drugi nivo pedice. Hra-

no obrnite po polovici
Casa pecenja.

Pecico predhodno se-
grejte za 10 min.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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12.1 Opombe o €iS€enju

< Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim ¢istilom. O¢isti-
te in preverite tesnilo vrat okrog okvira pecice.

Za ¢is¢enje kovinskih povrsin uporabite namensko ¢istilno sredstvo

Madeze odcistite z blagim &istilnim sredstvom.
Cistilna sredstva

¢_ Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas€oba ali drugi ostanki lahko povzrogijo po-
— Zar.
D Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanj$ati kondenzacijo,

naj aparat deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20
Vsakodn::vna minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo s krpo iz mikrovlaken.
uporaba

% Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite samo krpo
2+, iz mikrovlaken, toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomival-

W nem stroju .

Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali os-
trimi predmeti.

Pripomocki

12.2 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk

Pred zacetkom CiS¢enja pecice odstranite
nosilce reSetk.

1. korak Izklopite pecico in poc¢akajte, da se
ohladi.
2. korak Sprednji del nosilca reSetke povlecite

stran od stranske stene.

3. korak Zadniji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

4. korak Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

12.3 Uporaba: Ciséenje z vodo

Ta postopek ¢igenja uporablja viago za 1. korak V vboklino pecice nalijte vodo: 150 ml.

odstranjevanje preostalih delcev mascobe in
hrane iz pecice.
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5. korak Izklopite pecico.

2. korak Nastavite funkcijo: Z]
6. korak Pocakajte, da se pecica ohladi. Notra-

njost obriSite do suhega z mehko krpo.

3. korak Nastavite temperaturo na 90 °C.

4. korak Pecica naj deluje 30 minut.

12.4 Odstranjevanje in nameséanje: Vrat

Vrata pecice imajo dve stekleni plos¢i. Za CiS€enje lahko snamete vrata pecice in notranjo
stekleno plosco. Preden odstranite steklene plosce, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namesc¢anje vrat«.

/\ POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih ploS¢.

1. korak Odprite vrata do konca in primite te¢aja.

2. korak Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne za-
skocijo.

3. korak Zaprite vrata pecice do polovice do prvega
polozaja odpiranja. Potem jih dvignite in po-
vlecite, da jih snamete s tecajev.
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4. korak

Vrata polozite na mehko krpo na trdno po-
vr§ino in sprostite sistem zapiranja, da boste
lahko odstranili notranjo stekleno plosco.

5. korak Obrnite zaponki za 90° in ju snemite z njune-
ga mesta.
6. korak Stekleno plos$¢o najprej previdno dvignite in
nato odstranite.
7. korak Steklene plosce odistite z vodo in milom. Steklene plosce temeljito posusite. Steklenih ploS¢ ne po-
mivajte v pomivalnem stroju.
8. korak Po ¢iS€enju namestite stekleno plosco in vrata pecice.

Ce so vrata pravilno name$&ena, boste pri zapiranju zapahov zasliali klik.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi klik. A
Poskrbite, da bo notranja steklena plo$¢a vstavljena
na pravo mesto.

12.5 Zamenjava: Luéi

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.
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Pred zamenjavo zarnice:

1. korak:

2. korak:

3. korak:

I1zklopite pecico. Pogakajte, da se
pecica ohladi.

Pecico izkljugite iz napajanja.

Na dno pecice poloZite krpo.

Zarnica na zadniji steni

1. korak Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak Ocistite stekleni pokrov.

3. korak Zarnico zamenjaijte z ustrezno zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
4. korak Namestite stekleni pokrov.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to
razpredelnico, se obrnite na pooblasc¢eni
servisni center.

Problem Preverite naslednje:

Pecica se ne segreje. Pregorela je varovalka.

13.2 Servisni podatki

Problem

Preverite naslednje:

Tesnilo vrat je poSkodo-
vano.

Ne uporabljajte pecice.
Obrnite se na pooblasce-
ni servisni center.

Na prikazovalniku se pri-
kaze ,12.00.

Prislo je do izpada napa-
janja. Nastavite uro.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je pregorela.

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblaséen servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploS¢ici za tehni¢ne navedbe. PloS¢ica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. PloSc€ice za tehni¢ne

navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpisete sem:

Model (MOD.)

Produktna $tevilka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)
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14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku*

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela EOF3H40BX 944068233
Indeks energijske ucinkovitosti 95.1

Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin 0.89kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nain z ventilatorjem

0.78kWh(/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

65l

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

28.1kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namescéeno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljse
varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

15. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol
A
CO. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike

Pecenje z ventilatorjem
Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pec€enja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri pec€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom €asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;j.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

za reciklazo. Pomagaijte zascititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se

simbolom E ne odstranjujte z
i el obrnite na obdinski urad.

gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
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sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nios de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifnos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.
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« ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo

de descarga eléctrica.

« ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

 Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

» Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacion, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden

inverso.

* No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

* No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese

anicos.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Salo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta se abre sin limitaciones.

El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.

* Retire todo el embalaje.
No instale ni utilice un aparato dafado.

» Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

» Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre

guantes de proteccién y calzado cerrado.

* No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

* Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Altura minima del armario 580 (600) mm
(Altura minima del armario

debajo de la encimera)

Ancho del armario 560 mm
Profundidad del armario 550 (550) mm
Altura de la parte frontal del 589 mm
aparato

Altura de la parte trasera 570 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 594 mm

del aparato
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Anchura de la parte trasera 558 mm
del aparato

Fondo del aparato 561 mm
Fondo empotrado del apa- 540 mm
rato

Fondo con la puerta abierta 1007 mm
Tamafo minimo de la aber- 560x20 mm
tura de ventilacion. Abertu-

ra situada en la parte trase-

ra inferior

Longitud del cable de ali- 1100 mm
mentacion. El cable esta en

la esquina derecha de la

parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

« Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

« Silatoma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

* Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

« Lainstalacioén eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

« El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

» El aparato debe conectarse a tierra.

» Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

» Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

» Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.

» Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

* Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.
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Tipos de cables aplicables para su instala-
cion o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para la seccion del cable, consulte la
potencia total de la placa de caracteristicas.
También puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marrén y neutro azul.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o explosiones.




No cambie las especificaciones de este
aparato.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.
Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.
No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar danos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones, incendios o

dafos al aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Podria danar el aparato.

Para evitar dafos o decoloraciones en el
esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero

inoxidable no afecta al rendimiento del

aparato.

Utilice una bandeja honda para pasteles

humedos. Los jugos de las frutas

provocan manchas permanentes.

Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté

* Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

* Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

« Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén danados.
Pdéngase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

* Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!

« Limpie peridodicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

« Limpie el aparato con un pafno suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

« Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 lluminacion interna

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

« En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
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aplicaciones y no son adecuadas para la

iluminacion de estancias domésticas.
» Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.
» Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

2.6 Asistencia tecnica

» Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

» Utilice solamente piezas de recambio
originales.

3. INSTALACION

2.7 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

« Contacte con las autoridades locales para
saber como desechar correctamente el
aparato.

« Desconecte el aparato de la red.

» Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

« Retire el pestillo de la puerta para evitar
que los nifos o las mascotas queden
atrapados en el aparato.

3.1 Empotrado

(*mm)

(*mm)
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3.2 Fijacién del horno al mueble

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Resumen general
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4.2 Accesorios

* Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de
pasteleria, asados.

5. PANEL DE CONTROL

5.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El

mando sale del alojamiento.

Panel de control

Piloto/simbolo de alimentacion

Mando de las funciones de coccion

Pantalla

Mando de control (para la temperatura)

@ Indicador/simbolo de temperatura

Respiraderos del ventilador de
refrigeracion

B Resistencia

E] Bombilla

Ventilador

Soporte de parrilla extraible

Relieve de la cavidad - Contenedor de

limpieza con agua
Posiciones de las parrillas

« Bandeja honda extra
Para preparar moussaka.
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5.2 Sensores / botones

Para ajustar el tiempo.

Para ajustar una funcién de reloj.

+

Para

ajustar el tiempo.

5.3 Pantalla

A B

gA

-l

]

6. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Antes del primer uso

El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento

esté ventilada.

A. Funciones del reloj
B. Temporizador

. Asegurese de que la sala

Paso 1

X

Paso 2

555

Paso 3

Ajuste el reloj

Limpie el horno

Precaliente el horno vacio

1. -pulse +_ para ajustar la
hora. Después de unos 5 se-
gundos, el parpadeo cesa y la

pantalla indica la hora ajustada.

Retire todos los accesorios del
horno y carriles laterales extrai-
bles del horno.

Limpie el horno y los acceso-
rios solo con un pafio de micro-
fibra humedecido en agua tibia
y detergente suave.

Seleccione la temperatura ma-

xima para la funcion: |:]
Tiempo: 1 h.

Seleccione la temperatura ma-
xima para la funcion: EI

Tiempo: 15 min.
Seleccione la temperatura ma-

xima para la funcién:
Tiempo: 15 min.

Apague el horno y espere a que esté frio. Coloque los accesorios y carriles de apoyo extraibles en el horno.
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7. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Cémo configurar: Funcion de

Funcion de
coccion

Aplicacion

¥

Permite asar o asar y hornear a
la vez alimentos que requieran

coccion la misma temperatura, utilizando
Coccion ventil  mas de una bandeja y sin que
se transfieran los sabores.

Paso 1 Gire el mando del horno para seleccio-
nar una funcién de coccion. v Asado con aire caliente para

Y piezas de carne mas grandes o

Paso 2 Gire el mando de control para seleccio- aves con hueso en un nivel. Pa-
nar la temperatura. Grill turbo ra gratinar y dorar.

Paso 3 Al terminar la coccién, gire los mandos Para descongelar alimentos
hasta la posicién de apagado para apa- oo (verduras y frutas). El tiempo de
gar el horno. descongelacion depende de la

Descongelar cantidad y el tamafio de los ali-

7.2 Funciones de coccion

mentos congelados.

Funcion de
coccion

Aplicacion

0

Posicion de apa-

El horno esta apagado.

Coccidén conven-

Para hornear y asar alimentos
en una posicion de parrilla.

cional
v Para asar al grill alimentos de
poco espesor y tostar pan.
Grill

gado
6 Para encender la luz.

-Q:
Luz

Para hornear en hasta dos posi-

ciones de parrilla a la vez y para

) - secar alimentos.
Aire caliente Ajuste la temperatura entre 20 y

40 °C menos que para Coccion
convencional.

Al

Horneado himedo
+ ventil.

Funcién disefiada para ahorrar
energia durante la coccion.
Cuando se utiliza esta funcion,
la temperatura del horno puede
diferir de la temperatura progra-
mada. La potencia calorifica
puede reducirse. Para mas in-
formacién, consulte el capitulo
“Uso diario”, Notas sobre: Hor-
neado humedo + ventil..

Calor inferior

Para hornear pasteles con base
crujiente y conservar alimentos.

7.3 Notas sobre: Horneado humedo

+ ventil.

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio
ecoldgico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).

Pruebas segun:
IEC/EN 60350-1

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funcion y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

Consulte las instrucciones de coccion en el
capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventil.. Para recomendaciones generales
sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, ahorro energético.
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8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Funciones del reloj

funcion de reloj Aplicacion
@ Ajustar, modificar o comprobar la hora.
Hora
I_)l Programar la duracién del funcionamiento del horno.
Duracion
Q Para configurar una cuenta atras. Esta funcion no influye en el funciona-
Avisador miento del horno. Puede ajustar esta funcion cualquier momento, incluso

si el horno esta apagado.

8.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar: Hora

@ - parpadea al conectar el horno a la corriente eléctrica si ha habido un corte de corriente o si no esta ajusta-
do el temporizador.

+ , - pulsa para ajustar la hora.
Después de unos 5 segundos, el parpadeo cesa y la pantalla indica la hora ajustada.

Coémo cambiar: Hora

P 1
aso @ - pulsa repetidamente para cambiar la hora del dia. @ - empieza a parpadear.

P 2 — .
aso + s - pulsa para ajustar la hora.

Después de unos 5 segundos, el parpadeo cesa y la pantalla indica la hora ajustada.

Como ajustar: Duracion

Paso 1 Programa una funcién y una temperatura del horno.
P 2
aso @ - pulsa repetidamente. |_)| - empieza a parpadear.
P. 3 — " >
aso + - pulsa para fijar la duracion.
La pantalla muestra: I_)l
|9| - parpadea cuando termina la hora ajustada. La sefial suena y el horno se apaga.
Paso 4 Pulsa cualquier tecla para detener la sefial.
Paso 5 Gira los mandos a la posicion de apagado.

Como ajustar: Avisador

P. 1 ) .
aso @ - pulsa repetidamente. Q - empieza a parpadear.
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Como ajustar: Avisador

Paso 2 —_ )

+ , - pulsa para ajustar la hora.

La funcion empieza automaticamente tras 5 segundos.

Al finalizar el tiempo programado, sonara la sefal acustica.
Paso 3 Pulsa cualquier tecla para detener la senal.
Paso 4 Gira los mandos a la posicién de apagado.

Instrucciones para cancelar: Funciones de reloj

Paso 1

@ - pulsa repetidamente hasta que el simbolo de la funcién de reloj empiece a parpadear.

Paso 2 Mantén pulsado: — .

La funcion de reloj se apaga después de unos segundos.

9. USO DE LOS ACCESORIOS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

9.1 Insercion de accesorios

Una pequefia muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras

también son dispositivos antivuelco. El borde
elevado que rodea la bandeja evita que los
utensilios de cocina resbalen de la parrilla.

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril y asegu-
rese de que las hendiduras apuntan hacia abajo.
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Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de
apoyo.

10. FUNCIONES ADICIONALES

10.1 Ventilador de refrigeracién

Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.

10.2 Termostato de seguridad

El funcionamiento incorrecto del horno o los
componentes defectuosos pueden provocar

11. CONSEJOS
@

Consulte los capitulos sobre seguridad.

11.1 Recomendaciones de coccion
El horno tiene cuatro niveles.

Cuente los niveles de las parrillas desde
abajo hacia arriba.

El horno puede hornear o asar de forma
diferente al horno que tenia antes.

No coloque la bandeja extra honda en la
posicién de parrilla mas baja.

Hornear pasteles

No abra la puerta del horno antes de que
transcurran 3/4 del tiempo de coccion
programado.

Si utiliza dos bandejas al mismo tiempo,
mantenga un nivel vacio entre ellas.
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sobrecalentamientos peligrosos. Para
evitarlo, el horno dispone de un termostato
de seguridad que interrumpe la alimentacion.
El horno se vuelve a encender
automaticamente cuando desciende la
temperatura.

Cocinar carne y pescado

Utilice una bandeja honda cuando cocine
alimentos muy grasos para evitar que
posibles derrames o salpicaduras manchen
el horno de forma permanente.

Deje reposar la carne unos 15 minutos antes
de cortarla para que el jugo no se escurra.

Para evitar un exceso de humo en el horno
durante el asado, afnada un poco de agua a
la bandeja honda. Para evitar la
condensacion de humo, anada agua cada
vez que se seque.

Tiempos de coccion

Los tiempos de coccion dependen del tipo de
alimento, ademas de su consistencia y
volumen.

Al principio, esté pendiente del avance la
coccion. Averiglie los mejores ajustes
(temperatura, tiempo de coccion, etc.) para



sus utensilios de cocina, recetas y cantidades
cuando utilice este aparato.

11.2 Horneado humedo + ventil. - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de
color claro y brillantes.

\/ Ramequines

Bandeja para pizza Bandeja para hornear Molde para base

Ceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate Oscuro, mate
28 cm de diametro 26 cm de diametro

Oscuro, mate
28 cm de diametro

11.3 Horneado humedo + ventil.

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.

¥ = 5 I O

(°C) (min)
Rollitos dulces, 12 pie- bandeja o bandeja honda 180 2 35-40
zas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 35-40
Pizza congelada, 0,35 parrilla 220 2 35-40
kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Brownie bandeja o bandeja honda 180 2 30-40
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre parri- 200 3 30-40

lla
Base de masa brisé molde de base sobre parrilla 170 2 20-30
Tarta Victoria bandeja de hornear sobre pa- 170 2 35-45
rrilla

Pescado pochado, 0,3 bandeja o bandeja honda 180 3 35-45
kg
Pescado entero, 0,2 bandeja o bandeja honda 180 3 35-45
kg
Filete de pescado, 0,3 molde para pizza sobre parri- 180 3 35-45
kg lla
Carne pochada, 0,25  bandeja o bandeja honda 200 3 40 - 50
kg
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¥ o= RN
\ oru

(°C) (min)
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda 200 3 25-35
Galletas, 16 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
Mostachones de al- bandeja o bandeja honda 180 2 40 - 45
mendra, 20 piezas
Magdalenas, 12 pie- bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
zas
Tarta salada, 16 pie- bandeja o bandeja honda 170 2 35-45
zas
Galletas crujientes de  bandeja o bandeja honda 150 2 40 - 50
masa quebrada, 20
piezas
Tartaletas, 8 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 20-30
Verduras pochadas, bandeja o bandeja honda 180 3 35-40
0,4 kg
Tortilla vegetariana molde para pizza sobre parri- 200 3 30-45

lla

Verduras mediterra- bandeja o bandeja honda 180 4 35-40

neas, 0,7 kg

11.4 Informacién para institutos de pruebas
Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60350-1.

X B

= EBH O O

(°C)

(min)

Pastelillos, Coccion con- Bandeja 3

16 unidades vencional

por bandeja

170

20-35

Pastelillos, Aire caliente Bandeja 3

16 unidades
por bandeja

160

20-35

Pastelillos, Aire caliente Bandeja 1y3

16 unidades
por bandeja

160

20-35

Tarta de Coccién con- Parrilla 1

manzana, 2  vencional

moldes, @
20 cm

170

70 -90

Tarta de Aire caliente Parrilla 2

manzana, 2
moldes, @
20 cm

160

70 -90
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5 = EEH O ©

(°C) (min)
Bizcocho, Coccidn con- Parrilla 2 170 35-45 -
molde de re- vencional
posteria @26
cm
Bizcocho, Aire caliente Parrilla 2 160 35-45 -
molde de re-
posteria @26
cm
Mantecados Coccidn con- Bandeja 3 150 20-35 Precaliente el horno
vencional durante 10 min
Mantecados Aire caliente Bandeja 3 150 20-35 Precaliente el horno
durante 10 min
Tostadas Grill Parrilla 3 max. 1-5 Precaliente el horno
durante 10 min
Hamburgue-  Girill Parrilla y 3 max. 20-30 Coloque la parrilla en
sa de vacu- bandeja de el tercer nivel y la gra-
no, 6 piezas, goteo sera en el segundo ni-
0,6 kg vel del horno. De la

vuelta a la comida a la
mitad del tiempo de
coccion.

Precaliente el horno
durante 10 min

12. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Notas sobre la limpieza

<

Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafio de microfibra humedecido en agua tibia
y detergente suave. Limpie y compruebe la junta de la puerta alrededor del interior.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

Agentes limpia-

dores

¢ Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros residuos puede
—_—
| —]

provocar un incendio.

[

Uso diario

Puede aparecer condensacion por humedad en el aparato o en los paneles de cristal. Para
reducir la condensacion ponga en funcionamiento el horno 10 minutos antes de cocinar. No
guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad solo con un pafio de
microfibra después de cada uso.
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Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un pafio suave

¢¢ / humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.
c24
Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.
Accesorios

12.2 Cémo quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de
apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a que esté
frio. 3
Paso 2 Tire de la parte delantera del carril de
apoyo para separarlo de la pared late- 7\
ral. @l
Paso 3 Tire del extremo trasero del carril de
apoyo para separarlo de la pared y
extraigalo.
Paso 4 Instale los carriles de apoyo en el or-

den inverso.

12.3 Instrucciones de uso: Limpieza
con agua

Este procedimiento de limpieza utiliza
humedad para eliminar las particulas de
grasa y alimentos restantes en el horno.

Paso 1 Vierta agua en el relieve del interior.

150 ml.

12.4 Cémo quitar e instalar: Puerta

Paso2 Seleccione la funcién: Iz\

Paso 3 Ajuste la temperatura a 90 °C.

Paso 4 Deje funcionar el horno 30 minutos.
Paso 5 Apague el horno.

Paso 6 Espere hasta que el horno esté frio. Se-

que el interior con un pafo suave.

La puerta del horno tiene dos paneles de cristal. Puede retirar la puerta del horno y el panel
interno de cristal para limpiarlo. Lee enteramente las instrucciones de "Extraccion e instalacion
de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

/\ PRECAUCION!

No utilices el horno sin los paneles de cristal.
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Paso 1

Abra completamente la puerta y sujete las
dos bisagras.

Paso 2

Levanta y tira de los pestillos hasta que ha-
gan clic.

Paso 3

Cierre la puerta del horno hasta la primera
posicion de apertura (a mitad de camino). A
continuacion, levanta y tira de la puerta para
extraerla de su sitio.

Paso 4

Pon la puerta sobre un pafio suave en una
superficie estable y libera el sistema de blo-
queo para quitar el panel de cristal interno.

Paso 5

Gire los pasadores en un angulo de 90° y
extraigalos de sus asientos
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Paso 6 Levante primero con cuidado y después reti-
re el panel de cristal.

Paso 7 Limpie los paneles de cristal con agua y jabén. Seque cuidadosamente los paneles de cristal con
cuidado. No limpies los paneles de cristal en el lavavaijillas.

Paso 8 Después de la limpieza, instala el panel de cristal y la puerta del horno.

Si la puerta esta instalada correctamente, oiras un clic al cerrar los pestillos.

Al instalarlo correctamente, el acabado de la puerta

X A
hace clic. —
Asegurese de que coloca correctamente el panel de J

cristal interno en los puntos de sujeciéon adecuados. n e :ﬁ

12.5 Co6mo cambiar: Bombilla

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere hasta que Desconecte el horno de la red. Coloque un paio en el fondo de la
el horno esté frio. cavidad.

Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Instale la tapa de cristal.
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13. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

Problema Compruebe que...

La junta de la puerta estd  No utilice el horno. Pén-

P . danada. gase en contacto con el
13.1 Qué hacer si... servicio técnico autoriza-
. . . do.
En cualquier caso no incluido en esta tabla, °
por favor contacte con un Centro de Servicio La pantalla muestra Se ha producido un corte
Autorizado. “12.00". de corriente. Ajuste la ho-
ra.
Problema Compruebe que... La bombilla no funciona.  La bombilla se ha fundi-
do.

El horno no se calienta. Ha saltado el fusible.

13.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
aparato. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del aparato.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD): e

Numero de producto (PNC) s

Numero de serie (S.N.) s

14. EFICACIA ENERGETICA

14.1 Informacién del producto y Hoja de informacién del producto

Nombre del proveedor Electrolux

Identificacion del modelo EOF3H40BX 944068233
indice de eficiencia energética 95.1

Clase de eficiencia energética A

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional  0.89kWh/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador  0.78kWh/ciclo

forzado

Numero de cavidades 1

Fuente de energia Electricidad
Volumen 65l
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Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

28.1kg

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccioén - Parte 1: Gamas, hornos, hornos de vapor y grills -

Métodos de medida del rendimiento.

14.2 Ahorro energético

El aparato tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccion. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar en
la medida de lo posible.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible.

Horneado humedo + ventil.
Funcién disefiada para ahorrar energia
durante la coccion.

15. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo C/.\')
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No
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deseche los aparatos marcados con el

simbolo g junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o péngase en contacto con su
oficina municipal.






engellere sahip Kisiler gozetim altinda bulunmadiklari
muaddetge bu Urunu tek basina kullanmamalidir.

» Cihazlaoynamamalarini saglamak igin gocuklarin gézetim
altinda bulundurulmasi gerekmektedir.

« TUm ambalajlari gocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢cocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

* Ocagin ¢ocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.

« Temizlik ve kullanici tarafindan gergeklestirilen bakim
islemleri, gozetim altinda olmadiklari sturece gocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

1.2 Genel Guvenlik

» Bu cihaz sadece pisirme amachdir.

» Bu cihaz tek bir evde kapali bir ortamda ev i¢i kullanim igin
tasarlanmistir.

» Bu cihaz; ofislerde, otel misafir odalarinda, oda-kahvalti
misafir odalarinda, ¢iftlik konukevlerinde ve bu tur
kullanimin (ortalama) ev igi kullanim seviyelerini asmadigi
diger benzer konaklama yerlerinde kullanilabilir.

+ Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapilmahdir.

» Cihazi, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

« Herhangi bir bakim isleminden 6nce cihazin figini prizden
cekin.

* Elektrik kablosunun zarar gérmesi durumunda elektrik
nedeniyle bir tehlike olusmasina engel olmak i¢in bu kablo;
uretici, Yetkili Servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi
tarafindan degistirilmelidir.

« UYARI: Elektrik garpmasi olasiligini ortadan kaldirmak igin,
lambay! degistirmeden énce cihazi mutlaka kapayin.

« UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina veya cihaz boslugunun yizeyine
dokunmaktan kacginin.

354 TURKGE



Aksesuarlari veya firin kaplarini ¢ikarirken veya yerine

koyarken mutlaka firin eldiveni kullanin.

Raf desteklerini ¢ikarmak icin dnce raf desteklerinin 6n

Kismini, sonra arka uglarini yan duvarlardan ¢ekin. Raf
desteklerini islemin tersini uygulayarak takin.

Cihazi temizlemek i¢in buharli temizleyici kullanmayin.
Cam kaplyi silmek igin sert, asindirici temizleyiciler veya

keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip malzemeler
yuzeyi cizebilir ve bunun neticesinde cam kirilabilir.

2. GUVENLIK TALIMATLARI
2.1 Montaj

/\ UYARI!

Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapilimalidir.

» Tum ambalajlari gikarin.

» Hasarl bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

+ Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarini
takip edin.

» Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven
ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

+ Cihazi kulpundan tutarak gekmeyin.

» Cihazi, kurulum gerekliliklerini karsilayan
glivenli ve uygun bir yere yerlestirin.

» Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi

gereken minimum mesafeyi koruyun.

Cihazi monte etmeden Once, cihaz

kapaginin agilmasina bir engel olup

olmadigini kontrol edin.

Cihaz bir elektrikli sogutma sistemi ile

donatiimistir. Elektrik glic kaynagi ile

calistiriimahdir.

Kabin minimum yuksekligi
(Tezgahin altindaki kabinin
minimum yuksekligi)

580 (600) mm

Kabin genisligi 560 mm
Kabin derinligi 550 (550) mm
Cihazin 6n yiksekligi 589 mm
Cihazin arkasinin ylksekli- 570 mm

o]

Cihazin 6n genisligi 594 mm
Cihazin arka genisligi 558 mm
Cihazin derinligi 561 mm
Cihazin ankastre derinligi 540 mm
Kapak agikken derinligi 1007 mm
Havalandirma agikhgr mini- 560x20 mm
mum boyutu. Alt arka taraf-

ta bulunan agiklik

Sebeke besleme kablosu 1100 mm
uzunlugu. Kablo arka taraf-

ta sag kdsede bulunur

Montaj vidalari 4x25 mm

2.2 Elektrik baglantis:

/\ UYARI!
Yangin ve elektrik carpmasi riski.

« Tum elektrik baglantilari kalifiye bir elektrik

teknisyeni tarafindan yapilmalidir.

« Cihaz topraklanmaldir.

* Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gii¢ kaynaginin
elektrik glicline uygun oldugundan emin
olun.

« Daima dlzgiin takilmis, elektrik
carpmasina karsi korumali bir priz
kullaniniz.

« Priz ¢ogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

« Elektrik fisine ve kablosuna zarar
vermemeye 6zen gosterin. Cihazin ana
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kablosunun degistiriimesi gerekirse, bu
islem Yetkili Servis tarafindan yapiimahdir.

+ Sebeke kablolarinin, 6zellikle galisirken
veya kapi sicak oldugunda, cihazin
kapagina veya cihazin altindaki yuvanin
yakinina temas etmesine veya yanmasina
izin vermeyin.

« Akim tasiyan ve izole edilmis pargalarin
darbe korumasi arag¢ kullaniimaksizin
cikarilamayacak sekilde takilmalidir.

» Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

* Priz gevsemisse fisi takmayin.

» Cihazin fisini prizden gikarmak igin elektrik
kablosunu ¢gekmeyin. Her zaman fisten
tutarak gekin.

» Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan ¢ikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kagagi kesicileri ve
kontaktorler.

» Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke
baglantisini tim kutuplardan
kesebilmenize olanak saglayan bir yalitim
malzemesine sahip olmalidir. Yahtim
malzemesinin kontak agikhiginin genisligi
en az 3 mm olmahdir.

» Bu cihazin paket igeriginde bir elektrik fisi
ve bir elektrik kablosu bulunmaktadir.

2.3 Kullanin

/\ UYARI!
Yaralanma, yanma ve elektrik carpmasi

veya patlama riski vardir.

« Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

« Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

« Cahsir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

* Her kullanimdan sonra cihazi kapayin.

« Cihaz galisiyorsa cihazin kapagini
acarken dikkatli olun. Sicak hava ¢ikisi
olabilir.

» Cihaz islak ellerle veya cihaz suyla temas
ettiginde galistirmayin.

* Acik kapagin tzerine baski uygulamayin.

* Cihazinizi bir calisma ylizeyi veya
saklama ylzeyi olarak kullanmayin.

» Cihazin kapagini dikkatlice agin. Alkolli
iceriklerin kullaniimasi alkol ve havanin
karismasina neden olabilir.

« Kapagi agtiginizda kivilcim veya ¢giplak
alevlerin cihaza temas etmemesine dikkat
edin.

* Yanicli veya yanici Urlinlerle i1slanan
nesneleri cihazin igine, yanina veya
Ustline koymayin.

Avrupa icin montaj veya degisime uygun
kablo tipleri:

/\ UYARI!

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Cihazin zarar gérme riski vardir.

Kablo bolumu igin bilgi etiketindeki toplam
glce bakin. Ayrica tabloya da bakabilirsiniz:

Toplam gii¢ (W) Kablo kesiti (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Topraklama kablosu (yesil / sari kablo)
kahverengi faz ve mavi notr kablolardan 2 cm
daha uzun olmalidir.
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« Emaye kaplamanin zarar gérmesini veya
renginin solmasini 6nlemek igin:

— firin kabini veya diger esyalari
dogrudan cihazin alt kismina
koymayin.

— cihazin alt bosluguna dogrudan
aliiminyum folyo koymayin.

— cihaz sicakken i¢ine dogrudan su
koymayin.

— pisirme bitirdikten sonra nemli
yemekleri ve yiyecekleri cihazin iginde
tutmayin.

— aksesuarlari gikarirken veya takarken
dikkatli olun.

» Emaye ya da paslanmaz celik kismin
renginin solmasi cihazin performansini
etkilemez.

* Nemli kekler icin derin bir kap kullanin.
Meyve sulari kalici lekelere neden olabilir.




» Pisirme sirasinda cihazin kapagi daima
kapali olmalidir.

» Cihaz bir mobilya panelinin (6r. bir
kapagin) arkasina monte edilmisse, cihaz
galisirken bu kapagin kesinlikle kapal
olmamasina dikkat edin. Kapali mobilya
panelinin arkasinda sicaklik ve nem
olusabilir ve cihaza, muhafaza Unitesine
veya zemine zarar verebilir. Cihazi
kullandiktan sonra cihaz tamamen
soguyana kadar mobilya panelini
kapatmayin.

2.4 Bakim ve temizlik

/\ UYARI!

Yaralanma, yangin veya cihazin zarar
gorme riski s6z konusudur.

* Bakim isleminden 6nce, cihazi devre disi
birakin ve elektrik baglantisini kesin.

» Cihazin soguk oldugundan emin olun.
Cam panellerin kirllma riski vardir.

* Hasar gorduklerinde kapagin cam
panellerini hemen degistirin. Yetkili Servis
Merkezini arayin.

» Kapiyi cihazdan gikarirken dikkatli olun.
Kapi agirdir!

* Ylzey malzemesinin bozulmasini dnlemek
icin cihazi diizenli olarak temizleyin.

+ Cihazi yumusak nemli bir bezle temizleyin.
Sadece noétr deterjanlar kullanin. Asindirici
arnler, asindirici ovma bezleri, ¢ézlculer
veya metal cisimler kullanmayin.

» Finin spreyi kullaniyorsaniz paketinde
belirtilen glvenlik talimatlarini takip edin.

2.5 Dahili 11k

« Bu Urindn igindeki lamba(lar) ve ayri
satilan yedek parga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
c¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amagclanmistir. Diger uygulamalarda
kullaniimak Gzere tasarlanmamislardir ve
ev odasi aydinlatmasi i¢in uygun
degillerdir.

«  Bu Urin, enerji verimliligi sinifi G olan bir
1sik kaynagi igerir.

« Sadece ayni 6zelliklerdeki lambalari
kullanin.

2.6 Servis

« Cihazi onarmak icin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun.
* Yalnizca orijinal yedek pargalari kullanin.

2.7 Elden Cikarma

/\ UYARI!
Yaralanma ya da bogulma riski.

/\ UYARI!
Elektrik carpmasi riski.

» Cihazin nasil elden ¢ikarilacagdi hakkinda
bilgi almak igin yerel kurumlarla iletisime
gegin.

« Cihazin fisini prizden gekin.

« Cihazi yakin ana elektrik kablosunun
baglantisini kesin ve atin.

« Cocuklarin veya evcil hayvanlarin cihaza
sikismasini énlemek i¢in kapi mandalini
cikarin.
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3. MONTAJ

3.1 Ankastre montaj

/\ UYARI!
Gulvenlik bélimlerine bakin.

(*mm)

(*mm)
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4. URUN TANIMI
4.1 Genel bakis

Kontrol paneli

?- ﬂ ﬂ n aa Glig lambasi / sembolii
éJ il |_ff) Isitma fonksiyonlari digmesi

Gosterge Ekrani
Kontrol digmesi (sicaklik igin)
A Sicaklik gostergesi / sembol
Sogutma fani igin havalandirma delikleri
Isitma elemani
Lamba
Fan
Raf destegi, ¢ikarilabilir

Cukur hazne - Buhar destekli temizleme
haznesi

Raf konumlari

[ Ve T V" l— f— S

2
GCACHEORCA
AL/

H HE 5HEE N

NEEREN

4.2 Aksesuarlar « Ekstra derin tava

. Tel raf Musakka yapmak igin.

Pisirme kaplari, kek kaliplari, kizartmalar
igin.

5. KONTROL PANELI

5.1 Hareketli diigmeler

Cihazi kullanmak igin digmeye basin. Digme
disariya gikar.

5.2 Sensor alanlar1 / Diigmeler

—_ Saati ayarlamak igindir.

@ Bir saat fonksiyonu ayarlamak igindir.

+ Saati ayarlamak igindir.

TURKGE 359



5.3 Gosterge Ekrani

A B

gA

g

]

B. Zamanlayici

6. ILK KULLANIMDAN ONCE

/\ UYARI!
Glvenlik bolimlerine bakin.

6.1 ilk kullanimdan 6nce

A. Saat fonksiyonlari

On 1sitma sirasinda firindan koku ve duman gikabilir. Odanin havalandiriidigindan emin olun.

Adim 1

X

Adim 2

555
Adim 3

Saati ayarlayin

Firin1 temizleyin

Bos finni énceden 1sitin

1. +_ - saati ayarlamak igin
basin. Yaklasik 5 saniye sonra,
lambanin yanip sénmesi durur
ve gosterge ekraninda saat
gosterilir.

Tam aksesuarlari ve ¢ikarilabilir 1.

raf desteklerini firindan gikarin.
Firini ve aksesuarlari yalnizca
yumusak deterjanli ilik su ile 1s-
latilmis bir mikro fiber bez ile te-
mizleyin.

Fonksiyon icin maksimum si-

cakliga ayarlayin: ‘:]
Stre: 1 sa.
Fonksiyon icin maksimum si-

cakliga ayarlayin: @
Sure: 15 dk
Fonksiyon i¢in maksimum si-

cakliga ayarlayin: .
Stre: 15 dk

Firini kapatin ve soguyana kadar bekleyin. Aksesuarlari ve gikarilabilir raf desteklerini firina koyun.

7. GUNLUK KULLANIM

/\ UYARI!
Glvenlik bolimlerine bakin.

fonksiyonu

7.1 Ayarlamanin yapihsi: Isitma
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1. Adim

Bir isitma fonksiyonu segmek igin isit-
ma fonksiyonlari digmesini cevirin.

2. Adim

Sicakligi segmek igin kontrol diigmesini
cevirin .




3. Adim

Pisirme islemi sona erdiginde, firini ka-

patmak icin digmeleri kapali konuma

getirin.

Isitma fonksi-
yonu

Uygulama

7.2 Pisirme fonksiyonlar:

Isitma fonksi-

Uygulama

¥

Turbo Izgara

Buyik et pargalarini veya kemik-
li kimes hayvanlarini tek bir raf
konumunda firinlamak igindir.
Graten yapmak ve Ust ylizeyi ki-
zartmak icindir.

yonu

Kapali konum

Firin kapalidir.

XXl

Buz ¢ozme

Dondurulmus yiyeceklerin (seb-
ze ve meyve) buzunu ¢dzmek
icindir. Buz ¢ézme suresi dondu-
rulmus gidanin miktarina ve bo-
yutuna baglidir.

e

Lamba

Lambayi agmak icindir.

Alt+Ust Isitma

Yiyecekleri bir rafta pisirmek ve
kizartmak icindir.

ince yiyecek pargalarini veya

v
Ayni anda iki rafa kadar konu- tost ekmegini 1zgara yapmak
@ munda pisirmek ve yiyecekleri igindir.
kurutmak igindir. Izgara
Sicak Hava Su stire boyunca sicakligi 20 -
e Al st e, g @vara- | 7.3 Notlar: Fanh Pisirme (Nemli)
I Bu fonksiyon pisirme sirasinda Bu fonksiyon, ener;ji ve!’ir_nliligi_ sinifi ve
ﬁf enerji tasarrufu saglamak igin ta- cevreci tasarim gereksinimlerine (EU 65/2014
‘f sarlanmistir. Bu fonksiyonu kul- ve EU 66/2014 uyarinca) uymak igin
Fanli Pigirme  andiginizda firin ici sicakiik kullaniimistir. Asagidakiler uyarinca testler:
(Nemli) ayarlanan sicakliktan farkli ola- ’ ’
bilir. Isitma giicti dustirdlebilir. IEC/EN 60350-1
Daha fazla bilgi i¢in "Gunlik Kul- .
lanim” balimdeki Pizza: Fanli Fonksiyonun aksamadan calismasi ve firinin
Pisirme (Nemli). mimkin oldugunca verimli galismasi igin
— pisirme sirasinda firin kapisi kapal
Gevrek tabanli kekler pisirmek kalmaldir
ve yiyecekleri saklamak igindir. :
— Pisirme talimatlari igin Bélim Fanl Pisirme
Alt Isitma

(Nemli), "ipuglari ve yararl bilgiler" kismina
bakin. Enerji tasarrufu ile ilgili genel éneriler
icin Enerji Tasarrufu bashkli "Enerji

Yiyecekleri ayni pisirme sicakli-
? ginda birden fazla rafta kokulari

= karismadan firinlamak veya fi- Verimliligi" bélimine bakin.
Fanl Pisirme rinda pisirmek igindir.
8. SAAT FONKSIYONLARI
8.1 Saat fonksiyonlan
Saat fonksiyonu Uygulama
@ Ginin saatini degistirmek veya kontrol etmek icindir.

GUnun Saati
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Saat fonksiyonu Uygulama

I_)l Firinin ne kadar galisacagini ayarlamak igindir.
Sire
Q Bir geri sayim siresi ayarlamak igindir. Bu fonksiyonun firinin ¢calismasi

Uzerinde herhangi bir etkisi yoktur. Bu fonksiyonu firinin kapali oldugu du-

Zaman Ayari rumlar da dahil olmak Uzere istediginiz an ayarlayabilirsiniz.

8.2 Ayarlarin yapilmasi: Saat fonksiyonlan

Ayarlarin yapilmasi: Giiniin Saati

@ - gOstergesi elektrik kesintisi sonrasi baglanti saglandiginda, firin ilk kez elektrige baglandiginda ve ginin
saati ayarlanmamissa yanip soner.

+ , - saati ayarlamak igin basin.
Yaklasik 5 saniye sonra, lambanin yanip sénmesi durur ve gdsterge ekraninda saat gosterilir.

Degistirme sekli: Giiniin Saati

Adim 1 @ - gunuin saatini degistirmek igin arka arkaya basin. (‘D - yanip sdbnmeye baslar.

Adim 2 + , - saati ayarlamak igin basin.

Yaklasik 5 saniye sonra, lambanin yanip sénmesi durur ve gdsterge ekraninda saat gosterilir.

Ayarlarin yapilmasi: Siire

Adim 1 Firin fonksiyonunu segin ve sicakhgi ayarlayin.

Adim 2 @ - pes pese basin. I_)l - yanip sbnmeye baslar.

Adim 3 + , - slreyi ayarlamak igin basin.

Gosterge ekraninda su gorindir: Iel

|9| - ayarlanan siire sona erdiginde yanip soner. Sinyal sesi duyulur ve firin kapanir.

Adim 4 Sinyali durdurmak igin herhangi bir digmeye basin.

Adim 5 Dugmeleri kapall konuma getirin.

Ayarlarin yapilmasi: Zaman Ayan

Adim 1 @ - pes pese basin. Q - yanip sdbnmeye baslar.

Adim 2 + , T - saati ayarlamak icin basin.

Fonksiyon 5 saniye sonra otomatik olarak baslar.
Ayarlanan sure sona erdiginde, sinyal duyulur.

Adim 3 Sinyali durdurmak i¢in herhangi bir digmeye basin.

Adim 4 Digmeleri kapall konuma getirin.
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iptal etme: Saat fonksiyonlan

Adim 1 @ - saat fonksiyonu sembolli yanip sdnmeye baslayana kadar pes pese basin.

Adim 2 Asagidaki tusu basil tutun: — .

Birkag saniye sonra saat fonksiyonu kapanir.

9. AKSESUARLARIN KULLANILMASI

. cihazlardir. Rafin etrafindaki yliksek kenar,
/\ UYARI! pisirme kaplarinin raftan dismesini engeller.

Giuvenlik bolimlerine bakin.

9.1 Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Ust kisimdaki kiiglik bir girinti giivenligi artirir.
Bu girintiler ayni zamanda devrilmeyi 6nleyen

Tel raf:

Rafi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin arasina
itin ve ayaklarin asagi dogru baktigindan emin
olun.

Derin pigirme kab::
Tepsiyi, raf desteginin kilavuz cubuklarinin arasina
itin.

10. EK FONKSIYONLAR

10.1 Sogutma fani 10.2 Giivenlik termostati

Cihaz calisirken, cihazin yizeyinin soguk Firinin hatali kullaniimasi veya kusurlu
kalmasi igin sogutma fani otomatik olarak bilesenler tehlikeli sekilde asir iIsinmaya
galisir. Cihazi kaparsaniz, cihaz soguyana neden olabilir. Bunun 6nline gegmek igin,
kadar sogutma fani galismaya devam eder. firinda guicu kesen bir glvenlik termostati
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